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Nazwa ocenianego kierunku studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

1. Poziom/y studiéw: studia I- stopnia i llI- stopnia

2. Forma/y studiéw: studia stacjonarne | i ll-stopnia oraz studia niestacjonarne | i Il-
stopnia

3. Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat przyporzadkowany kierunek?
Technologia zywnosci i Zzywienia 100%

Na studiach prowadzone jest ksztatcenie przygotowujgce do wykonywania zawodu nauczyciela

L] TAK NIE

Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiéw

Kierunkowe efekty uczenia sie zaktadane dla kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka na
studiach | stopnia zostaty okreslone w sposdb odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla
kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji, na studiach Il stopnia na poziomie 7 Polskiej Ramy
Kwalifikacji (zatagcznik do Rozporzgdzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada
2018 roku w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na
poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz.U., poz. 2218).

Kierunkowe efekty uczenia sie dla kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka zostaty przyjete:

- dla | stopnia obowigzujgce od roku akademickiego 2019/2020 - Uchwatg Senatu nr 348/2019
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu (zatacznik 1 uchwaty)

- dla Il stopnia obowigzujgce od roku akademickiego 2019/2020 - Uchwatg Senatu nr 348/2019
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu® (zafgcznik 2 uchwaty - przestaty obowigzywaé w roku
akademickim 2021/2022)

- dla | stopnia studiéw obowigzujgce od roku akademickiego 2021/2022 - Uchwatg Senatu nr 61/2021
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu

- dla Il stopnia studidw obowigzujace od roku akademickiego 2021/2022 - Uchwatg Senatu nr
82/2021 Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu

Kierunkowe efekty uczenia sie — studia | stopnia stacjonarne i niestacjonarne obowigzujace od roku
akademickiego 2019/2020

Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie

WIEDZA - absolwent zna i rozumie:

TZ1A_WO01 wiedze w zakresie matematyki, fizyki, chemii ogdlnej i organicznej, biologii
i biochemii, wiedze ekonomiczng, prawng i spoteczng dostosowang do nauk
0 zywnosci i zywieniu

TZ1A_WO02 wspotczesne problemy przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka, a takze
funkcjonowanie rynku zywnosci i ustug zywieniowych oraz role i znaczenie

INazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzgdzeniem MNiSW z dnia 20 wrzes$nia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. 2018 poz. 1818).
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https://puls.edu.pl/sites/default/files/uchwaly-2016-2020/348.pdf
https://puls.edu.pl/sites/default/files/uchwaly-2016-2020/348.pdf
https://intranet.up.poznan.pl/pracownik/sites/default/files/repozytorium/61.pdf
https://intranet.up.poznan.pl/pracownik/sites/default/files/repozytorium/82.pdf

srodowiska przyrodniczego, jego zagrozenia i ochrone w spoteczenistwie
globalnym

TZ1A_WO03

zasady stosowane w przetwodrstwie zywnosci, dzieki ktdrym produkt jest
bezpieczny dla konsumenta

TZ1A_WO04

wtasciwosci typowych patogendw i mikroorganizméw powodujgcych psucie sie
zywnosci, ich najczestsze pochodzenie i warunki, w ktdrych nastepuje ich rozwoj
oraz znaczenie mikrobiologii zywnosci w problemach zdrowia publicznego

TZ1A_WO05

zasady i ograniczenia zwigzane z utrwalaniem Zzywnosci (np. wptyw
temperatury, pH, aw, ,teoria ptotkdw”, opakowanie) oraz wptyw metod
utrwalania (np. pasteryzacja, peklowanie, solenie, kiszenie) na mikroorganizmy
wystepujace w zywnosci i ich wptyw na trwatosé i bezpieczeristwo zywnosci

TA1A_WO06

zasady zarzadzania jakos$cig zywnosci na podstawie norm i przepiséw prawa
krajowego i miedzynarodowego

TZ1A_WO07

podstawowe techniki analizy instrumentalnej i sensorycznej zywnosci

TZ1A_WO08

chemiczne i biologiczne skazenie zywnosci oraz zagrozenie dla zdrowia ze strony
substancji obcych, w tym dodatkéw do zywnosci i zwigzkéw szkodliwych
powstajgcych podczas przetwarzania zywnosci

TZ1A_W09

gtéwne reakcje chemiczne, od ktérych zalezy trwatos¢ przechowalnicza
zywnosci i zna sposoby ich kontroli

TZ1A_W10

wiedze o budowie i funkcjonowaniu organizmu cztowieka, jak réwniez znaczenie
zywienia oraz energii i sktadnikow pokarmowych w jego prawidtowym dziataniu

TZ1A_W11

role sktadnikbw odzywczych w utrzymaniu zdrowia cztowieka i wptyw
spozywanych produktow na stan odzywienia oraz zasady racjonalnego zywienia
réoznych grup ludnosci i sposoby jego oceny na poziomie indywidualnym
i populacyjnym

TZ1A_W12

wptyw proceséw technologicznych na zachowanie sktadnikéw odzywczych
przetwarzanych produktéw

TZ1A_W13

rodzaje i zrédfa surowcéw stosowanych w przetwdrstwie zywnosci oraz sposoby
ich traktowania w czasie transportu i magazynowania

TZ1A_W14

procesy jednostkowe stosowane w przetworstwie zywnosci miedzy innymi
podstawowe prawa dotyczgce ruchu ptyndw, wymiany ciepta i masy

TZ1A_W15

zasady gtownych operacji jednostkowych stosowanych w procesach
przetwarzania zywnosci (np. chtodzenie, zamrazanie, suszenie, odparowanie,
procesy membranowe)

TZ1A_W16

procesy i efekty przetwarzania surowcéw roslinnych i zwierzecych w przemysle
spozywczym i gastronomii

TZ1A_W17

zasady  wytwarzania  fermentowanych produktéw  zywnosciowych
i wykorzystania enzymdéw w produkcji zywnosci

TZ1A_W18

kluczowe zasady i praktyki stosowane dla opracowywania nowych produktow
zywnosciowych
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TZ1A_W19

charakterystyke i wtasciwosci opakowan dla produktéow zywnosciowych
i umie dobierac je do danego produktu

TZ1A_W20

podstawy higieny produkcji i zasady mycia i dezynfekcji aparatéw i pomieszczen
produkcyjnych oraz zasady uzytkowania wody i gospodarki Sciekami w zaktadzie
przetwarzania zywnosci

TZ1A_W21

podstawowe przepisy i wymagania ustawowe  oraz krajowe
i miedzynarodowe organizacje odpowiedzialne za jako$¢ i bezpieczeristwo
produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek oraz identyfikuje gtéwne
przepisy prawa, ktére majg wptyw na dany proces wytwarzania zywnosci oraz
zdrowie publiczne

TZ1A_W22

podstawy prawne, organizacje i podstawy zarzadzania matym
przedsiebiorstwem

TZ1A_W23

techniki i narzedzia informatyczne, miedzy innymi zasady grafiki inzynierskiej,
niezbedne do przygotowania tekstu, prezentacji, arkusza kalkulacyjnego w
zakresie niezbednym dla kierunku ksztatcenia

TZ1A_W24

podstawowg budowe i zasady eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w
przetwdrstwie zywnosci i gastronomii

TZ1A_W25

podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa
autorskiego i potrafi korzystac¢ z zasobow informacji patentowej

TZ1A_W26

potrzeby kultury fizycznej i uprawiania sportu

UMIEJETNOSCI - absolwent potrafi:

TZ1A_UO1

wykorzystaé posiadang wiedze do rozwigzania problemu badawczego z zakresu
zywnosci i zywienia, opracowac wyniki i syntetycznie przedstawié wnioski

TZ1A_U02

stosowac podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania
i przetwarzania informacji, obliczed statystycznych i inzynierskich, grafiki
komputerowej i prezentacji audiowizualnych

TZ1A_UO3

przygotowaé¢ wystgpienia ustne i opracowaé typowe prace pisemne
w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za podstawowy dla nauki
0 zywnosci i zywieniu, dotyczace zagadnien szczegdétowych, pochodzacych z
réznych zrddet i informacji, dokonad krytycznej oceny i analizy tych informacji,
bra¢ udziat w dyskusji

TZ1A_U04

postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu, zgodnie
z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego

TZ1A_U0O5

planowac i organizowaé prace indywidualng oraz w zespole, jak réwniez
wspotdziata¢ z innymi w grupie w ramach zespotéw takze interdyscyplinarnych,
jest Swiadomy odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane zadania

TZ1A_U06

wykry¢ i okresli¢ liczebnos¢ typowych mikroorganizméw powodujgcych psucie
sie zywnosci, a takze patogendw i ich toksyn

TZ1A_U07

wskaza¢ potencjalne, krytyczne punkty kontrolne w wybranym procesie
produkcyjnym, wybraé¢ i zastosowa¢ odpowiednia metode analizy w celu
rozwigzania okreslonego problemu zwigzanego z zywnoscig i zywieniem
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TZ1A_U08

postugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym, jak i przygotowac
probki do badan zgodnie z zasadami analizy, stosowac¢ zasady bezpieczenstwa
pracy i dobrych praktyk w laboratorium analitycznym i w zaktadzie
przemystowym

TZ1A_U09

wykonaé¢ ogdlng analize sktadu i podstawowych cech fizycznych, ocenié¢
wtasciwosci sensoryczne produktu zywnosciowego, jak i dokona¢ analizy
zawartosci wybranych zanieczyszczen chemicznych w zywnosci oraz rzetelnie
informowac spoteczenstwo o jakosci zywnosci i zasadach prawidtowego
Zywienia

TZ1A_U10

sporzadzi¢, opisac liczbowo i przeanalizowaé bilans materiatowy i energetyczny
wskazanego procesu przetwarzania zywnosci

TZ1A_U1l1

stosowac zasady rachunkowosci i dokumentowania proceséw gospodarczych

TZ1A_U12

uzytkowaé aparature kontrolno-pomiarowg stosowang w procesach
przemystowych

TZ1A_U13

sformutowac zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym dotyczace
funkcjonowania przedsiebiorstwa produkujgcego zywnos¢ lub zaktadu zywienia
zbiorowego, projektowania nowego produktu zywnosciowego, technologii jego
wytwarzania i dziatan marketingowych oraz zarzadzania jakoscig produktu
i systemami zywienia zbiorowego

TZ1A_U14

samodzielnie planowac ciggte doksztatcanie sie i podnoszenie kwalifikacji
zawodowych jak réwniez dostrzec rdinice pomiedzy mozliwoscig
bezposredniego  zatrudnienia po  ukonczeniu studibw |  stopnia
i kontynuowaniem ksztatcenia

TZ1A_U15

stosowac podstawowe formy treningu fizycznego

KOMPETENCIJE SPOLECZNE — absolwent jest gotéw do:

TZ1A_KO1

zawodu poprzez odbycie programowej praktyki przemystowej, zajec
terenowych i kontaktéw z absolwentami

TZ1A_KO02

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci

TZ1A_KO3

uznawania znaczenia wiedzy w rozwiazywaniu probleméw poznawczych
i praktycznych z zakresu zywnosci i zywienia oraz zasiegania opinii ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu

TZ1A_K04

przestrzegania etyki zawodowej w produkcji Zzywnosci wysokiej jakosci,
ksztattowania zdrowego modelu zywienia i stylu zycia oraz stanu srodowiska
naturalnego

TZ1A_KO5

odpowiedzialnosci za higiene i bezpieczeristwo pracy wtasnej i innych

TZ1A_KO06

myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

TZ1A_KO7

informowania spoteczenstwa o dziataniach na rzecz produkcji zdrowej zywnosci
i zasad zdrowego zywienia

Kierunkowe efekty uczenia sie — studia Il stopnia stacjonarne i niestacjonarne obowiazujace
od 2019/2020 (przestaty obowigzywaé w roku akademickim 2021/2022
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akademickiego 2021/2022

Kierunkowe efekty uczenia sie — studia | stopnia stacjonarne i niestacjonarne obowiazujce od roku

Symbol

Kierunkowe efekty uczenia sie

WIEDZA - absolwent zna i rozumie:

TZ1A_WO01

zagadnienia z zakresu matematyki, fizyki, chemii ogdlnej i organicznej, biologii
i biochemii, wiedzy ekonomicznej, prawnej i spofecznej, dostosowane do nauk
0 zywnosci i zywieniu

TZ1A_WO02

wspotczesne problemy przetwoérstwa zywnosci i zywienia czlowieka, a takze
funkcjonowanie rynku zywnosci i ustug zywieniowych oraz role i znaczenie srodowiska
przyrodniczego, jego zagrozenia i ochrone w spoteczenstwie globalnym

TZ1A_WO03

zasady stosowane w przetwoérstwie zywnosci, dzieki ktérym produkt jest bezpieczny
dla konsumenta oraz chemiczne i biologiczne skazenie zywnosci, zagrozenie dla
zdrowia ze strony substancji obcych, w tym dodatkéw do zywnosci i zwigzkéw
szkodliwych powstajgcych podczas przetwarzania zywnosci

TZ1A_WO04

witasciwosci typowych patogendw i mikroorganizméw powodujacych psucie sie
Zywnosci, ich najczestsze pochodzenie i warunki, w ktorych nastepuje ich rozwéj oraz
znaczenie mikrobiologii zywnosci w problemach zdrowia publicznego

TZ1A_WO5

gtowne reakcje chemiczne, od ktérych zalezy trwato$é przechowalnicza zywnosci
i sposoby ich kontroli oraz zasady utrwalania zywnosci (np. wptyw temperatury, pH,
aw, ,teoria ptotkow”) oraz wptyw metod utrwalania (np. pasteryzacji, peklowania,
solenia, kiszenia) na mikroorganizmy wystepujace w zywnosci i ich wptyw na trwatos¢
i bezpieczenstwo zywnosci

TZ1A_WO06

zasady zarzadzania jakoscig zywnosci na podstawie norm i przepiséw prawa
krajowego i miedzynarodowego oraz organizacje odpowiedzialne za jakos¢
i bezpieczenstwo produkcji zywnosci i jej wprowadzania na rynek oraz przepisy prawa,
ktdre majg wptyw na dany proces wytwarzania zywnosci oraz zdrowie publiczne

TZ1A_WO07

podstawowe techniki analizy instrumentalnej i sensorycznej zywnosci

TZ1A_WO08

wiedze o budowie i funkcjonowaniu organizmu cztowieka, jak réwniez znaczenie
Zywienia oraz energii i sktadnikéw pokarmowych w jego prawidtowym dziataniu

TZ1A_WO09

role sktadnikéw odzywczych w utrzymaniu zdrowia cztowieka i wptyw spozywanych
produktdw na stan odzywienia oraz zasady racjonalnego zywienia rdoznych grup
ludnosci i sposoby jego oceny na poziomie indywidualnym i populacyjnym

TZ1A_W10

wplyw proceséw technologicznych zachowanie

przetwarzanych produktéw

na sktadnikdw odzywczych

TZ1A_W11

rodzaje, zrddta surowcéw roslinnych i zwierzecych oraz procesy i efekty ich
przetwarzania w przemysle spozywczym i gastronomii oraz sposoby ich traktowania
w czasie transportu i magazynowania

TZ1A_W12

procesy i operacje jednostkowe stosowane w przetwodrstwie zywnosci miedzy innymi
podstawowe prawa dotyczgce ruchu ptynéw, wymiany ciepta i masy (np. chtodzenie,
zamrazanie, suszenie, odparowanie, procesy membranowe)
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TZ1A_W13

zasady wytwarzania fermentowanych produktéw zywnosciowych i wykorzystania
enzymow w produkcji zywnosci

TZ1A_W14

kluczowe zasady i praktyki stosowane dla opracowywania nowych produktow
zywnosciowych

TZ1A_W15

rodzaje i wtasciwosci opakowan dla produktéw zywnosciowych i dobiera je do danego
produktu

TZ1A_W16

podstawy higieny produkcji i zasady mycia i dezynfekcji urzagdzen i pomieszczen
produkcyjnych oraz zasady uzytkowania wody i gospodarki Sciekami w zaktadzie
przetwarzania Zywnosci

TZ1A_W17

podstawy prawne, organizacje i podstawy zarzgdzania matym przedsiebiorstwem oraz
podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wfasnosci przemystowej i prawa
autorskiego i korzysta z zasobow informacji patentowe;j

TZ1A_W18

techniki i narzedzia informatyczne, miedzy innymi zasady grafiki inzynierskiej,
niezbedne do przygotowania tekstu, prezentacji, arkusza kalkulacyjnego w zakresie
niezbednym dla kierunku ksztatcenia

TZ1A_W19

podstawowg budowe i zasady eksploatacji maszyn i
w przetwoérstwie zywnosci i gastronomii

urzadzen stosowanych

TZ1A_W20

potrzeby kultury fizycznej i uprawiania sportu

UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:

TZ1A_UO01

wykorzysta¢ posiadang wiedze do rozwigzania problemu badawczego z zakresu
zywnosci i zywienia, opracowac wyniki i syntetycznie przedstawié wnioski

TZ1A_UO02

stosowa¢ podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i
przetwarzania informacji, obliczen statystycznych i inzynierskich, grafiki
komputerowej i prezentacji audiowizualnych

TZ1A_U03

przygotowac wystgpienia ustne i opracowad typowe prace pisemne w jezyku polskim
i jezyku obcym, uznawanym za podstawowy dla nauki o zywnosci i zywieniu, dotyczace
zagadnien szczegétowych, pochodzacych z rdéinych Zrédet i informacji, dokonac
krytycznej oceny i analizy tych informacji, braé udziat w dyskusji

TZ1A_U04

postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu, zgodnie z
wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego

TZ1A_U05

planowac i organizowac prace indywidualng oraz w zespole, jak réwniez wspoétdziataé
z innymi w grupie w ramach zespotéw takze interdyscyplinarnych, jest swiadomy!
odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane zadania

TZ1A_U06

wykry¢ i okresli¢ liczebnos¢ typowych mikroorganizméw powodujacych psucie sie
zywnosci, a takze patogendw i ich toksyn

TZ1A_U07

wskaza¢ potencjalne, krytyczne punkty kontrolne w wybranym procesie
produkcyjnym, wybrac i zastosowac odpowiednig metode analizy w celu rozwigzania
okreslonego problemu zwigzanego z zywnoscia i Zywieniem

TZ1A_U08

postugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym, jak i przygotowaé prébki do
badan zgodnie z zasadami analizy, stosowac zasady bezpieczeristwa pracy i dobrych

praktyk w laboratorium analitycznym i w zaktadzie przemystowym
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wykonac¢ ogdlng analize sktadu i podstawowych cech fizycznych, oceni¢ wtasciwosci
sensoryczne produktu zywnosciowego, jak i dokonac¢ analizy zawartosci wybranych

TZ1A _UQ09 . , . . . . , .
- zanieczyszczen chemicznych w zywnosci oraz rzetelnie informowac spoteczeristwo o
jakosci zywnosci i zasadach prawidtowego zywienia
T71A U10 sporzadzi¢, opisa¢ liczbowo i przeanalizowac bilans materiatowy i energetyczny
- wskazanego procesu przetwarzania zywnosci
TZ1A U11 |stosowac zasady rachunkowosci i dokumentowania proceséw gospodarczych
TZ1A U12 |uzytkowac aparature kontrolno-pomiarowa stosowang w procesach przemystowych
sformutowa¢ zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym dotyczace
funkcjonowania przedsiebiorstwa produkujgcego zywnosé lub zaktadu zywienia
TZ1A _U13 |zbiorowego, projektowania nowego produktu zywnosciowego, technologii jego
wytwarzania i dziatan marketingowych oraz zarzadzania jakoscig produktu i
systemami zywienia zbiorowego
samodzielnie planowaé¢ ciagte doksztatcanie sie i podnoszenie kwalifikacji
TZ1A _U14 |zawodowych jak réwniez dostrzec rdznice pomiedzy mozliwoscig bezposredniego
zatrudnienia po ukoniczeniu studiéw | stopnia i kontynuowaniem ksztatcenia
TZ1A_U15 |stosowac podstawowe formy treningu fizycznego
KOMPETENCIJE SPOLECZNE — absolwent jest gotéw do:
zawodu poprzez odbycie programowej praktyki przemystowej, zaje¢ terenowych
TZ1A_KO1 |, ) .
- i kontaktow z absolwentami
TZ1A K02 [krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci
uznawania znaczenia wiedzy w rozwiazywaniu probleméw poznawczych
TZ1A KO3 |i praktycznych z zakresu zywnosci i zywienia oraz zasiegania opinii ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
T71A K04 przestrzegania etyki zawodowej w produkcji zywnosci wysokiej jakosci, ksztattowania
- zdrowego modelu zywienia i stylu zycia oraz stanu Srodowiska naturalnego
TZ1A KO5 Jodpowiedzialnosci za higiene i bezpieczenstwo pracy wtasnej i innych
TZ1A K06 |myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy
TZ1A_KO7 informowania spoteczeistwa o dziataniach na rzecz produkcji zdrowej zywnosci

i zasad zdrowego zywienia

Kierunkowe efekty uczenia sie — studia Il stopnia stacjonarne i niestacjonarne obowigzujace od

roku akademickiego 2021/2022

Symbol

Kierunkowe efekty uczenia sie

WIEDZA - absolwent zna i rozumie:
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TZ2A_WO01

w pogtebionym stopniu zagadnienia z zakresu technologii zywnosci izywienia
cztowieka oraz $ledzi na biezgco aktualne trendy, innowacje i kierunki badan
naukowych w tej dziedzinie

TZ2A_WO02

ryzyko zdrowotne zwigzane z chemicznym i mikrobiologicznym zanieczyszczeniem
Zywnosci oraz zna sposoby obnizenia tego ryzyka

TZ2A_WO03

celowosé modyfikacji zywnosci w kierunku otrzymania jej okreslonej charakterystyki
i funkcjonalnosci

TZ2A_W04

zasady podstawowych metod analizy zywnosci stosowanych w celu charakterystyki
surowcow i produktéw w réznych skalach oraz zaawansowanych technik analitycznych
stosowanych do badania zywnosci i badan zywieniowych

TZ2A_WO05

istote systemdw zarzadzania jakos$cig w catym tancuchu zywnos$ciowym w celu ciggtego
ulepszania produkcji zZywnosci

TZ2A_WO06

znaczenie krajowych i miedzynarodowych regulacji prawnych dotyczacych produkg;ji i
dystrybucji zywnosci, zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego
oraz podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci

TZ2A_WO07

zasady wytwarzania GMO/GMM i potrafi wyjasni¢ przyczyny ich wprowadzania do
produkcji zywnosci

TZ2A_W08

istote nutrigenomiki we wspdtczesnej nauce o zywieniu cztowieka

TZ2A_WO09

zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i
eksperymentdw oraz opracowywania wynikéw badan

optymalizacji

TZ2A_W10

fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji, polityke wyzywienia ludnosci w
skali globalnej i lokalnej

TZ2A_W11

potrzeby zywieniowe rdéznych grup populacyjnych, a takze fizjologiczne, spoteczne
i kulturowe uwarunkowania sposobu ich zywienia sie oraz wptywu zywienia na zdrowie
publiczne

UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:

TZ2A_U01

pozyskac potrzebne informacje naukowe z literatury, baz danych oraz innych zrédet,
dokonac¢ ich interpretacji oraz opracowac ich syntetyczng analize z poprawng
dokumentacja

TZ2A_U02

postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie nauk o zywnosci i zywieniu, zgodnie
z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2+ Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego oraz specjalistyczng terminologia

TZ2A_U03

analizowac sytuacje zwigzane z produkcjg i dystrybucjg zywnosci, planowac akcje
i zarzadzac¢ dziataniami na rzecz poprawy jakosci i wydajnosci produkgcji, a takze na
rzecz Srodowiska przyrodniczego

TZ2A_U04

samodzielnie formutowac i testowac hipotezy, planowac¢ i wykonywaé zadania
badawcze w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu, przedstawi¢ opracowanie naukowe
na temat badanego problemu w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za
podstawowy dla kierunku studidow oraz prezentowac temat w formie audiowizualnej,
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wystgpienia ustnego, debaty, komunikowac sie na tematy specjalistyczne ze
zréznicowanymi kregami odbiorcéw

TZ2A_U05

uczestniczyé w projektach badawczych i rozwojowych dotyczgcych zywnosci i zywienia,
wspotdziata¢ z innymi osobami w ramach prac zespotowych oraz samodzielnie
kierowac zespotami ludzkimi i podejmowac¢ wiodacg role w zespotach podczas
realizacji projektow

TZ2A_U06

analizowac i krytycznie oceni¢ réine rozwigzania techniczne i technologiczne w
dziedzinie przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka, w zakresie wybranej
specjalizacji; zaproponowaé rozwigzanie praktycznego problemu zwigzanego z
produkcjg zywnosci

TZ2A_U07

oceniac i stosowaé w praktyce gtéwne normy sektora agro-zywnosciowego (np. EC,
ISO, PN) jak réwniez dotyczgce wytwarzania i bezpieczenstwa zywnosci

TZ2A_U08

stosowac podstawowe i zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i
optymalizacji eksperymentow oraz opracowania wynikéw badan naukowych

TZ2A_U09

opracowac i projektowac produkt zywnosciowy, proces technologiczny i opakowanie,
w zakresie studiowanej specjalizacji, z uwzglednieniem Zzywieniowych potrzeb
cztowieka

TZ2A_U10

przystosowywac istniejgce oraz opracowywaé nowe metody i narzedzia badawcze,
wykorzystywaé, analizowac i interpretowa¢ wyniki zaawansowanych pomiaréw
zastosowanych do badania zywnosci w zakresie studiowanej specjalizacji

TZ2A_U11

oceniac zgodnos¢ produktu z przepisami prawnymi i specyfikacjg

TZ2A_U12

dokonac identyfikacji i pogtebionej analizy sposobu Zzywienia i stanu odzywienia
pojedynczych osdb i grup ludnosci stosujgc odpowiednio dobrane narzedzia, metody i
techniki, wskazac kierunki racjonalizacji ich zywienia oraz prowadzi¢ poradnictwo
zywieniowe

TZ2A_U13

Sledzi¢ i przyswaja¢ nowosci w nauce o zZywnosci i zywieniu, ktére zapewniajg ciagty
poprawe specjalistycznej wiedzy technologicznej w badaniach naukowych

KOMPETENCIJE SPOLECZNE - absolwent jest gotéw do:

TZ2A_KO01

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci

TZ2A_K02

zapewnienia poufnosci niektérych dziata, szczegdlnie dotyczacych ujawniania
wynikow badan naukowych i prac rozwojowych

TZ2A_K03

uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych
i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu

TZ2A_K04

zachowania zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej
jakosci, jej rzetelnej promocji na rynku, zywieniowej promocji zdrowia oraz ochrony
Srodowiska naturalnego

TZ2A_KO5

podejmowania dziatan zwiekszajgcych aktywnosé zawodowa i spoteczng srodowiska,
w ktérym zyje i pracuje

TZ2A_KO6

upowszechniania w spofeczenstwie informacji o postepie naukowo-technicznym
w produkcji zywnosci i zywieniu cztowieka, inicjowania i organizowania dziatan na rzecz
interesu publicznego, myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy
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Sktad zespotu przygotowujacego raport samooceny

Imie i nazwisko

Matgorzata Gumienna

Tytut lub stopien naukowy/stanowisko/funkcja
petniona w uczelni

Dr hab./prof. UPP/ przewodniczgca rady programowe;j

Dorota Walkowiak-Tomczak

Dr hab./prof. UPP/ prodziekan ds. dydaktycznych

Dorota Cais-Sokolinska

Dr hab./prof. UPP/ cztonek rady programowe;j

Kamila Myszka

Dr hab./prof. UPP/ cztonek rady programowej

Marzena Gawrysiak-Witulska

Dr hab./prof. UPP/ cztonek rady programowej

Agnieszka Makowska

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Beata Mikofajczak

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Matgorzata Lasik-Kurdys

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Mirostawa Krzywdzinska -
Bartkowiak

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Elzbieta Radziejewska-
Kubzdela

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Krystyna Szymandera-Buszka

Dr hab./adiunkt/ cztonek rady programowej

Maciej Kuligowski

Dr /adiunkt/ cztonek rady programowej

Anna Kurzawa

Mgr/pracownik dziekanatu
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Prezentacja uczelni

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu (UPP) jest uczelnig o dtugoletniej tradycji ksztatcenia,
wywodzacg sie z Wydziatu Rolniczo-Lesnego Uniwersytetu Poznanskiego utworzonego na poczgtku XX
wieku. W strategii Uczelni podkresla sie dgzenie do utworzenia znaczgcego os$rodka naukowego w
zakresie nauk przyrodniczych oraz dydaktycznego, wyrdzniajgcego sie wysokg jakoscig ksztatcenia, z
podkresleniem szczegélnie takich cech jak innowacyjnos¢, utylitarnosé, zwigzek z potrzebami rynku
pracy i praktyka. Na Uniwersytecie, w ramach 6 wydziatdw, studiuje corocznie okoto 7,5 tysigca
studentéw na 23 kierunkach studiéw pierwszego stopnia i 30 kierunkach drugiego stopnia, majacych
do dyspozycji nowoczesng baze materialng oraz szerokie grono wykwalifikowanej kadry naukowo-
dydaktycznej, wérdd ktdrej zatrudnionych jest blisko 370 profesoréw tytularnych i pracownikéw ze
stopniem doktora habilitowanego.

Ksztatcenie na Uniwersytecie jest scisle zwigzane z badaniami naukowymi, ktérych rezultaty s3
przedmiotem transferu wiedzy do otoczenia spofeczno-gospodarczego i odbywa sie na trzech
poziomach, poczawszy od studiéw licencjackich/inzynierskich, poprzez magisterskie uzupetniajgce
badZ jednolite magisterskie (kierunek Weterynaria), koriczac na studiach doktoranckich. Wszystkie
Woydziaty posiadajg uprawnienia do nadawania stopni doktora i doktora habilitowanego.

Uniwersytet uczestniczy w programach gwarantujgcych dodatkowe finansowanie na wzmocnienie
potencjatu dydaktycznego, w tym praktyk i stazy studenckich. Gwarantuje bardzo dobre warunki
studiowania, wysoka jakos¢ ksztatcenia i przychylno$é doswiadczonej kadry oraz doskonatg baze
socjalng (9 doméw studenckich, stotéwke). Studenci maja liczne mozliwosci rozwoju wtasnych pasji,
zainteresowan sportowych i artystycznych m.in. na hali sportowej, osrodkach jezdzieckich czy
uczestniczac w zajeciach zespotu piesni i tanca tany.

Kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu
(WNoziz), jest jednym z wiodgcych w kraju osrodkéw w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Mocng strone Wydziatu stanowi kadra, z liczbg nauczycieli akademickich 124, w tym 69 samodzielnych
pracownikéw nauki. Atutem kierunku sg wyktadowcy o duzym doswiadczeniu dydaktyczno-naukowym
w zakresie nauk rolniczych (przyrodniczych) i ekonomicznych.

Absolwenci kierunku sg specjalistami w zakresie przetwarzania, utrwalania, przechowywania i
kontroli jakosci zywnosci na wszystkich etapach tanicucha zywnosciowego jak i zywienia cztowieka, od
pozyskiwania surowcéw, poprzez ich przetwarzanie oraz dystrybucje gotowych produktow
spozywczych z uwzglednieniem aspektéw i oddziatywan srodowiskowych.
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Czes¢ |. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteriow oceny
programowej na kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

1.1. Powigzania koncepcji ksztafcenia z misjq i gtéwnymi celami strategicznymi uczelni (przy
uwzglednieniu kazdego z ocenianych poziomoéw studiow), oczekiwan formutowanych wobec
kandydatéw, oferowanych specjalnosci/specjalizacji

Kierunek studidw technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka jest waznym dla gospodarki kierunkiem
edukacyjnym na poziomie ogdlnoakademickim, przyporzgdkowanym dyscyplinie technologia Zzywnosci
i Zywienia (100%). Absolwent kierunku powinien swobodnie porusza¢ sie w réznych dziedzinach
dziatalnos$ci gospodarczej, administracyjnej i badawczej w ramach szeroko rozumianego sektora
spozywczego. Ksztatcenie na kierunku przygotowuje studentéw do kariery zawodowej w krajowej i
europejskiej przestrzeni gospodarczej i spoteczne;j.

Koncepcja ksztatcenia jest w petni zgodna z misjg i strategig rozwoju UP w Poznaniu na lata 2016-
2022 (Uchwata Senatu 345/2016 z dnia 24 lutego) oraz ze strategia Wydziatu Nauk o Zywnosci i
Zywieniu na lata 2017-2022.

Misja Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu za kluczowe uznaje ksztatcenie na najwyzszym
poziomie, w poszanowaniu S$rodowiska naturalnego odpowiadajgce potrzebom wspdtczesnej
gospodarki i spoteczernstwa opartego na wiedzy, tak aby zdobyte wyksztatcenie odpowiadato
potrzebom zréwnowazonej gospodarki.

Realizacja tej wizji odbywa sie poprzez gtéwne cele strategiczne i przypisane im konkretne dziatania,
w tym:

1. Dostosowanie oferty edukacyjnej do potrzeb spoteczno-gospodarczych i zmian demograficznych,
poprzez wzmochienie udziatu otoczenia spoteczno-gospodarczego w kreowaniu oferty edukacyjnej,
rozwdj studidow interdyscyplinarnych oraz ksztatcenia dualnego, a takze pozyskiwanie srodkéw
finansowych na wzmocnienie potencjatu dydaktycznego.

2. Doskonalenie jakosci ksztatcenia dzieki zmianom w programach studiéw uwzgledniajgce standardy
miedzynarodowe, oczekiwania pracodawcéw oraz preferencje kandydatow i studentow.

3. Umiedzynarodowienie ksztatcenia poprzez rozwdj ksztatcenia w jezyku angielskim na studiach |
stopnia i studiach doktoranckich oraz dostosowanie tresci ksztatcenia do standardéw europejskich
i wspieranie mobilnosci miedzynarodowej nauczycieli akademickich, doktorantéw i studentow.

4. Poprawe organizacji procesu ksztatcenia dzieki rozszerzeniu i doskonaleniu programéw studiéw,
uznawania kompetencji uzyskanych poza szkolnictwem wyzszym lub na innym kierunku studiow
oraz zwiekszenie wptywu studentéw na organizacje procesu dydaktycznego.

Powyisza strategia rozwoju Uczelni stata sie podstawa strategii Wydziatu Nauko Zywnosci i
Zywieniu, szczegdlnie dziatania na rzecz poprawy innowacyjnosci i utylitarnosci programéw ksztatcenia
i ich zwigzku z potrzebami rynku pracy. W tym kontekscie szczegdlnie istotna jest wspdtpraca z
otoczeniem gospodarczym, zwtaszcza z podmiotami z regionu Wielkopolski.

Priorytetowym zadaniem jest wiaczenie interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w
konsultowanie i doskonalenie programéw studiow oraz poszerzanie oferty praktyk zawodowych, stazy,
szkoled i warsztatéw dla studentéw. Poprawa jakosci ksztatcenia nalezy do gtéwnych celéw
strategicznych Uczelni w obszarze dydaktyki.

Celem nauczania na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka o profilu
ogdlnoakademickim jest przekazanie studentom wiedzy i podstawowych umiejetnosci praktycznych z
zakresu szeroko pojetej technologii zywnosci i zywienia, w tym przygotowanie wysoko
wykwalifikowanej kadry dysponujacej interdyscyplinarng wiedzg opartg na znajomosci spotecznych,
ekonomicznych, technicznych i technologicznych uwarunkowan dziatalnosci catego sektora rolno-
spozywczego z uwzglednieniem zasad zrdwnowazonego rozwoju w szczegdlnosci dgzenia do
pozyskiwania surowcoéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego, ich przetwarzania i dystrybucji
gotowych produktéw z nadrzednym celem zapewnienia im odpowiedniej jakosci i bezpieczenstwa
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zywnosci. Celem studiow na kierunku jest takze wdrozenie studenta do prowadzenia badan
naukowych oraz przygotowanie absolwenta do kontynuowania nauki w szkole doktorskie;.

Program studiéw | i Il stopnia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka zostat
przebudowany w 2019 roku i dostosowany do Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego
z dnia 14 listopada 2018 roku w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektdw uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz.U., poz. 2218. Program obowigzywat od
roku akademickiego 2019/2020.

W roku akademickim 2021/2022 ponownie zmodyfikowano program dla | i Il stopnia studidéw
ulepszajac jego tresci ksztatcenia w oparciu o oczekiwania studentéw i otoczenia spoteczno-
gospodarczego oraz dyskusji w gronie pracownikdéw zaangazowanych w proces dydaktyczny w ramach
kierunku studiéw. Obecnie na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu oferta dydaktyczna na kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest realizowana w ramach studiéw stacjonarnych i
niestacjonarnych | stopnia - studia inzynieryjne (studia 3,5-letnie, 7 semestrow, ECTS 211) z podziatem
na blok technologiczny i blok zywieniowy oraz Il stopnia studia stacjonarne i niestacjonarne — studia
magisterskie (studia 1,5-roku, 3 semestry, ECTS 94) w pieciu zakresach: diagnostyka mikrobiologiczna
i biotechnologia zywnosci, systemy zapewnienia jakosci i bezpieczeristwa Zywnosci, technologia i jakos¢
zywnosci pochodzenia zwierzecego, technologie przetworstwa surowcow roslinnych, zywienie
cztowieka.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na studiach | stopnia
przede wszystkim umozliwia realizacje indywidualnej $ciezki rozwoju studentédw poprzez
wprowadzenie, do wyboru, od Il roku studidw, 3 semestru podziatu na blok technologiczny i blok
zywieniowy. W ramach, ktérych studenci nabywajg wiedze z zakresu prawa zywnosciowego,
ekologicznych uwarunkowan w produkcji zywnosci, inzynieryjnych podstaw proceséw produkcyjnych,
chemii i analizy zywnosci, mikrobiologii i toksykologii zywnosci, sterowania i optymalizacje proceséw
produkcyjnych, anatomii i fizjologii cztowieka oraz nauk zwigzanych z zywieniem cztowieka. Nabywajg
wiedze i umiejetnosci w technologicznym projektowaniu procesdw produkcyjnych w zaktadach
przemystu spozywczego Ilub gastronomicznego, poznajg zasady projektowania produktow
zywnosciowych. W programie studiéw ujeto réwniez przedmioty spoteczno-humanistyczne, czy
przedmioty z wiedzy ekonomicznej, ktére wyposazajg studenta w wiedze, umiejetnosci i kompetencje
spoteczne wazne w pracy zawodowe]. Dodatkowo student w okresie wakacyjnym po 6 semestrze
uczestniczy w 4 tygodniowych praktykach, co pozwala na zdobycie praktycznych umiejetnosci.

Koncepcja ksztatcenia na | stopniu studidw daje podstawy solidnej wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych umozliwiajgcych przygotowanie do prowadzenia badan naukowych oraz
niezbednych do podjecia pracy zawodowej na stanowiskach inzynierskich lub do kontynuowania
edukacji na Il stopniu studidow. Ksztatcenie na Il stopniu studidéw na kierunku technologia zywnosci i
Zywienie cztowieka odbywa sie w sposéb pogtebiony i opiera sie w duzej mierze na zajeciach
prowadzonych w ramach wybieranego przez studenta zakresu ksztatcenia.

Koncepcja ksztatcenia na studiach Il stopnia zaktada zdobywanie zaawansowanej wiedzy poprzez
szereg zajec laboratoryjnych i audytoryjnych w szeroko rozumianej technologii zywnosci w zakresie
diagnostyki mikrobiologicznej i biotechnologii zywnosci, systeméw zapewnienia jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, technologii i jako$ci zywnosci pochodzenia zwierzecego, technologii
przetwdrstwa surowcow roslinnych, zywienia cztowieka. Daje mozliwo$¢ poznania najnowszych
trendéw w badaniach zywnosci i praktyce przemystowej dotyczacej jej produkcji miedzy innymi w
formie praktyk terenowych realizowanych miedzy innymi w ramach wybranego zakresu (specjalizacji)
nauki. Przyjeta koncepcja ksztatcenia umozliwia studentowi nabycie wiedzy i umiejetnosci w
wykorzystaniu potencjatu surowcow spozywczych do konstruowania i kreowania produktu o
oczekiwanych wtasciwosciach zywieniowych i jakosSciowych, zdolnosci pracy w zespotach ludzkich na
réznych stanowiskach oraz prowadzenia badan naukowych. Przygotowuje rdwniez do procesu kontroli
produkcji i produktéw spozywczych. Student na Il stopniu studidw ma mozliwos¢ doskonalenia
umiejetnosci postugiwania sie jezykiem angielskim poprzez wprowadzenie przedmiotu Selected topics
of food technology and human nutrition. Dodatkowo zostaje on wyposazony w umiejetnosci i
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kompetencje spoteczno-gospodarcze w zakresie tresci prawno-ekonomicznych i przedsiebiorczosci.
Zdobyte w cyklu studiéw Il stopnia kompetencje miekkie sg obecnie niezbedne, pozadane na rynku
pracy i cenione przez pracodawcoéw.

Od kandydatéw na studia | stopnia oczekuje sie otwartosci na zdobywanie wiedzy, elastycznosci i
dobrego przygotowania do studidw o charakterze zaréwno przyrodniczym, jak i technicznym.
Odzwierciedleniem tego sg przyjete przedmioty kwalifikacyjne (biologia, chemia, fizyka z astronomig,
matematyka). Zatozone efekty uczenia sie sg zgodne z koncepcjg i celami ksztatcenia oraz odpowiadajg
poziomowi 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Studia | stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka konczg sie uzyskaniem tytutu zawodowego inzyniera.

Od kandydatéw na studia Il stopnia oczekuje sie ukonczenia studiéw inzynierskich | stopnia
zwigzanych z naukami o zywnosci, np. technologii zywnosci i zywienia cztowieka, jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, towaroznawstwa itp. kierunkéw. Kwalifikacja kandydata na |l stopien
studiéw mozliwa jest rdwniez na podstawie wynikéw egzaminu, testu lub rozmowy w przypadku, gdy
brak jest absolwentdw kierunku zgodnego z kierunkiem studiéw drugiego stopnia. W razie takiej
koniecznosci kandydaci uzupetniajg rdznice programowe/kompetencje inzynierskie ze studiow |
stopnia, w ramach kursu uzupetniajgcego w wymiarze 19 punktéw ECTS w semestrze poprzedzajgcym
rekrutacje na Il stopien studiéw.

Absolwenci studiow Il stopnia sg wdrozeni i przygotowani do prowadzenia badan naukowych i
kontynuowania nauki w Szkofach Doktorskich. Zatozone efekty ksztatcenia sg zgodne z koncepcjg i
celami ksztatcenia oraz odpowiadajg poziomowi 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Studia koncza sie
uzyskaniem tytutu zawodowego magistra inzyniera.

1.2. Zwiqzek ksztafcenia z prowadzong w uczelni dziatalnosciq naukowg, w tym do gftéwnych
kierunkéw dziatalnosci naukowej prowadzonej w uczelni w dyscyplinie, do ktdrej kierunek jest
przyporzgdkowany.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka jest scisle zwigzana z
dziatalnos$cig naukowg prowadzong w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienie, do ktérej
kierunek jest przyporzgdkowany. Pracownicy witgczeni w proces dydaktyczny prowadza badania
naukowe realizowane przede wszystkim na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu (WNoZizZ) w
dyscyplinie technologia Zywnosci i zywienia.

Dorobek naukowy nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku technologia
Zywnosci i Zywienie czfowieka na WNoZiZ, jest bardzo obszerny i dobrze wpisuje sie w dyscypline
technologia zywnosci i Zzywienia. Obejmuje liczne publikacje naukowe, patenty, wzory uzytkowe oraz
granty i projekty badawcze. Dtugoletnie doswiadczenie i osiggniecia kadry akademickiej zostaty
nagrodzone licznymi nagrodami i wyrdznieniami. Informacje charakteryzujgce dorobek naukowy i
dydaktyczny kadry prowadzgcej zajecia na kierunku podano w kryterium 4 oraz zatgczniku 2, pkt. 4.

Badania prowadzone z udziatem kadry kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka,
zwigzane sg z obszarami wiedzy i dyscypling naukowg, do ktérych przyporzadkowane sg kierunkowe
efekty ksztatcenia. Realizowane sg przez pracownikéw poszczegdlnych katedr, réwniez ze
wspotpracujgcymi  jednostkami Wydziatu Ekonomicznego, Wydziatu Rolnictwa, Ogrodnictwa i
Bioinzynierii, Wydziatu Leénego i Technologii Drewna, Wydziatu Inzynierii Srodowiska i Inzynierii
Mechanicznej.

Rezultatem intensywnej aktywnosci naukowej pracownikéw w okresie ostatnich pieciu lat sg
osiggniecia Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Zywieniu, takie jak: uzyskanie kategorii A+, uprawnienia w
zakresie nadawania stopni naukowych doktora i doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia Zzywnosci i zywienia, liczne awanse naukowe kadry.

Obecnie na studiach Il stopnia na WNoZiZ ksztatci sie 42 doktorantow (szczegétowe dane podano
w kryterium 4, pkt. 4.5). Natomiast wsrod wyktadowcodw prowadzacych zajecia na kierunku
technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka w latach 2018-2022, 4 osoby uzyskaty tytut profesora, 29
0s6b stanowisko profesora uczelni i 19 stopien dr hab. (kryterium 4, pkt. 4.5). W okresie 2018-2022

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl 16



pracownicy Wydziatu w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia opublikowali tacznie 875 prac w
czasopismach z IF i 216 bez wspétczynnika IF (wykaz zatacznik 1.2.1 do Czesci 1 raportu). Wiele
artykutéw naukowych powstato we wspdtpracy z osSrodkami zagranicznymi czego efektem jest
powstanie ponad 60 wspdlnych artykutdéw naukowych. Wiekszos¢ prac w dyscyplinie technologia
Zywnosci i Zywienia opublikowana jest w czasopismach o zasiegu miedzynarodowym z wysokim
wspotczynnikiem oddziatywania IF np.: Nucleic Acids Research, Trends in Food Science and Technology,
Food Science and Technology, Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety, Bioresource
Technology, Carbohydrate Polymers, Food Chemistry, Food Research International. W ciggu ostatnich
5 lat sumaryczna liczba publikacji wynosi ponad 1000 w tym:

Rok Sumaryczna Liczba Liczba Liczba Liczba
liczba publikacji publikacji publikacji | publikacji

publikacji z IF IF>2 IE>3 IF>5 IF>10
2022%* 190 185 152 63 3
2021 248 230 213 80 2
2020 226 192 152 42 3
2019 196 142 97 23 1
2018 151 102 58 10 1
Suma 1011 851 672 218 10

*Dane do 1.12.2022 roku

Nie mniej istotna jest aktywnos¢ pracownikdw w pozyskiwaniu i realizacji projektéw badawczych
oraz przyznanych patentow. Zestawienie poszczegdlnych aktywnosci przedstawiono w zatgczniku 1.2.2
oraz 1.2.3 do Czesci 1 raportu.

Wysoka jakos¢ osiggnie¢ naukowych i doswiadczenie naukowe pracownikéw, uczestniczgcych w
prowadzeniu zaje¢ na kierunku, przektada sie bezposrednio na konstrukcje programu, ktory
odpowiada wyzwaniom zmieniajgcego sie otoczenia spoteczno-gospodarczego. Tresci programowe
wielu przedmiotow wzbogacane sg wynikami najnowszych badan naukowych, uzyskanymi w trakcie
realizacji grantow i projektéw badawczych. W realizacji prac badawczych czesto biorg udziat studenci
przygotowujacy prace inzynierskie (do 2021 r.), magisterskie. Prace dyplomowe realizowane przez
studentéw wpisuja sie w gtdwne kierunki badawcze Wydziatu. Wyniki badan uzyskane przez studentéw
w ramach realizacji prac dyplomowych byty wykorzystywane w opracowaniu artykutdw naukowych,
ktore ukazaty sie w czasopismach indeksowanych w bazie JCR. Przyktady takich publikacji naukowych,
w ktdrych zamieszczono wyniki badan dyplomantéw - tgcznie 46 publikacji (wspotautorzy artykutow)
zestawiono w zatgczniku 1.2.4/A Czesci 1 raportu.

Wsrdd gtédwnych kierunkéw badawczych realizowanych w ostatnich 5-u latach w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu mozna wyrdznié:

e badania jakosci surowcéw pochodzenia roslinnego oraz zwierzecego,

e doskonalenie proceséw obrdébki surowca w celu otrzymania produktu o podwyzszonej jakosci,

e opracowanie metod analitycznych pomocnych w wykrywaniu zafatszowan zywnosci,

e rozwdj nowych technologii zwiekszajgcych trwatosc i bezpieczenstwo produktéw spozywczych,

e wykorzystanie mikroorganizméw, kultur tkankowych (lub ich czesci) do produkcji i modyfikacji
produktéw spozywczych, proceséw technologicznych oraz zdrowia cztowieka,

e opracowanie zywnosci funkcjonalnej i prozdrowotnej oraz okreslenie postaw konsumentdw i
atrakcyjnosci produktéw spozywczych,

e badania w zakresie zywienia i zdrowia cztowieka.
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Pracownicy Wydziatu uczestniczacy w realizacji zaje¢ na omawianym kierunku podnoszg réwniez
swoje kompetencje poprzez udziat w projektach dydaktycznych, przyktadowo: program Podnoszenia
Kompetencji Dydaktycznych kadry Uczelni realizowany ze s$rodkéw Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach projektu ,Zintegrowany program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na
rzecz Innowacyjnej Wielkopolski (POWR.03.05.00-00-ZR42/18) w ramach programu Operacyjnego
Wiedza Edukacja Rozwdj”. W okresie 2018-2022 tacznie 76 pracownikéw naukowo-dydaktycznych
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu brato udziat w tego rodzaju projektach (szczegétowe dane
podano w kryterium 4.1).

Udziat pracownikéw, realizujgcych zajecia na kierunku, w prowadzeniu i realizacji wielu grantéow
naukowych i projektow dydaktycznych przyczynia sie do doskonalenia procesu ksztatcenia studentow.
Pracownicy Wydziatu prowadzacy zajecia na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka
powotywani sg do rad naukowych wielu instytucji badawczych, zespotéw eksperckich, komitetéw
redakcyjnych czasopism, organizacji zarowno krajowych, jak i miedzynarodowych konferencji oraz
seminaridw naukowych (zatacznik 1.2.5. do Czesci 1 raportu). Uczestnicza réwniez w
miedzynarodowych projektach badawczych, czego wyrazem sg liczne wspdlne publikacje naukowe
(zataczniku 1.2.6. do Czesci 1 raportu).

Dobrym wskazZnikiem zaangazowania studentéw Wydziatu i mozliwosci realizowania przez nich
pomystéw odbiegajgcych od tradycyjnego procesu dydaktycznego jest ich aktywno$é naukowa w
ramach kot naukowych. Przy kierunku dziata Kofo Naukowe Technologéw Zywnosci, ktére zrzesza 26
0s0Ob. Jego dziatania sg wspierane przez wtadze Wydziatu. Koto Technologéw ma swojego opiekuna,
wybranego sposréd pracownikdow naukowych Wydziatu (dr Przemystaw Kowalczewski), opieke nad
poszczegblnymi projektami kota sprawujg takze inni pracownicy Wydziatu. Studenci zrzeszeni w kotach
naukowych chetnie prezentujg swoje badania i dyskutujg z innymi studentami na konferencjach
naukowych, sami takze organizujg takie spotkania. Studenci angazujacy sie w dziatalnos¢ kota
naukowego regularnie biorg udziat w seminariach i konferencjach naukowych, gdzie konfrontujg swoje
poglady z przemysleniami innych uczestnikow i nabierajg odpowiedniego naukowego doswiadczenia.
W latach 2018-2020 studenci - cztonkowie kota zrealizowali tgcznie okoto 20 réinych form prac
badawczych oraz brali czynny udziat w waznych wydarzeniach naukowych.

W wyniku realizacji badari w ramach Kota Naukowego Technologdéw Zywnosci ukazato sie 15
publikacji (szczegétowy opis osiggnie¢ podano w kryteriom 4, pkt. 4.3, wykaz publikacji w zatgczniku
1.2.4/B do Czesci 1 raportu).

1.3. Zgodnosc koncepcji ksztatcenia z potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz rynku
pracy, roli i znaczenia interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie opracowania
koncepcji ksztafcenia i jej doskonalenia

Wydziat doktada wszelkich starani, aby ksztatcenie na kierunku technologia Zywnosci i zywienie
cztowieka odpowiadato wspodtczesnym potrzebom dynamicznego rynku pracy. Plany i programy
studiéw sg modyfikowane i dostosowywane do zgtoszonych potrzeb studentéw i otoczenia spoteczno-
gospodarczego oraz zmian demograficznych. Realizowany program odpowiada wyzwaniom
zZmieniajgcego sie otoczenia spoteczno-gospodarczego, umozliwia wspdtprace naukows i dydaktyczna,
rowniez z zagranicznymi jednostkami, przygotowuje studentéw do wejscia na rynek pracy.
Elastycznos¢ programu umozliwia wprowadzenie nowych przedmiotédw do wyboru, co moze stanowic¢
odpowiedz na aktualne zapotrzebowania otoczenia spoteczno-gospodarczego przy dynamicznym
rozwoju branzy spozywczej i jednoczesnej realizacji kierunkowych efektéw uczenia sie.

Kontakt z interesariuszami wewnetrznymi (studenci i pracownicy) oraz zewnetrznymi (absolwenci i
przedstawiciele rynku pracy), pozwala reagowaé¢ na zmiany zachodzgce na rynku pracy. Ich
przedstawiciele sg cztonkami Rady Programowej Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka (RPKTZiZCz). Zarzadzenie Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nr 203/2020
oraz 255/2020.

Nauczyciele prowadzacy zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, wchodzgcy
w sktad RPKTZiZCz cyklicznie zbierajg opinie zaréwno od interesariuszy zewnetrznych jak réwniez od

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl 18


https://www1.up.poznan.pl/dp/projekty/innowacyjna-wielkopolska
http://www1.up.poznan.pl/kntz/
https://wnoziz.up.poznan.pl/sites/default/files/dokumenty_wkw/Zarz%C4%85dzenie%20Rektora%20nr%20203-2020%20w%20sprawie%20powo%C5%82ania%20Rady%20Programowej%20Kierunku%20Studi%C3%B3w%20Technologia%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20%C5%BBywienie%20Cz%C5%82owieka.pdf#overlay-context=pl/wydzial/rady-programowe-kierunkow-studiow
https://wnoziz.up.poznan.pl/sites/default/files/dokumenty_wkw/Zarz%C4%85dzenie%20Rektora%20nr%20255-2020%20zmieniaj%C4%85ce%20zarz%C4%85dzenie%20nr%20203-2020%20w%20sprawie%20powo%C5%82ania%20RPKS%20Technologia%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20%C5%BBywienie%20Cz%C5%82owieka.pdf#overlay-context=pl/wydzial/rady-programowe-kierunkow-studiow

studentéw uczestniczacych w wyktadach i ¢wiczeniach. Uczelniany system zapewnienia jakosci
ksztatcenia umozliwia studentom dokonanie oceny wszystkich zaje¢ dydaktycznych po zakornczonym
semestrze, a po ukonczeniu studiow — catoSciowej oceny studiéw (Zarzadzenie Rektora UPP nr
154/2021).

Program | stopnia na kierunku, rozpoczynajacy sie od 2019/2020 roku dostosowano do wymagan
ustawy Prawo o szkolnictwie wyZzszym i nauce oraz Uchwaty 285/2019 Senatu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu. Uwzgledniono wymagania dotyczace udziatlu przedmiotéw
humanistycznych. Wiedze obywatelskq (semestr 1) zastgpiono Grupq przedmiotow spoteczno-
humanistycznych do wyboru. Zrezygnowano z przygotowania pisemnej formy pracy inzynierskiej.
Seminarium inzynierskie | i Il zastgpiono seminarium problemowym | i Il realizowanym na 6 i 7
semestrze. Program ksztatcenia na kierunku przyjety zostat Uchwatg nr 348/2019 Senatu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 3 lipca 2019 roku. Ponowna zmiana programu | stopnia kierunku
technologia Zzywnosci i Zzywienie czfowieka nastgpita od roku 2021/2022. Program zmodyfikowano
zgodnie z Uchwatg Senatu nr 43/2021 z dnia 28 kwietnia 2021 w sprawie zasad tworzenia programow
studiow pierwszego i drugiego stopnia oraz jednolitych studidw magisterskich. Ponadto zmiany w
programie | stopnia studiéw dotyczylty ilosci godzin przeznaczonych na konsultacje z nauczycielem oraz
godzin z bezposrednim udziatem nauczyciela. Zwiekszono przede wszystkim ilos¢ godzin
¢wiczeniowych w przedmiotach o kompetencjach inzynierskich. Wprowadzono nowe przedmioty do
wyboru zwiekszajgc ich liczbe, poszerzajac tym samym mozliwos¢ rozwoju indywidualnej Sciezki nauki
studenta.

Program |l stopnia na kierunku rozpoczynajacy sie od roku 2019/2020 w chwili obecnej juz nie
obowigzuje, jednakze zostat on dostosowany do wymagan ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce zgodnie z Uchwatg Senatu nr 43/2021 z dnia 28 kwietnia 2021 w sprawie zasad tworzenia
programow studidw pierwszego i drugiego stopnia oraz jednolitych studiéw magisterskich. Program
drugiego stopnia w oparciu o wniosek interesariuszy wewnetrznych zostat ponownie zweryfikowany i
poprawiony — na chwile obecng (5.12.2022 r) procedowany.

Istotnym aspektem majacym na celu zapoznanie studentédw z przysztymi pracodawcami oraz
poznanie rynku pracy, sg praktyki studenckie, ktére odbywajg sie w okresie wakacyjnym miedzy 3 a 4
rokiem studiow | stopnia. Za wybranie odpowiedniego miejsca i przebieg praktyk odpowiada
Koordynator Praktyk (szerzej opisane w kryterium 2, pkt. 2.7).

Ponadto kierunek studidw technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka doskonale wpisuje sie w
szereg programow stazowych przeznaczonych dla studentdw nie tylko kierunku, ale i Wydziatu Nauk o
Zywnosci i Zywieniu.

Udziat w stazu krajowym lub zagranicznym umozliwia studentowi zdobycie doswiadczenia
zawodowego, nabycia praktycznej wiedzy, uzyskania informacji na temat mozliwosci kariery w branzy
powigzanej z kierunkiem oraz wzmocnienie kompetencji zawodowych i interpersonalnych. Jednym z
takich programdw jest projekt wspoéftfinansowany ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego i Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj Najlepsi z
natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu realizowany w
okresie 01.10.2019 — 30.09.2023 (doktadny opis w kryterium 7).

Studenci i absolwenci mogg korzystaé ze wsparcia Biura Karier Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu oferujgcego studentom szkolenia i wyktady, majgce na celu przyblizenie realiéw rynku pracy.
Biuro Karier organizuje rowniez targi pracy i przedsiebiorczosci oraz zajecia dla studentow , Akademia
Kompetencji”, ktérych celem jest rozwijanie umiejetnosci miekkich, rowniez interpersonalnych, takich
jak: radzenie sobie ze stresem, komunikowanie sie, umiejetnos¢ pracy w zespole oraz przygotowanie
do zatozenia i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, sposobdw jej finansowania, rozwijania zdolnosci
negocjacyjnych w biznesie. Dostarczanie informacji o procedurach rekrutacyjnych i wymaganiach
kwalifikacyjnych wobec kandydatéw, pozwala absolwentom przygotowac sie do wejscia na rynek
pracy. Wszystkie aktualne oferty i informacje dotyczace dziatan prowadzonych przez Biuro Karier
mozna znalezé na stronie internetowej Uczelni (Biuro Karier | Centrum Wsparcia i Rozwoju

(up.poznan.pl)
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1.4. Sylwetka absolwenta, przewidywanych miejsc zatrudnienia absolwentow.

Absolwenci studidow inzynierskich | stopnia kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka
posiadajg wiedze z zakresu chemii zywnosci oraz nauk technicznych, technologicznych, zywieniowych
i ekonomicznych. Posiadajgc podstawy wiedzy z szeroko pojetej technologii zywnosci sg specjalistami
w zakresie przetwarzania, utrwalania, przechowywania i kontroli jakosci zywnosci. Absolwenci
przygotowani sg do pracy na stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach, zaktadach i
instytucjach zajmujacych sie przetwdrstwem, kontrolg, obrotem zywnosci oraz zywieniem cztowieka.
Potrafig organizowad i projektowac linie produkcyjng wtgcznie z doborem maszyn i urzadzen, a takze
przeprowadzac kalkulacje ekonomiczng. Znajg zasady funkcjonowania rynku, marketingu produktow i
ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowieka. Absolwenci zyskujg i poszerzajg swojg wiedze i
umiejetnosci z zakresu technik komputerowych wykorzystywanych w sterowaniu procesami
technologicznymi oraz zarzadzaniu przedsiebiorstwem. Zakres zaje¢ i metody ich prowadzenia
pozwalajg na witasciwe przygotowanie absolwenta do aktywnosci naukowej, w tym do kontynuowania
nauki na studiach Il stopnia.

Wedtug ankiet absolwenta prowadzonych bezposrednio po ukonczeniu studidw, najbardziej
przydatnymi przedmiotami z punktu widzenia przysztej pracy zawodowej sg takie przedmioty jak:
0Ogdlna technologia zywnosci, Mikrobiologia.

Absolwenci Il stopnia posiadajg pogtebiong wiedze dotyczacg zywnosci izywienia oraz
nowoczesnych technik analitycznych. Posiadajg wiedze z zakresu systemowych zapewnien
bezpieczenstwa w tancuchu zywnosciowym, jak réwniez zgtebiajg kierunki rozwoju przetwoérstwa i
analityki zywnosci. Absolwenci potrafig postugiwac sie fachowg terminologig technologiczng z zakresu
zywnosci i zywienia, postugiwac sie argumentacjg teoretyczng w formutowaniu krytyki w zakresie nauk
rolniczych i pokrewnych. Absolwent ma takze rozszerzong wiedze na temat identyfikowania zagrozen,
zasad kontroli i zarzadzania jakoscig i bezpieczernstwem w tancuchu zywnosciowym i zywieniu. Posiada
zaawansowang wiedze prawno-ekonomiczng i spoteczng niezbedng w zakresie produkcji zywnosci, w
tym wiedze z zakresu funkcjonowania podmiotéow gospodarczych, sposobdéw zarzgdzania nimi,
nadzoru i kontroli, a takze, co wydaje sie wyjatkowo wazne aktualnie, zasad tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci, zwtaszcza na polu produkcji zywnosci. Zna takze jezyk obcy na
poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego oraz potrafi czyta¢ ze
zrozumieniem teksty specjalistyczne z zakresu technologii Zywnosci i zywienia cztowieka, w tym jezyku.
Absolwenci zyskujg umiejetnosé postugiwania sie bazami danych literaturowych w jezyku polskim i
angielskim. Absolwent po ukonczeniu Il stopnia kierunku rozumie znaczenie odpowiedzialnosci za
produkcje bezpiecznej i stabilnej jakosciowo zywnosci w odniesieniu do konsumenta i dobrostanu
srodowiska naturalnego, potrafi zidentyfikowa¢ problemy zawodowe i rozumie istotno$é zapewniania
odpowiednich warunkdéw pracy w przetwarzaniu i obrocie zywnoscia.

Ksztatcenie studentdw w zakresie kompetencji miekkich, motywowanie do samodzielnego
pozyskiwania odpowiedzi na postawione problemy, umiejetnosé pracy w grupie przyjmujgc w niej
rozne funkcje, wspdtpraca z interesariuszami zewnetrznymi to atuty, ktdre przygotowujg absolwentéw
do ciggtego doskonalenia, potrzeby ksztatcenia i poszukiwania nowych, lepszych rozwigzan. Dzieki
zdobytej wiedzy, zajeciom praktycznym absolwent jest przygotowany do pracy wymagajgcej
samodzielnosci, w tym do zatozenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej, a takze posiada umiejetnosc
kierowania zespotami ludzkimi. Zakres zajeé i metody ich prowadzenia przewidujg udziat studentéw w
zajeciach przygotowujacych do aktywnosci naukowej. Absolwent jest przygotowany do
kontynuowania nauki na studiach Il stopnia.

Kierunek umozliwia zdobycie wiedzy specjalistycznej, przydatnej w zaktadach zajmujgcych sie
przetwdrstwem, kontrolg i obrotem zywnosci oraz zywieniem cztowieka. Ukonczenie studidow na tym
kierunku jest trafnym wyborem dla tych, ktdrzy majg zainteresowania zwigzane z szeroko rozumiang
gospodarkg zywnosciowg oraz zywieniem cztowieka. Rzetelna wiedza i umiejetnosci pozyskane w
trakcje edukacji na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka pozwalajg sprostac¢ konkurencji
na rynku pracy. Absolwenci po ukornczeniu ksztatcenia na kierunku mogga podjgé prace w jednostkach
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zajmujacych sie poradnictwem i upowszechnianiem wiedzy o zywnosci i zywieniu, laboratoriach
analitycznych i kontroli jakosci produktédw spozywczych, zaktadach zywienia zbiorowego, osrodkach
badawczo-rozwojowych, instytucjach naukowo-badawczych oraz prowadzi¢ wtasng dziatalnosé
gospodarcza.

1.5. Cechy wyrdziniajgce koncepcje ksztatcenia oraz wykorzystane wzorce krajowe Ilub
miedzynarodowe.

Atutem zatozonej koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka jest
ksztatt programu studidw, pozwalajacy pogtebia¢ wiedze studentdw, ksztattowaé sciezke
indywidualnego ksztatcenia jak rowniez rozwijaé ich umiejetnosci praktyczne oraz naby¢ kompetencje
niezbedne do podjecia pracy na stanowiskach wymienionych w pkt 1.4. Ksztatt koncepcji kierunku
wychodzi naprzeciw oczekiwaniom rynku pracy. Priorytetowym celem w procesie dydaktycznym jest
przekazanie wiedzy i umiejetnosci odpowiadajgcych zadaniom podanym w sylwetce zawodowej
absolwenta. Stopien trudnosci zadan w trakcie realizacji poszczegdlnych przedmiotédw wzrasta w
kolejnych semestrach i poziomach studiéw proporcjonalnie do uzyskiwanych przez studentow efektow
uczenia sie.

Studenci kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka zdobywaja nie tylko wiedze, niezbedna
do rozumienia zjawisk i procesdéw zachodzacych w surowcach podczas ich przetwodrstwa, czy w
produktach tgcznie z wiedzg o ich opakowaniu, przechowywaniu i transporcie, a takze bezpieczenstwa
zywnosci w aspekcie zywienia cztowieka, ale tez wiedze z obszaru ekonomii, systemowego zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, prawa zywnosciowego i zarzgdzania srodowiskiem w produkcji
zywnosci. llos¢ godzin laboratoryjnych, éwiczeniowych i praktyk zaplanowano tak, aby absolwenci
kierunku uzyskali niezbedne doswiadczenie oraz praktyczne umiejetnosci konieczne do skutecznego
poruszania sie na rynku pracy w obszarze zwigzanym z ksztattowaniem jakosci i dystrybucji zywnosci.
W realizacji przedmiotéw na | stopniu studidw, 6 i 7 semestrze oraz 2 semestrze studidow Il stopnia
studenci wykonujg zadania o charakterze projektowym, umozliwiajgce rozwdj umiejetnosci
wymaganych w pracy w zespole.

Studentom stwarza sie mozliwosé organizacji wydarzen na Uniwersytecie Przyrodniczym w
Poznaniu, co réwniez pozwala im zdoby¢ umiejetnosci organizacyjne oraz pracy w zespole. Wydziat
umozliwia studentom udziat w konferencjach lub warsztatach, co pozwala poszerzy¢ ich wiedze,
rowniez praktyczng, co doskonale wpisuje sie w proces dydaktyczny, jak réwniez rozwijania swoich
pasji badawczych w Kole Naukowym Technologéw Zywnosci.

Dostosowanie koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zZywienie cztowieka do
potrzeb Zycia spoteczno-gospodarczego, mozliwe jest dzieki wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym, obejmujacej przede wszystkim uczestnictwo studentéw w czterotygodniowej praktyce
na | stopniu studiéw i zajeciach terenowych objetych programem Il stopnia studidw na wybranych
przez studenta zakresach/specjalizacjach w ramach przedmiotu Pracownia specjalizacyjna.

W procesie ksztatcenia wykorzystuje sie rowniez wzorce krajowe i zagraniczne. Wspotpraca
pracownikéw Wydziatu z innymi jednostkami naukowymi, rdwniez zagranicznymi (zatacznik 1.2.6 do
Czesci 1raportu), pozwala podnies¢ kompetencje pracownikow, a w efekcie bezposrednio przektada
sie na jakos¢ prowadzonych zaje¢, przekazywang wiedze i umiejetnosci, podnoszac jakosé ksztatcenia.

Program studidow jest dostosowywany w miare mozliwosci do analogicznych programoéw studiow
realizowanych w jednostkach zagranicznych, z ktérymi Uczelnia zawiera umowy w ramach programu
Erasmus+ (kryterium 7).

Program uczenia na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka jest efektem nastepujgcych
dziatan:
- dyskusji w gronie pracownikéw zaangazowanych w proces dydaktyczny w ramach kierunku studiow,
- dostosowania programu do aktualnych przepiséw prawa,
- konsultacji z pracodawcami, takze w ramach realizacji praktyk studenckich,
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- monitorowania i ankietowania absolwentéw kierunku bezposrednio po ukoriczeniu studidw oraz w
okresie 5 letnim od ukonczenia

1.6. Kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie, z ukazaniem ich zwigzku z koncepcjq, poziomem oraz
profilem studiéw, a takze z dyscypling, do ktdrej kierunek jest przyporzqgdkowany

Kierunkowe efekty uczenia sie zaktadane dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
zostaty okreslone w sposéb odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla
kwalifikacji na poziomie 6-7 Polskiej Ramy Kwalifikacji (zatacznik do Rozporzadzenia Ministra Nauki i
Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 roku w sprawie charakterystyk drugiego stopnia
efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej ramy Kwalifikacji; Dz.U., poz. 2218).

Zakres merytoryczny kierunkowych efektéw uczenia sie powigzany jest z dziedzing nauk rolniczych,
dyscypling technologia zywnosci i zywienia.

Kierunkowe efekty uczenia sie dla kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka zostaty
przyjete dla | stopnia, obowigzujgce od roku akademickiego 2019/2020 - Uchwatg Senatu nr 348/2019
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu (zatgcznik 1 uchwaty), dla Il stopnia obowigzujace od roku
akademickiego 2019/2020 - Uchwatg Senatu nr 348/2019 Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
(zatgcznik 2 uchwaty - przestaty obowigzywaé w roku akademickim 2021/2022), dla | stopnia studiow
obowigzujagce od roku akademickiego 2021/2022 - Uchwatg Senatu nr 61/2021 Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, dla Il stopnia studidw obowigzujace od roku akademickiego 2021/2022 -
Uchwatg Senatu nr 82/2021 Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu

Dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka | stopnia studiéw przyjeto Uchwatg Senatu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu (UPP) nr 348/2019 (zatacznik 1), 26 kierunkowych efektéw
uczenia sie w zakresie wiedzy, 15 w zakresie umiejetnosci oraz 7 w zakresie kompetenc;ji spotecznych.
W roku akademickim 2021/2022 dla | stopnia studiéw wprowadzono nowy program zatwierdzony
Uchwatg Senatu UPP nr 61/2021 dla ktorego przyjeto zmniejszong liczbe do 20 kierunkowych efektéw
uczenia sie w zakresie wiedzy, pozostate efekty kierunkowe w zakresie umiejetnosci i kompetencji
spotecznych pozostaty bez zmian —15 w zakresie umiejetnosci i 7 w zakresie kompetencji spotecznych.

Do kluczowych kierunkowych efektéw uczenia sie na studiach | stopnia zalicza sie zgodnie z
programem studiéow obowigzujgcym od 2021/2022 r.:

e wiedze z zakresu wspodtczesnych problemoéw i zasad stosowanych w przetwdrstwie zywnosci i
zywieniu cztowieka (TZ1A_WO02 _WO03_W12),

e wiedze o wtasciwosciach typowych patogendw i mikroorganizmdéw powodujgcych psucie sie
zywnosci, metod utrwalania zywnosci i bezpieczenstwa zywnosci (TZ1A_W04_WO05_W06),

e wiedze o budowie i funkcjonowaniu organizmu cztowieka oraz role sktadnikéw odzywczych w
utrzymaniu jego zdrowia (TZ1A_W08_W09),

e wiedze o procesach technologicznych obejmujgcych higiene produkcji, projektowaniu
produktow z uwzglednieniem aspektow opakowalnictwa i przechowalnictwa (TZ1A W10
_W11_W14_W1e),

e wiedze o metodachinarzedziach, technikach i technologiach stosowanych przy rozwigzywaniu
zadan inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka (TZ1A_W18),

e umiejetnos$¢ wykorzystania posiadanej wiedzy do rozwigzania problemu badawczego z zakresu
zywnosci i zywienia (TZ1A_U01),

e umiejetnos$¢ przygotowania wystgpienia ustnego i opracowania typowej pracy pisemnej w
jezyku polskim i jezyku obcym, brania udziatu w dyskusji (TZ1A_U03),

e umiejetnos¢ postugiwania sie jezykiem obcym w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu, zgodnie
z wymaganiami okres$lonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego (TZ1A_U04),

e umiejetnos$¢ wskazania potencjalnie, krytycznych punktéw kontrolnych w wybranym procesie
produkcyjnym, wyboru i zastosowania odpowiedniej metody analizy w celu jego rozwigzania
(TZ1A_U07),
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umiejetno$¢ wykonania ogélnej analizy sktadu, okreslenia cech fizycznych i sensorycznych,
zawartosci wybranych zanieczyszczen chemicznych w zywnosci oraz rzetelnego informowania
spoteczenstwa o jej jakosci (TZ1A_UQ09),

umiejetno$¢  sformutowania zadania inzynierskiego dotyczacego funkcjonowania
przedsiebiorstwa produkujgcego zywnos¢é lub zaktadu zywienia zbiorowego, projektowania
nowego produktu zywnosciowego, technologii jego wytwarzania i dziatan marketingowych
(TZ1A_U13),

kompetencje do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci (TZ1A_K02),
kompetencje do uznawania znaczenia wiedzy i zasiegania opinii ekspertdw w rozwiazywaniu
probleméw poznawczych i praktycznych z zakresu zywnosci i zywienia (TZ1A_K03)
kompetencje do przestrzegania etyki zawodowej w produkcji zywnosci wysokiej jakosci,
ksztattowania zdrowego modelu zywienia i stylu zycia (TZ1A_KO04)

Kierunkowe efekty uczenia dla Il stopnia studiéw przyjete Uchwatg Senatu UPP nr 82/2021
zdefiniowano w zakresie wiedzy na poziomie 11, w zakresie umiejetnosci 13 oraz 6 w zakresie
kompetencji spotecznych.

Do kluczowych kierunkowych efektdw uczenia sie na studiach Il stopnia zalicza sie:

wiedze w pogtebionym stopniu z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
aktualnych trenddéw, innowacji i kierunkdw badan naukowych w tym zakresie
(TZ2A_W01_WO03_W07)

wiedze z metod analizy Zywnos$ci oraz zaawansowanych technikach analitycznych i
statystycznych stosowanych do badania i optymalizowania eksperymentéw z zakresu zywnosci
i badan zywieniowych (TZ2A_WO04_W09)

wiedze z zakresu systemOw zarzadzania jakoScig oraz znaczenia krajowych i
miedzynarodowych regulacji prawnych dotyczacych produkcji i dystrybucji zywnosci, w tym
zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz zasad tworzenia i rozwoju
réznych form przedsiebiorczosci (TZ2A_WO05_WO06)

wiedze z potrzeb zywieniowych réznych grup populacyjnych oraz wptywu zywienia na zdrowie
publiczne (TZ2A_W11)

umiejetno$¢ pozyskania potrzebnych informacji naukowych z literatury, baz danych oraz
innych zrédet, dokonad ich interpretacji i opracowania (TZ2A_U01_U13)

umiejetno$¢ samodzielnego analizowania sytuacji zwigzanych z produkcjg i dystrybucja
zywnosci formutowac i testowaé hipotezy, planowac, wykonywac oraz prezentowac zadania
badawcze, komunikowaé ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw takie w jezyku obcym
(TZ2A_U04)

umiejetnos$¢ uczestniczenia w projektach badawczych i rozwojowych dotyczacych zywnosci i
zywienia, wspédtdziataé z innymi osobami i podejmowaé wiodgcg role w tych zespotach
(TZ2A_U05)

umiejetno$¢ analizowania i krytycznej oceny rdéinych rozwigzan technicznych i
technologicznych (TZ2A_U06)
umiejetno$¢  opracowania i projektowania produktu Zywnosciowego, procesu

technologicznego i opakowania, z uwzglednieniem zywieniowych potrzeb cztowieka
(TZ2A_U09)

umiejetnos$¢ opracowania nowych metod i narzedzi badawczych (TZ2A_U10)

kompetencje w zapewnieniu poufnosci niektorych dziatan, szczegélnie dotyczgcych ujawniania
wynikéw badan naukowych i prac rozwojowych (TZ2A_K02)

kompetencje do zachowania zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci
wysokiej jakosci, jej rzetelnej promocji na rynku, zywieniowej promocji zdrowia oraz ochrony
srodowiska naturalnego (TZ2A_K04),

kompetencje w podejmowaniu dziatann zwiekszajgcych aktywnos¢ zawodowsq i spoteczng
(TZ2A_KO5)
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e kompetencje do upowszechniania w spoteczenstwie informacji o postepie naukowo-
technicznym w produkcji zywnosci i zywieniu cztowieka (TZ2A_KO06)

Rozwiniecie kierunkowych efektéw uczenia sie znajduje odzwierciedlenie w tresciach wszystkich
przedmiotéow prowadzonych w ramach dyscypliny, do ktérych kierunek technologia Zywnosci i
Zywienie cztowieka zostat przyporzgdkowany. Spis wszystkich przedmiotéw przyporzagdkowanych do
dyscypliny przedstawiono w Tabela 4, znajdujacej sie w Czesci lll, zatgcznik 1 Raportu Samooceny.
Sylabusy przedmiotéw dotgczono w zatgczniku 2 pkt. 1B.

1.7. Efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania kompetencji inzynierskich, z ukazaniem
przyktadowych rozwinie¢ na poziomie wybranych zajec lub grup zajec¢ stuzqcych zdobywaniu
tych kompetencji, w przypadku kierunku studiow konczqcych sie uzyskaniem tytutu
zawodowego inZyniera/magistra inZyniera.

Studia pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka konczg sie
uzyskaniem tytutu zawodowego inzyniera, natomiast studia drugiego stopnia — magistra inzyniera. W
zwigzku z tym, duza cze$¢ zaje¢ realizowanych na obu poziomach studidw stuzy zdobywaniu
kompetencji inzynierskich. Zaréwno koncepcja ksztatcenia jak i konstrukcja programu zapewnia
spojnos¢ szczegdtowych efektéw uczenia sie okreslonych dla poszczegélnych przedmiotéw z
kierunkowymi efektami uczenia sie.

Kompetencje inzynierskie studenci uzyskujg przede wszystkim na 3, 4 oraz 5 semestrze studiow |
stopnia w ramach dwdch blokédw do wyboru: technologicznego i zywieniowego. Przedmiotem
kluczowym dla zdobywania kompetencji inzynierskich jest Inzynieria procesowa zywnosci (4 semestr)
blok technologiczny oraz Inzynieria przemystu gastronomicznego (4 semestr) realizowana w bloku
zywieniowym. Wsparciem dla ww. przedmiotéw sg wczesniej realizowane w obu blokach przedmioty:
Inzynieryjne podstawy procesow produkcyjnych (3 semestr), w 4 semestrze Ogdlna technologia
zywnosci czy Prawo zywnosciowe (1 semestr). Uzupetnieniem kompetencji inzynierskich sg réwniez
efekty uczenia sie uzyskiwane w ramach przedmiotéw nauczanych w bloku zywieniowym takie jak:
Technologia gastronomiczna i towaroznawstwo | (4 semestr) oraz Technologia gastronomiczna i
towaroznawstwo Il (5 semestr). Dla bloku technologicznego natomiast Przetwdrstwo surowcéw
zwierzecych lub rosdlinnych realizowane w 5 semestrze. Efekty uczenia sie zawarte w sylabusach
przedmiotéw stanowig potwierdzenie uzyskiwania kompetencji inzynierskich.

Studenci kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka nabywajg umiejetnosci w zakresie:
rozwigzywania problemoéw rachunkowych i projektowych, zwigzanych z inzynieria procesow
wytwarzania zywnosci, sporzgdzania bilansu materialowego i energetycznego procesu przetwarzania
zywnosci oraz sterowaniem i optymalizacjg proceséw produkcyjnych. Uzyskang wiedze mogg
wykorzysta¢ w pracy zawodowej w rozwigzaniach praktycznych dotyczacych projektowania i
eksploatacji typowych proceséw i urzadzen wystepujacych w ciggach technologicznych, modernizacji i
rozbudowie z zastosowaniem nowych rozwigzan technicznych, z uwzglednieniem bezpieczenstwa i
higieny produkcji zywnosci oraz stanu srodowiska naturalnego. Waznym aspektem jest rowniez
zdobycie przez studentow kompetencji zwigzanych z systemami zapewnienia jakosci, sterowaniem
jakoscig i optymalizacjg proceséw produkcyjnych, bezpieczenstwa zywnosci, znajomosci wymagan
sanitarnych zywnosci, metod wdrozenia i dokumentacji. Realizacja zajec¢ na 6 i 7 semestrze obejmuje
rowniez wykonanie zadan o charakterze projektowym, umozliwiajacych rozwdj umiejetnosci
niezbednych do pracy w zespole. Pomocnym w uzyskiwaniu umiejetnosci projektowych bez watpienia
niezbedny jest przedmiot Grafika Inzynierska realizowany juz w pierwszym roku studiéw.

Kierunkowe efekty uczenia sie w zakresie wiedzy prowadzace do uzyskania kompetencji
inzynierskich na | stopniu studiow to: TZ2A_WO02, TZ2A_WO03, TZ2A_WO05, TZ2A_W06, TZ2A_W08,
TZ2A_W10, TZ2A_W11, TZ2A_W12, TZ2A_W14, TZ2A_W16, TZ2A_W18, TZ2A_W17, TZ2A_W19, w
zakresie umiejetnosci: TZ2A_UO01, TZ2A U02, TZ2A_UO03, TZ2A_UO05, TZ2A_U06, TZ2A_UQ07,
TZ2A _U08, TZ2A_U09, TZ2A_U10, TZ2A U12, TZ2A U14, w zakresie kompetencji spotecznych:
TZ2A_K03, TZ2A_K04, TZ2A_KO5, TZ2A_KO06, TZ2A_K07.
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Na studiach drugiego stopnia kompetencje inzynierskie studenci uzyskujg w ramach przedmiotéw
zwigzanych miedzy innymi z systemowym zapewnieniem bezpieczeistwa w faricuchu zywnosciowym,
metod monitorowania jakosci zywnosci, projektowania ustug zywieniowych, produktéw biologicznie
aktywnych, produktéw pochodzenie roslinnego, zwierzecego, inzynieryjnych aspektéw biotechnologii
zywnosci, wielowymiarowych technik analizy danych w projektowaniu i optymalizacji proceséw
przemystowych, praktyki audytowania i dokumentowania systemodw.

Kierunkowe efekty uczenia sie w zakresie wiedzy prowadzace do uzyskania kompetenc;i
inzynierskich to: TZ2A_WO01, TZ2A_W03, TZ2A_WO04, TZ2A_W06, TZ2A_WO07, TZ2A_W09, TZ2A_W11,
w zakresie umiejetnosci: TZ2A_UO01, TZ2A _UO03, TZ2A_U04, TZ2A_UO05, TZ2A_U06, TZ2A_U0S,
TZ2A _U09, TZ2A U10, w zakresie kompetencji spotecznych: TZ2A K02, TZ2A K04, TZ2A_KO6.
Kierunkowe efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania kompetencji inzynierskich student na Il
stopniu uzyskuje w ramach przedmiotéw obligatoryjnych realizowanych w 1 i 2 semestrze studiéw jak
i w ramach jednej z pieciu do wyboru specjalizacji/zakresu.

Nalezy zaznaczy¢, ze zaréwno na studiach |, jak i Il stopnia programy studiéw obejmujg peten zakres
efektéw dla studidw umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji inzynierskich, zawartych w
charakterystykach drugiego stopnia okreslonych w obowigzujacych przepisach — niezaleznie od
dokonywanych przez studenta w trakcie studiow wyboréw zajeé¢ badz grup zaje¢ (w tym przede
wszystkim zakresu/specjalizacji). Ponadto nalezy doda¢, ze studia | i Il stopnia na kierunku technologia
zZywnosci i Zywienie cztowieka w formie niestacjonarnej sg prowadzone wedtug takich samych zatozen
programowych jak studia stacjonarne. Koncepcja ksztatcenia i program studidéw niestacjonarnych
zostaty wypracowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami krajowymi w sprawie warunkow
prowadzenia studiéw.

Zestawienie przedmiotow stuzgcych zdobywaniu przez studentéw kompetencji inzynierskich w
zaleznosci od poziomu i formy studidow zamieszczono w Czesci lll zatgcznik 1, Tabela 5.

Zalecenia dotyczace kryterium 1 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktdora poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

. . Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Zalecenia dotyczace kryterium 1 . . - .
L Lo podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
Lp. wymienione we wskazanej wyzej . . . .
uchwale Prezydium PKA i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
naprawczym

1. | Nalezy przeprowadzi¢ weryfikacje | Dokonano modyfikacji tresci efektow uczenia sie w aspekcie
efektow uczenia sie pod wzgledem | wyraznego zrdéznicowania zaawansowania pomiedzy stopniami
zrdznicowania stopnia | studidw. Jednoczesnie zmniejszono ich liczbe, aby wyeliminowa¢
zaawansowania pomiedzy | a Il | czeSciowe pokrywanie sie tresci efektdw uczenia sie
stopniem studidow

2. | Przeanalizowa¢ organizacje zjazddéw | Zwiekszono liczbe zjazddw w semestrze, aby wyeliminowac
dla studentéw niestacjonarnych pod | zajecia w piatki, co utrudniato organizacje pracy zawodowej
katem ograniczenia liczby zaje¢ w | studentéw. W ostatnim roku sytuacja ulegta zmianie, po okresie
pigtki, ze wzgledu na obowigzki | pandemii Covid-19, na prosbe studentdw (za zgoda Prorektora ds.
zawodowe studentow Studiow), zwiekszono liczbe zaje¢ audytoryjnych w pigtki w

systemie zdalnym, by zmniejszy¢ obcigzenie godzinowe zaje¢ w
soboty i niedziele

3. | Skontrolowa¢ zgodnos$¢ liczby godzin | Skontrolowano i poprawiono liczbe godzin w sylabusach, zgodnie
pomiedzy sylabusami a programem | z programem ramowym studiow. Gtownie dotyczyto to
ramowym przedmiotéw  ogdlnouczelnianych,  prowadzonych  poza

Wydziatem (matematyka, chemia)

4. | Zaleca sie prowadzi¢ hospitacje | Wdrozono zalecang forme hospitacji praktyk oraz uzupetniono w
praktyk, w tym w postaci kontaktéow | sylabusie ,Praktyki zawodowe” sposoby weryfikacji i oceny
telefonicznych z zaktadem, w ktérym | efektéw uczenia sie
studenci odbywajg praktyki oraz
doprecyzowac sposob ich weryfikacji

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl 25




5. | Okresli¢, ktore tresci w przedmiocie | Tresci odpowiadajace punktom ECTS z zakresu nauk spotecznych
»Metody statystyczne w planowaniui | i humanistycznych na studiach |l stopnia, przeniesiono i
optymalizacji prac badawczych” | wyodrebniono w przedmiocie ,Systemowe zapewnienie
odpowiadajg punktom ECTS z | bezpieczenstwa w farcuchu zywnosciowym”
zakresu nauk  spotecznych i
humanistycznych

Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 1:

Dziatania pracownikéw Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu w doskonaleniu koncepcji ksztatcenia,
programu studidow i efektdw uczenia sie, tak aby odpowiadaty na oczekiwania otoczenia spoteczno-
gospodarczego, znalazty swoje odzwierciedlenie w Rankingu Kierunkéw Studidéw - Perspektywy 2022,
gdzie kierunek Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka na Uniwersytecie Przyrodniczym w
Poznaniu zajat 1 miejsce, wsrdd wszystkich innych kierunkéw o zywnosci i zywieniu prowadzonych
przez Uniwersytety w catej Polsce.

Kryterium 2. Realizacja programu studiéw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

2.1. Dobor kluczowych tresci ksztafcenia, w tym tresci zwiqzanych z wynikami dziatalnosci
naukowej uczelni w dyscyplinie, do ktdrej jest przyporzqdkowany kierunek oraz w zakresie
znajomosci jezykow obcych, ze wskazaniem przyktadowych powiqgzan tresci ksztatcenia z
kierunkowymi efektami uczenia sie oraz dyscypling, do ktérej kierunek jest
przyporzqgdkowany

Program studiéw na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka (Czes¢ lll, zatgcznik 2, pkt.
1) jest systematycznie uzupetniany i modyfikowany przez wprowadzanie tresci ksztatcenia
uwzgledniajgcych najnowsze osiaggniecia w dyscyplinie technologia Zywnosci i zywienia. Obecnie na |
stopniu studidw obowigzujg 2 programy: 1, 2, 3 i 4 semestr studidw stacjonarnych i niestacjonarnych
realizowany jest zgodnie z treSciami programowymi zapewniajgcymi uzyskanie efektéw uczenia sie dla
przedmiotu zawartymi w programie studiéw ustalonym Uchwata Senatu UPP nr 61/2021 i
obowigzujagcym od roku akademickiego 2021/2022. Semestr 5, 6 i 7 studiéw stacjonarnych i
niestacjonarnych jest w trakcie cyklu ksztatcenia zgodnie z programem studidéw zawartym w Uchwale
Senatu nr 348/2019 i obowigzujacy od roku 2019/2020. W obu obowigzujgcych programach student
ma mozliwos$¢ wyboru sciezki ksztatcenia a mianowicie: w bloku zywieniowym lub w bloku
technologicznym. Wyboru dokonuje na 2 semestrze i poczgwszy od 3 semestru realizuje przedmioty w
ramach dokonanego wyboru, jednoczesnie ksztatcenie z podziatem na bloki tematyczne realizowane
jest z uwzglednieniem czesci wspodlnych przedmiotow. Na Il stopniu studiéw zajecia odbywajg sie
zgodnie z programem zawartym w Uchwale Senatu UPP nr 82/2021, a obowigzujgcym od roku
akademickiego 2021/2022 dla stacjonarnej i niestacjonarnej formy studidéw.

Tresci ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka odpowiadajg celom i
efektom uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, co udokumentowane
zostato w sylabusach przedmiotéow (zatacznik 2 pkt. 1B). Tresci ksztatcenia poddawane s3
systematycznej weryfikacji i dostosowywane na biezgco do aktualnego stanu wiedzy i nowych metod
badawczych. Tresci programowe okreslajg kompleksowe wyksztatcenie studenta w zakresie
kompetencji inzynierskich i magisterskich. Zaplanowane w ramach procesu dydaktycznego efekty
uczenia sie majg pokrycie w prowadzonych na Wydziale badaniach w dyscyplinie technologia zywnosci
i Zywienia. Przyktady powigzania tresci ksztatcenia z efektami uczenia sie oraz dziatalnoscig naukowg
pracownikéw przedstawiono w Tabeli. 2.1.1.

Kluczowe tresci ksztatcenia dla | stopnia studidw stacjonarnych i niestacjonarnych na kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka obejmujg zagadnienia zwigzane z przetwoérstwem surowcow
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rodlinnych i zwierzecych, procesem technologicznym i zwigzanym z nim bezpieczenstwem produkcji
zywnosci i jej wptywem na $rodowisko, aspektami inzynierii proceséw produkcyjnych, zasadami
projektowania produktéw zywnosciowych, zaktadéw przemystowych. Z powyzszymi tresciami studenci
na | stopniu zapoznajg sie w ramach dwdch blokéw, do wyboru: technologicznym i zywieniowym.

Tresci ksztatcenia sg dobierane przez kierownikdw przedmiotdw, ktdrych wyznaczajg kierownicy
jednostek organizacyjnych UPP w porozumieniu z Radg Programowag Kierunku Studiéw Technologia
Zywnosci i Zywienie Cztowieka, w skfad ktérej wchodza nauczyciele akademiccy oraz 2 przedstawiciel
studentéw i interesariusz z otoczenia spoteczno-gospodarczego. Kierownicy przedmiotdw, majacy
dorobek naukowy potwierdzajgcy ich kompetencje w zakresie przedstawianych tresci w ramach
kierowanego przedmiotu, opracowujg oraz aktualizujg zakres tematyczny realizowanych zaje¢. Po
opracowaniu oraz aktualizacji przedstawione nowe lub zaktualizowane tresci ksztatcenia analizowane
sg przez Rade Programowg Kierunku Studiéw pod wzgledem zgodnosci z zaktadanymi kierunkowymi
efektami uczenia sie. Odbywa sie to przez sukcesywng weryfikacje sylabuséw przedmiotow, a ponadto
np. przez prowadzone hospitacje zajeé. Zestaw zaktualizowanych i zweryfikowanych sylabuséw
obowigzujgcych w danym roku akademickim zamieszczany jest przez nauczycieli w Wirtualnym
Dziekanacie.

Istotne z punktu widzenia przysztej pracy zawodowej absolwentéw sg takze tresci programowe
zawarte w przedmiotach humanistycznych (spoteczno-humanistycznych). W ramach wiedzy spoteczne;j
studenci mogg aktualnie wybieraé sposréd nastepujacych przedmiotéw: etykieta i komunikacja
spoteczna, technologia pracy umystowej, BHP z ergonomig, ochrona wtasnosci intelektualnej. W grupie
obieralnych przedmiotédw spoteczno-humanistycznych w aktualnej ofercie sg: ekologia w swiadomosci
spotecznej, etyka z bioetykg, odpowiedzialno$¢ spoteczna wobec srodowiska, wprowadzenie do
filozofii, wprowadzenie do psychologii, pedagogika spoteczna, spoteczne aspekty zmian klimatu,
planowanie karier i doradztwo zawodowe, dostepnos¢ wspoétczesnego Swiata. Niezwykle istotne sg
rowniez tresci w przedmiotach podstawowych, takich jak: chemia, fizyka, matematyka, ktére tworzg
podstawy naukowe dla zrozumienia zjawisk i proceséw w naukach zywieniowych.

Wazne dla komunikowania sie we wspdiczesnym sSwiecie jest nauczanie jezykdédw obcych,
pozwalajgce na osiggniecie umiejetnosci postugiwania sie jezykiem obcym w zakresie czterech
sprawnosci (stuchanie, mdwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i naukowe] z
uwzglednieniem jezyka specjalistycznego dla kierunku studidw. Studenci w trakcie studiow | stopnia
mogg kontynuowad nauke jednego z dwdch jezykdéw oferowanych aktualnie przez Studium Jezykow
Obcych UPP — angielski lub niemiecki na studiach stacjonarnych w wymiarze godzinowym fgcznie 209
- program 2019/2020i 210 godz. - program 2021/2022, realizowanym od 2 do 5 semestru. Na studiach
niestacjonarnych ksztatcenie z jezykdw obcych realizowane jest w semestrze od 3 do 5 i obejmuje
tacznie 205 godz.- program 2019/2020 oraz 210 godz. - program 2021/2022.

Wiekszos¢ studentdw kierunku kontynuuje nauke jezyka angielskiego. Absolwent | stopnia studiow
potrafi postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie technologii zywnosci i Zywienia cztowieka zgodnie z
wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

Kluczowe tresci ksztatcenia dla Il stopnia studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych na kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka obejmujg zagadnienia zwigzane z zakresem (specjalizacjg)
wybrang przez studenta. Student ma do wyboru 5 specjalizacji zardwno na studiach stacjonarnych, jak
i niestacjonarnych. W ramach obligatoryjnych przedmiotéw kluczowe tresci dla Il stopnia studidw to
zapoznanie sie z innowacyjnymi kierunkami rozwoju przetwdrstwa oraz najnowszymi badaniami w
zakresie analityki zywnosci. W ramach dokonanego wyboru kluczowe tresci ksztatcenia uzupetnia w
wiedze opartg o najnowsze badania zwigzane z diagnostyka mikrobiologiczng, zywieniem cztowieka w
tym nutrigenomike. Ponadto zasady konstruowania zywnosci o pozgdanych parametrach jakosciowych
i wtasciwosciach funkcjonalnych, dobdr technologii i metod w utrwalaniu takich produktéw.

Bardzo waznym przedmiotem przygotowujgcym do napisania pracy magisterskiej jest seminarium
magisterskie I, Il, lll prowadzone na Il stopniu studidw w semestrach 1-3. Seminarium magisterskie
realizowane jest zgodnie z dokonanym wyborem specjalizacji (zakresu) przez studenta. Wsréd
przedmiotéw humanistycznych i spotecznych oferowane sg przedmioty: wiedza prawno-ekonomiczna
(w tym do wyboru np. tworzenie i prowadzenie matej firmy) oraz w ramach przedmiotu systemowe
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zapewnienie bezpieczenistwa w taicuchu zywnosciowym, gdzie studentom przedstawiane sg tresci
miedzy innymi dotyczace aspektéw ochrony konsumenta i bezpieczeAstwa zywnosci, postawy
konsumenta wobec $rodowiska.

Szczegélnie istotne w programie studiéw Il stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka jest nauczanie jezyka obcego na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych w ilosci 75 godz.
co odpowiada 3 pkt. ECTS. Wiekszos¢ studentédw kierunku kontynuuje nauke jezyka angielskiego, co
jest szczegdlnie przydatne np. podczas realizacji pracy dyplomowej magisterskiej, a konkretnie przy
studiowaniu fachowej literatury (aktualnych artykutéw naukowych), a takze publikowaniu wynikéw
badan w czasopismach o zasiegu miedzynarodowym czy udziale w miedzynarodowych konferencjach
naukowych. Jezyk angielski nauczany jest w ramach przedmiotu Selected topics of food technology and
human nutrition. Absolwent Il stopnia studidw potrafi postugiwac sie jezykiem obcym w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, co jest szczegdlnie cenione przez potencjalnych
pracodawcow, a takze niezbedne do podjecia pracy naukowo-badawczej.

W Tabeli 2.1.1. przedstawiono przyktadowe powigzanie tresci ksztatcenia przedmiotu z
kierunkowymi efektami uczenia sie oraz badaniami naukowymi w dyscyplinie technologia zywnosci i
Zywienia.

Tabela 2.1.1. Przyktadowe powiqgzanie tresci ksztatcenia z kierunkowymi efektami uczenia sie oraz

badaniami naukowymi realizowanymi w ramach dyscypliny technologia Zzywnosci i
Zywienia

Nazwa przedmiotu/modutu (zgodna z zatwierdzonym programem studiéw na kierunku)
Kierunki rozwoju przetworstwa i analityki zywnosci Il

Odniesienie do
ZAKLADANE EFEKTY UCZENIA SIE PRZEDMIOTU kierunkowych
efektéw uczenia sie

Wiedza El. Zna i rozumie technologiczng przydatnos¢ surowcéw zawierajacych TZ2A_WO01
sktadniki  bioaktywne  wykorzystywanych ~w  innowacyjnych TZ2A_WO03
technologiach oraz jest zaznajomiony z nowoczesnymi rozwigzaniami TZ2A_WO04
techniczno-technologicznymi produkcji zywnosci o okreslonych TZ2A_WO07

cechach fizykochemicznych i zywieniowych.
E2. Zna rynek produktéw o wzbogaconym sktadzie, rozumie
uwarunkowania produkc;ji i dystrybucji zywnosci

Umiejetnosci | E3. Potrafi analizowa¢ i krytycznie oceni¢ innowacyjne rozwigzania TZ2A_U03
techniczne i technologiczne w dziedzinie przetwdrstwa zywnosci i TZ2A_U06
zywienia cztowieka. TZ2A_U13

E4. Potrafi $ledzi¢ i przyswaja¢ nowosSci w nauce o zywnosci i zywieniu,
ktére zapewniajg ciggta poprawe specjalistycznej wiedzy
technologicznej oraz zaproponowaé rozwigzanie praktycznego
problemu zwigzanego z produkcjg zywnosci.

Kompetencje | E5. Jest gotow do oceny posiadanej bazy wiedzy i zdobytych umiejetnosci TZ2A K01
w zakresie produkcji zywnosci zgodnej z aktualnymi kierunkami TZ2A K04
rozwoju. TZ2A_K06

E6. Jest gotow do upowszechniania w spotfeczenstwie informacji o
postepie naukowo-technicznym w produkcji zywnosci i zywieniu
cztowieka oraz podejmowania i przeprowadzania dziatan na rzecz
interesu publicznego zgodnie z regutami przedsiebiorczosci.
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TRESCI KSZTALCENIA
Wyktady

Substancje hamujgce i zafatszowania zywnosci. Walidacja procedur analitycznych jako jeden z elementéw
statystycznego sterowania jakoscig w laboratorium analitycznym. Nowe rozwigzania w tandemowej spektometrii
mas w analizie zywnosci. Metody stabilizacji mikroorganizméw wykorzystywanych w przemystach
fermentacyjnych. Nowoczesne systemy pakowania zywnosci. Rozwdj metod modyfikacji lipidow. Metody
badania procesu utleniania lipiddw w konteks$cie koloidéw asocjacyjnych. Fizyczne nietermiczne metody
utrwalania w przetwoérstwie owocow i warzyw. Ksztattowanie cech fizykochemicznych produktow
zywnosciowych. Technologie minimalnego przetwarzania zywnosci — odpowiedz na oczekiwania konsumentéw.
Metody immunodiagnostyczne w analizie zywnosci. Zastosowanie odwadniania osmotycznego i nasgczania
prozniowego w przetworstwie owocow i warzyw. Piwna rewolucja w Polsce - browarnictwo rzemieslnicze i
domowe. Zywno$¢ funkcjonalna otrzymywana na bazie surowcéw zbozowych. Pozyskiwanie substancji
bioaktywnych z systemdéw naturalnych — z ziaren zbdz. Alternatywne zrédta biatka do produkcji zywnosci.
Pakowanie w atmosferze modyfikowanej jako metoda przedtuzania trwatosci produktéw owocowo-warzywnych.
Bioenergia — ogniwa mikrobiologiczne. Zywno$¢ tradycyjna, regionalna, orientalna. Mikroorganizmy ekstremalne
w przetwdrstwie zywnosci. Innowacyjne technologie w przemysle browarniczym. Winoznawstwo - nowe
spojrzenie. Naturalne zrédta metabolitéw o wtasciwosciach funkcjonalnych. Detekcja alergenéw w zywnosci.
Modyfikacje genetyczne mikroorganizméw w produkcji biotechnologicznej. Zastosowanie genetycznie
modyfikowanych roslin i zwierzat w produkcji zywnosci. Produkcja i dystrybucja zywnosci w zréwnowazonym
rozwoju. Zastosowanie wybranych ekowskaznikéw. Trendy w rozwoju szybkich technik wykrywania GMO i
zafatszowan zywnosci. Molekularne techniki wykrywania GMO i zafatszowan zywnosci.

Badania naukowe - wybrane publikacje

1. Cais-Sokolinska, Dorota; Stachowiak, Barbara; Kaczynski, tukasz K.; Bierzuriska, Paulina; Gérna, Barbara.
[2018] The stability of the casein-gluconate matrix in reduced-lactose kefir with soluble fraction
polysaccharides containing b-glucan from Pleurotus ostreatus. Int. J. Dairy Technol., 71 (1), 122-130,
10.1111/1471-0307.12429

2. Cais-Sokolinska, Dorota; Dankdéw, Romualda; Bierzunska, Paulina; Kaczynski, tukasz K.; Chudy, Sylwia;
Teichert, Joanna; Dobek, A.; Skotarczak, E.; Pikul, Jan. [2018] Freezing point and other technological
properties of milk of the Polish Coldblood horse breed. J. Dairy Sci., 101 (11), 9637-9646,
10.3168/jds.2018-15012

3. Cais-Sokolinska, Dorota; Wdjtowski, Jacek; Pikul, Jan; Dankéw, Romualda; Majcher, Matgorzata;
Teichert, Joanna; Bagnicka, Emilia. [2019] The effect of unsaturated fatty acid concentration on the
aroma profile of goat's milk. Ann. Anim. Sci., 19(2)10.2478/aoas-2019-0005

4. Bierzunska, Paulina; Cais-Sokolinska, Dorota; Yigit, Asli. [2019] Storage stability of texture and sensory
properties of yogurt with the addition of polymerized whey proteins. Foods., 8(11),
10.3390/foods8110548

5. Montowska, Magdalena; Fornal, Emilia; Piatek, Michat; Krzywdzinska-Bartkowiak, Mirostawa. [2019]
Mass spectrometry detection of protein allergenic additives in emulsion-type pork sausages., Food
Contr., 104, 122-131, 10.1016/j.foodcont.2019.04.022

6. Chudy, Sylwia; Makowska, Agnieszka; Pigtek, Michat; Krzywdzinska-Bartkowiak, Mirostawa. [2019]
Application of microwave vacuum drying for snack production: Characteristics of pure cheese puffs. Int.
J. Dairy Technol., 72(1), 10.1111/1471-0307.12562

7. Zimnicki, Bartosz; Mildner-Szkudlarz, Sylwia; Spychaj, Radostaw; Gutsche, Mateusz. [2021] Zastosowanie
metody SRC (Solvent Retention Capacity) do okreslania przydatnosci technologicznej maki pszenne;j.
Zywn. Nauka Technol. Jakoéé., 126(1),

8. Mikotajczak, B.; Iwanska, E.; Spychaj, A.; Danyluk, B.; Montowska, M.; Grze$, B.; Banach, J. K.; Zywica, R.;
Pospiech, E. [2019] An analysis of the influence of various tenderising treatments on the tenderness of
meat from Polish Holstein-Friesian bulls and the course of changes in collagen. Meat Sci., 158,
10.1016/j.meatsci.2019.107906

9. Teichert, Joanna; Cais-Sokolinska, Dorota; Bielska, Paulina; Dankéw, Romualda; Chudy, Sylwia;
Kaczynski, tukasz K.; Biegalski, Jakub. [2021] Milk fermentation affects amino acid and fatty acid profile
of mare milk from Polish Coldblood mares. Int. Dairy J., 121, 10.1016/j.idairyj.2021.105137

10. Chudy, Sylwia; Cais-Sokolinska, Dorota; Teichert, Joanna; Bielska, Paulina; Kaczynski, tukasz K.; Biegalski,
Jakub. [2021] Colour and textural typologies of goat cream butter with sea buckthorn (Hippophae
rhamnoides L.) puree: instrumental, sensory, and consumer input for product development.
Mljekarstvo., 71, 237-247, 10.15567/mljekarstvo.2021.0403
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11. Pawlak, Tomasz; Pilarska, Agnieszka A.; Przybyt, Krzysztof; Stangierski, Jerzy; Ryniecki, Antoni; Cais-
Sokolinska, Dorota; Pilarski, Krzysztof; Peplinska, Barbara. [2022] Application of machine learning using
color and texture analysis to recognize microwave vacuum puffed pork snacks. Appl. Sci.-Basel., 12(10),
10.3390/app12105071

12. Biegalski, Jakub; Cais-Sokoliriska, Dorota; Wawrzyniak, Jolanta. [2022] Effect of packaging and portioning
on the dynamics of waterfat serum release from fresh pasta filata soft cheese. Foods., 11(3),
10.3390/foods11030296

13. Bielska, Paulina; Cais-Sokolinska, Dorota; Dwiecki, Krzysztof. [2022] Effects of heat treatment duration
on the electrical properties, texture and color of polymerized whey protein. Molecules., 27(19),
10.3390/molecules27196395

14. Krzywdzinska-Bartkowiak, Mirostawa; Pigtek, Michat; Kowalski, Ryszard. [2022] The influence of the
rotational speed of the meat cutter knives and bowl on the microstructure of meat products. Sci. Rep.,
12, 10.1038/s41598-022-19566-x

Projekty badawcze
1. Opracowanie linii innowacyjnych petnowartosciowych zastepnikdw produktéw miesnych na bazie

surowcow roslinnych z zastosowaniem dodatkdw funkcjonalnych. NCBiR LIDER 11, (01.01.2021-
01.01.2024) dr inz. Przemystaw tukasz Kowalczewski.

2.Poréwnawcza peptydomiczna i genetyczna analiza autentycznosci zywnosci pochodzenia zwierzecego.
NCN, OPUS 19 (01.10.2021-30.09.2024) prof. UPP dr hab. Magdalena Montowska

3. Zwiazek produkcji sera heceriskiego ze Slaskiem. Miniatura 6 (8.07.2022 - 7.07.2022) dr inz. Sylwia Chudy

4.Opracowanie wytwarzania innowacyjnych wyrobow z mleka koziego wyprodukowanego w oparciu o
krajowe zZrddta paszy biatkowej z wykorzystaniem roslinnych substancji biologicznie czynnych i naturalnych
probiotykéw. NCBIR POIR (2018-2021) prof. dr hab. Jan Pikul

5. Czynniki transkrypcyjne jako narzedzia masowego dziatania w ulepszaniu cech przemystowych u drozdzy.
NCN 21 (27.12.2021-26.12.2025) prof. UPP dr hab. Ewelina Celiniska

2.2. Dobor metod ksztafcenia i ich cech wyrézniajqcych, ze wskazaniem przykfadowych powigzan
metod z efektami uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych,
wtym w szczegolnosci umoziliwiajgcych przygotowanie studentow do prowadzenia
dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny do ktorej kierunek jest przyporzgdkowany lub
udziat w tej dziatalnosci, stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych
technik informacyjno-komunikacyjnych, jak rowniez nabycie kompetencji jezykowych
w zakresie znajomosci jezyka obcego

Programy studiéw | i Il stopnia realizowanych na kierunku technologii Zywnosci i zywienia cztowieka
zaktadajg wykorzystanie najnowszego sprzetu dostepnego w laboratoriach, gdzie studenci po
przeszkoleniu samodzielnie wykonujg pomiary. W procesie dydaktycznym na ocenianym kierunku
stosowane sg réznorodne formy i metody ksztatcenia zgodne z ogélnoakademickim profilem studiow.

Osiagniecie zatozonych efektdw uczenia sie jest mozliwe dzieki wykorzystaniu wtasciwych metod
ksztatcenia, takich jak wykfady, éwiczenia o charakterze laboratoryjnym, audytoryjnym i projektowym,
a takze metod opartych na samodzielnej pracy studentéw: seminaria i praktyki.

Wyktady pozwalajg na wszechstronne przedstawienie omawianego tematu z uwzglednieniem
najnowszych informacji, réwniez tych nieuwzglednionych w podrecznikach, a pochodzacych z biezacej
Swiatowej literatury oraz niepublikowanych — zdobytych przez wyktadowcéw podczas udziatu w
miedzynarodowych i krajowych konferencjach, sympozjach i seminariach. Prezentowane sg takze
wyniki wtasne nauczycieli akademickich prowadzacych badania naukowe w dyscyplinie technologia
Zywnosci i Zywienia. Potwierdzeniem tego jest dorobek naukowy kadry nauczycielskiej (zatacznik nr 2,
pkt. 4) oraz awanse i zdobyte przez nich stopnie naukowe (szerzej opisane w kryterium 4, pkt. 4.5).

W trakcie prowadzenia wyktadéw wykorzystywane sg nowoczesne narzedzia multimedialne, ktore
stanowig wyposazenie wszystkich sal wyktadowych na UPP z przystosowaniem dla oséb z
niepetnosprawnosciami (pkt. 2.4, kryterium 5, pkt. 5.4). Niezwykle istotng formg dydaktyczng na
studiach prowadzacych do zdobycia kompetencji inzynierskich jest samodzielne wykonanie analiz i
oznaczen jak rowniez przygotowanie produktu ZzywnoSciowego a nastepnie przeprowadzenie jego
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fizykochemicznej oceny. Realizowane jest to w trakcie éwiczen, gdzie studenci majg dostep do
specjalistycznych urzadzen, aparatury i materiatu analitycznego. Podczas éwiczen stosowane sg
metody oparte na praktycznej aktywnosci studentéw, tj. ¢wiczenia laboratoryjne obejmujgce
eksperymenty jakosciowe i ilosciowe z wykorzystaniem aparatury analitycznej i pomiarowej, ¢wiczenia
praktyczne z komputerem (specjalistycznym oprogramowaniem np. Statistica). Na seminariach
problemowych doskonalone sg umiejetnosci przygotowania wystgpien ustnych z wykorzystaniem
technik prezentacji, dyskusji prezentowanych zagadnien i wyrazania opinii.

W ramach seminariéw dyplomowych/magisterskich na forum grupy seminaryjnej studenci referuja
planizatozenia pracy dyplomowej oraz kolejne etapy jej realizacji, az po prezentacje i analize wynikow.

W trakcie ksztatcenia studenci zdobywajg umiejetnosci jezykowe przez udziat w zajeciach w
Studium Jezykdw Obcych UPP (I stopien) oraz w ramach przedmiotu dedykowanego studentom Il
stopnia poszerzajg stownictwo w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka w jezyku
angielskim jak réwniez poprzez uczestnictwo np. w wyktadach wizytujgcych naukowcdéw z zagranicy.
Poza tym zalecane jest korzystanie ze zréddet obcojezycznych w pracach dyplomowych i na seminariach.
W nauce jezyka obcego stosowane sg metody (np. multimedia) pomagajace pogtebiaé temat i utrwalac
znajomos¢ fachowego stownictwa.

Zajecia z jezykéw obcych realizowane sg w formie lektoratéw i przedmiotdw obcojezycznych
opisanych szerzej w kryterium 2, pkt. 2.1.

W ramach praktyk (I stopien) czy wyjazdow terenowych (szczegdlnie na Il stopniu studiow w ramach
wybranych przez siebie specjalizacji) studenci majg mozliwos¢ zapoznania sie z najnowszymi
technologiami stosowanymi w technologii zywnosci i Zywienia cztowieka i poznania otoczenia
spoteczno-gospodarczego przysztych miejsc pracy zawodowej. Praktyki zawodowe opisano
szczegdtowo w punkcie 2.7, kryterium 2.

Waznym elementem ksztatcenia przygotowujgcym do samodzielnej realizacji zadan badawczych,
przygotowywania raportow, projektow i prezentacji jest przedmiot Technologie informacyjne
realizowany na pierwszym semestrze studiow | stopnia w wymiarze 15 godzin wyktadéw i 30 godzin
¢wiczen. Celem ksztatcenia w zakresie tego przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi
technologiami informatycznymi, oprogramowaniem i zasobami sprzetowymi (TZ1A_W18 - program
2021/2022) gtéwnie w formie wyktadu. Na éwiczeniach studentom zostajg przekazanie umiejetnosci
wykorzystania systeméw informatycznych ze szczegdlnym uwzglednieniem sieci do pozyskiwania
informacji (TZ1A_UO02 - program 2021/2022). Ksztattowane sg umiejetnosci postugiwania sie edytorem
tekstow w tworzeniu rozbudowanych raportow tekstowo graficznych. Wyrabiane umiejetnosci
pozyskiwania i przetwarzania baz danych dotyczgcych zywnosci i zywienia wykorzystujgc dostepne
narzedzia informatyczne (TZ1A_UO5 - program 2021/2022) np. arkusz kalkulacyjny. Samodzielne
planowanie i doksztatcanie umiejetnosci tworzenia raportéow tabelarycznych i graficznych (wykresy)
czy przetwarzania informacji (TZ1A_U14 - program 2021/2022). Student po zaliczeniu przedmiotu
potrafi definiowa potrzeby i zakres stosowania technik informacyjnych, umie objasnia¢ relacje
wynikajgce pomiedzy danymi a informacjg pozyskang i przetworzong, umie analizowaé¢ dane
tabelaryczne i potrafi dobiera¢ wiasciwg graficzng forme przedstawienia danych, umie eksplorowac
dane i naich podstawie wylicza¢ odpowiednie wskazniki, a takze umie stosowaé narzedzia prezentacji
tekstowej i graficznej. Umie pracowa¢ w grupie, zarzadza¢ zasobami ludzkimi. Rozumie wage
pozyskiwania informacji z wiarygodnych Zrédet. Prawidtowo identyfikuje problemy oraz okresla
hierarchie zadan do wykonania (TZ1A_KO7 - program 2021/2022).

Na studiach Il stopnia realizowany jest przedmiot Metody statystyczne w planowaniu i optymalizacji
prac badawczych realizowane w wymiarze 15 h wyktadéw i 20 h éwiczen. Celem ksztatcenia w tym
zakresie jest zapoznanie studentéw z metodami planowania technologicznych doswiadczen wraz z
przydatnymi metodami analizy uzyskiwanych danych statystycznych. W ramach zajec¢ praktycznych
studenci doskonalg samodzielne wykorzystywanie wybranych programéw komputerowych w
planowaniu i stosowaniu metod opracowywania wynikow badan (TZ2A_W09).

Ponadto studenci wykorzystujg edytory tekstu, zawansowane arkusze kalkulacyjne, programy do
prezentacji danych i bazy danych podczas przygotowywania réznego rodzaju sprawozdan, raportow i
prezentacji na wiekszosci przedmiotow, w tym seminariach problemowych oraz magisterskich stosujac
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zaawansowane metody statystyczne w optymalizacji eksperymentow badawczych (TZ2A_UQ08),
umiejetnie analizujg i interpretujg uzyskane dane (TZ2A_U10). Nabywajg kompetencje spoteczne
poprzez prezentacje multimedialng popartg dyskusjg nad samodzielnie sformutowanymi wnioskami
wynikajgcymi z uzyskanych wynikéw badan (TZ2A_K04).

Przyjete metody ksztatcenia do realizacji zaktadanych efektéw uczenia sie stuzg do przygotowania
studentéw do prowadzenia dziatalnosci naukowej w dyscyplinie technologii zywnosci i zywienia.

2.3. Zakres korzystania z metod i technik ksztatcenia na odlegtosc

Poczatkowo rok akademicki 2022/2023, rozpoczeto zgodnie z przyjetym Zarzadzeniem nr 72/2022
Rektora UPP w sprawie podstawowych elementéw organizacji roku akademickiego 2022/2023
obowigzujgcych na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych, prowadzgc wszystkie zajecia na
kierunku studidw technologia Zywnosci i Zywienia cztowieka w formie bezposredniej jedynym
wyjatkiem miaty by¢ zajecia wyktadowe prowadzone w pigtki na studiach niestacjonarnych (stosowng
Uchwate podjeta Rada Programowa Kierunku). Jednakze z tej formy ksztatcenia na studiach
niestacjonarnych korzystano sporadycznie ze wzgledu na uktad zaje¢ w semestrze zimowym.

W zwigzku z koniecznoscig podjecia dziatan obnizajgcych koszty funkcjonowania Uczelni,
w szczegblnosdci kosztéw energii elektrycznej oraz ogrzewania pomieszczen, w porozumieniu z
Konwentem Samorzadu Studenckiego oraz Radg Dydaktyczng UPP, Prorektor ds. studiéw wprowadzit
korekty w organizacji zaje¢ dydaktycznych w semestrze zimowym, w stosunku do ustalen zawartych w
Zarzadzeniu Rektora nr 72/2022. W zwigzku z powyzszym wprowadzono zajecia zdalne w okresie od
19.12 do 22.12.2022 r. W okresie tym bedzie mozliwe skorzystanie z doswiadczen prowadzenia
niektérych form zaje¢ w formie zdalnej, z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé,
ktore to doswiadczenie kadra nauczycieli kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka zdobyta
w zwigzku z pandemig COVID-19. Zajecia obejmujgce formy ksztatcenia na odlegtos¢ w tym okresie to
gtéwnie wyktady i niektdre zajecia audytoryjne. Zajecia laboratoryjne powinny by¢ odrobione w formie
stacjonarnej.

W zwigzku z ograniczeniem funkcjonowania uczelni w okresie pandemii COVID-19 korzystano z
takich narzedzi, jak np.: Office 365 Modutu MS Teams, GoogleEdu oraz platformy wideokonferencyjnej
ZOOM. Wszystkie proponowane systemy sg bezptatne w wersji podstawowej i istnieje mozliwos¢ ich
natychmiastowego udostepnienia dla wszystkich pracownikéw i studentéw UPP.

Szczegdtowe informacje dla studentdw na temat tych narzedzi znajdujg sie na stronie internetowe;j
Uczelni, w specjalnie do tego przeznaczonej zaktadce e-learning. Pomocnym narzedziem w
komunikowaniu sie nauczycieli ze studentami byt takze Wirtualny Dziekanat, ktéry od lat stworzyt
system informacji dla studentow i wyktadowcéw. Zamieszczano w nim, miedzy innymi protokoty
zaliczeniowe i egzaminacyjne, informacje o trybie realizacji zaje¢ dydaktycznych, przedmiotach,
sylabusach, itp.

Nauczyciele zostali przeszkoleni z obstugi narzedzi do ksztatcenia na odlegtos¢ w 2020 roku na
specjalnie zorganizowanych przez Wydziat szkoleniach. Aktualnie w semestralnych rozktadach zaje¢ w
miare mozliwosci tak utozono poszczegdlne ich formy, by zajecia w razie wyzszej koniecznosci mogty
by¢ realizowane np. hybrydowo (dni typowo wyktadowe —z myslg o ewentualnych wyktadach zdalnych
— i dni z innymi formami zaje¢ — gtéwnie éwiczenia laboratoryjne — z myslg o zajeciach w formie
bezposredniej). Narzedzia pracy zdalnej sg wykorzystywane do konsultacji studentow z nauczycielami,
szczegodlnie na zyczenie studentdw niestacjonarnych, ktorzy ze wzgledu na specyfike studiow mieszkaja
na co dzien niekiedy w bardzo odlegtych od Uczelni miejscach.

2.4. Dostosowania procesu uczenia sie do zroznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych
studentow, w tym potrzeb studentow z niepetnosprawnosciq, jak réwniez mozliwosci
realizowania indywidualnych sciezek ksztatfcenia

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka majg réwne prawa i wplyw na
organizacje zaje¢ dydaktycznych zaréwno przez swoich reprezentantéw w Samorzadzie Studentow i
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Radzie Programowej Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienia Cztowieka, starostéw lat
studiow i grup ¢wiczeniowych, jak i indywidualnie, tak samo jak wszyscy studenci UPP. Wynika to z
zapisOw Regulaminu studidéw UPP. Regulamin uwzglednia rézne mozliwosci dostosowania procesu
uczenia sie do zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych studentéw, w tym potrzeb
studentéw z niepetnosprawnosciami.

Na wniosek studenta, za zgodg Prodziekana ds. studiéw, dopuszcza sie mozliwos¢ zastosowania
indywidualnej organizacji studiow bez zmiany programu studiéw (§ 13 Regulaminu). Studenci, osoby z
niepetnosprawnosciami mogg odbywac zajecia na zasadach indywidulanej organizacji studiéw, z
uwzglednieniem ich szczegdlnych potrzeb (§ 14 Regulaminu). Dla osdb z niepetnosprawnosciami
oferuje sie stypendia specjalne, wsparcie indywidualnego asystenta dydaktycznego, wyposazenie
sprzetu wspomagajgcego styszenie oraz lektoraty jezykowe dla nie(do)styszacych, tablice interaktywne
bedace wyposazeniem sal dydaktycznych na ocenianym kierunku. Regulamin studiéw zapewnia takze
mozliwo$¢ odbywania studiéw w formie IPS pod opiekg wybranego nauczyciela akademickiego przez
studentéw z niepetnosprawnosciami. Jednostkg odpowiedzialng za wsparcie oraz koordynacje dziatan
na rzecz oséb z niepetnosprawnos$ciami jest Centrum Wsparcia i Rozwoju, funkcjonowanie tych
studentéw wspierajg Petnomocnicy Rektora (§14 Regulaminu studiéw UPP).

Student moze studiowaé wedtug indywidualnego programu studidw (§ 15 Regulaminu).
Warunkiem realizacji takich studidw sg szczegdlne zainteresowania i uzdolnienia studentdw,
weryfikowane na podstawie wynikéw studidw.

Osoby, ktére majg trudnosci z opanowaniem materiatu, mogg korzysta¢ z indywidualnych
konsultacji z prowadzgcymi zajecia dydaktyczne oraz zaje¢ wyréwnawczych z wybranych przedmiotéw,
takich jak matematyka, fizyka i chemia. Studentom UPP z niepetnosprawnosciami dedykowana jest
strona internetowa Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, gdzie zamieszczane sg rédznego rodzaju
informacje dotyczagce form wsparcia, z ktdérych osoby te mogg skorzystaé; dotyczg one m.in.
konsultacji, kursow i szkolen motywacyjnych ukierunkowanych na usamodzielnianie sie i zaistnienie w
zyciu spotecznym. Szerzej formy wsparcia opisano w pkt. 5.4 i 8.1 niniejszego raportu.

2.5. Harmonogram realizacji studiow z uwzglednieniem: zajec¢ lub grup zaje¢ wymagajgcych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzqcych zajecia oraz
studentow (w przypadku gdy uczelnia prowadzi na ocenianym kierunku studia w formie
stacjonarnej oraz niestacjonarnej, charakterystyke nalezy przedstawic odrebnie dla studiow
stacjonarnych oraz niestacjonarnych), zaje¢ lub grup zaje¢ zwigzanych z dziatalnoscig
naukowq prowadzong w uczelni oraz zajec lub grup zajec rozwijajgcych kompetencje jezykowe
w zakresie znajomosci jezyka obcego, jak réwniez zajec lub grup zajec¢ do wyboru

Formy zaje¢ wymagajgce bezposredniego udziatu nauczyciela i studenta to przede wszystkim
wyktady, ¢wiczenia, seminaria, a takze indywidualne konsultacje studenta z nauczycielem. Aktualne
plany studidw | i Il stopnia zostaty zatwierdzone przez Senat UPP w roku 2019 oraz 2021 stosownymi
Uchwatami. Szczegétowy opis obowigzujgcych programéw studidw w poszczegdlnych rocznikach
opisano w pkt. 2.1 niniejszego kryterium.

taczna liczba godzin z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich dla programu
realizowanego na | stopniu studiéw od roku akademickiego 2019/2020:

- dla bloku technologicznego wynosi (odpowiednio studia stacjonarne/niestacjonarne) i 2675
godz./1608 godz., co stanowi 60% zaje¢ realizowanych na studiach niestacjonarnych w stosunku do
stacjonarnych.

- dla bloku zywieniowego wynosi (odpowiednio studia stacjonarne/niestacjonarne) 2687
godz./1628 godz. co stanowi 61% zajec realizowanych na studiach niestacjonarnych. Natomiast
uwzgledniajgc zorganizowane zajecia dydaktyczne dla studentow (wyktady + éwiczenia) niezaleznie od
realizowanego bloku tematycznego na obu formach studiéw liczba godzin jest taka sama i wynosi 2283
godz./1385 godz. (odpowiednio studia stacjonarne/niestacjonarne), czyli 60% godz. realizowanych jest
studiach niestacjonarnych.
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taczna liczba godzin z bezposrednim udziatem nauczycieli dla programu realizowanego od roku
akademickiego 2021/2022 r. wynosi:

- dla obu blokéw: technologiczcnego i Zywieniowego 2699 godz./1623 godz.
(stacjonarne/niestacjonarne). Biorgc pod uwage zorganizowane zajecia dydaktyczne (wyktady +
¢wiczenia) dla studentow w przypadku obu blokéw dla kazdej z form studidw, liczba godzin wynosi tyle
samo - 2313 godz. (studia stacjonarne) /1412 godz. (studia niestacjonarne), co stanowi odpowiednio
w przypadku zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli 60% i 61% godzin (zorganizowanych)
realizowanych na studiach niestacjonarnych w stosunku do godzin realizowanych na studiach
stacjonarnych.

Liczba godzin przypisana do zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczyciela akademickiego na Il stopniu
studidw niezaleznie od wybranej specjalizacji /zakresu wynosi 1183 godz. (studia stacjonarne) /719
godz. (studia niestacjonarne), w tym zorganizowane zajecia dydaktyczne wynoszg 815 godz./ 535
godz., czyli odpowiednio 61% i 65 % godzin realizowanych jest na studiach niestacjonarnych w
stosunku do zajec¢ realizowanych na studiach stacjonarnych. Szczegétowa siatka rozktadu godzin w
poszczegblnych semestrach z uwzglednieniem rdéznych form zajec i pracy wtasnej studenta zostata
przedstawiona w zafgczniku 2 Czesci lll raportu.

Zmiany w siatce godzin dokonywano na podstawie Uchwaty Senatu nr 43/2021 z dnia 28 kwietnia
2021 roku w sprawie zasad tworzenia programow studidéw pierwszego i drugiego stopnia oraz
jednolitych studiéw magisterskich, ktéra zmienita wytyczne Uchwaty Senatu UP w Poznaniu nr
317/2011 z dnia 14 grudnia 2011 roku w sprawie wytycznych dla rad wydziatéw dotyczgcych tworzenia
programow ksztaftcenia zgodnych z Krajowymi Ramami Kwalifikacji dla Szkolnictwa Wyzszego. W
planach studiéw uwzgledniono realizacje przez studenta studidow niestacjonarnych maksymalnie 1400
godzin w formie zaje¢ dydaktycznych (wyktady i ¢wiczenia) przy 2300 godzinach na studiach
stacjonarnych i od roku akademickiego 2021/2022 maksymalna liczba godzin dla studidéw
stacjonarnych wynosi 2500, a dla niestacjonarnych 1550 godzin dla studiéw | stopnia inzynierskich o
profilu ogélnoakademickim.

Zajecia na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych aktualnie sg prowadzone w sposéb tozsamy i
trwajg na studiach | stopnia 7 semestrow w ramach, ktérych student, aby ukonczy¢ studia zobowigzany
jest do uzyskania 211 pkt. ECTS, na studiach Il stopnia trwajgcych 3 semestry, liczba punktow ECTS
konieczna do ich ukoriczenia wynosi 94.

Proces ksztatcenia umozliwia uzyskanie takich samych efektéw uczenia sie na kazdej z form studiow.
Liczba godzin poszczegdlnych zaje¢ dydaktycznych stanowigcych przedmioty zachowuje mozliwie
jednolita proporcje w planach studidw w formie stacjonarnej i niestacjonarnej, przy czym forma zajeé
odpowiada celom i efektom uczenia sie.

Plany studiéw (stacjonarnych i niestacjonarnych) | stopnia na kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka obejmujg wyodrebnione przedmioty ogdélnouczelniane - podstawowe i
kierunkowe. Zawierajg réwniez seminaria problemowe, lektoraty z jezyka obcego, wychowanie
fizyczne (zajecia do wyboru) oraz praktyke zawodowa (ukierunkowang, ale Scisty profil produkcji
przedsiebiorstwa pozostaje do wyboru przez studenta). Przedmioty z grupy podstawowych, jak:
chemia, fizyka, matematyka, realizowane sg przez pierwsze dwa semestry studidéw. Przedmioty
kierunkowe prowadzane sg sukcesywnie od 1 do 7 semestru. Od 3 semestru studenci realizujg program
zgodnie z dokonanym wyborem bloku tematycznego (blok technologiczny lub blok zywieniowy).
Szczegdtowy wykaz przedmiotéw kierunkowych z podziatem na bloki przedstawia Tabela 4, zatgcznik
1, Czesci lll raportu.

Przedmioty kierunkowe wskazane w tabeli 4 sg to zajecia bezposrednio zwigzane z dziatalnoscia
naukowa prowadzona na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu w ramach dyscypliny technologia
Zywnosci i Zywienia. Ponadto studenci majg wybdr z oferty zajeé¢ dotyczacych wiedzy spotecznej (1
semestr) oraz przedmiotdéw spoteczno-humanistycznych (2 semestr), ktérym przypisano 5 pkt ECTS. W
ramach bloku Zywieniowego na 3 semestrze studenci dodatkowo mogg wybrac¢ uzupetniajgce wiedze
przedmioty kierunkowe zgodnie z planem obowigzujagcym od 2021/2022 np.: Zywno$¢ minimalnie
przetworzona, Mieso w diecie wspotczesnego cztowieka, Nowoczesne metody oceny jakosci i
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bezpieczenstwa zywnosci, jakos¢ wyrobow miesnych - fakty i mity, Wykorzystanie mleka i jego
przetwordw w zywieniu zdrowego i chorego cztowieka, Mikroorganizmy olejogenne.

W bloku technologicznym przedmioty do wyboru obowigzujgce od roku 2019/2020 to Zywno$é
wygodna z udziatem surowcdw pochodzenia zwierzecego, Winoznawstwo i piwoznawstwo,
Nowoczesne metody analityczne w laboratorium przemystu spozywczego, Zarzadzanie pomystami w
przedsiebiorstwie, Wykorzystanie mleka i jego przetworédw w zywieniu zdrowego i chorego cztowieka,
Zywno$¢ wygodna z udzialem surowcéw pochodzenia zwierzecego. Natomiast w planie studidw
obowigzujacych od roku akademickiego 2021/2022 oferta przedmiotdw do wyboru zostata poszerzona
o 3 nowe przedmioty: Innowacyjne i tradycyjne mozliwosci wykorzystania ttuszczow w produkcji
zywnosci i zZywieniu, Browarnictwo rzemieslnicze i domowe, Zaawansowane metody sensoryczne oraz
konsumenckie w rozwoju produktéw spozywczych,

W planach studiéw (stacjonarnych i niestacjonarnych) Il stopnia réwniez wyodrebni¢ mozna zajecia
podstawowe i kierunkowe. W trakcie pierwszego semestru studiow stacjonarnych i drugiego semestru
studiow niestacjonarnych realizowane sg zajecia z jezyka obcego, ponadto zajecia do wyboru w ramach
grupy przedmiotdw z wiedzy prawno-ekonomicznej. Przedmioty kierunkowe obligatoryjne wykfadane
sg niezaleznie od wyboru studenta zakresu/specjalizacji niezaleznie od formy studidow. Réwnolegle
student zdobywa wiedze z przedmiotdw kierunkowych, w ramach zaje¢ realizowanych na specjalizacji.
S to grupy zaje¢ bezposrednio zwigzanych z dziatalnoscig naukowa prowadzong na Wydziale w
ramach dyscypliny technologia zywnosci i zywienia (szczegétowy wykaz takich zaje¢ zamieszczono w
tabeli 4). Niezwykle istotnym elementem ksztatcenia na Il stopniu studiéw sg seminaria dyplomowe (I
literaturowe, Il metodyczne, Il wynikowe) po 30 godzin w semestrze o tgcznej liczbie pkt. ECTS 11 i
roznym stopniu ksztatcenia umiejetnosci i kompetencji spotecznych, w szczegdlnosci przygotowania
do realizacji badan naukowych.

2.6. Dobor form zajec, proporcji liczby godzin przypisanych poszczegélnym formom, a takie
liczebnosci grup studenckich oraz organizacji procesu ksztafcenia, harmonogramu zajec
(w przypadku, gdy uczelnia prowadzi na ocenianym kierunku studia w formie stacjonarnej
oraz niestacjonarnej, charakterystyke nalezy przedstawic¢ odrebnie dla studiow stacjonarnych
oraz niestacjonarnych)

Przy doborze form zajec na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka (zaréwno |, jak i Il
stopnia) brano pod uwage przede wszystkim ogdlnoakademicki profil studidow, a takze zatozenie
uzyskiwania przez studentéw kompetencji inzynierskich. Program ksztatcenia na kierunku technologia
Zywnosci i zywienie cztowieka zaktada wykorzystanie réznorodnych form dydaktycznych stuzacych
realizacji zaje¢. Zajecia dydaktyczne odbywaja sie w formie wyktaddw dla catego roku studentéw oraz
w formie ¢wiczen (w tym cwiczen laboratoryjnych, obliczeniowych, projektowych) w grupach
laboratoryjnych, co umozliwia aktywizacje studentéw w procesie uczenia sie. W realizacji zajec
audytoryjnych, takich jak wyktad lub ¢wiczenia, stosuje sie metody werbalne lub poglagdowe, takie jak:
wyktad z pokazami, elementami wykorzystujgcymi samodzielng interpretacje np. ocena budowy
anatomicznej bulw ziemniaka czy jabtka, filmy obrazujgce linie produkcyjne, urzadzenia lub wyktad
problemowy (ksztattujacy efekty w zakresie wiedzy). W ramach ¢wiczen wykorzystywane sg metody
pozwalajgce na rozwijanie efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych. Podczas zajeé projektowych i laboratoryjnych stosuje sie gtéwnie metody praktyczne.
Ksztattujg one szereg umiejetnosci praktycznych, np. przeprowadzania eksperymentéow, wykonywania
pomiardw, interpretacji uzyskanych wynikdw oraz wyciggania wnioskdw. Ksztattowane sg takzie
wymagane kompetencje spoteczne.

Wielkos$¢ grup studenckich dla poszczegdlnych rodzajéw zajeé¢ dydaktycznych okresla uchwata nr
365/2012 Senatu UPP z dnia 27 czerwca 2012 r. w sprawie liczebnosci grup studenckich. Wyktady sg
prowadzone dla kierunku studiéw, przy czym mogg by¢ realizowane w systemie miedzykierunkowym,
z przedmiotdw do wyboru w ramach oferty ogdlnouczelnianej. Dla pozostatych rodzajow zajeé
dydaktycznych ustalono podstawowg liczebno$¢ grup studenckich realizowanych na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka:
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¢ ¢wiczenia audytoryjne: demonstracyjne, rachunkowe i komputerowe; ¢wiczenia terenowe;
lektoraty i zajecia z wychowania fizycznego: (grupa typu Gl) — 20 0séb (+ 2),

¢ ¢wiczenia laboratoryjne, projektowe i warsztatowe oraz seminaria dyplomowe: (grupa typu GL) — 15

0s0b (+ 2).

Wszystkie ¢wiczenia laboratoryjne realizowane sg w grupach laboratoryjnych o matej liczebnosci, co
przyczynia sie do lepszego osiggniecia przez studentéw zaktadanych efektdw uczenia sie oraz sprzyja
zapewnieniu studentom bezpieczenstwa podczas realizacji zajec.

Na kierunku technologia zZywnosci i zywienie cztowieka, w przypadku studiéw stacjonarnych |
stopnia, programu obowigzujgcego od roku akademickiego 2021/2022 z tgcznej liczby godzin, bedacej
podstawg przypisania punktow ECTS (zajecia dydaktyczne, inne godziny z udziatem nauczyciela oraz
liczba godzin pracy wtasnej studenta) dla poszczegdlnych form zajec:

- wykfady stanowia 18% z tagcznej liczby, ¢wiczenia 25% dla bloku technologicznego,

- dla bloku zywieniowego wyktady stanowig ok. 19% z tgcznej liczby, ¢wiczenia 24%.

Na studiach niestacjonarnych | stopnia odsetek ten wynosi odpowiednio ok. 12% (wyktady) i ok. 15%
(éwiczenia) w obu realizowanych blokach zajec.

Natomiast dla programu obowigzujgcego od roku akademickiego 2019/2020 z tacznej liczby godzin,
dla poszczegdlnych form zajeé | stopnia:

- wyktady stanowig ok. 18% z tgcznej liczby, ¢wiczenia ok 24% dla bloku technologicznego,

- dla bloku zywieniowego wyktady stanowig ok. 19% z tagcznej liczby, ¢wiczenia ok 24%.

Na studiach niestacjonarnych | stopnia odsetek ten wynosi odpowiednio ok. 11% (wyktady) i ok. 15%
(¢wiczenia) dla obu blokéw zajec.

Liczba godzin poszczegdlnych zaje¢ dydaktycznych stanowigcych przedmioty lub ich czesci
zachowuje mozliwie jednolitg proporcje w planach studiow w formie stacjonarne;j i niestacjonarnej.

Na studiach stacjonarnych Il stopnia odsetek ten wynosi odpowiednio ok. 19% i 16%, a na studiach
niestacjonarnych Il stopnia — ok. 12% i 11%.

Nalezy mie¢ na uwadze, ze taczna liczba godzin uwzglednia réwniez m.in. praktyki zawodowe,
seminarium problemowe i przygotowanie sie do egzaminu inzynierskiego (studia | stopnia), a takze
laboratorium dyplomowe oraz przygotowanie pracy magisterskiej i przygotowanie sie do egzaminu
magisterskiego (studia Il stopnia).

2.7. Program i organizacja praktyk, w tym w szczegdlnosci ich wymiar i termin realizacji oraz
dobor instytucji, w ktorych odbywajq sie praktyki, a takze liczby miejsc praktyk — w
przypadku, gdy w planie studiow na ocenianym kierunku zostaty uwzglednione praktyki
zawodowe

Kwestie dotyczace praktyk zawodowych regulujg nastepujace przepisy:
1. Zarzadzenia Rektora UPP nr 66/2021 w sprawie ogtoszenia tekstu jednolitego Regulaminu studiéw
UPP.
2. Zarzadzenie Rektora UPP nr 43/2014 w sprawie wprowadzenia procedury organizacji studenckich
praktyk zawodowych.
3. Zarzadzenie Rektora UPP nr 81/2015 w sprawie zmiany zarzadzenia nr 43/2014 Rektora UPP w
sprawie wprowadzenia procedur organizacji studenckich praktyk zawodowych.

Praktyki sg realizowane zgodnie z Kartg Procedury organizacji studenckich praktyk zawodowych
(zatgcznik do zarzadzenia Rektora nr 81/2015) z wykorzystaniem zatgcznikow do Zarzgdzenia nr
43/2014 Rektora UPP, takich jak: wniosek o odbycie praktyki, wzér umowy, dziennik praktyk, wniosek
o zwolnienie z obowigzku odbycia praktyki.

Studencka praktyka zawodowa jest integralng czescig ksztatcenia na studiach | stopnia (stacjonarne
i niestacjonarne) prowadzonych na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu. Realizowana jest w wymiarze
okreslonym w programie studiow kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka tj. 125 godzin na
6 semestrze. Praktykom przypisano 5 punktow ECTS. Procedura organizacji studenckich praktyk
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zawodowych dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zamieszczona jest na stronie
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu.

Celem praktyki zawodowej jest zapoznanie studenta z profilem produkcyjnym i specyfika
wybranego zaktadu produkcyjnego przemystu spozywczego/zywienia zbiorowego, nabycie
informacji/wiedzy praktycznej z zakresu zaplecza surowcowego zaktadu wybranej branzy, jego
wyposazenia technicznego oraz przyswojenie umiejetnosci praktycznych w dziedzinie przetwodrstwa i
ekspedycji produktow pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego oraz oceny ich jakosci. Natomiast w
instytucjach/zaktadach kontroli i nadzoru nad produkcjg zywnosci student powinien poznac zakres,
zasady i kierunki kontroli jakosci surowcow/produktéw spozywczych oraz/lub praktycznie uczestniczy¢
w pracach laboratorium kontrolno-badawczego. Tym samym praktyki wpisujg sie w efekty ksztatcenia
dla kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych.

Studenci, w celu odbycia praktyki, majg mozliwos¢ samodzielnego wyboru, zgodnego z ich
zainteresowaniami, zaktadu spozywczego lub przetwdrstwa rolno-spozywczego. Wybdr miejsca
praktyki obowigzkowej dokonywany jest w konsultacji z powotanym przez wtadze Wydziatu Nauk o
Zywnosci i Zywieniu petnomocnikiem ds. praktyk na Kierunku dr hab. Mirostawg Krzywdzinskg -
Bartkowiak, ktéra przygotowuje wszystkie niezbedne dokumenty: umowy z pracodawcami i
skierowania dla studentéw na praktyki. W roku akademickim 2021/22 praktyke zawodowa na kierunku
technologia zywnosci i zywienie czfowieka odbyto 75 studentédw, w tym 57 na studiach stacjonarnych
oraz 18 na studiach niestacjonarnych.

Studenci mogg réwniez skorzystac z zaproponowanych zaktaddw, z ktédrymi podpisana jest miedzy
innymi umowa o realizacje praktyk zawodowych oraz zaktaddéw, z ktédrymi wspétpracuje koordynator
praktyk. Zaktady te pozostajg w scistym kontakcie z koordynatorem. Ich wybdr nie jest przypadkowy,
lecz poprzedzony licznymi kontaktami z kadrg technologiczng i zarzadzajgcg. Koordynator zna
charakter produkcji w tych zaktadach i mozliwosci zrealizowania praktyk zgodnie z ramowym
programem praktyk studenckich. Koordynator nawigzuje wspdtprace z zaktadami podczas kontaktow
zawodowych, targach branzowych, a takze poprzez kontakty z zatrudnionymi w przemysle
spozywczym absolwentami Uczelni. Gtéwnym kryterium doboru zaktadéw pracy, w ktérych studenci
mogg odbywac praktyke zawodowa jest zapewnienie realizacji przypisanych do praktyki kierunkowych
efektow uczenia sie. Co najmniej potowa praktyki, a wiec nie mniej niz 2 tygodnie, musi przebiegac
bezposrednio przy produkcji spozywczej. Studenci majg tez mozliwos¢ odbywania praktyk poza
granicami kraju. Zgodnie z uchwatg Senatu UPP nr 156/2014, student moze ubiegac sie o zwolnienie w
catosci lub w czesci z obowigzku odbycia praktyki zawodowej na podstawie udokumentowanej pracy
zawodowej w kraju lub za granicg lub udokumentowanej innej formy pracy, np. wolontariatu. Kryteria
zwolnien zawarte sg w Zarzadzeniu Rektora UPP nr 66/2021 § 42 (Regulamin Studiéw Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu). Realizacja hospitacji praktyk odbywa sie poprzez fizyczng obecnosé
petnomocnika w miejscu praktyk lub poprzez rozmowe telefoniczng z opiekunem ze strony jednostki
przyjmujacej praktykanta.

Praktyke zalicza petnomocnik ds. praktyk na podstawie: prawidtowo prowadzonego Dziennika
Praktyk zawierajgcego jednostronicowe sprawozdanie z odbycia praktyki i opinie zaktadowego
opiekuna praktyk, 1 egzemplarza Umowy o organizacje studenckiej praktyki zawodowej wraz z
Ramowym programem praktyk oraz rozmowy zaliczeniowej w terminie, podanym przez koordynatora
praktyk w Terminarzu praktyki zawodowej. Na stronie Wydziatu, dotyczacej kierunku zamieszczone sg
niezbedne informacje oraz dokumenty (w tym dzienniczek praktyk), umozliwiajgce realizacje i
zaliczenie praktyki. Dokumentacja przebiegu i miejsca praktyk, po jej zaliczeniu, przechowywana jest
w teczce akt osobowych studenta.

W okresie od 4 maja 2022 roku do 30 listopada 2022roku Wydziat uczestniczyt w projekcie Najlepsi
z natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu (Modut 3), do ktérego
zakwalifikowato sie 19 studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, 1l stopien, llI
semestr.

Pracodawcami, ktérzy przystgpili do projektu byty miedzy innymi nastepujace firmy:
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e OneDayMoreSpzo.0,;
e  Straus Caffe Poland Sp. z0.0.;
e Lisner Poznan Sp. z 0.0. Sp. k;
e Zeelandia Sp.zo0.0.;
e  Zaktady Miesne , Dolina Noteci” Sp. z 0.0.;
e Orkiszowe Pola Sp. z 0.0,
e Brenntag Polska Sp. z 0.0;
e ALS Food & Pharmaeutical Polska Sp. z 0.0.;
e Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Czarnkowie;
e Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Sremie;
e OKECHAMPS.A,;
e Stowarzyszenie Ekosystem Dziedzictwo Natury z jednostky organizacyjng Instytutem
Technologii Mikrobiologicznych;
e Kaczmarek - Komponenty Sp. z 0.0,;
e POLSER Sp.zo.0,,
e Curtis Health Caps S.A.;
FIT MIX Agnieszka Rybarczyk.
Udziat w stazu ma zapewnié¢ Studentowi/ce: zdobycie doswiadczenia zawodowego, nabycie
praktycznej wiedzy, uzyskanie informacji natemat mozliwosci kariery w branzy powigzanej z
kierunkiem studiéw oraz wzmocnienie kompetencji zawodowych i interpersonalnych.

2.8. Dobor tresci i metod ksztafcenia, form, liczebnosci grup studenckich w odniesieniu do zaje¢
lub grup zajeé, na ktorych studenci osiggajq efekty uczenia sie prowadzgce o uzyskania
kompetencji inzynierskich, w przypadku kierunku studiéw konczqcych sie uzyskaniem tytutu
zawodowego inzyniera/magistra inZyniera

Zaréwno na studiach | jak i Il stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka
programy studiow obejmujg peten zakres efektéw dla studiow umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji
inzynierskich, zawartych w charakterystykach drugiego stopnia okreslonych w obowigzujgcych
przepisach (Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w
sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej
Ramy Kwalifikacji) — niezaleznie od dokonywanych przez studenta w trakcie studiow wyboréw zajeé
badZz grup zaje¢ (w tym przede wszystkim bloku technologicznego i zywieniowego oraz
specjalizacji/zakresu).

Tredci ksztatcenia w ramach zaje¢ lub grupy zaje¢ stuzgcych zdobywaniu przez studentéw
kompetencji inzynierskich (tabela 5) przedstawiono w sposéb syntetyczny w zatacznikach Uchwaty
Senatu nr 348/2019 i obowigzujgcej od roku 2019/2020 — w zatgczniku nr 1 dla studidéw | stopnia, a w
zatgczniku nr 2 dla studiéw Il stopnia (nie obowigzujg od roku 2021) jak réwniez Uchwaty Senatu UPP
nr 61/2021 i obowigzujacej od roku akademickiego 2021/2022 dla studidéw | stopnia. Dla Il stopniu
studiéw efekty uczenia prowadzgce do uzyskania kompetencji magistra inzyniera przedstawiono w
Uchwale Senatu UPP nr 82/2021, a obowigzujacej od roku akademickiego 2021/2022.

Szczegbétowe tresci ksztatcenia, z podziatem na poszczegdlne formy zaje¢, zamieszczone s3
natomiast w sylabusach przedmiotow (zatacznik 2, pkt. 1B).

Kompetencje inzynierskie w zakresie wiedzy studenci zdobywajg gtéwnie podczas wyktadow. Z kolei
kompetencje inzynierskie w zakresie umiejetnosci studenci uzyskujg gtéwnie podczas éwiczen — przede
wszystkim o charakterze laboratoryjnym. Wiekszo$¢ zaje¢ obejmuje wyktady i ¢wiczenia, i s3 to przede
wszystkim przedmioty kierunkowe. Cwiczenia takie realizowane sg w matych grupach laboratoryjnych
(GL — 15 +2 osoby), co przyczynia sie do lepszego osiggniecia przez studentow zaktadanych efektow
uczenia sie, a tym samym kompetencji inzynierskich
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Zalecenia dotyczace kryterium 2 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

W raporcie z wizytacji nie doszukano sie zalecen w zakresie obejmujgcym kryterium 2.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegodlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

3.1. Wymagania stawiane kandydatom, warunki rekrutacji na studia oraz kryteria kwalifikacji
kandydatow na kazdy z poziomow studiow

Zasady i tryb rekrutacji na stacjonarne i niestacjonarne studia | i Il stopnia uchwalane sg corocznie
przez Senat Uczelni (Uchwata nr 53/2021 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 30
czerwca 2021 r. w sprawie: warunkow i trybu rekrutacji na stacjonarne i niestacjonarne studia
pierwszego stopnia oraz na jednolite studia magisterskie na rok akademicki 2022/2023 oraz Uchwata
nr 54/2021 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 30.06.2021 r. w sprawie: warunkow
i trybu rekrutacji na stacjonarne i niestacjonarne studia drugiego stopnia na rok akademicki
2022/2023). Zgodnie z art. 70 ust. 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce (Dz. U. poz. 1668, z pézn. zm.) oraz na podstawie § 27 ust. 1 pkt 8 i § 62 Statutu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, rekrutacja sktada sie z postepowania kwalifikacyjnego i wpisania na liste
studentéw lub decyzji o odmowie przyjecia na studia. Wyniki postepowania rekrutacyjnego sg jawne.
Rejestracja kandydatéw na studia odbywa sie drogg elektroniczng, w terminie od 1 czerwca do 18
wrzesnia 2022 roku, w trzech turach, dla studidw | stopnia rozpoczynajacych sie od semestru zimowego
oraz od 2 stycznia do 19 lutego 2023 roku dla studidw Il stopnia rozpoczynajacych sie od semestru
letniego, zgodnie z terminarzem podanym na stronie www uczelni w zaktadce KANDYDAT, na
podstawie Zarzgdzenia Rektora nr 14/2022 z dnia 28 stycznia 2022 r.

Kandydat zobowigzany jest wnies¢ optate rekrutacyjng, ktérej wysokos¢ ustala Rektor, zgodnie z
Zarzadzeniem nr 44/2020 Rektora UPP z dnia 2 kwietnia 2020. Optate wnosi sie na konto bankowe,
ktorego numer jest widoczny w systemie rejestracji elektronicznej. Na podstawie wynikow
postepowania kwalifikacyjnego tworzona jest lista rankingowa. Kandydaci zakwalifikowani do
przyjecia na studia na podstawie pozycji rankingowej sktadajg niezbedne dokumenty. Kwalifikacja
kandydatow jest prowadzona etapowo, do wyczerpania limitu miejsc okreslonego przez Rektora UPP,
zgodnie z Zarzadzeniem nr 49/2022 Rektora UPP z dnia 30 marca 2022 roku. Wyniki postepowania
kwalifikacyjnego sg podawane do wiadomosci publicznej na tablicy ogtoszern w budynku Uczelni.
Decyzje Wydziatowych Komisji Rekrutacyjnych o przyjeciu na studia sg przekazywane w formie
pisemnej na adres wskazany przez kandydata. Nieprzyjeci na studia kandydaci, decyzjg Wydziatowych
Komisji Rekrutacyjnych, majg prawo, w terminie 14 dni od daty doreczenia decyzji, wnies¢ odwotanie
do Uczelnianej Komisji Rekrutacyjnej. Podstawg odwotania moze by¢ wytgcznie wskazanie naruszenia
warunkoéw i trybu rekrutacji zapisanych w uchwale Senatu. Decyzja Uczelnianej Komisji Rekrutacyjnej
jest ostateczna. Od kandydatéw na kierunek studiéw technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka
wymagane jest zaswiadczenie o braku przeciwwskazan do podjecia studidow. Skierowanie na badanie
lekarskie kandydaci otrzymujg wraz z zaswiadczeniem o wpisaniu na liste studentéw, a przedfozenie
zaswiadczenia o braku przeciwskazan jest warunkiem koniecznym do podjecia studidéw.

Podstawg postepowania kwalifikacyjnego na studia | stopnia jest punktacja wynikajgca z
podsumowania:

e wyniku egzaminu maturalnego lub egzaminu dojrzatosci (stara matura) z wybranego
przedmiotu kierunkowego — stanowigcego 80% punktow,

e wynikdw egzaminu maturalnego (z czesci pisemnej) lub egzaminu dojrzatosci (z czesci
pisemnej lub ustnej) z jezyka polskiego i jezyka obcego nowozytnego —20% (2x10%) punktow.

Przedmioty kierunkowe stanowigce podstawe postepowania kwalifikacyjnego na kierunek
technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg nastepujace: biologia lub chemia, albo fizyka z astronomig
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lub matematyka. Szczegétowe zasady punktacji za wyniki egzaminu maturalnego (egzaminu

dojrzatosci) stosowane przy kwalifikacji kandydatow na stacjonarne i niestacjonarne studia | stopnia

okresla Zarzadzenie Rektora UPP nr 47/2022 z dnia 30 marca 2022 r., ktére precyzuje, ze przy

kwalifikacji kandydatéw na wszystkie kierunki studidw prowadzone w Uczelni, stosuje sie skale

punktowg w przedziale 0-100, przy czym minimalna liczba punktéw, uprawniajgca do kwalifikacji

kandydata na studia stacjonarne, wynosi 30 punktéw. Dla kandydatéw zdajgcych egzamin maturalny,

wedtug aktualnie obowigzujgcych przepiséw, tgczng punktacje stanowi suma:

1. wyniku egzaminu maturalnego z wybranego przedmiotu kierunkowego, przeliczonego wg zasady:
poziom podstawowy 1% = 0,6 punktu, poziom rozszerzony 1% = 0,8 punktu,

2. wyniku z czesci pisemnej egzaminu maturalnego z jezyka polskiego na poziomie podstawowym lub
rozszerzonym (wynik lepszy) przeliczonego wedtug zasady: 1% = 0,1 punktu,

3. wyniku z czesci pisemnej obowigzkowego jezyka obcego nowozytnego na poziomie podstawowym

lub rozszerzonym (wynik lepszy) przeliczonego wedtug zasady: 1% = 0,1 punktu.

Bez postepowania kwalifikacyjnego na studia | stopnia na kierunku technologia Zzywnosci i Zzywienie
cztowieka, z maksymalng liczbg punktdw przewidziang w postepowaniu kwalifikacyjnym, sa
przyjmowani laureaci i finalisci olimpiad stopnia centralnego: laureaci i finalisci olimpiad: Biologicznej,
Chemicznej, Fizycznej, Matematycznej, Wiedzy o Zywieniu i Zywnosci; laureaci olimpiad: Wiedzy i
Umiejetnosci Rolniczych w zakresie ,,zywienie cztowieka i gospodarstwo domowe”, Wiedzy o Mleku i
Mleczarstwie lub Wiedzy o Zywnoéci, zgodnie z Uchwatg Senatu UPP nr 242/2018 z dnia 28 listopada
2018 r. w sprawie: szczegétowych zasad przyjmowania na studia laureatéow oraz finalistdw olimpiad
stopnia centralnego na lata 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022, 2022/2023.

Na studia Il stopnia konczgce sie nadaniem tytutu zawodowego magistra inzyniera mogg by¢
przyjeci kandydaci z tytutem inzyniera lub magistra inzyniera, a inni kandydaci po uzupetnieniu efektow
inzynierskich z zakresu danego kierunku ksztatcenia. Uczelnia prowadzi zajecia uzupetniajace efekty
uczenia sie, niezbedne do podjecia studiéw drugiego stopnia, na zasadach odptatnosci.

Podstawga postepowania kwalifikacyjnego na studia Il stopnia jest ranking punktéw wynikajacy z
podsumowania $redniej z ocen konczacych przedmioty studiéw pierwszego stopnia oraz wyniku
ukonczenia tych studidw (ocena na dyplomie), przy czym:

e 90% limitu miejsc wypetniajg absolwenci kierunku zgodnego z kierunkiem studiéw drugiego
stopnia,

e uzupetnienie limitu nastepuje na podstawie wynikow egzaminu, testu lub rozmowy,
weryfikujacych efekty uczenia sie okreslone dla danego kierunku studiéw | stopnia,

e kwalifikacja na podstawie wynikéw egzaminu, testu lub rozmowy ma réwniez zastosowanie w
przypadku, gdy brak jest absolwentéw kierunku zgodnego z kierunkiem studiéw drugiego
stopnia,

e dziekan moze podja¢ decyzje o nieweryfikowaniu efektéw uczenia sie, w tym, jesli kandydat
osiggnat na innym kierunku co najmniej 70% zaktadanych efektéw uczenia sie dla danego
kierunku studiéw | stopnia.

Kwalifikacja na specjalizacje magisterska nastepuje po zakoriczeniu postepowania rekrutacyjnego,
w oparciu o wyniki postepowania kwalifikacyjnego oraz udokumentowane zainteresowania
kandydata. W przypadku zbyt matej liczby kandydatéw, uruchamiane sg specjalizacje z najwiekszg
liczbg chetnych kandydatéw. Pierwszerstwo wyboru specjalizacji majg kandydaci zgodnie z rankingiem
punktow uzyskanych w procesie rekrutacji.

Wszystkie kwestie formalne dotyczace postepowania rekrutacyjnego na studia Il stopnia s3
analogiczne jak w przypadku rekrutacji na studia | stopnia, opisane powyzej.

3.2. Zasady, warunki i tryb uznawania efektow uczenia sie i okreséw ksztafcenia oraz
kwalifikacja uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej

Zasady i warunki uznawania efektow uczenia sie i okresdw ksztatcenia oraz kwalifikacji uzyskanych
w innej uczelni zostaty okreslone w §12 Regulaminu Studidw Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.
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Zgodnie z tymi zasadami, student moze realizowac czes¢ programu ksztatcenia na innej uczelni
krajowej lub zagranicznej. Dotyczy to najczesciej tych uczelni, z ktédrymi UPP ma zawarte porozumienie,
np. w ramach programu Erasmus+. Program ksztatcenia w innej uczelni, dla studenta podejmujgcego
studia poza Uczelnig, ustala indywidualnie, w porozumieniu ze studentem, Wydziatowy koordynator
ds. wymiany w ramach programu Erasmus+, a zatwierdza Prodziekan ds. Studiéw. Program ksztatcenia
w innej uczelni, zapewniajacy realizacje etapu studidw przewidzianego planem na UPP, stanowi
podstawe zaliczenia etapu studidw odbytych na innej uczelni. Punkty ECTS uzyskane poza uczelnig
macierzystg uznaje sie, w przypadku zbieznosci uzyskanych efektéw uczenia sie, stwierdzonej na
podstawie sylabuséw. W przypadku wystgpienia réznic programowych miedzy planem studidow na
Uczelni, a ofertg dydaktyczng uczelni, do ktdrej zostat skierowany student, Prodziekan ds. Studidw
wyznacza przedmioty uzupetniajgce réznice programowe i termin ich zaliczenia.

3.3. Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektow uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie
poza systemem studiow

Student moze ubiegaé sie o uznanie efektdw uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie poza
systemem studidw, zgodnie z § 12 Regulaminu Studidéw. Proces weryfikacji i uznania przez Uniwersytet
Przyrodniczy w Poznaniu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych zdobytych w sposdb
instytucjonalnie zorganizowany lub niezorganizowany, poza systemem studiéw jest ujety w procedure
tzw. potwierdzenia efektéw uczenia sie. Postepowanie prowadzone jest przez powotang przez
Prodziekana ds. studiéw, w porozumieniu z Radg Programowa Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci
i Zywienie Cztowieka, komisje weryfikujacg wiedze, umiejetnosci i kompetencje spoteczne kandydata.
Efekty uczenia sie potwierdza sie w zakresie odpowiadajgcym efektom uczenia sie okreSlonym w
programie studiéw, przy czym kandydatowi mozna zaliczy¢ nie wiecej niz 50% punktéw ECTS
przypisanych do zaje¢ (Uchwata Senatu UPP nr 363/2019).

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka nie przeprowadzono dotychczas tego typu
procedury.

3.4. Zasady, warunki i tryb dyplomowania na kazdym z poziomow studiow

Procedura i zasady dyplomowania na Wydziale s3 zgodne z Zarzagdzeniem Rektora nr 188/2019
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 23 grudnia 2019 roku w sprawie wprowadzenia
procedury dyplomowania na studiach wyzszych i zalecen dotyczacych prac dyplomowych (zatacznik nr
1 i 2) oraz Regulaminem Studiéw UPP (czes$¢ VI - Ukonczenie studidw) bedacym zatgcznikiem do
Zarzadzenia Rektora nr 66/2021, ze zmianami zawartymi w Uchwale Senatu nr 42/2021. Terminarz
dyplomowania opracowuje Rada Programowa Kierunku Studidw, nie pdzniej niz 15 miesiecy przed
regulaminowym terminem ukonczenia studiéw, a nastepnie Prodziekan ds. studiéw publikuje go na
stronie internetowej Wydziatu (Formularz F1, Zarzadzenie Rektora nr 188/2019). Nauczyciele
akademiccy przygotowujg tematy prac dyplomowych, ktdre sg udostepniane studentom. Tematy prac
dyplomowych moga byé réwniez proponowane przez studentéw lub zgtoszone przez przedsiebiorce
lub inne instytucje zewnetrzne. Studenci wybierajg po jednym temacie, a nastepnie, w porozumieniu
z promotorem, przygotowujg karte pracy dyplomowej (Formularz F2) i przekazujg jg do dziekanatu.
Prodziekan ds. studidw, po akceptacji przez przewodniczacego RPKS, zatwierdza tematy prac
dyplomowych. Zmiana tematu pracy dyplomowej lub promotora jest mozliwa tylko w uzasadnionych
sytuacjach. W tym celu student sktada podanie do prodziekana ds. studiéw (Formularz F3).

Zasady, jakim powinna odpowiada¢ praca dyplomowa opisano w zaleceniach dotyczacych pracy
dyplomowej, Zatgcznik nr 2 do Zarzadzenia Rektora UPP nr 188/2019 z dnia 23 grudnia 2019 roku.
Zgodnie z tym Zarzadzeniem, praca dyplomowa powinna weryfikowac osiggniecie przez studenta
zaktadanych efektdw uczenia sie oraz by¢ spdojnym, logicznym tekstem, napisanym poprawnie,
jezykiem wtasciwym dla danej dziedziny/dyscypliny. Szczegétowe wytyczne do przygotowania pracy
dyplomowej okres$la Rada Programowa Kierunku Studiéow i publikuje je na stronie internetowej
wydziatu. Praca dyplomowa przed ztozeniem w Dziekanacie sprawdzona jest przez promotora w
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Jednolitym Systemie Antyplagiatowym, a raport z JSA dotgczany jest do pracy. Student dotgcza réwniez
do pracy podpisane oswiadczenia: oswiadczenie autora pracy dyplomowej o jej oryginalnosci,
samodzielnosci jej przygotowania i o nienaruszeniu praw autorskich (Formularz F4) oraz oswiadczenie
autora o zgodnosci elektronicznej wersji pracy z jej formg wydrukowang (Formularz F5). Dodatkowo,
student umieszcza prace w Wirtualnym Dziekanacie w Repozytorium Prac Dyplomowych. Nastepnie
promotor i recenzent sporzadzajg recenzje pracy dyplomowej (Formularz F6) i przekazujg je do
dziekanatu nie pdzniej niz 3 dni przed terminem egzaminu dyplomowego. Student ma prawo do
zapoznania sie z recenzjami. Po egzaminie prodziekan ds. studiéw zatwierdza plik z pracg dyplomowg
dyplomanta w Wirtualnym Dziekanacie. Praca jest przekazywana do Ogdlnopolskiego Repozytorium
Pisemnych Prac Dyplomowych (ORPPD).

Prace dyplomowe inzynierskie realizowane na Wydziale byty samodzielnym opracowaniem
studenta i stanowity udokumentowanie umiejetnosci dyplomanta w zakresie rozwigzywania zadan
inzynierskich z wykorzystaniem wiedzy ogdlnej i specjalistycznej; umiejetnosci zastosowania
wspofczesnych narzedzi wspomagajacych prace inzyniera, w tym technik komputerowych; analizy
technicznej lub procesowej wybranej technologii zywnosci; analizy rynku produkcji, sprzedazy czy
spozycia produktéw zywnosciowych. Tematyka realizowanych prac inzynierskich byta szeroka,
uwzgledniajaca charakter prowadzonego kierunku. Prace dyplomowe miaty zréznicowany charakter i
dotyczyty m.in. zagadnien zwigzanych z charakterystyka i przetwarzaniem surowcéw zywnosciowych
pochodzenia roslinnego i zwierzecego, wptywem warunkdw przetwarzania i przechowywania na jakos$¢
produktow, wykorzystaniem produktéw ubocznych przemystu spozywczego, analizg struktury
produkcji czy spozycia produktéw zywnosciowych. Obowigzujgcy program studiow | stopnia
(2021/2022) na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka nie przewiduje realizacji pracy
inzynierskiej.

Egzamin dyplomowy konczacy studia pierwszego stopnia odbywa sie przed komisjg powotang
przez Prodziekana ds. studiow, w ktoérej sktad wchodzi przewodniczacy i trzech egzaminatorow.
Przewodniczagcym komisji jest prodziekan lub wskazany przez niego nauczyciel akademicki. Na
uzasadniony wniosek studenta, egzamin dyplomowy moze odby¢ sie w jezyku obcym. Jest to egzamin
ustny, z zachowaniem zasady losowania pytan. Warunkiem uzyskania pozytywnej koricowej oceny z
egzaminu jest pozytywna odpowiedz studenta na wylosowane pytanie z kazdego z obowigzujacych
blokéw tematycznych. W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej lub nieusprawiedliwionej
nieobecnosci na egzaminie dyplomowym, dziekan wyznacza drugi termin jako ostateczny. Powtorny
egzamin moze odbyc sie nie wczesniej niz przed uptywem jednego miesigca i nie pdzniej niz po uptywie
3 miesiecy od daty pierwszego egzaminu. Nieobecnos$¢ studenta na powtdrnym egzaminie
dyplomowym musi zosta¢ usprawiedliwiona, najpdzniej 5 dniu po wyznaczonej dacie egzaminu.
Przebieg i wyniki egzaminu sg dokumentowane w protokole. Przy ocenie egzaminu dyplomowego
stosuje sie skale ocen okreslong w § 41 Regulaminu Studiéw UP w Poznaniu. Ostateczny wynik studiéw
okresla sie jako sume 3/5 sredniej ze studidw, 1/5 oceny egzaminu dyplomowego i 1/5 $redniej z ocen
z pracy dyplomowej, w przypadku braku realizacji pracy inzynierskiej, wynik studidow okresla sie jako
sume 3/5 $redniej ze studidéw i 2/5 oceny egzaminu dyplomowego.

Egzamin dyplomowy inzynierski na kierunku technologia zywnosci i Zywienie czfowieka obejmuje
zagadnienia z nastepujgcych blokédw tematycznych: dla bloku technologicznego — Ogdlna technologia
zywnosci, Przetwdrstwo surowcdw roslinnych i zwierzecych, Inzynieria procesowa, Zywienie cztowieka
(1); dla bloku zywieniowego - Ogdlna technologia zywnosci, Towaroznawstwo produktéw spozywczych
i technologia produkcji potraw, Inzynieria przemystu gastronomicznego, Zywienie cztowieka (11).

Praca dyplomowa magisterska powinna wykaza¢ umiejetnos$¢ definiowania i rozwigzywania
probleméw oraz korzystania z metod badawczych w danej dyscyplinie. Przedmiotem pracy
magisterskiej na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest m. in. wykonanie zadania
badawczego, rozwigzanie problemu technologicznego, opracowanie lub udoskonalenie metody
badawczej/pomiarowej, itp., w zakresie zgodnym z kierunkiem studidéw. Praca powinna mie¢ charakter
koncepcyjny, naukowo-badawczy oraz dowodzi¢ pogtebionej wiedzy dyplomanta w zakresie kierunku
ksztatcenia i wybranej specjalizacji.
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Egzamin dyplomowy koriczgcy studia drugiego stopnia odbywa sie przed komisjg powotang przez
Prodziekana ds. studidow, w ktérej sktad wchodzi przewodniczacy i dwdch egzaminatordw, najczesciej
promotor i recenzent. Przewodniczacym komisji jest prodziekan lub wskazany przez niego nauczyciel
akademicki. Egzamin dyplomowy powinien odby¢ sie nie pdzniej niz miesigc od daty ztozenia pracy
dyplomowej w dziekanacie.

Egzamin magisterski odbywa sie w formie ustnej, moze zawiera¢ elementy problemowe i
dyskusyjne. Warunkiem uzyskania pozytywnej koricowej oceny z egzaminu jest pozytywna odpowiedz
studenta na wszystkie zadane pytania. Pierwszg czescig egzaminu magisterskiego jest obrona pracy
magisterskiej (przedstawienie przez dyplomanta gtéwnych tez, celéw, metod, wynikéw i wnioskdéw z
pracy oraz odpowiedzi na ewentualne pytania ze strony komisji). Druga cze$s¢ egzaminu dotyczy
obowigzujgcych blokédw tematycznych: Ogdlna technologia zywnosci, Technologie specjalizacyjne,
Zywienie cztowieka. Przy ocenie egzaminu dyplomowego stosuje sie skale ocen okreslong w § 41
Regulaminu Studidw UP w Poznaniu. W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej lub
nieusprawiedliwionej nieobecnosci na egzaminie dyplomowym, dziekan wyznacza drugi termin jako
ostateczny. Powtérny egzamin moze odby¢ sie nie wczesniej niz przed uptywem jednego miesigca i nie
pozniej niz po uptywie 3 miesiecy od daty pierwszego egzaminu. Nieobecnos$é studenta na powtérnym
egzaminie dyplomowym musi zosta¢ usprawiedliwiona, najpdzniej w 5 dniu po wyznaczonej dacie
egzaminu. Przebieg i wyniki egzaminu s3 dokumentowane w protokole. Ostateczny wynik studiéw
okresla sie jako sume 3/5 $redniej ze studidw, 1/5 oceny egzaminu dyplomowego i 1/5 $redniej z ocen
z pracy dyplomowej.

3.5. Sposoby oraz narzedzia monitorowania i oceny postepow studentow (np. liczby kandydatéw,
przyjetych na studia, odsiewu studentow, liczby studentow konczqcych studia w terminie)
oraz dziatania podejmowane na podstawie tych informacji, jak rowniez sposoby
wykorzystania analizy wynikéw nauczania w doskonaleniu procesu nauczania i uczenia sie
studentow

Monitorowanie procesu rekrutacji (liczby kandydatéw, przyjetych na studia) umozliwia
funkcjonujgcy na Uczelni od wielu lat elektroniczny system naboru studentéw. Wyniki rekrutacji na
wszystkie kierunki studiéw prowadzone w Uczelni przedstawiane sg w corocznym sprawozdaniu
Rektora z dziatalnosci Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Po zakoniczeniu procesu rekrutacji
monitoringiem liczby studentéw, w tym rezygnujgcych ze studidw, zajmuje sie Dziekanat, ktory
gromadzi aktualne informacje dotyczace oséb, ktére podjety studia badz zgtosity rezygnacje z kierunku
studiéw technologia zywnosci i Zywienie cztowieka. Nastepnie dane te sg przekazywane do
Prodziekana ds. studiéw.

Zainteresowanie studiami na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest do$¢ duze,
jednak w ostatnich latach liczba kandydatéw zmniejszyta sie. Wiekszg stabilnos$¢ liczby przyjetych na
studia obserwuje sie na studiach niestacjonarnych niz stacjonarnych. Co roku obserwuje sie mniejszg
liczbe studentéw podejmujgcych i kontynuujgcych studia w poréwnaniu do liczby przyjetych w
procesie rekrutacji. Gtéwne przyczyny skreslen studentéw na | roku to niepodjecie studidéw pomimo
wczesniejszej deklaracji. Najczesciej wynika to z kandydowania i przyjecia na dwa/trzy kierunki
studiéw, na UPP lub na innych uczelniach, co skutkuje rezygnacjg lub w dalszej kolejnosci skresleniem
z listy studentdw. Studenci prébuja tez taczy¢ studiowanie w trybie stacjonarnym z pracg zawodowag,
co niekiedy skutkuje rezygnacja ze studidw z powodu braku czasu czy wytrwatosci. Na wyzszych latach
skreslenia i urlopy wynikajg najczesciej z koniecznos$ci podejmowania pracy i z przyczyn osobistych, jak
rowniez z braku zaliczen przedmiotéw.

Na Uczelni i na Wydziale podejmowane s3g dziatania promocyjne, ktére majg na celu zwiekszenie
liczby kandydatéw oraz kursy uzupetniajgce zaréwno dla kandydatow, jak i studentéw pierwszych
rocznikdw. Aby umozliwié podjecie studiéw magisterskich na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, kandydatom nie posiadajgcym tytutu zawodowego inzyniera, Wydziat prowadzi coroczne
kursy uzupetniajgce efekty uczenia sie w zakresie kompetencji inzynierskich, z ktérych korzystajg m.in.
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kandydaci bedacy absolwentami kierunku dietetyka z macierzystego Wydziatu oraz z innych kierunkéw
spoza Uczelni.

Oferta dydaktyczna kierunku promowana jest podczas Targéw Edukacyjnych, Salonu Maturzystéw,
Poznanskiego Festiwalu Nauki i Sztuki oraz Nocy Naukowcdw, a takze w ramach zajec organizowanych
dla ucznidw szkét srednich czy podczas olimpiad zwigzanych z technologig zywnosci i zywieniem
cztowieka. Corocznie duzym problemem dla studentéw pierwszego roku jest uzyskanie zaliczenia z
Matematyki, Chemii i Fizyki. Aby utatwi¢ studentom zaliczenie, tych przedmiotéw na Uczelni
realizowane sg zajecia_wyrdwnawcze z niniejszych przedmiotéw dla studentéow | roku. Ponadto,
Katedra Metod Matematycznych UPP organizuje réwniez dodatkowe szkolenia z matematyki dla
kandydatéw, odbywajace sie we wrzesniu, przed rozpoczeciem zajec¢ semestralnych.

Doskonaleniu procesu nauczania i uczenia sie studentdow stuzy réwniez procedura ankietyzacji
wsrod studentéw oraz monitorowania loséw absolwentéw. Monitoring loséw zawodowych
absolwentéw reguluje Zarzadzenie Rektora UP w Poznaniu nr 70/2020 z 19 maja 2020 r. w sprawie
wprowadzenia procedury zasiegania opinii absolwentéw studidw stopni | i I, bezposrednio po ich
ukonczeniu. Ankiety papierowe sg systematycznie analizowane.

Absolwenci wypetniajg je wraz ze zgodg na przeprowadzenie kolejnej ankietyzacji po 1i 5 latach od
ukonczenia studiéw. Monitoringiem loséw absolwentéw po roku i 5 latach zajmuje sie Biuro Karier,
ktore przekazuje uzyskane dane prodziekanom i radom programowym kierunkéw studiéw. Cennym
zrodtem informacji o losach absolwentéw jest réwniez Ogdélnopolski System ELA Szkét Wyzszych.
Studenci wyrazajg swojg opinie o efektach procesu uczenia, po kazdym semestrze, w ramach
ankietyzacji zaje¢, prowadzonej on-line w systemie WD (Zarzadzenie nr 172/2021 Rektora UPP).
Analiza wynikdéw powyzszych procedur stanowi podstawe do weryfikacji i udoskonalenia osigganych
przez studentéw efektéw uczenia sie, na drodze modyfikacji programoéw ksztatcenia, zmian metod
uczenia czy sprawdzania wiedzy itp.

3.6. Ogolne zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektow uczenia sie

Koordynacjg wszystkich dziatan nad zapewnieniem i doskonaleniem jakosci ksztatcenia na Uczelni
zajmuje sie Petnomocnik Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia (Zarzadzenie nr 161/2020 Rektora UPP). Na
Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu funkcjonuje uczelniany system zapewnienia i doskonalenia
jakosci ksztatcenia, opierajgcy sie na procedurach przygotowanych przez Rade Dydaktyczng
Uniwersytetu, ktorej funkcjonowanie zapewniajg rady programowe kierunkdw studiéw (Zarzadzenie
nr 154/2021 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 8 paZzdziernika 2021 roku w
sprawie uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jako$ci ksztatcenia na studiach | i Il stopnia
oraz jednolitych studiach magisterskich). Zadaniem ich jest m.in. analiza programu studiéw, w
szczegolnosci efektdw uczenia sie i sposobdw weryfikowania osiggniecia ich przez studentéw.

Szczegdtowe zasady weryfikacji osiggniecia zatozonych efektdow uczenia sie i oceniania studentéw
precyzuje Zarzadzenie nr 128/2013 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 23
sierpnia 2013 roku wraz z zatgcznikami nr 1, nr 2. Program i plan studidw realizowany na kierunku
technologia Zywnosci i zywienie cztowieka umozliwia osiggniecie efektow uczenia sie, zaréwno w
obszarze wiedzy, umiejetnosci, jak i kompetencji spotecznych. Na Wydziale stosuje sie zréznicowane,
dostosowane do rodzaju zajec oraz przyjetych celow dydaktycznych, metody dydaktyczne i sposoby
weryfikacji zaktadanych efektéw uczenia sie. Podstawg sprawdzania zatozonych efektéw uczenia sie
jest system oceny prac etapowych, zaliczeniowych, projektowych i egzaminacyjnych. Szczegétowe
wymagania sg zamieszczone w sylabusach przedmiotowych (komplet sylabuséw dostepny w
zatgcznikach oraz w czasie wizytacji PKA). Sylabusy sg regularnie weryfikowane. Ostatnia weryfikacja i
aktualizacja sylabuséw miata miejsce w roku akademickim 2020/2021 oraz w roku biezgcym.
Dokonano oceny sylabuséw pod katem zgodnosci z programem ksztatcenia, ze wzgledu na ostatnio
wprowadzone zmiany. W szczegdlnosci ocena sylabusow przeprowadzona zostata w zwigzku z
Uchwatg 61/2021 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 30 czerwca 2021 r. w sprawie
ustalenia programu studiéw pierwszego stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
dla cyklu ksztatcenia rozpoczynajgcego sie od roku akademickiego 2021/2022. Oceniono sylabusy
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przedmiotéw realizowanych w pierwszym i drugim semestrze na studiach | stopnia. Dodatkowo
sprawdzono losowo wybrane sylabusy z kazdego kolejnego semestru studiéw obu poziomdw
nauczania.

Potwierdzenie przeprowadzonej oceny jest kazdorazowo opisane w protokole oceny programu
przedmiotu na podstawie sylabusa zgodnie z zatacznikiem nr 3 Zarzadzenia Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu nr 127 z dnia 23 sierpnia 2013 roku w sprawie wprowadzenia procedury
oceny programu ksztatcenia.

Cztonkowie komisji analizowali sylabusy pod kgtem:

e poprawnosci i kompletnosci wypetnienia sylabusa

e zgodnosci efektdw ksztatcenia okreslonych dla przedmiotu z efektami ksztatcenia dla kierunku
studiow

e mozliwosci uzyskania zaktadanych efektéw uczenia sie z zakresu wiedzy, przy realizacji tresci
ksztatcenia zapisanych w sylabusie i zaplanowanych metodach dydaktycznych

e mozliwosci uzyskania zaktadanych efektéw uczenia sie z zakresu umiejetnosci, przy realizacji
tresci ksztatcenia zapisanych w sylabusie i zaplanowanych metodach dydaktycznych

e mozliwosci uzyskania zaktadanych efektéw uczenia sie z zakresu kompetencji spotecznych,
przy realizacji tresci ksztatcenia zapisanych w sylabusie i zaplanowanych metodach
dydaktycznych

e poprawnosci zaplanowanej liczby godzin zajec¢ i proporcji wyktadow do ¢wiczen dla realizacji
zatozonych tresci i efektéw uczenia sie

e wyboru wiasciwych form, sposobdw i technik weryfikacji efektéw uczenia sie dla przedmiotu

e poprawnosci form i kryteridw zaliczenia przedmiotu/modutu okreslonych w sylabusie

e poprawnosci przypisania przedmiotowi punktow ECTS, ze szczegdlnym uwzglednieniem czasu
wyznaczonego na wtasna prace studenta

e poprawnosci sformutowania efektéw przedmiotowych wzgledem efektéw kierunkowych

e poprawnosci doboru kadry prowadzacej zajecia z udokumentowanym dorobkiem
dydaktycznym i naukowym lub doswiadczeniem zawodowym zwigzanym z efektami uczenia
sie dla przedmiotu.

W wyniku oceny stwierdzono nieprawidtowosci w okoto 2/3 sposréd ocenionych sylabuséw i
jednoczesnie zaproponowano zalecenia dla kierownika przedmiotu (zapis w protokole oceny).
Nieprawidtowosci dotyczyty gtdwnie wymiaru godzinowego zaje¢, oznakowania efektu kierunkowego,
formy i kryteridw zaliczenia, liczby pozycji w wykazie literatury. Podjete dziatania naprawcze polegaty
na wprowadzeniu przez Kierownikdw przedmiotéw wskazanych poprawek do sylabusow
przedmiotéw, w przypadku ktorych stwierdzono nieprawidtowosci, a nastepnie komisja
przeprowadzita ponowng ich ocene.

Weryfikacja zaktadanych efektéw uczenia sie odbywa sie zgodnie z organizacjg roku akademickiego,
regulowang corocznym Zarzadzeniem Rektora UPP w sprawie podstawowych elementdw organizacji
roku akademickiego (dostepne na stronie internetowej Uczelni, na tablicy informacyjnej przed
dziekanatem i na stronie Wydziatu), w czasie trwania zaje¢ semestralnych w formie prac i kolokwiéw
etapowych oraz w czasie sesji egzaminacyjnych, w formie egzamindw i zaliczent koricowych. Warunki i
tryb realizacji modutu/przedmiotu okresla regulamin ustalony przez jego kierownika, podawany do
wiadomosci studentéw na pierwszych zajeciach. Prowadzacy zapoznaje studentéw z tresciami i
efektami uczenia sie oraz metodami ich weryfikacji, a sylabus przedmiotu zaje¢ umieszcza w
Wirtualnym Dziekanacie. Moduty lub przedmioty wyszczegdlnione w programie studiow korcza sie
egzaminem lub zaliczeniem z oceng wpisang do karty okresowych osiggnie¢. Ocenie podlegajg réwniez
umiejetnosci nabyte na praktykach zawodowych. Na Uczelni (od roku akademickiego 2014/2015) dla
wszystkich studentéw wprowadzono elektroniczny indeks (Zarzadzenie nr 83/2014 Rektora UPP).
Stosowana w Uczelni skala ocen oraz odpowiadajgce im oceny w systemie ECTS sg standardowe
(Regulamin Studiow UPP 2021 §41).
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Warunkiem zaliczenia semestru jest uzyskanie tgcznej liczby punktow ECTS przypisanej dla semestru
zgodnie z programem studidow. Podstawg przypisania punktéw ECTS jest zaliczenie przedmiotu lub
praktyki, a w ostatnim semestrze réwniez pozytywna ocena pracy dyplomowej, o ile program studiow
to przewiduje. W razie uzyskania na egzaminie oceny niedostatecznej, studentowi przystuguje prawo
do jednokrotnego powtérzenia egzaminu oraz w uzasadnionych przypadkach, za zgoda prodziekana,
do egzaminu komisyjnego (§36 Regulaminu Studidw UPP). Student, ktdry nie zaliczyt semestru moze
whnioskowaé¢ o warunkowy wpis na kolejny semestr z obowigzkiem powtérzenia niezaliczonego
przedmiotu/semestru na warunkach okreslonych w Regulaminie Studiéw UPP (§38). Elementem
umozliwiajgcym uzyskanie ,informacji zwrotnej” o stopniu osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia
sie jest stosowana procedura oceny zaje¢ dydaktycznych przez studentdéw, procedura zasiegania opinii
absolwentéw (bezposrednio po ukonczeniu studidw), procedura monitorowania loséw zawodowych
absolwentéw, a takze procedura hospitacji zaje¢.

3.7. Dobdér metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych osigganych przez studentéow w trakcie i na zakoriczenie procesu
ksztatcenia (dyplomowania), w tym metod sprawdzania efektéw uczenia sie osigganych na
praktykach zawodowych (o ile praktyki zawodowe sq uwzglednione w programie studiow), z
ukazaniem przyktadowych powiqzan metod sprawdzania i oceniania z efektami uczenia sie
odnoszqgcymi sie do dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny/dyscyplin, do ktorej/ktérych
kierunek jest przyporzqdkowany, stosowania wifasciwych metod i narzedzi, w tym
zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych, jak rowniez kompetencji
jezykowych w zakresie znajomosci jezyka obcego

Metody sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw w trakcie procesu ksztatcenia zostaty ujete w
sylabusach przedmiotéw, dostepnych w Wirtualnym Dziekanacie. W celu zapoznania studentéw z
wymogami wstepnymi danego przedmiotu, na pierwszych zajeciach prowadzacy omawia sylabus,
uwzgledniajgc szczegétowe dane na temat metod weryfikacji zaktadanych efektdw uczenia sie i
kryteridw oceny wiedzy, umiejetnosci i kompetencji. Ocena pozytywna oznacza, ze student zna i
rozumie wiedze zwigzang z danym przedmiotem/modutem, opanowat przynajmniej w stopniu
dostatecznym wszystkie umiejetnosci przewidziane programem ksztatcenia danego przedmiotu oraz
posiadt zaktadane kompetencje spoteczne. Wiekszos¢ sylabuséw przedstawia kilka metod weryfikacji
efektdw uczenia sie, w zaleznosci od formy zajec¢ (éwiczenia, seminarium, projekt, wyktad). Ocena
kofAcowa uzyskana z danego przedmiotu jest wypadkowa kilku elementéw, jasno okreslonych w
sylabusie.

Dobdr metod i kryteridw oceny pracy studentdw jest zréznicowany i zalezy od rodzaju efektow
uczenia sie podlegajgcych weryfikacji i ocenie. Wsréd stosowanych metod weryfikacji efektéw uczenia
sie w okresie studiow wymieni¢ mozna zaliczenia pisemne, egzaminy (pisemne i ustne), ocene pracy
studenta podczas zajec (jego aktywny udziat w dyskusji moderowanej przez prowadzgcego zajecia),
prezentacje (bedgce wynikiem pracy indywidualnej lub grupowej), studia przypadkéw, indywidualne
lub zespotowe prace zaliczeniowe projektowe, czgstkowe lub koncowe (np. pisemne raporty,
dzienniczki, prace projektowe).

W procesie ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka stosowane s3
wszystkie narzedzia i metody dydaktyczne przewidziane Regulaminem Studiéw: wyktady, ¢wiczenia,
seminaria oraz zajecia terenowe. W celu osiggniecia efektow uczenia sie z przedmiotéw projektowych,
studenci wykorzystujg nowoczesne techniki i programy komputerowe, jak AutoCAD na przedmiocie
Grafika inzynierska (efekt przedmiotowy TZ1A W18, TZ1A_U14. TZ1A_KO03), do tworzenia rysunkow i
projektéw. Metodg weryfikacji efektow uczenia sie jest w tym przypadku ocena wykonanego projektu
oraz test praktyczny z postugiwania sie programem komputerowym (TZ1A_U02, TZ1A UO5,
TZ1A _U13). Realizujac tresci ksztatcenia na przedmiotach kierunkowych, studenci uzyskujg rowniez
efekty uczenia sie odnoszace sie do badan naukowych zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i
Zywienia, m.in. w wyniku prowadzenia badan zwigzanych z pracami dyplomowymi lub dziatalnoscig
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Kota Naukowego Technologdw Zywnosci, ktdre realizowane s w ramach prowadzonych na Wydziale
projektdw naukowych. Wymiernym efektem tego sg publikacje naukowe z udziatem studentéw lub
przygotowane komunikaty i wystgpienia studentdw na konferencjach naukowych (opisane
szczegdtowo w kryterium 4, pkt. 4.3.

W minionym czasie pandemii Covid-19 rola metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ wzrosta. Na
UPP korzystano z platform e-learning’owych i innych narzedzi do prowadzenia ksztatcenia on-line (MS
Teams, Google For Eductation, Moodle, Zoom), co pozwolito nie tylko na przekazywanie tresci
ksztatcenia studentom, ale takze na wymiane zdan i opinii podczas dyskusji, weryfikowanie na biezgco
postepdw w nauce, organizowanie semestralnych prac zaliczeniowych i egzaminéw, zaréwno
pisemnych jak i ustnych. W trakcie nauki zdalnej studenci mieli wglad na biezgco w swoje wyniki, a
prowadzacy zajecia wygodne narzedzia do dokumentowania przebiegu zaje¢. Pracownicy zostali
zaopatrzeni w dobrej jakosci sprzet audio-wizualny pozwalajgcy na prawidtowe przeprowadzenie zajec
dydaktycznych dla studentéw w formie zdalnej. Weryfikacja wiedzy odbywata sie poprzez zaliczenia
lub egzaminy w formie ustnej, gdzie studenci bezposrednio faczyli sie z prowadzacym ¢wiczenia
poprzez wyzej wymienione platformy badz w formie pisemnej (testy na platformie MS-Teams Forms,
obejmujace zaréwno pytania zamkniete jedno- i wielokrotnego wyboru, jak i pytania otwarte opisowe
i graficzne). Przygotowywane réine materiaty wideo, umozliwiaty przeprowadzanie zdalnych,
wirtualnych ¢wiczen laboratoryjnych czy zwiedzanie zaktaddw przemystowych i osigganie zaktadanych
efektéw uczenia sie dla danego przedmiotu.

Czes¢ tych wypracowanych woéwczas metod (udostepnianie materiatéw dydaktycznych, ocen,
projektéw i prac seminaryjnych) wykorzystywane jest rowniez obecnie, podczas stacjonarnego trybu
zaje¢, gdyz umozliwia biezgce przekazywanie informacji i materiatdbw miedzy prowadzacymi a
studentami. Na ocenianym kierunku nadal wykorzystywane sg te narzedzia, udoskonalane w miare
postepu w tej dziedzinie.

Waznym narzedziem weryfikacji efektdw uczenia sie jest ocena wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
nabytych w wyniku odbycia praktyki zawodowej. Weryfikacja efektow uczenia sie z odbytych praktyk
zawodowych przeprowadzana jest zgodnie z odrebnym regulaminem praktyk i sylabusami praktyk. Na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka praktyki zawodowe sg wpisane w program 6
semestru studiéw | stopnia w wymiarze 125h (4 tygodnie). Podczas odbywania praktyki studenci sg
zobowigzani do prowadzenia dziennika praktyk, ktéry jest podpisywany przez opiekuna praktyk. W
dzienniku praktyk student zapisuje informacje o czynnosciach wykonywanych w poszczegdlnych
dniach praktyki (dzien i godziny odbywania praktyk, opis wykonywanych czynnosci, uwagi, obserwacje
i wnioski).

Weryfikacji efektow podczas praktyki dokonuje Petnomocnik dziekana ds. praktyk zawodowych.
Zaliczenie praktyk nastepuje po potwierdzeniu uzyskanych efektéw uczenia sie na podstawie
ztozonego przez studenta dzienniczka wraz z krétkim sprawozdaniem z odbycia praktyki i opinig
zaktadowego opiekuna praktyk oraz rozmowy weryfikujgcej zdobyta wiedze i umiejetnosci. Zaliczenie
praktyki oraz wpisy do elektronicznego protokotu w Wirtualnym Dziekanacie dokonywane sg przez
koordynatora praktyk (petnomocnika). Zaliczenie praktyki jest niezbedne do dopuszczenia studenta do
egzaminu dyplomowego. Metody weryfikacji przedstawiono w regulaminie przedmiotu oraz sylabusie.
Praktyki zawodowe zostaty szczegétowo opisane w kryterium 2, punkcie 2.7.

Weryfikacja efektéw uczenia sie w zakresie znajomosci jezyka obcego podejmowana jest przez
lektorat, ktéry wystawia biezgcg ocene postepow studenta na zajeciach odbywajgcych od Il semestru
studiéw | stopnia. Studenci oceniani sg poprzez réznorodne prace etapowe i semestralne zaliczenia
konczace sie egzaminem na poziomie B2 na studiach | stopnia.

Na studiach Il stopnia, studenci uczestniczg w anglojezycznym przedmiocie Selected topics of food
technology and human nutrition (badz inny niz angielski, jezyk obcy na poziomie B2+, prowadzony
przez Studium Jezykéw Obcych UPP), gdzie efektem uczenia sie na wyktadach jest doskonalenie
znajomosci jezyka angielskiego specjalistycznego, zwigzanego z dyscypling technologia Zzywnosci i
Zywienia, w tym z zakresu proceséw technologicznych, operacji jednostkowych, zywienia cztowieka,
nowych trendéw i innowacji w nauce o zywnosci i zywieniu. Celem ¢wiczen jest doskonalenie
umiejetnosci postugiwania sie jezykiem angielskim specjalistycznym z zakresu technologii zywnosci i
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zywienia, przygotowywania autoprezentacji, wypowiadania sie i dyskutowania po angielsku, np. na
temat prezentowanych specjalistycznych anglojezycznych publikacji naukowych. Weryfikacja efektow
uczenia sie w ramach ¢éwiczen z przedmiotu odbywa sie na podstawie wypowiedzi ustnych, prezentacji
multimedialnych wykonanych przez studenta w jezyku angielskim z wybranego tematu zwigzanego z
technologia zywnosci i zywieniem oraz umiejetnosci odpowiadania na krytyczne pytania i
dyskutowania w jezyku angielskim. Weryfikacja efektéw uczenia sie w ramach wyktadéw ,Selected
topics...” odbywa sie na podstawie egzaminu - testu pisemnego zawierajacego pytania zamkniete i
otwarte.

Generalnie system sprawdzania i oceny efektdw uczenia sie na kierunku technologia Zywnosci i
Zywienie cztowieka obejmuje metody wskazane w sylabusach opracowanym zgodnie ze wzorem
obowigzujgcym dla UPP (Zarzadzenie Rektora UPP w Poznaniu nr 169/2020 z dn. 6 pazdziernika 2020.
Sylabusy przedmiotéw s weryfikowane przez Rade Programowa Kierunku Studiéw TZiZCZ Proces ten
reguluje procedura oceny programu ksztatcenia wprowadzona zarzagdzeniem nr 127/2013 Rektora UPP
z dnia 23 sierpnia 2013 r. (z pdzn. zm.). Ostatniej kompleksowej weryfikacji sylabuséw dokonano w
semestrze letnim roku akademickiego 2021/2022.

Do najczesciej stosowanych metod weryfikacji nalezg: egzamin, zaliczenie na ocene, sprawdzian,
prezentacja multimedialna, sprawozdania i protokoty z badan, obserwacja aktywnosci studenta na
zajeciach oraz przygotowania do zajec. Wiekszos¢ sprawdziandw i egzamindw ma postac pisemng, co
zwieksza obiektywnos¢ oceny i pozostawia dowdd materialny. Zasada losowania pytan obowigzuje na
egzaminach komisyjnych. W zakresie weryfikacji kompetencji spotecznych, najczesciej stosuje sie
ocene aktywnosci studentéw w czasie zaje¢ oraz wspdlnie wykonywanych projektéw, ich pracy w
zespole, udziatu w dyskusjach i seminariach.

Koncowym etapem weryfikacji efektow osigganych w czasie studidw sg prace dyplomowe, o ile
program studidow przewiduje ich przygotowanie i wynik procesu dyplomowania. Na kierunku
technologia Zywnosci i zywienie cztowieka, zgodnie z programem studidw | stopnia obowigzujacym od
roku 2019/20, studenci nie przygotowujg pracy dyplomowej. Praca dyplomowa magisterska jest
przygotowywana na studiach Il stopnia. Warunkiem dopuszczenia do egzaminu dyplomowego jest
spetnienie warunkéw okreslonych w programie studiow. Kazda praca dyplomowa jest oceniania przez
promotora i recenzenta. Na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu obowigzuje jednolity formularz
recenzji (Ocena pracy dyplomowej Formularz F6 do Zarzadzenia nr 188/2019 Rektora UPP ), zgodnie z
ktorym ocena koricowa za prace wystawiana jest na podstawie nastepujgcych kryteriow w zakresie
wartosci merytorycznej:

1. zgodnosc tresci z tytutem pracy,

2. sformutowanie hipotez i/lub problemu oraz sposdb jego rozwigzania (cel pracy, odniesienie do
aktualnego stanu wiedzy i/lub praktyki,
poprawnos¢ doboru Zzrodet, wykorzystanie najnowszych publikacji, prawidtowos¢ cytowan,
prawidtowos¢ doboru metodyki badan, poprawnos¢ opisu i umiejetnos¢ stosowania,

5. sposob prezentacji wynikéw (dyskusja, weryfikacja i interpretacja wynikdw, umiejetnosc

wyciggania wnioskow),

6. oryginalnos¢ ujecia problemu,

7. wartosc¢ aplikacyjna i/lub poznawcza pracy.

Praca dyplomowa jest rdwniez oceniana pod wzgledem formalnym i edytorskim. W zakresie
wartosci merytorycznej punktacja zawiera sie w przedziale 0-38 punkdw, za$ w zakresie oceny
formalnej i edytorskiej 0-12 punktéw, tgcznie 50 punktow. Od 25 punktow praca uzyskuje ocene
pozytywng, w tym od 46 punktdw ocene bardzo dobrg. Ostateczna ocena pracy dyplomowej jest
Srednig arytmetyczng wyliczona z oceny wystawionej przez promotora i recenzenta. W przypadku, gdy
jedna z wystawionych ocen jest niedostateczna, Prodziekan ds. Studiéw wyznacza dodatkowego
recenzenta, ktorego ocena jest rozstrzygajgca. Ocena niedostateczna z pracy dyplomowej jest
podstawg do skierowania studenta na powtarzanie semestru. Szczegéty odnoszace sie do egzaminu
dyplomowego opisano w punkcie 3.4. Ostateczny wynik studiow, jesli program przewiduje
przygotowanie pracy dyplomowej, okresla sie jako sume 3/5 $redniej ze studidw, 1/5 sredniej z ocen
pracy dyplomowej i 1/5 oceny egzaminu dyplomowego. Na ocene z egzaminu dyplomowego

W

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl 48


https://puls.edu.pl/sites/default/files/repozytorium/Zarz%C4%85dzenie%20Rektora%20nr%20169-2020%20zmieniaj%C4%85ce%20zarz%C4%85dzenie%20nr%20101-2017%20w%20sprawie%20wzoru%20sylabusa%20obowi%C4%85zuj%C4%85cego%20w%20UPP.pdf
https://puls.edu.pl/sites/default/files/Za%c5%82%c4%85cznik%20nr%201%20do%20zarz%c4%85dzenia%20nr%20127_13.pdf
https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=https%3A%2F%2Fpuls.edu.pl%2Fsites%2Fdefault%2Ffiles%2Frepozytorium%2FOcena%2520pracy%2520dyplomowej.doc&wdOrigin=BROWSELINK
https://puls.edu.pl/sites/default/files/repozytorium/Zarz%c4%85dzenie%20Rektora%20nr%20188_2019%20w%20sprawie%20wprowadzenia%20procedury%20dyplomowania%20na%20studiach%20wy%c5%bcszych%20i%20zalece%c5%84%20dot.%20prac%20dyplomowych.pdf

inzynierskiego wptywajg odpowiedzi na wylosowane pytania, zas ocena z egzaminu dyplomowego
magisterskiego obejmuje obrone i dyskusje pracy magisterskiej oraz odpowiedzi na zadane przez
komisje pytania. W dyplomie ukornczenia studidow wpisuje sie ostateczny wynik wedtug zasady:

e 0d4,51do 5,00 - bardzo dobry,

e 0d4,21 do 4,50 —dobry plus,

e 0d3,71do 4,20 - dobry,

e o0d 3,21 do 3,70 — dostateczny plus,

e do 3,20 — dostateczny (§52 Regulamin Studiéw UPP).

3.8. Doboér metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych prowadzqgcych do uzyskania kompetencji inzynierskich, z
ukazaniem przyktadowych powigzan tych metod z efektami uczenia sie, w przypadku
kierunku studiow konrczgcych sie uzyskaniem tytutu zawodowego iniyniera/magistra
inZyniera

Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych z przedmiotéw
projektowych i innych prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich sg sprawdzane i oceniane
réoznymi metodami, w zaleznosci od charakteru danych zaje¢ (¢wiczenia audytoryjne, projektowe,
laboratoryjne/technologiczne, terenowe, wyktady).

Podstawowg metodg weryfikacji efektéw uczenia sie prowadzacych do uzyskania kompetencji
inzynierskich na przedmiotach projektowych jest opracowanie i przygotowanie przez studenta
projektu, ktéry nastepnie jest przedstawiany, omawiany i oceniany na zajeciach (m.in. Zasady
projektowania produktéw zywnos$ciowych; Technologiczne projektowanie proceséw produkcyjnych w
zaktadach przemystu spozywczego). Efekty uczenia sie uzyskiwane na c¢wiczeniach innych niz
projektowe sg weryfikowane i sprawdzane z zastosowaniem kolokwidéw, innych prac pisemnych,
prezentacji multimedialnych, raportéw i sprawozdan pisemnych.

Tabela 3.8.1. Przyktadowe przedmioty niezbedne do uzyskania kompetencji inzynierskich

Przedmiot Projekt Zaktadane efekty uczenia sie/ Odniesienie do kierunkowych efektéw
uczenia sie

Inzynieryjne Projektowanie -zna metrologie w zakresie pomiarow wielkosci fizycznych,

podstawy podstawowych charakteryzujgcych procesy technologiczne produkcji zywnosci. Zna

procesow procesow termodynamike powietrza wilgotnego, pary wodnej oraz czynnikéw

produkcyjnych | produkcyjnych chtodniczych, budowe i zasady dziatania oraz eksploatacji wybranych
maszyn i urzadzen stosowanych w réznych gateziach przemystu
spozywczego -TZ1A_ W01 TZ1A W12 TZ1A W19

-potrafi uzytkowac aparature do pomiarédw on-line cisnienia,
temperatury, strumienia objetosci ptynow, wilgotnosci wzglednej z
zastosowaniem réinych przyrzgdédw pomiarowych i metod
pomiarowych.  Potrafi  wykorzysta¢  wykresy i  diagramy
termodynamiczne do wyznaczania parametréw powietrza wilgotnego
oraz parametréw przemian czynnikdw chtodniczych i grzewczych.
Dobiera¢ pompy do linii technologicznych produkcji zywnosci,
podnosi¢ swoje kompetencje zawodowe TZ1A UO5 TZ1A U10
TZ1A_U12 TZ1A U114

- przestrzega¢ etyki zawodowej, potrafi dziatac w sposob
przedsiebiorczy, wykazuje odpowiedzialno$¢ za higiene i
bezpieczenstwo pracy witasnej i innych - TZ1A K04 TZ1A K05
TZlA=K06
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Kierunki Model - zna i rozumie technologiczng przydatnos¢ surowcéw zawierajacych

rozwoju projektowania sktadniki  bioaktywne  wykorzystywanych w  innowacyjnych
przetwoérstwa i | produktu technologiach oraz jest zaznajomiony z nowoczesnymi rozwigzaniami
analityki Spozywczego techniczno-technologicznymi produkcji zywnosci o okreslonych
zywnosci | cechach fizykochemicznych i zywieniowych. Znairozumie koniecznos¢

uwierzytelnienia  produktéw  zywnosciowych tradycyjnymi i
nowoczesnymi metodami analitycznymi. Zna i rozumie zasady
podstawowych metod analizy zywnosci i zasady zaawansowanych
technik analitycznych badania zywnosci na etapie jej wytwarzania i
przechowywania oraz w zakresie badan zywieniowych TZ2A W01
TZ2A_WO03 TZ2A_W04 TZ2A_WO07

-potrafi analizowa¢ i krytycznie oceni¢ innowacyjne rozwigzania
techniczne i technologiczne w dziedzinie przetwoérstwa zywnosci i
zywienia cztowieka oraz wybranej specjalizacji, a takze rozwigzaé
praktyczny problem zwigzany z nowoczesnym przetwdrstwem
zywnosci. Potrafi sledzi¢ i przyswaja¢ nowosSci w nauce o zywnosci i
zywieniu, ktére zapewniajg ciggta poprawe specjalistycznej wiedzy
technologicznej w badaniach naukowych, w tym postugiwac sie
nowoczesng aparaturg analityczng do badania zywnosci. Potrafi
zastosowac testy i wskazniki jakosci zywnosci TZ2A_U03 TZ2A_UO06
TZ2A U13

- gotoéw do oceny posiadanej bazy wiedzy i zdobytych umiejetnosci w
zakresie produkcji zywnosci zgodnej z aktualnymi kierunkami rozwoju,
do upowszechniania w spoteczenstwie informacji o postepie naukowo-
technicznym w produkcji zywnosci i zywieniu cztowieka oraz
podejmowania i przeprowadzania dziatal na rzecz interesu
publicznego zgodnie z zasadami przedsiebiorczosci TZ2A K01
TZ2A K04 TZ2A_K06

3.9. Spetnienia regut i wymagan w zakresie metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie,
zawartych w standardach ksztafcenia okreslonych w rozporzqdzeniach wydanych na
podstawie art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce,
w przypadku kierunkéw studiow przygotowujgcych do wykonywania zawodow, o ktorych
mowa w art. 68 ust. 1 powotanej ustawy. NIE DOTYCZY

3.10. Rodzaje, tematyka i metodyka prac etapowych — projektow

Na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka prowadzone s3 zajecia wykorzystujgce
projektowanie jako narzedzie do osiggniecia zamierzonych efektéw ksztatcenia. Wsréd zadan
projektowych sg przygotowywane przez studentéw projekty m.in. nowych produktéw zywnosciowych,
technologii procesu produkcyjnego produktéw spozywczych, technologii procesu produkcyjnego w
gastronomii, ktére sg nastepne referowane przez studentéw w trakcie zaje¢ i stanowig sktadowa
zaliczenia przedmiotu. Przyktadowo, w ramach zaliczenia czesci ¢wiczeniowej przedmiotu Zasady
projektowania produktéw zywnosciowych, projekty nowych produktéw Zzywnosciowych s3
przygotowywane indywidualnie lub w 2-3-osobowych zespotach, w formie prezentacji audiowizualnej
oraz w formie produktu spozywczego przygotowanego zgodnie z referowanym projektem/recepturg i
poddanego ocenie sensorycznej na ¢wiczeniach, co stwarza dodatkowg mozliwos¢ dyskusji i oceny
danego projektu, jego wartosci aplikacyjnej, w tym potwierdzenia w skali laboratoryjnej
zaprojektowanej receptury i technologii. Specyfika przedmiotéw przygotowujgcych do podjecia
samodzielnej analizy, modyfikacji, doskonalenia, projektowania proceséw technologicznych, oceny
jakosci oraz zapewnienia jakosci produktéw spozywczych polega na takim utozeniu programu studiow
oraz stopnia trudnosci i skomplikowania nastepujgcych w kolejnych semestrach zadan projektowych,
by student podczas pracy nad projektem korzystat z wiedzy i umiejetnosci nabytych na przedmiotach
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prowadzonych w semestrach wczesdniejszych lub prowadzonych réwnolegle w powigzaniu
tematycznym z gtdwnym tematem projektowania.

3.11. Rodzaje, tematyka i metodyka prac dyplomowych, ze szczegdlnym uwzglednieniem
nabywania i weryfikacji osiggniecia przez studentow kompetencji zwiqgzanych z
prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz kompetencji inZynierskich (w przypadku, gdy
oceniany kierunek prowadzi do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera lub magistra
inZyniera)

Na kierunku technologia Zzywnosci i Zzywienie cztowieka, zgodnie z obowigzujgcym programem
studiéw przygotowywana jest praca dyplomowa magisterska na studiach Il stopnia, prowadzacych do
uzyskania tytutu zawodowego magistra inzyniera. Na studiach | stopnia, prowadzgcych do uzyskania
tytutu zawodowego inzyniera, program nie przewiduje obowigzku przygotowania pracy dyplomowej
inzynierskiej, ktora byta obowigzujgca do roku 2021/22. Tematyka podejmowanych przez studentéw
prac dyplomowych na studiach | i Il stopnia, a obecnie tylko na studiach magisterskich Il stopnia jest
zréznicowana. Dotyczy m.in. opracowania nowych produktéow spozywczych, o zaprojektowanych
cechach prozdrowotnych, modyfikacji etapédw produkcji, proceséw wstepnych obrébki surowcow,
proceséw technologicznych, zastosowania innowacyjnych surowcéw badz technologii, opracowania
dokumentdéw systemowych, analizy produkcji, spozycia czy przetwarzania produktdw zywnosciowych
na podstawie danych statystycznych i/lub wtasnych badan ankietowych/marketingowych. Czes¢ prac
zwigzana jest z optymalizacja proceséw produkcyjnych oraz metod badawczych, z zastosowaniem
programow komputerowych optymalizacyjnych, statystycznych i wykorzystaniem sieci neuronowych
(Zatacznik 2, pkt. 6). Wszystkie tematy prac dyplomowych obejmujg zagadnienia zwigzane z
technologig zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym takze realizowane sg prace dyplomowe zwigzane
z prowadzong dziatalnoscig naukowa Wydziatu (zatgcznik 1.2.4/A do Czesci 1 raportu).

Ze wzgledu na miniony okres pandemii, w ostatnich dwdch latach, dostep studentéw zaréwno do
budynkéw uczelni, jak i zaktadéw produkcyjnych byt ograniczony lub nawet niemozliwy, co wptyneto
na modyfikacje tematdw prac dyplomowych, dostosowanych do istniejgcych warunkéw i mozliwosci.

3.12. Sposoby dokumentowania efektow uczenia sie osiggnietych przez studentéow (np. testy,
prace egzaminacyjne, pisemne prace etapowe, raporty, zadania wykonane przez studentow,
projekty zrealizowane przez studentow, wypetnione dzienniki praktyk, prace artystyczne,
prace dyplomowe, protokoty egzaminéw dyplomowych)

Zasady dotyczgce archiwizacji dokumentacji i stopnia osiggniecia zatozonych efektdw uczenia sie
opisane sg w wewnetrznych procedurach UPP, zgodnie z ktérg prace zaliczeniowe, egzaminacyjne,
projektowe oraz inne materiaty stanowigce potwierdzenie osiggniecia przez studenta zatozonych
efektdw uczenia sg archiwizowane przez nauczycieli przez okres 5 lat od ich wykonania. Prace
dyplomowe sg archiwizowane w Archiwum Uczelnianym (Procedura:P.162_UKdsJK — zatgcznik nr 1 do
zarzadzenia nr 128/2013).

Prace studenckie wykonywane w ramach zaje¢ podczas toku studiéw, po pozytywnej ocenie, sg
archiwizowane i przechowywane przez okres pieciu lat w zbiorach katedr prowadzacych poszczegdlne
zajecia. Przyktadowo prace z przedmiotéw chemia ogdélna oraz chemia organiczna sg przechowywane
w archiwum Katedry Chemii. Dodatkowo niektére prace archiwizowane sg w wersji cyfrowej, w
zaleznosci od charakteru zaje¢ i metod weryfikacji efektdw uczenia sie. Przyktadowo, prezentacje
seminaryjne sg archiwizowane w wersji elektronicznej przez kierownika seminarium/katedry lub w
plikach na platformie MS-Teams, w zespole utworzonym dla danego przedmiotu. Dokumentacja
przebiegu i zaliczenia praktyk jest przekazywana przez koordynatora praktyk do dziekanatu i jest tam
przechowywana w teczkach osobowych studenta, a nastepnie archiwizowana w Archiwum
Uczelnianym. Na Uczelni funkcjonuje specjalna procedura skfadania i archiwizowania prac
dyplomowych (Zatacznik nr 1 do Zarzgdzenia Rektora UPP nr 188/2019). Student, po akceptacji przez
promotora, poswiadczonej podpisem na stronie tytutowej, sktada trzy egzemplarze pracy dyplomowej
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w dziekanacie, wraz z raportem JSA oraz umieszcza jej wersje elektroniczng w Wirtualnym Dziekanacie
na swoim koncie. Prodziekan ds. studidw zatwierdza plik z praca dyplomowa dyplomanta w
Wirtualnym Dziekanacie, a nastepnie praca jest przekazywana do Ogodlnopolskiego Repozytorium
Pisemnych Prac Dyplomowych (ORPPD). Prace dyplomowe wraz z protokotem przebiegu egzaminu
dyplomowego sg réwniez przechowywane w teczkach osobowych studentéw w dziekanacie, a
nastepnie archiwizowane w Archiwum UPP.

3.13. Wyniki monitoringu loséw absolwentow ukazujgce stopien przydatnosci na rynku pracy
efektow uczenia sie osiggnietych na ocenianym kierunku oraz luki kompetencyjne, jak
réwniez informacje dotyczgce kontynuowania ksztatcenia przez absolwentow ocenianego
kierunku

Monitoring loséw absolwentow dla wszystkich wydziatéw UPP prowadzi Biuro Karier. Obecna
procedura monitoringu absolwentéw zawarta jest w Zarzadzeniu Rektora 70/2020. Absolwent
monitorowany jest po roku i po 5 latach od ukonczenia studiéw i w tych okresach wysytane sg ankiety
przez Biuro Karier. Zestawienie odpowiedzi absolwentéw przesytane jest do Rad Programowych
Kierunkéw Studiéw, ktore przygotowujg kierunkowe raporty za dany rok akademicki do corocznego
raportu z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na Uczelni
Dodatkowo na Woydziale prowadzony jest nieformalny wewnetrzny monitoring dziatalnosci
absolwentéw, ktéry wynika ze wspodtpracy z absolwentami na polu projektowym, badawczym,
zawodowym (praktyki zawodowe i staze).

Monitoring loséw absolwentéw po roku od ukonczenia studidow wskazuje, ze absolwenci kierunku
technologia zywnosci i zywienia cztowieka | i |l stopnia wykonuja w duzym stopniu prace zgodng z
wyksztatceniem (34-69%, w zaleznosci od roku). W pracy zawodowej absolwentéw, jako umiejetnosci
uzyskane podczas studidw, istotne znaczenie majg m.in. umiejetno$¢ samodzielnego uczenia sie i
organizacji czasu pracy oraz prowadzenia profesjonalnej dyskusji. Zdaniem absolwentéw realizowany
program studiow uwzgledniat wymagania pracodawcow. Czes¢ absolwentéw uzupetnito wiedze
uczestniczac w kursach i szkoleniach, aby dostosowac umiejetnosci do specyfiki wykonywanej pracy.
Byty to gtéwnie kursy z zakresu zarzgdzania personelem oraz systemow zarzadzania jakoscia.
Ekonomiczne losy absolwentéw kierunku Technologia zywnosci i zywienia cztowieka studiéw | stopnia
na tle loséw absolwentéw innych kierunkéw z dziedziny nauk rolniczych, oceniane sg jako dobre.
Odnotowano relatywnie krotki czas poszukiwania pracy etatowej (1-4 miesigca). Ekonomiczne losy
absolwentéw studidéw Il stopnia charakteryzowat wyzszy wzgledny wskaznik bezrobocia na tle innych
ankietowanych absolwentéw. Osiggane wynagrodzenie brutto ogoétem bylo poréwnywalne z
dochodami absolwentdw innych kierunkéw. Co zdecydowanie nalezy podkresli¢, absolwenci kierunku
Technologia zywnosci i Zywienia cztowieka studidw Il stopnia, zwtaszcza niestacjonarnych krécej
poszukiwali pracy etatowej (odpowiednio SN 0,8 i SS 2,8 miesigca). Lepiej radzg sobie na rynku pracy
absolwenci studiow niestacjonarnych, co moze by¢ efektem tgczenia studiéw z pracg zawodowa. Przy
czym korzystniejsze wartosci wskaznikdw charakteryzujgcych bezrobocie odnotowano dla
absolwentéw studiéw stacjonarnych.

Monitoring loséw absolwentéw po 5 latach od ukorczenia studidéw wskazuje, ze absolwenci
studiéw | i Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zzywienia czfowieka, wykonujg w wiekszosci prace
zgodng z wyksztatceniem (52-83%, w zaleznosci od roku). W pracy zawodowej, jako istotne
umiejetnosci zdobyte na studiach, wskazujg m.in.: tatwos$¢ nawigzywania kontaktow oraz umiejetnosé
samodzielnego uczenia sie i organizacji czasu pracy. Zdaniem wiekszosci absolwentéw ukonczony
kierunek studiéw zapewnit wystarczajacg wiedze do wykonywanej przez nich pracy. Czes$c
absolwentéw uzupetnito wiedze uczestniczgc w kursach i szkoleniach z zakresu: systemow zarzgdzania
jakoscig oraz sporadycznie kurséw jezykowych i obstugi specyficznego oprogramowania. Absolwenci
pozytywnie ocenili tresci programowe realizowane w toku studiéw. Jednoczesnie wskazujg na
koniecznos¢ praktycznego podejscia do ksztatcenia. Ekonomiczne losy absolwentéw studidw | stopnia
wskazujg, ze absolwenci studidow niestacjonarnych krécej poszukiwali pracy niz absolwenci studiéw
stacjonarnych | stopnia (odpowiednio 1 i 6 miesiecy). Ekonomiczne losy absolwentéw studidéw
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niestacjonarnych i stacjonarnych Il stopnia oceniane sg jako dobre. Analizowane wyrdzniki w zakresie
czasu poszukiwania pracy etatowej (odpowiednio 0,3 i 4 miesigce), bezrobocia byty na nizszym
poziomie w pordwnaniu ze wskaznikami absolwentéw innych kierunkéw z dziedziny nauk rolniczych.
Absolwenci studidw niestacjonarnych szybciej znajdujg prace i otrzymujg wyzsze wynagrodzenie, cho¢
wskazniki charakteryzujgce bezrobocie w ich przypadku sg wyzsze niz dla absolwentow studiéw
stacjonarnych.

Generalnie, analizujgc losy ekonomiczne absolwentéw kierunku technologia Zywnosci i zywienia
cztowieka, na tle loséw absolwentdéw innych kierunkdw z dziedziny nauk rolniczych mozna stwierdzié,
ze ich sytuacja na rynku pracy jest dobra a wskazniki odnoszgce sie do bezrobocia w kolejnych latach
ulegajg poprawie. Chcac zwiekszy¢ konkurencyjnosé absolwentéw kierunku technologia zywnosci i
zywienia cztowieka, Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu UPP na rynku pracy nalezatoby wiekszy
nacisk potozy¢ na aspekt praktyczny ksztatcenia. Z przeprowadzonych badan ankietowych wynika
rowniez potrzeba bardziej efektywnego podejscia do nauki jezyka obcego.

Zalecenia dotyczace kryterium 3 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktora poprzedzita biezacq ocene (jezeli dotyczy)

W raporcie z wizytacji nie doszukano sie zalecen w zakresie obejmujgcym kryterium 3.

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebno$é kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

4.1. Liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobek naukowy/artystyczny nauczycieli akademickich
oraz innych osob prowadzqgcych zajecia ze studentami na ocenianym kierunku, jak rowniez
ich kompetencji dydaktycznych

Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu jest jednostka, na
ktorej zatrudnionych jest 124 nauczycieli akademickich. Struktura zatrudnienia pracownikéw na
podstawie posiadanych tytutéw i stopni naukowych przedstawia sie nastepujgco: 10,5% stanowig
profesorowie tytularni, 24,2% — pracownicy ze stopniem doktora habilitowanego, zatrudnieni na
stanowisku profesora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, 18,5% — pracownicy ze stopniem
doktora habilitowanego, 39,5% — pracownicy ze stopniem doktora, 7,3% — pracownicy z tytutem
zawodowym magistra (Tabela 4.1.1).

Tabela 4.1.1. Struktura zatrudnienia na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu (stan na 23.11.2022)

Tytut i stopien naukowy Liczba pracownikow
Profesor tytularny 13
Doktor habilitowany, profesor UPP 30
Doktor habilitowany 23
Doktor 49
Magister (umowa o prace) 9
Razem 124

Zgodnie z wymogami Ustawy Prawo o Szkolnictwie Wyzszym, w 2022 roku liczba pracownikéw
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, deklarujgca udziat w dyscyplinie technologia zywnosci i
zywienia (pracownicy zaliczani do tzw. N), wynosi 112. Liczba ta uwzglednia pracownikow, ktérzy
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prowadzg zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Aktualny i
udokumentowany dorobek nauczycieli akademickich, zaangazowanych w proces
dydaktyczny umozliwia prawidtowg realizacje zaje¢, zagwarantowat on réwniez otrzymanie kategorii
A+ w procesie ewaluacji dyscypliny technologia zywnosci i zywienia.

W proces dydaktyczny na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka w roku akademickim
2022/2023 (z wtaczeniem lektoratéw, zaje¢ WF i przedmiotéw ogdlnouczelnianych) zaangazowanych
jest facznie 150 pracownikéw, z czego 72 % stanowig pracownicy Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu.
Pozostatymi prowadzacymi sg wyktadowcy z innych wydziatéw Uniwersytetu Przyrodniczego (Tabela
4.1.2).

Tabela 4.1.2. Prowadzqcy zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
wedtug tytutéw i stopni naukowych (rok akademicki 2022/2023)

Tytut i stopien naukowy Liczba pracownikow
Profesor tytularny 12
Doktor habilitowany, profesor UPP 27
Doktor habilitowany 22
Doktor 42
Magister (umowa o prace) 5
Razem pracownicy Wydziatu 108
Doktoranci 10
Wyktadowcy z zagranicy 1
Wyktadowcy zatrudnieni na umowe zlecenie 1
Wyktadowcy z innych Wydziatéw UPP 30
Razem 150

Struktura kwalifikacji, kompetencje dydaktyczne, w tym zwigzane z wykorzystaniem metod i
technik ksztatcenia na odlegtos¢, doswiadczenie i liczebnos¢ kadry w stosunku do liczby studentéw
zapewniajg prawidtowe wykonanie zaje¢ dydaktycznych oraz umozliwiajg osiggniecie przez studentow
zatozonych efektdw uczenia sie.

Wszystkie zajecia prowadzone na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka sa
realizowane przez nauczycieli akademickich o dorobku naukowym odzwierciedlajgcym problematyke
wyktadanych przedmiotédw. Dorobek ten obejmuje obszary wiedzy tj. nauk rolniczych, lesnych i
weterynaryjnych oraz technicznych, przyrodniczych, spotecznych odpowiadajace dziedzinie nauk
rolniczych, biotechnologii, chemicznych, ekonomicznych. S3 to osoby wykazujgce sie znaczgcym
potencjatem naukowym i ogromnym zaangazowaniem dydaktycznym. O mozliwosciach rozwojowych
tej grupy oséb swiadczy duzy dorobek publikacyjny (zatacznik 1.2.1, do Czesci 1) liczba projektéw
badawczych (zatgcznik 1.2.2, do Czesci 1), w ktdrych uczestniczyli lub uczestniczg oraz inne wazne
aktywnosci, takie jak staze i wyjazdy zagraniczne, czy udziat w konferencjach naukowych itp. W latach
2018-2022 pracownicy realizujacy zajecia na ocenianym kierunku uczestniczyli w kilkudziesieciu
konferencjach, wyjazdach zagranicznych i stazach —zaréwno krétko, jak i dtugoterminowych. Liczbowy
wykaz konferencji i stazy naukowych pracownikdéw prowadzacych zajecia na kierunku technologia
Zywnosci i Zywienie cztowieka w latach 2018-2022 przedstawiono w Tabeli 4.1.3. Szczegétowy wykaz
aktywnosci pracownikow zawarty jest w zatgczniku 2 Czesci lll pkt. 4-Charakterystyka nauczycieli.

Tabela 4.1.3. Wykaz konferencji i stazy naukowych pracownikéw prowadzgcych zajecia na kierunku
technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka w latach 2018-2022
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Rok Liczba uczestnikow Liczba wyjazdow Liczba wyjazdéw na
konferencji zagranicznych staz

2018 90 15 2

2019 112 23 5

2020 29 4 2

2021 71 18 11

2022 120 12 18

Pracownicy prowadzacy zajecia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka w latach
2018-2022 wyrdzniali sie rowniez aktywnoscig w pozyskiwaniu srodkéw na badania naukowe w
ramach projektow badawczych NCN, NCBiR i MNiSW i innych zrédet. Wykaz uzyskanych i
realizowanych projektéw zamieszczono w zatgczniku 1.2.2 do Czesci | raportu samooceny.

Wyktadowcy, oprécz osiggnie¢ naukowych, posiadajg petne kompetencje dydaktyczne.
Podnoszenie kompetencji kadry w zakresie nowoczesnych metod dydaktycznych, w tym zwigzane z
prowadzeniem zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$é odbywa sie przez
zapewnienie szkolen i kurséw, zakup oprogramowania i sprzetu.

Na szczegdlng uwage zastuguje fakt udziatu pracownikdw w projektach skierowanych do kadry
dydaktycznej, realizowanych na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu. Najwazniejszym z nich jest
program podnoszenia kompetenciji dydaktycznych kadry uczelni, dedykowany wszystkim nauczycielom
akademickim prowadzacym zajecia dydaktyczne. Program ten jest prowadzony w ramach dwdch
projektdw , Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-2228/17) wspoffinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 oraz "PKD -
Program Podnoszenia Kompetencji Dydaktycznych Kadry Uczelni" prowadzonego w ramach projektu
"Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej
Wielkopolski" (POWR.03.05.00-00-ZR42/18) w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozwdj. Oferuje on nauczycielom udziat w indywidualnej Sciezce wsparcia (bilans kompetencji,
coaching i inne), lektoratach z jezykédw obcych oraz szkoleniach podnoszacych kompetencje
dydaktyczne, informatyczne, prezentowania i zarzadzania informacjg. Uczestnicy programu mogli
skorzysta¢ z krajowych i zagranicznych stazy praktycznych oraz dydaktycznych. W projekcie tym
uczestniczyto w sumie 76 pracownikéw Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu, w tym 74 prowadzacych
zajecia na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka.

Odzwierciedleniem dbatosci o rozwdj mtodej kadry dydaktycznej jest zakonczony juz program
szkoleniowy prowadzony przez Uniwersytet Przyrodniczy ,, Wysoka jakos¢ ksztatcenia atutem mtodej
kadry dydaktycznej Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu” (01.10.2018 — 30.09.2020 r.)

Kadra prowadzgca wyktady i éwiczenia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie czfowieka jest
przygotowana do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegto$¢, o czym Swiadczy sposdb przeprowadzenia zaje¢ dydaktycznych w sytuacji przejscia na
system nauczania zdalnego w marcu 2020 roku. Nauczyciele akademiccy stale doksztatcajg sie,
korzystajac ze wsparcia powotanego przez Rektora UPP Zespotu ds. wdrozenia ksztatcenia zdalnego w
Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu. Nowa i innowacyjng inicjatywa rozwoju zaréwno nauczycieli
akademickich jak réwniez studentéw jest uruchomiony w roku akademickim 2022/23 na Uniwersytecie
Przyrodniczym program tutoringu, w ktérym tutorami jest 9 nauczycieli akademickich Wydziatu Nauk
o Zywnosci i Zywieniu. Jest to forma, w ktdrej studenci otrzymuja wsparcie w rozwoju swojego
potencjatu, obszaru zainteresowan naukowych i/lub pozanaukowych.

Kadra dydaktyczna tworzy réwniez wtasne zasoby dydaktyczne. W ostatnich latach powstato wiele
podrecznikow, skryptdw lub innych materiatéw dydaktycznych, a takze monografii wykorzystywanych
podczas realizacji zaje¢ dydaktycznych. Wykaz przyktadowych, najwazniejszych materiatow
dydaktycznych, ktérych wspdtautorami sg nauczyciele akademiccy realizujgcy zajecia na kierunku
technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka zamieszczono w zatgczniku 4.1.4 do Czesci | raportu.
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4.2. Obsada zajeé, ze szczegdlnym uwzglednieniem zajeé, ktére prowadzq do osiggania przez
studentow kompetencji zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej

Na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu, zgodnie ze Statutem Uczelni (§46 pkt. 7 ust.2), nadzér
nad obsadg zaje¢ dydaktycznych kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka sprawuje
powotana przez Rektora Rada Programowa Kierunku Studidw Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka

Gtéwne kryteria stosowane przy obsadzie zaje¢ dydaktycznych to przygotowanie merytoryczne
pracownikéw, dostosowanie tematyki prowadzonych zaje¢ do doswiadczen badawczych i
praktycznych pracownikéw. Ponadto s3g zbierane i wykorzystywane informacje otrzymane od
studentéw, w ramach prowadzonej ankietyzacji, dane uzyskane z okresowej oceny nauczyciela
akademickiego oraz biezgcych hospitacji zaje¢ zgodnie z harmonogramem przygotowanym przez ww.
Rade Programowa. W planowaniu zaje¢ dydaktycznych brane sg pod uwage mozliwosci kadrowe, w
tym uwzgledniane s3 wyjazdy stypendialne, badawcze i projektowe wyktadowcéw. Zdobyte
doswiadczenie i rozwdj nauczycieli akademickich wptywajg na wiedze praktyczng studentéw. W
procesie tym pomocne s dodatkowe mozliwosci rozwoju kompetencji, jakie stwarza udziat w
Programie Rozwoju Kompetencji Studentéw (2018-2023), ktory jest realizowany w ramach projektéw
wspotfinansowanych ze srodkdw Unii Europejskiej, w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego,
Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj, Dziatanie 3.5 Kompleksowe programy szkot
wyzszych Osi lll Szkolnictwo Wyzsze dla gospodarki i rozwoju: Zintegrowany Program Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski oraz Najlepsi z natury! Zintegrowany
Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Projekty te oferujg podniesienie
kompetencji studentdw odpowiadajgce potrzebom gospodarki i rynku pracy, poprzez udziat w
dodatkowych kursach umiejetnosci miekkich, szkoleniach i warsztatach zawodowych, a takze
spotkaniach z pracodawcami i wizytach studyjnych.

Jedno z kryteriéw obsady zaje¢ dydaktycznych stanowi zintegrowanie tematyki prowadzonych zaje¢
z doswiadczeniem badawczym i praktycznym (wspodtpraca z otoczeniem gospodarczym) pracownikéw
Wydziatu.

Pracownicy tgczg prace dydaktyczng z aktywnoscig badawczg i publikacyjng. Powyzsze korzystnie
wptywa na wzrost kompetencji badawczych studentéw, nie tylko podczas realizacji prac dyplomowych,
ale w czasie catego cyklu nauki.

Stosowane metody ksztatcenia uwzgledniajg samodzielne uczenie sie studentéw, aktywizujgce
formy pracy ze studentami oraz umozliwiajg studentom osiggniecie zaktadanych efektow ksztatcenia.
Oprodcz zajec z udziatem nauczyciela duzy nacisk ktadziony jest takze na prace wtasng studenta. Podczas
seminarium magisterskiego, na ktdrych studenci formutujg i analizujg problemy badawcze, opracowujg
i prezentujg uzyskane w trakcie wykonywania pracy dyplomowej wyniki badani. Promotorem pracy
magisterskiej moze zosta¢ profesor, doktor habilitowany lub doktor posiadajgcy dorobek naukowy z
dyscypliny technologia Zywnosci i Zywienia.

Rozwdj kadry dydaktycznej prowadzgcej zajecia dydaktyczne na kierunku technologia Zywnosci i
Zywienie cztowieka zmierza do réwnomiernego roztozenia godzin dydaktycznych i zmniejszenia liczby
nadgodzin wséréd wszystkich pracownikéw.

Kazdy przedmiot prowadzony na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka jest przypisany
do katedry odpowiedzialnej za jego realizacje. Na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu przyjeto
jednolite zasady akceptacji zaje¢ dydaktycznych przez pracownikéw. Nastepuje ona na indywidulanych
kontach w Wirtualnym Dziekanacie, w zaktadce Pensum. Na tej podstawie na koniec semestru i roku
akademickiego rozliczane sg wszystkie zrealizowane godziny dydaktyczne przez pracownikéw
poszczegdblnych jednostek.

4.3. tgczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzgce zajecia dziatalnosci
dydaktycznej z dziatalnoscig naukowgq oraz wiqczanie studentéw w prowadzenie dziatalnosci
naukowej
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Kadra prowadzaca zajecia na kierunku technologia zywnosci i Zywienia cztowieka taczy aktywnos¢
naukowg z dziatalnoscig dydaktyczng. Jest autorem licznych prac publikowanych w czasopismach
posiadajgcych wspotczynnik wptywu impact factor w zakresie tresci realizowanych przedmiotéw;
uczestniczy w réznych kursach/szkoleniach (zatgczniku 2 Czesci lll/4 Charakterystyka nauczycieli oraz
zatgcznik 1.2.1 do Cz.1 raportu). Pracownicy Wydziatu odznaczajg sie licznymi aktywnosciami
warunkujgcymi  witasny rozwdj; sg kierownikami/wykonawcami projektéow badawczych czy
wdrozeniowych (zatgcznik 1.2.2 do Czesci 1 raportu). Nauczyciele akademiccy uczestniczg réwniez w
realizacji prac zlecanych przez Interesariuszy zewnetrznych (zatacznik 6.1.1 do Cz.1 raportu). Kadra
prowadzaca zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka to wyktadowcy szkolen czy
konferencji organizowanych przez otoczenie gospodarcze. Wyzej wymienione grupy aktywnosci
naukowych nauczycieli akademickich Wydziatu podwyzszajg kompetencje, ktére przekazywane sg w
trakcie zaje¢ dydaktycznych lub innych form wspétpracy ze studentami.

Dodatkowo funkcjonuje kilka obszarow, ktore pozwalajg ksztattowa¢ kompetencje naukowo-
badawcze studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Do powyzszych obszaréw
nalezy: przygotowanie pracy dyplomowej i uczestnictwo w seminariach, uczestnictwo w wyktadach
otwartych organizowanych na terenie Wydziatu przez Zarzady poznanskich/wielkopolskich
Towarzystw naukowych oraz angazowanie sie w projekty, realizowane przez Studenckie Koto Naukowe
Technologéw Zywnosci.

Realizacja prac dyplomowych w poszczegdlnych katedrach oraz uczestnictwo w seminariach,
aktywnie witgcza studentéw w proces badawczy, specyficzny dla tematéw zajec i prac dyplomowych
Wykaz tematéw prac dyplomowych realizowanych w latach 2018-2022 na kierunku Technologia
zywnosci i zywienie cztowieka zaprezentowano w Tabeli 6 zatgcznik 2, Cz. Ill raportu.

Powyzsze aktywnosci ksztattujg kompetencje studentéw w zakresach: formutowania problemu
badawczego, stawiania hipotez, analizy/wyboru metod badawczych, analizy/wyboru wtasciwej
literatury czy oceny, interpretacji oraz dyskusji nad wynikami pracy. Uczestnictwo w seminariach
umozliwia publiczng prezentacje pracy, aktywng dyskusje nad uzyskanymi rezultatami czy stawianymi
tezami. Czes$¢ prac dyplomowych (magisterskich) jest powigzana z grantami realizowanymi przez
pracownikéw Woydziatu, co gwarantuje rdéwniez wysoki poziom naukowy tych rozpraw.
Potwierdzeniem zaangazowania studentéw w procesy badawcze realizowane na Wydziale, s nagrody
przyznawane przez JM Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. W latach 2018-2022, za
wybitne osiggniecia w studiach, 6 studentdw otrzymato Ztoty Medal, 7 studentéw - medal srebrny, 6
studentéw - nagrode pieniezng, a 3 studentéw- list gratulacyjny od JM Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu szczegdtowy opis podano w kryterium 8, pkt 8.3.

Nauczyciele akademiccy Wydziatu, cztonkowie Zarzadéw Towarzystw Naukowych (tj. Oddziatu
Wielkopolskiego Polskiego Towarzystwa Technologdw Zywnosci, Oddziatu Poznaniskiego Polskiego
Towarzystwa Nauk Zywieniowych, Oddziatu Poznaniskiego Polskiego Towarzystwa Mikrobiologéw)
organizujg w budynkach Wydziatu, cykliczne otwarte wyktady, ktérych prelegentami sg wysokiej rangi
naukowecy z kraju i z zagranicy. Stwarza to niepowtarzalng mozliwos¢ kontaktu studentdw z nauka na
wysokim poziomie i doswiadczeniem innych badaczy. Informacje o wyktadach prezentowane sg w
formie plakatéw umieszczanych na tablicach informacyjnych Wydziatu oraz za posrednictwem mediéw
spotecznosciowych Wydziatu/Jednostek organizacyjnych.

Przy Wydziale niezwykle preznie funkcjonuje Studenckie Koto Naukowe Technologéw Zywnosci.
Studenci, pod opieka nauczycieli akademickich realizujg szereg interesujgcych projektéw z zakresu
technologii zywnosci, analizy zywnosci i zywienia cztowieka. Sg to m. in. projekty: wptyw obrdébki
termicznej na aktywnos¢ przeciwutleniajgcg makaronu z dodatkiem robinii akacjowej;
pasztet/muffiny/chleb bezglutenowy z dodatkiem maki ze $wierszczy — jako$é, tekstura i akceptacja
konsumencka; produkcja domowego wina z wybranych nektarow i sokéw dostepnych na polskim
rynku czy ciastka z dodatkiem wyttokdéw z pestek malin.

Wyniki badan naukowych studentow sg prezentowane podczas licznych konferencji. Wystgpienia
ustne czy prezentacje posteréw studentéw Kota Naukowego Technologéw Zywnosci byty nagradzane
przez Komitety Naukowe: Sesji Studenckich Két Naukowych Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
(I miejsce za wystgpienie ustne ,Pasztet z dodatkiem maki ze swierszczy: jakos¢, wiasciwosci wody i
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akceptacja konsumencka” Szymon Musiat, Krzysztof Smarzynski, 2018 rok), Il Ogdlnopolskiej
Konferencji ,Nowe Horyzonty w Naukach Przyrodniczych, BIOT 2018” (Il miejsce za wystgpienie ustne
»Muffiny z dodatkiem maki ze Swierszczy: wptyw na jakos¢, teksture i akceptacje” Paulina Pauter,
Paulina Wiza, Maria Rdzarnska, 2018 rok) czy XV Forum Két Naukowych Towaroznawstwa w ramach XIV
Dni Mtodych Towaroznawcéw UEP (Il miejsce za prezentacje posteru ,Zmiany tekstury i wtasciwosci
wody chleba bezglutenowego z maczkg ze Swierszczy podczas przechowywania” Paulina Sarbak,
Krzysztof Smarzynski, Olga Bartczak, 2019 rok. Poster zostat rédwniez wyrézniony przez Polskie
Towarzystwo Towaroznawcze). W 2020 roku, studenci Kofa Naukowego Technologéw Zywnoéci,
podczas Miedzynarodowego Sympozjum Studenckich Két Naukowych zdobyli pierwsze miejsca w
kategorii Nauk o Zywnosci i Biotechnologii (Paulina Sarbak) oraz nagrode Polskiego Towarzystwa
Technologéw Zywnosci (Krzysztof Smarzynski). Wyniki prac studentéw Kota Naukowego zostaty
rowniez opublikowane w czasopismach o wysokim wspétczynniku wptywu impact factor. Studenci,
opublikowali rowniez kilka artykutéw na portalu FoodFakty (m. in. Zastosowanie wysokich cisniert w
utrwalaniu miesa, Kawa z czosnkiem, czyli niecodzienne potgczenia smakéw w duchu food pairingu,
Straczki lepsze niz mieso). Wykaz publikacji naukowych studentéw Kota Naukowego Technologdéw
Zywnosci z pracownikami Wydziatu w latach 2018-2022 zamieszczono w zataczniku 1.2.4/B do Czesci
1 raportu.

Waznym obszarem dziatalnosci Wydziatu jest aktywnos¢ popularyzacyjna adresowana do ucznidow
szkot podstawowych i ponadpodstawowych w ramach cyklicznych spotkan, m.in. Nocy Naukowcdw,
Drzwi Otwartych, Festiwalu Nauki i Sztuki). W powyzsze aktywnosci zaangazowani sg réwniez studenci,
przygotowujgcy wilasne prezentacje. Stwarza to doskonatg, dodatkowag sposobnos$é zdobywania
nowych doswiadczen i umiejetnosci.

4.4. Zatozenia, cele i skutecznos¢ prowadzonej polityki kadrowej, z uwzglednieniem metod i
kryteriow doboru oraz rekrutacji kadry, sposobow, zasad i kryteriow oceny jakosci kadry oraz
udziatu w tej ocenie réznych grup interesariuszy, w tym studentow, a takie wykorzystanie
wynikow oceny w rozwoju i doskonaleniu kadry

Zasadniczym celem polityki kadrowej jest stworzenie warunkdéw, sprzyjajgcych rozwojowi
zawodowemu nauczycieli akademickich i wspieranie ich aktywnosci naukowej. Polityka kadrowa
Wydziatu wynika z aktualnego stanu zatrudnienia i dostosowuje sie do potrzeb i zaktadanego w
strategii Wydziatu rozwoju.

Wydziat zatrudnia nowych pracownikéw w drodze otwartego konkursu; komunikat o prowadzonym
konkursie jest udostepniony publicznie, zgodnie z wytycznymi Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce (Art. 119, ust. 3i 4).

Statut Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu reguluje kwestie zatrudniania nowych
pracownikdw oraz wymagania stawiane kandydatom na poszczegdlne stanowiska (§61-§63 Statutu
UPP). Szczegdétowe wymogi dotyczace sktadu komisji konkursowych oraz zasady postepowan przy
zatrudnianiu nauczycieli akademickich precyzuje zatacznik nr 3 Statutu Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu (strony 58-62 Statutu UPP). Istotne dla Wydziatu jest postawienie wysokich kryteriéw przy
otwieraniu stanowisk profesora nadzwyczajnego (Uczelni), od ktérych bedzie zalezat rozwéj nowych
kierunkéw badawczych. Wysokos$é¢ pensum dydaktycznego reguluje Regulamin Pracy Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu.

Pracownicy Wydziatu podlegajg ocenie okresowej zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 20 lipca 2018
roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2020r. poz. 85 z pdzn. zm.) §128. Szczegdétowe
kryteria przeprowadzenia oceny okresowe] reguluje Zatgcznik do zarzadzenia Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu nr 2/2021 z dnia 4 stycznia 2021 roku

Warunkiem uzyskania przez pracownika badawczo-dydaktycznego pozytywnej oceny jest
pozytywnie oceniana dziatalno$¢ naukowa, pozytywnie oceniana dziatalno$¢ dydaktyczna oraz
pozytywnie oceniana dziatalno$¢ organizacyjna. Aktywnos$¢ naukowa pracownikéw Wydziatu wyrazana
jest miedzy innymi w licznych publikacjach, grantach, patentach, wdrozeniach, wykonanych
ekspertyzach czy wykonanych recenzjach. W ocenie dziatalnosci dydaktycznej uwzgledniane jest
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miedzy innymi prowadzenie zaje¢ w jezyku obcym, promotorstwa i recenzje zakonczonych prac
dyplomowych, wydane publikacje dydaktyczne. Punktowane s wiec aktywnosci stymulujace
innowacje i doskonalenie warsztatu nauczyciela akademickiego. Pracownicy cyklicznie ksztatca sie,
zdobywajac nowe kompetencje dydaktyczne.

W latach 2018-2022, pracownicy uczestniczyli miedzy innymi: w programach wsparcia dla kadry
dydaktycznej realizowanego w ramach projektu ,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu” (numer projektu 117/PKD/2020), Zintegrowanego
Programu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski (numer
projektu 277/PKD/2021), w ,Programie podnoszenia kompetencji dydaktycznych kadry Uczelni”
Sciezka I, w programie ,Wysoka jako$é¢ ksztatcenia atutem mtodej kadry dydaktycznej Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu”, Program podnoszenia kompetencji Dydaktycznych Kadry Uczelni”
(Projekt w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 wspétfinansowane ze
$rodkdw Europejskiego Funduszu Spotecznego zgodne z umowg POWR.03.05.00-00-Z228/17-00 pt.
»Najlepsi z Natury”, kursy tutorskie w ramach Podnoszenia Kompetencji Dydaktycznych Kadry Uczelni”
przedstawione rowniez kryterium 8, pkt. 8.1.

Pracownicy przygotowujg liczne materiaty dydaktyczne. Sg réwniez zaangazowani w zycie Uczelni,
uczestniczagc w pracach Komisji. Sg cztonkami Towarzystw naukowych (zatacznik 2, pkt. 4). W
dziatalnosci organizacyjnej punktowana jest réwniez organizacja konferencji (zatgcznik 1.2.5 do Czesci
1 raportu) czy uczestnictwo w egzaminach korncowych.

Pracownicy podlegajg rowniez ocenie przez studentdow w ramach Ankietyzacji Oceny Zajec
Dydaktycznych. Ankiety wypetniane sg po zrealizowaniu danego przedmiotu, a Ankiety Oceny Kierunku
Studidw wypetniane po ukonczeniu ksztatcenia na danym stopniu. Wyniki ankietyzacji absolwentéw
Rada Programowa kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka wykorzystuje do systematycznej
oceny programu studiow, jego doskonalenia. Powyzsze dane umozliwiajg réwniez przygotowanie
raportu z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia. Czynnikiem
monitorujgcym jakos¢ ksztatcenia jest rowniez hospitacja zaje¢ dydaktycznych wedtug procedury
opisanej w Zarzadzeniu nr 102/2017 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Szerzej formy
monitoringu procesu ksztatcenia zostaty opisane w kryterium 8, pkt. 8.10.

Ponadto funkcjonuje Specjalny Fundusz Nagréd, ktéry wyrdznia pracownikow i nauczycieli
akademickich odznaczajacych sie waznymi osiggnieciami w pracy naukowej, dydaktycznej i
organizacyjnej.

Scharakteryzowany wyzej wieloaspektowy sposdb oceny nauczycieli akademickich weryfikuje
aktywnosé kazdego pracownika w obszarze naukowo-badawczym, dydaktycznym i organizacyjnym.
Rzetelna ocena aktywnosci zawodowej nauczycieli akademickich jest istotnym elementem polityki
kadrowej Wydziatu.

4.5. System wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego lub artystycznego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu wspomaga i motywuje nauczycieli akademickich w
podnoszeniu kompetencji naukowych i dydaktycznych, w rozwoju naukowym oraz w zdobywaniu
stopni i tytutdw naukowych. Za osiggniecia naukowe oraz uzyskane stopnie i tytuty naukowe
przyznawane sg nagrody JM Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Ponadto, zgodnie z §52
Regulaminu Pracy Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu pracownikowi, za wzorowe, wyjatkowo
sumienne wykonywanie obowigzkow wynikajgcych z pracy zawodowej, wykazywanie inicjatywy w
pracy, przyczyniajgcej sie do wykonywania zadan przyznaje sie pochwate pisemng oraz pochwate
publiczng (podczas inauguracji roku akademickiego lub innej uroczystosci). Pracownikom przyznawane
sg nagrody pieniezne ze specjalnego funduszu nagréd, tworzonego na podstawie odrebnych
przepisdw. Nagrody i wyrdznienia przyznaje pracodawca po zasiegnieciu opinii zaktadowej organizacji
zwigzkowej, reprezentujgcej pracownika. Ponadto, informacja o przyznaniu pracownikowi nagrody,
jest wpisana do jego akt osobowych.
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Wymiernym efektem funkcjonujacego na terenie Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
systemu wspierania i motywowania pracownikéw do rozwoju naukowego oraz podnoszenia
kompetencji dydaktycznych sg awanse naukowe. W ocenianym okresie, wielu pracownikéw
naukowych, prowadzacych zajecia na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka uzyskato
awans naukowy: 4 osoby uzyskaty tytut naukowy profesora, 29 oséb — stanowisko profesora Uczelni,
19 oséb — stopiend doktora habilitowanego oraz 16 osdb — stopien doktora. Awanse naukowe
pracownikéw prowadzacych zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienia przedstawiono w
zatgczniku 4.5.1 do Czesci 1 raportu.

Bardzo dobrymi czynnikami wsparcia i podnoszenia kompetencji dydaktycznych pracownikéw
naukowo-dydaktycznych jest program Erasmus+ czy stypendia Fulbright’a. Pracownicy Wydziatu
korzystajg z mozliwosci wyjazdéw na zagraniczne uczelnie w celu wygtaszania wyktadéw oraz
zapoznania sie systemem ksztatcenia obowigzujgcym w innych Jednostkach (m. in. Instituto Politecnico
de Castelo Branco w Portugalii, University of Coimbra, Portugalia, Universitat Politécnica De Valéncia
Hiszpania, Pamukkale University Turcja, University of Alabama USA). Pracownicy Wydziatu aktywnie
wspotpracujg z uznanymi krajowymi i miedzynarodowymi Jednostkami naukowymi, podnoszac swoje
kwalifikacje naukowe i dydaktyczne (zatacznik 7.4.1 do Czesci 1 raportu).

Do 2018 roku, w ramach Stacjonarnego Studium Doktoranckiego przy Wydziale Nauk o Zywnosci i
Zywieniu, ksztatcono doktorantéw. Studia kontynuuje nadal 2 studentdéw V roku tryb niestacjonarny
oraz 15 studentdw V - VII roku tryb stacjonarny. Zgodnie z Ustawg z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o
szkolnictwie wyZzszym i nauce (Dz. U. z 2008 roku poz. 1668 z péz. zm.), w 2018 roku powotano Szkote
Doktorskg Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu Zarzgdzeniem Rektora nr 35/2019 z dnia 29
kwietnia 2019 r. W 2019 roku ksztatcenie w Szkole Doktorskiej w dyscyplinie technologia zywnosci i
Zywienia rozpoczeto 6 studentéw, w 2020 roku — 9 studentdow, 2021 roku — 5 studentéw, a w 2022
roku — 5 studentéw. Aktualnie, na studiach Ill stopnia na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu, ksztatci
sie 42 doktorantéw.

Zalecenia dotyczace kryterium 4 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdéra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

. . Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Zalecenia dotyczace kryterium 4 . . . .
. Lo podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw

Lp. wymienione we wskazanej wyzej - . . .

. i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
uchwale Prezydium PKA
naprawczym

1. | Przyjac zasade, ze seminaria na studiach | Wszystkie seminaria na studiach | i Il stopnia prowadzg
I i Il stopnia powinni prowadzi¢ | profesorowie lub doktorzy habilitowani (profesorowie
profesorowie (,samodzielni nauczyciele | uczelni)
akademiccy”)

2. | Nalezy zweryfikowac nauczycieli (w tym | Dokonano oceny nauczycieli prowadzacych wskazane
Chemia ogdlna, Inzynieryjne podstawy | przedmioty. Wszyscy nauczyciele prowadzacy obecnie
proceséw produkcyjnych i Inzynieria | zajecia na ocenianym kierunku posiadajg dorobek naukowy
procesowa) pod katem dorobku | w zakresie prowadzonych przedmiotéw oraz stosowne
naukowego i doswiadczenia | doswiadczenie dydaktyczne
dydaktycznego z zakresu prowadzonych
zajeé

3. | Nalezy przeprowadzi¢ weryfikacje liczby | Przeprowadzono weryfikacje oséb prowadzacych
os6b  prowadzacych poszczegdlne | poszczegdlne przedmioty i stwierdzono, ze wszyscy
przedmioty, szczegdlnie w zakresie | nauczyciele prowadza zajecia, w zakresie ktérych majg
studiéw | stopnia dorobek naukowy i doswiadczenie praktyczne

Dodatkowe informacje, ktére Uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 4:

Pracownicy naukowi, prowadzgcy zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, sg
wspotautorami prac publikowanych w czasopismach, ujetych w bazie Web of Science o wysokiej
wartosci wspotczynnika wptywu impact factor oraz punktach MEiN. Zestawienie prac pracownikow
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prowadzacych zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zaprezentowano w
tabeli.

Liczba publikacji pracownikéw prowadzqcych zajecia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka (dane uzyskano z bazy Bibliografii publikacji UPP wedtug stanu na 29. 11. 2022 rok)

Rok Liczba pracw | Liczba pracw | Monografie Rozdziaty Prace
publikacji czasog;;mach czaszz;sll;:ach p:::lgr;:-
2018 125 89 9 20 16
2019 154 47 14 10 20
2020 204 29 4 13 21
2021 212 27 5 12 14
2022 180 24 2 19 0
SUMA* 875 216 34 74 71

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

5.1. Stan, nowoczesnosé, rozmiar i kompleksowos¢ bazy dydaktycznej i naukowej stuigcej
realizacji zaje¢ oraz dziatalnosci naukowej na ocenianym kierunku w dyscyplinie, do ktorej
kierunek jest przyporzgdkowany

Macierzystym Wydziatem, na ktérym realizowany jest kierunek technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, jest Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Wydziat
ten dysponuje szerokg bazg infrastruktury dydaktycznej niezbednej w procesie ksztatcenia studentow.

Na baze dydaktyczno-naukowg Wydziatu sktadajg sie pomieszczenia rozlokowane w 5 budynkach
na terenie uczelni. Przede wszystkim jest to gtéwny budynek Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu,
Pilotowa Stacja Biotechnologii i budynek Wydziatu Technologii Drewna, gdzie znajduje sie Katedra
Fizyki (wykaz jednostek Wydziatu Zatgcznik nr 4 do Zarzadzenia Rektora UPP nr 117/2021).

Oprdcz zasobow wtasnych Wydziatu w procesie ksztatcenia studentéw, szczegdlnie na pierwszych
latach studiéw pierwszego stopnia, wykorzystuje sie infrastrukture budynku Collegium Maximum,
budynku Chemii Ogélnej oraz Centrum Kultury Fizycznej. Zapewnia to mozliwo$¢ prowadzenia zajec
laboratoryjnych, projektowych, technologicznych i audytoryjnych w 120 pomieszczeniach co
umozliwia petng realizacje zatozen programowych kierunku studidéw technologia zywnosci i zywienie
cztowieka.

Wydziat posiada sale wyktadowg na 165 miejsc oraz 7 sal seminaryjnych (24-60 miejsc)
wyposazonych w aparature do prezentacji multimedialnych. Ponadto do prowadzenia zajec
przygotowano 8 sal ¢éwiczeniowych i laboratoria o zréznicowanym profilu (mikrobiologiczne,
chromatograficzne, biochemiczne, detekcji alergenéw, badafn molekularnych czy oceny
fizykochemicznej zywnosci), ktére wyposazono w sprzet umozliwiajgcy ksztatcenie z wykorzystaniem
zaawansowanych technik analitycznych, niezbedny do wykonania zadan stawianych studentom
podczas zajeé. Szczegdlne znaczenie w ksztatceniu na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie
cztowieka odgrywajg laboratoria technologiczne (biotechnologii, zywnosci pochodzenia roslinnego i
zwierzecego) oraz oddane do uzytku w 2021 roku pomieszczenia technologiczne z urzadzeniami
pracujgcymi rowniez w skali péttechnicznej (tacznie ok. 260m?):
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1. Technologii Piekarstwa, wyposazone w miesiarki firmy Stephan, Mankiewicz i Bosch. Wkrétce
pomieszczenie zostanie doposazone w piec piekarniczy Miwe CONDO wraz z komorg
fermentacyjna.

2. Technologii Makarondéw, wyposazone w dwie ttocznie makaronowe oraz komore klimatyczng
JEIO TECH. Ponadto w laboratorium umieszczono aparaty do posredniej oceny wartosci
wypiekowej maki, takie jak farinograf, amylograf i fermentograf.

3. Fermentacji i Biosyntezy, z linig do:

e warzenia piwa, odzwierciedlajgcg proces przemystowy (zacieranie, filtracje, gotowanie
brzeczki z chmielem, fermentacje w warunkach kontrolowanej temperatury, rozlew piwa
do butelek i kegdw w atmosferze CO;). W skfad linii wchodzg m. in.: kociot zacierno-
warzelny (70l), trzy fermentory stozkowe GF30 (30l), filtr ptytowy do mikrobiologicznej
stabilizacji piwa,

e produkcji win gronowych i owocowych, obejmujacg takie urzadzenia jak: mtynko-
odszyputkowarke, prase koszowg, naczynia fermentacyjne, korkownice do butelek,

e produkcji destylatu rolniczego obejmujacg zestaw do zacierania, pojemniki
fermentacyjne, laboratoryjng kolumne destylacyjng (odpedows).

4. Technologii Ttuszczow Roslinnych, wyposazong w dwie wolnoobrotowe prasy Slimakowe,
pozwalajgce pozyskiwac olej metodg ttoczenia na zimno i na gorgco, stanowisko do prazenia
nasion, modutowy reaktor laboratoryjny, wykorzystywany do wytwarzania emulsji
ttuszczowych np. majonezéw i margaryn oraz smazalniki gastronomiczne do prowadzenia
symulowanego procesu smazenia.

5. Produkcji Wyrobéw Mleczarskich z ciggami technologicznymi umozliwiajgcymi:

e produkcje seréw, wyposazone w kociot serowarski na 50 litréow, pasteryzator (15l), stoty
serowarskie z odptywem serwatki, wanne koagulacyjng (210l), wanne solankowg i regaty
do ociekania i dojrzewania seréw,

e separacje Smietanki i jej zmaslanie, napowietrzanie i zamrazanie mieszanki lodziarskiej,
schfadzanie stacjonarne oraz fermentacje w kontrolowanych warunkach czasu
i temperatury wyposazone m.in. w wirdwke, maselnice i komore fermentacyjno-chtodnicza
umozliwiajaca jednorazowo inkubowac¢ 50 litréw jogurtu lub kefiru.

6. Analizy i Technologii Owocow i Warzyw, wyposazong w maszyny i urzgdzenia do przetworstwa
owocow i warzyw. WSrdd nich wyrdzni¢ mozna linie technologiczne do produkcji sokéw
owocowych (dezintegrator, prasa warstwowa, filtr ptytowy), przecieréw i kremogendw
(przecieraczka fapowa i homogenizator), liofilizacji (liofilizator), obrdébki ultradzwiekowej
(homogenizator ultradzwiekowy), nasgczania prdzniowego (komora prdézniowa wraz z
pompami do nasgczania prozniowego), produkcji lodéw (fryzer) czy pakowania w atmosferze
modyfikowanej (mikser do gazéw, urzadzenia pakujgce).

Znaczacy wptyw na osiggniecie przez studentéw efektdw uczenia majg zajecia prowadzone w:

e Pracowni Technologii Gastronomicznej i Dziedzictwa Kulinarnego, wyposazonej w piec
konwekcyijny, piekarniki, zmywarke, szereg sprzetéw drobnych, ktére sg wykorzystywane
do formutowania receptury produktu jak i jego analizy chemicznej w pomieszczeniu obok.
Jest to pracownia, w ktdorej prace (wykonywane przy wykorzystaniu petnej infrastruktury)
skutkujg otrzymaniem optymalnego sktadu i wartosci odzywczej produktu,

e Pracownia Zywnosci Funkcjonalnej i Analizy Sensorycznej, w ktérej prowadzone sg badania
w 6 osobowych grupach, analizujgcych zywnos$¢ pod katem oceny konsumenckiej, jak i
profilowej,

e Pilotowej Stacji Biotechnologii, Wydziatowym Zaktadzie Inzynierii Genetycznej
(pozwolenie Ministra Srodowiska 2016 r.) dziatajgcym przy Katedrze Biotechnologii i
Mikrobiologii Zywnoéci, w ktérej funkcjonujg laboratoria do badarn genetycznych i
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metagenomiki, hodowli komodrek i tkanek oraz mikrobiologiczne nalezgce do
najnowoczesniejszych w kraju, wykorzystywane sg zaréwno do zaje¢ dydaktycznych, jak i
prac badawczych.

Wydziat posiada dwie wtasne pracownie komputerowe wyposazone w 40 (2x20) stanowisk
komputerowych, przystosowanych do nowoczesnego projektowania rysunkéw w 2D i 3D z AutoCAD,
wykonywania grafiki komputerowej oraz statystyk wielowymiarowych, a takze data mining tj. metody
sztucznej inteligencji w STATISTICA. Do realizacji badan w ramach prac dyplomowych stuzg takze
znajdujace sie w poszczegdlnych jednostkach liczne komputery z dostepem do internatu.

Podczas zajec realizowanych dla studentdw kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka w
budynku Collegium Maximum, studenci korzystajg z sal wyktadowych oraz ¢éwiczeniowych
wyposazonych w sprzet multimedialny. Zajecia w budynku Chemii Ogélnej prowadzone sg natomiast
w specjalistycznych (wyremontowanych) laboratoriach. Ponadto studenci majg zapewniony dostep do
nowoczesnej bazy sportowej (Centrum Kultury Fizycznej). Znajduje sie tu szes$¢ sal, boisko, korty
tenisowe, sitownia, sale do ¢éwiczen.

Infrastruktura dydaktyczno-naukowa przygotowana dla kierunku technologia Zywnosci i zywienie
cztowieka umozliwia studentom prowadzenie badad podczas realizacji prac dyplomowych oraz
rozwija¢ zainteresowania naukowe w ramach Kota Naukowe Technologéw Zywnosci.

5.2. Infrastruktura i wyposazenie instytucji, w ktorych prowadzone sq zajecia poza uczelniq oraz
praktyki zawodowe (w przypadku, gdy w planie studiow na ocenianym kierunku zostaty
uwzglednione praktyki zawodowe)

Na kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka poza Uczelnig realizowane sg praktyki
zawodowe. Dobér zaktaddw pracy, w ktdrych studenci odbywajg praktyke zawodowg prowadzony jest
pod katem zapewnienia realizacji efektéw uczenia sie przypisanych do praktyki. Realizacja tych
efektdw mozliwa jest miedzy innymi z wykorzystaniem bazy sprzetowej tj. maszyn i urzgdzen na liniach
produkcyjnych oraz aparatury kontrolno-pomiarowej i infrastruktury zaktadéw przetwdrstwa
spozywczego, w ktdrych realizowane sg praktyki zawodowe. Instytucja przyjmujaca studenta na
praktyki zawodowe posiada profil dziatalnosci, infrastrukture oraz nowoczesne i odpowiadajgce
wspotczesnym wymaganiom technicznym i technologicznym wyposazenie niezbedne do realizacji
celéw praktyki zgodnych z zakresem merytorycznym kierunku studidow, co umozliwia prawidiowg
realizacje praktyk. Mozna to stwierdzi¢ na podstawie sprawozdan Studentéw z praktyk zawodowych,
wizytacji miejsc praktyk studenckich przez koordynatora praktyk, czy tez rozmowy zaliczeniowej.
Szczegdtowy opis praktyk zawodowych zostat ujety w kryterium 2.7.

Praktyki realizowane s3 w zaktadach branzy piekarniczo — cukierniczej, gastronomicznej,
mleczarskiej, owocowo — warzywnej, zaktadach przetwdérstwa miesnego, a takie w branzy
piwowarskiej oraz Wojewddzkich i Powiatowych Stacjach Sanitarno-Epidemiologicznych.

Powotany przez wtadze Wydziatu koordynator (dla technologii Zzywnosci i zywienie cztowieka jest to
dr hab. Mirostawa Krzywdzifiska-Bartkowiak) pomaga studentom wybra¢ miejsce praktyk oraz stuzy
pomocg w trakcie jej trwania. Szczegétowe dane zostaty zawarte w kryterium 6 pkt. 6.1.

5.3. Dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej (w tym Internetu a takze platformy
e-learningowej, w przypadku, gdy na ocenianym kierunku prowadzone jest ksztafcenie
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc) oraz stopnia jej wykorzystania
w procesie nauczania i uczenia sie studentow oraz w dziatalnosci i komunikacji naukowej

Na obszarze kampusu UPP widoczne s3 3 sieci bezprzewodowe: UPPOZ wifi (sie¢ dla gosci Uczelni,
dedykowana takze starszym urzgdzeniom, konferencjom i do sporadycznego potgczenia z Internetem),
UPPOZ_sec (sie¢ dla Pracownikéw, Doktorantow i Studentéw UPP oraz Nauczycieli i Uczniéw Zespotu
Szkét Przyrodniczych), eduroam (sie¢ dla gosci spoza UPP, ktdrych macierzyste uczelnie biorg udziat w
programie Eduroam). Kazdy student posiada loginy i hasta umozliwiajgce nieograniczone korzystanie z
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sieci wifi na terenie UPP. Zasieg sieci obejmuje wiekszos$¢ obiektéw Uczelni. Szczegdty dotyczace
korzystania z sieci mozna znalez¢ na stronie internetowej UPP.

Wraz z rozpoczeciem studiéw, kazdy student pozyskuje indywidualne konta i adresy e-mail
umozliwiajgce prace zdalng na platformach Microsoft 365 (Modut MS Teams), Moodle oraz Google for
Education. Utworzone darmowe konta stuzg do komunikacji z wyktadowcami, dystrybucji materiatow
dydaktycznych, tworzenia projektéw i zadan oraz testowania wiedzy. Szczegdétowe informacje na ten
temat zamieszczone sg dla studentéw na stronie UPP dotyczgce e-lerningu.

W chwili obecnej decyzje co do formy prowadzenia zajeé (na miejscu bgdz online) podejmowane s3
w wyjgtkowych sytuacjach, na wniosek skierowany do Rady Programowe]j Kierunku. W przypadku
wprowadzenia ksztatcenia na odlegtos¢, prowadzacy zajecia mogg indywidualnie podjg¢ decyzje co do
wyboru platformy komunikacyjnej, jednakze preferowana jest platforma MS Teams. Zajecia zdalne
prowadzone sg w formie telekonferencji, zgodnie z planem zaje¢.

0Od 2020 roku na Uniwersytecie dziata Zespét ds. wdrozenia ksztatcenia zdalnego oraz Centrum e-
learningowe, ktdre zajmuje sie obstugg oraz utrzymaniem systemdw e-learningowych, a takze wspiera
technicznie studentdow i pracownikéw.

W ramach trwajacego od 2018 roku programu PKD - Program Podnoszenia Kompetencji
Dydaktycznych Kadry Uczelni, w zakresie projektu Zintegrowany Program Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski, POWR.03.05.00-00-ZR42/18, Program
Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj, prowadzono m.in. szkolenia Blended learning- zdalne nauczanie.
W kryterium 4, pkt. 4.5 scharakteryzowano programy dostepne na Uczelni dotyczace podnoszenia
kompetencji dydaktycznych przez nauczycieli.

5.4.Udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb studentow
Z niepetnosprawnosciq

Studenci z niepetnosprawnosciami w UPP wtgczani sg w proces ksztatcenia wszystkich studentéw
(np. nie tworzy sie osobnych grup, osobnych programéw przedmiotow). Adaptacja procesu
studiowania jest stosowana na wniosek studenta o specjalnych potrzebach. Dostosowanie procesu
ksztatcenia do potrzeb studentdéw z niepetnosprawnosciami oraz w szczegdlnej sytuacji zdrowotnej
reguluje Zarzgdzenie Rektora UPP nr 145/2021 z 30 wrzes$nia 2021 wraz z Zatgcznikiem do Zarzadzenia
nr 145/2021 oraz stosownymi regulacjami w § 2 pkt 9 Statutu UPP i § 17 Regulaminu Studiéw UPP. W
ramach dostosowania procesu ksztatcenia istnieje mozliwos$¢ zmian w organizacji studidw oraz pomoc
asystenta osoby z niepetnosprawnosciami, ktérg moze by¢ asystent wiasciwy do rodzaju
niepetnosprawnosci lub ttumacz jezyka migowego. Zmiana organizacji studidw moze obejmowaé
zwiekszenie dopuszczalnej usprawiedliwionej nieobecnosci, zmiane formy zaliczen i egzaminéw, z
ustnej na pisemng lub odwrotnie, wydtuzenie ich czasu trwania; zmiane formy realizacji
obowigzkowych praktyk zawodowych. Nalezy tez podkresli¢, ze strony internetowe Uczelni i Wydziatu
spetniajg wymagania WCAG 2.0 (Web Content Accessibility Guidelines).

Jednostka odpowiedzialng za realizacje procesu wdrazania adaptacji edukacyjnych jest Centrum
Wsparcia i Rozwoju UPP. W ramach dziatalnosci Centrum powotano petnomocnika rektora ds. oséb z
niepetnosprawnosciami (dr hab. inz. Macieja Sydora), bezposrednio odpowiedzialnego za stwarzanie
osobom z niepetnosprawnosciami warunkdéw do petnego udziatu w procesie ksztatcenia i w badaniach
naukowych. Miedzy innymi posredniczy w kontaktach oséb z niepetnosprawnosciami z dziekanami,
prorektorami, wyktadowcami, administracjg Uczelni itp.

Uczelnia, przeprowadzita liczne szkolenia, zwigzane z pomocg studentom z problemami
zdrowotnymi. Przyktadowe to ,Student z niepetnosprawnoscig”, ,Uczelnia wobec zaburzen
psychicznych”.

Obecnie na UPP realizowany jest projekt Uczelnia Dostepna (01.10.2020 do 30.09.2023). Projekt w
ramach Obszaru Il zaktada poprawienie dostepnosci architektonicznej i dostosowanie kluczowych
pomieszczen do potrzeb oséb z réinego rodzaju niepetnosprawnosciami. Dostosowanie bedzie
obejmowaé miedzy innymi wykonanie prac adaptacyjnych i remontowych w celu dostosowania
budynkéw do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia ruchowa (min. zlikwidowanie zewnetrznych barier
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architektonicznych, dostosowanie toalet, sal wyktadowych, pracowni laboratoryjnych). W ramach
projektu zakupiono system oznakowania przestrzennego uczelni, zakupiono petle indukcyjne do sal
wyktadowych, przeprowadzono audyt strony internetowejoraz zakupiono oprogramowanie do
wsparcia e-learningu. Centrum Wsparcia i Rozwoju UPP w ostatnim czasie zorganizowato wiele kurséw
majacych na celu wspieranie 0sdb z niepetnosprawnosciami. Przyktadowo , Kurs na asystenta osoby z
niepetnosprawnosciami” oraz szkolenia zwigzane ze wsparciem studentéw z zespotem ASD czy kursu
jezyka migowego PJM. Szerzej opis udogodnien dla osdb z niepetnosprawnosciami podano w kryterium
8, pkt. 8.1.

Informacje dotyczace dostepnosci architektonicznej budynkéw zawiera Deklaracja dostepnosci
budynkéw UPP sporzgdzona dnia 2021-01-11, uaktualniona dnia: 2021-03-31.

5.5.Dostepnos¢ infrastruktury, w tym aparatury naukowej, oprogramowania specjalistycznego
i materiatow dydaktycznych, w celu wykonywania przez studentéow zadan wynikajgcych
z programu studiow w ramach pracy wtasnej

Studenci mogg wykonywac zadania w ramach pracy wtasnej w pomieszczeniach zlokalizowanych w
6 budynkach na terenie campusu, w ktérych to budynkach realizowane sg zajecia dydaktyczne dla
kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka.

Dla studentéw dostepne sg stanowiska do pracy wtasnej: w dwdch salach komputerowych (tacznie
jednorazowo 60 stanowisk) w budynku wydziatu zlokalizowanym przy ul. Wojska Polskiego 31/33 oraz
w sali komputerowej Biblioteki Gtdwnej UPP (10 stanowisk). Biblioteka dysponuje zbiorem materiatéw
naukowych i dydaktycznych w formie zbioréw drukowanych i elektronicznych, a korzystanie z nich
mozliwe jest na miejscu i poza siedzibg biblioteki. Dodatkowo studenci mogg korzysta¢ z sieci
bezprzewodowej Wi-Fi w pomieszczeniach wydziatu, w Bibliotece Gtéwnej, w Domach Studenckich i
pozostatych budynkach na terenie Uczelni.

Studenci mogg korzystad takze z aparatury naukowe]j w laboratoriach/pracowniach wydziatu. Kazde
stanowisko badawcze z kartg instruktazu stanowiskowego pozwala samodzielnie wykona¢ zadanie
badawcze. Zadania z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury naukowej realizowane sg pod
nadzorem opiekuna laboratorium lub nauczyciela przedmiotu. Dla studenta dostepne sg laboratoria o
zréznicowanym profilu, ktdre wyposazone s3 m.in. w nowoczesng aparature w zakresie
zaawansowanych technik analitycznych wskazang w punkcie 5.1. funkcjonujgce w obrebie jednostek
Wydziatu zgodnie ze strukturg przedstawiong w Zarzadzeniu Rektora nr 117/2021.

Student ma takze mozliwos¢ realizacji zadan w ramach pracy wtasnej w pomieszczeniach o
charakterze technologicznym w zakresie przetwodrstwa surowcdéw pochodzenia roslinnego i
zwierzecego. Realizacja tych zadan odbywa sie po uzgodnieniu z pracownikiem wydziatu terminu i
zakresu badan.

Obstugujac aparature naukowa student ma mozliwos$¢ korzystania z oprogramowania, m.in:

— CLIQS software firmy Toatlab Ltd. (UK/USA) — program do analizy badan
elektroforetycznych i mikrobiologicznych,

— DeltaOptical DLTCamViewer — specjalistyczny program z funkcja pomiarowa podczas
mikroskopowania,

— Texture Exponent E32 version 4.0.9.0 software (Godalming, Surrey, UK) do analizy
parametréw tekstury,

— DairySpec FT (Bentley Instruments Inc., Chaska, MN, USA) program operacyjny do eksportu
danych i funkcji raportowania.

Do analizy i edytowania wynikow student ma mozliwo$é korzystania na wydziale z oprogramowania

takiego jak:

— Statistica 13.3 (TIBCO Software Inc., Palo Alto, California, USA) do wykonywania analiz
statystycznych wielowymiarowych, data mining,

— AutoCAD 2022 do projektowania rysunkéw technicznych 2D i 3D,

— Imagel (OpenSource) do komputerowej analizy obrazu,
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— CorelDRAW Standard — specjalistyczny program do graficznego przygotowania obrazéw,

— GIMP (OpenSource) do projektowania grafiki multimedialnej,

— DIETETYK 2006 do obliczania wartosci odzywczej jadtospiséw oraz poréwnywania jej z
normami zywienia. Program prowadzi obliczenia dla ponad 100 sktadnikéw (ttuszcz, biatka,
weglowodany, sktadniki mineralne, witaminy, kwasy ttuszczowe, aminokwasy i inne) oraz
dodatkowo oblicza wiele wskaznikdw jakosci zywienia (INQ, WAO, CS, NA/K, P/S, udziat
energii z ttuszczéw, biatka, weglowodandéw, sacharozy i inne.) Standardowa baza
produktow i potraw zawiera dane dotyczace ponad 1000 produktdéw, jest to baza oparta na
bazie danych IZiZ poszerzona o produkty z bazy United States Department of Agriculture,
Agricultural Research Service.

5.6. System biblioteczno-informacyjny uczelni, w tym dostep do aktualnych zasobow informacji
naukowej w formie tradycyjnej i elektronicznej, o zasiegu miedzynarodowym oraz zakresie
dostosowanym do potrzeb wynikajgcych z procesu nauczania i uczenia sie na ocenianym
kierunku, a takze dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny do ktérej przyporzgdkowany
jest kierunek, w tym w szczegdlnosci dostep do pismiennictwa zalecanego w sylabusach

Studenci i pracownicy jako uczestnicy programu studidw oraz procesu doskonalenia korzystajg z
systemu biblioteczno-informacyjnego uczelni.

Na terenie uczelni funkcjonuje Biblioteka i Centrum Informacji Naukowej UPP zlokalizowane przy
ul. Witosa 45 w Poznaniu. Biblioteka wraz z Filig i bibliotekami specjalistycznymi tworzy jednolity
system biblioteczno-informacyjny UPP. W strukturach biblioteki funkcjonujg takze: Oddziat
Gromadzenia Zbioréw, Oddziat Opracowania Zbioréw, Oddziat Udostepniania Zbioréw, Oddziat
Informacji Naukowej, Pracownia Informatyczna. Zbiory Biblioteki UPP udostepniane s3:

— prezencyjnie (na miejscu w Czytelniach),
poprzez wypozyczenia indywidualne (na zewnatrz),
poprzez wypozyczenia miedzybiblioteczne innym bibliotekom i instytucjom,

— drogg elektroniczng z wykorzystaniem technologii informatycznych.

Okres wypozyczenia to 90 dni i 180 dni w przypadku pracownikow. Natomiast korzystanie z
zasobow elektronicznych mozliwe jest na biezgco, zaréwno na stanowiskach komputerowych w
Bibliotece, wtasnym sprzecie podtgczonym do uczelnianej sieci Wi-Fi oraz zdalnie spoza sieci
uczelnianej pod warunkiem posiadania aktywnego Konta Czytelnika. Konto Czytelnika zaktadane jest
studentowi posiadajgcemu Elektroniczng Legitymacje Studencka (ELS), a pracownikowi na podstawie
Elektronicznej Legitymacji Stuzbowej Nauczyciela Akademickiego (ELSNA).

Zbiory Biblioteki UPP (wg stanu na 30.06.2022 r.) to: 711 605 wolumindéw ksigzek i czasopism oraz
35450 jednostek zbioréw specjalnych. Liczba tytutdw czasopism biezgcych - 220 w tym 23
zagranicznych. W Bibliotece funkcjonuje katalog kartkowy i katalog elektroniczny. W obrebie katalogu
kartkowego sa: katalog alfabetyczny, ktéry wykazuje w uktadzie alfabetycznym opisy katalogowe
dokumentdw bibliotecznych wg haset autorskich lub tytutowych; katalog rzeczowy, w ktérym pozycje
wyszukiwane sg wg klasyfikacji UKD, dziatéw przedmiotowych (katalog dziatowy skryptow i
podrecznikéw). Natomiast katalog elektroniczny umozliwia wyszukiwanie proste i zaawansowane, a
takze wyszukiwanie logiczne poprzez taczenie kilku haset z réznych indekséw. Katalog elektroniczny
jest wspdlny dla wydawnictw zwartych i wydawnictw ciggtych.

Biblioteka UPP umozliwia korzystanie ze zbioréw innych bibliotek krajowych i zagranicznych przez
wypozyczenia miedzybiblioteczne z wytaczeniem bibliotek miasta Poznania. Zamdwienia
miedzybiblioteczne realizowane s3 zgodnie z ustawg z dnia 27 czerwca 1997 r. o bibliotekach (Dz. U. z
1997 r. Nr 85, poz.539).

W czytelni Biblioteki UPP studentom i pracownikom udostepnia sie m.in.: ksiegozbiér czytelni,
materiaty biblioteczne znajdujgce sie w magazynach czytelni, zbiory specjalne, dzieta rzadkie, cenne i
szczegdlnie chronione, materiaty kartograficzne, mikroformy, dokumenty elektroniczne, prace
magisterskie wytgcznie pracownikom, doktorantom i studentom Uniwersytetu na warunkach
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okreslonych przez Biblioteke Gtéwng, prace doktorskie, zgodnie z zasadami prawa autorskiego oraz
wydawnictwa ciagte.

W czytelni jest 125 miejsc przeznaczonych do pracy indywidualnej i miejsce do pracy zespotowej;
sie¢ Wi-Fi; 2 samoobstugowe kserografy i 2 skanery, 10 komputeréw z dostepem do katalogdéw online
oraz petnotekstowych i bibliograficznych baz danych.

W czytelni znajduje sie takze ksiegozbidér podreczny, ktéry tworzg najbardziej poczytne podreczniki
oraz czasopisma. Ksiegozbidr ten jest utozony tematycznie wg klasyfikacji UKD. W Czytelni jest wolny
dostep do podtek, zwroty na pétki wiaczajg pracownicy Biblioteki. W Czytelni mozliwe jest réwniez
korzystanie z pozycji znajdujgcych sie w Magazynie Czytelni, po uprzednim zaméwieniu ich w
Wypozyczalni. Studenci mogg korzystac Z Biblioteki przez 9 godzin w ciggu dnia. Realizacja zaméwien
odbywa sie co 30 minut.

Studenci i pracownicy UPP moga korzysta¢ takze z zasobdw innych poznanskich bibliotek
wchodzgcych w sktad Poznanskiej Fundacji Bibliotek Naukowych (PFBN) Warunkiem korzystania jest
wazna karta biblioteczna lub legitymacja studencka aktywowana jako karta biblioteczna i dokonanie
optaty aktywacyjnej w bibliotece zarejestrowanej w PFBN.

Strona Biblioteki UPP umozliwia studentom i pracownikom szybkie przekierowania na strony
instytucji zwigzanych przedmiotowo, m.in.: Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Agro
Web Poland, Centralnej Biblioteki Rolniczej, Centrum Doradztwa Rolniczego Oddziat w Poznaniu,
Centrum Informacji o Srodowisku, Eurogospodarka, Fundacji Programéw Pomocy dla Rolnictwa,
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Pierwszego Portalu Rolniczego, Gtéwnego Urzedu
Statystycznego, Wielkopolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego, European Patent Office, Food And
Agriculture Organization of The United Nations, Katalogu Polskich Norm, Ministerstwa Edukacji i Nauki,
Nauka Polska, itp.

Studenci i pracownicy po zalogowaniu sie przez serwer HAN majg dostep do wielu licencjonowanych
baz naukowych zaréwno z pomieszczen Uczelni, jak z domu, takich jak np.: Academic Search Ulitmate,
Agricola, Business Source Ultimate, CAB ABSTRACTS, Description of Fungi and Bacteria, Distribution
Maps of Plant Diseases, EMIS Emerging Markets Information Service (poprzednia nazwa: ISI Emerging
Markets), ELSEVIER — INFONA, ELSEVIER — ScienceDirect, ERIC, Food Science Technology Abstracts
(FSTA), Green FILE, Health Source: Consumer Edition, Health Source: Nursing/Academic Edition,
Library, Information Science and Technology Abstracts, MasterFILE Premier, MEDLINE, Newspaper
Source, Teacher Reference Center, Journal Citation Reports (JCR), Science Citation Index Expanded
(SCIE), Scopus, Social Sciences Citation Index (SSCI), Springer — SpringerLink, Web of Science, Wiley-
Blackwell.

Bazami ogdlnodostepnymi dla studentéw i pracownikéw s3: AgEconSearch, AGRIS, AGRO -
tworzona przez zesp6t autorski pracownikéw Biblioteki Gtéwnej Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu, ktéra indeksuje 1086 tytutdw czasopism w jezyku polskim i angielskim: Arianta, BazEkon,
BazTech, BazTOL, bazy Biblioteki Narodowej, Bentham Open, Bibliografia Geografii Polskiej, BIMET,
BioMed Central, CEJSH - Central European Journals of Social Sciences and Humanities, CeON, DML-
PL, EconPapers, FAO - Food and Agriculture Organization, FAOBIB, FAOSTAT, GUS Portal Informacyjny,
GUS Roczniki Statystyczne, IERIGZ, Nauka Polska, PloS, PSID (Polish Scientific Journals Database),
PubMed, SIBROL, SIGZ, SYMPOnet, World Environmental Library.

Studentom i pracownikom stwarzane sg mozliwosci dostepu czasowego do baz testowych. Bazy
testowe dostepne w IV kwartale 2022 r. to: Energy & Power Source (baza obejmuje ponad 380
petnotekstowych czasopism, informacje bibliograficzng dla ponad 900 publikacji. Baza zapewnia szybki
dostep do najwazniejszych informacji — w tym petnego tekstu z obrazami, tabelami, wykresami i
innymi tresciami graficznymi z wielu kluczowych tytutéw); JoVE (platforma edukacyjna A Journal of
Visualized Experiments zawierajgca animowane filmy i wizualizacje eksperymentdw z laboratoriéw w
zakresie biologii, chemii, nauk sSrodowiskowych, statystyki, fizyki, inzynierii, dzieki czemu student lepiej
przyswaja wiedze, a nauczyciel prowadzacy uatrakcyjnia materiaty szkoleniowe, tworzy quizy, itp.
Woczesniej dostepne byty m.in.: STATISTA, Baza CAB Abstracts with Full Text - zapewniajgca dostep do
Swiatowe;j literatury obejmujgca kluczowe tematy z zakresu nauk przyrodniczych, w tym rolnictwo,
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srodowisko naturalne, nauki o zZywnosci, zdrowie cztowieka. Zawartos¢ bazy obejmuje 1238 aktywnych
czasopism petnotekstowych, w tym 978 tytutéw bez okresu embarga.

Biblioteka umozliwia poprzez narzedzie - multiwyszukiwarke Full Text Finder wyszukiwanie proste i
zaawansowane oraz przez inne operatory logiczne czasopism elektronicznych i petnych tekstéw
artykutéw dla czasopism zarzgdzanych przez EBSCO host® Electronic Journals Service (EJS), a takze
wykorzystanie SmartLinks w EBSCOhost. E-Journals z hosta EBSCOumozliwia wyszukiwanie i
pobieranie cytatow, abstraktow i petnych tekstow. Mozliwe jest przegladanie wg tytutéw od A do Z
oraz wg 68 dyscyplin.

Poprzez biblioteke istnieje takze mozliwos¢ zatozenia osobistego konta mylbuk, umozliwiajgcego
uzytkownikowi korzystanie E-Book, w tym z zaawansowanych funkcji do pracy z tekstem, czytanie
publikacji na urzadzeniach mobilnych i innych operacji w ramach IBUK LIBRA.

Pracownicy Biblioteki prowadza szkolenia biblioteczne ostatnio zorganizowane on-line na
platformie edukacyjnej Moodle, a takze na stronach internetowych biblioteki udostepniajg informacje
o szkoleniach z baz ScienceDirect i Scopus, o prezentacjach internetowych Research. Smarter, Web of
Science, InCites, JCR i Publons w praktyce, a takze klasyfikacji cytowan, bazy patentéw Derwent
Innovations Index oraz znaczenia profili badaczy w Web of Science. W pomieszczeniach Biblioteki dla
studentéw i pracownikow cyklicznie odbywajg sie wyktady otwarte (np. ,Chleb w kulturze i
technologii”, ,Sztuczna inteligencja przy ocenie stanu jakosciowego produktéow rolno-spozywczych”) i
wystawy (np. ,Znalezione w ksigzkach"), a takze dziata ARTLIFE UNIVESRITY GALLERY, ktorej
zatozeniem programowym jest promowanie sztuki, postaw i artystycznych dokonan pracownikow
naukowo-dydaktycznych i studentéw. Cyklicznie prowadzone sg szkolenia nt. otwartego dostepu do
danych badawczych. Studenci mogg pobieraé ze strony biblioteki pliki np. ,,Wskazowki dla piszgcych
prace dyplomowe” specjalnie napisane z myslg o dyplomantach Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu. Studenci informacje dotyczace korzystania ze zbioréw moga uzyskiwac telefonicznie,
mailowe lub poprzez formularz szybkiego kontaktu z wypozyczalnig lub sekretariatem, a takze do
dyspozycji sg pracownicy wypozyczalni i oddziatu Informacji Naukowej.

5.7. Sposoby, czestosci i zakres monitorowania, oceny idoskonalenia bazy dydaktycznej
i naukowej oraz systemu biblioteczno-informacyjnego, a takze udziat w ocenie réznych grup
interesariuszy, w tym studentow

Baza dydaktyczna, naukowa oraz system biblioteczno-informacyjny podlegajg systematycznemu
procesowi monitorowania i weryfikacji. Na wydziale dziata Komisja ds. Utrzymania Bazy Technicznej.
Zadaniem komisji jest analiza i opiniowanie spraw dotyczgcych rozwoju i utrzymania bazy technicznej
Wydziatu powierzonych jej przez Wydziat lub podjete z wtasnej inicjatywy. Komisja rozpatruje w
szczegdlnosci sprawy dotyczace: utrzymania stanu bazy technicznej Wydziatu na optymalnym
poziomie, wykorzystania srodkéw finansowych Wydziatu na inwestycje i remonty, ustalenia
priorytetdw prac remontowych budynkéw w danym roku finansowym i w planach na kolejne lata,
monitorowania przetargéw na prace remontowe Wydziatu organizowanych przez wtadze Uczelni,
nadzér nad pracami remontowymi w budynkach Wydziatu. Spotkania komisji odbywajg sie
nieregularnie w zaleznosci od zaistniatych potrzeb. W 2018 roku komisja zaopiniowata wnioski o
modernizacje pomieszczen 209.1, 209.2, 35.2, 308, 204 i zwierzetarni (WP31), 31 i 32 (Mazowiecka
48), zakresu kontynuacji modernizacji gtéwnego wejscia do budynku Wydziatu (WP31). Od 2019 nie
ma juz Wydziatowego funduszu remontowego i komisja dziata z zakresie zadan powierzonych przez
wtadze dziekanskie, audyt wewnetrzny na potrzeby przygotowania wniosku POWER 3.5 , Dostepna
uczelnia” w zakresie przystosowywania budynkéw dydaktycznych do potrzeb oséb z
niepetnosprawnosciami, w 2019 rozpoczeto dziatania w celu przeprowadzenia remontu szatni i
portierni w budynku WNoZiZ (WP31) - konsultacje i projekt. Przeprowadzona zostata modernizacja
szatni i portierni, utworzenie dwdch pomieszczen laboratoryjnych (w miejscu zajmowanym przez starg
szatnie), rozpoczeto dziatania w celu przeprowadzenia modernizacji sali 106 - konsultacje i koncepcja.
Modernizacje przeprowadzono w br. Zakres prac obejmowat: instalacje wentylacji mechanicznej z
rekuperacjg oraz klimatyzacji dostosowujac sale do aktualnych wymogoéw w zakresie przebywania >30
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0soOb, rolety automatyczne, wymiana mebli, instalacja systemu audio-wizualnego umozliwiajacego
prowadzenie telekonferencji z rejestracjg (zintegrowany system AV potgczony z internetem
zawierajgcy dwa monitory wielkoekranowe 86 cali, gtosniki i mikrofony sufitowe, 3 kamery do
prowadzenia zebran z rejestracjg lub telekonferencji).

Na biezgco sprawdzany jest stan techniczny wyposazenia sal dydaktycznych przez przydzielonych
opiekundéw. Kazda z sal dydaktycznych wyposazona jest w projektory do prezentacji multimedialnych,
a kilka z nich w tablice interaktywne dotykowe, systemy audio-video.

Na wydziale dziata takze Komisja ds. Komercjalizacji i Wspétpracy z Przemystem, ktérej zadaniem
jest m.in. inicjowanie kontaktu z przedsiebiorcami w celu ukierunkowania doposazenia bazy
dydaktycznej i naukowej.

Nad powiekszaniem i doskonaleniem zasobdéw systemu biblioteczno-informacyjnego pracuje
Oddziat Gromadzenia Zbioréw, ktéry zamawia i zaopatruje w wydawnictwa krajowe i zagraniczne
Biblioteke Gtéwna i jej Filie oraz Katedry nie majgce witasnych bibliotek zaktadowych. Do czynnosci
Oddziatu nalezy: prenumerata czasopism i baz danych polskich i zagranicznych, monitorowanie
niezrealizowanych numerdéw czasopism u Dostawcy, zakup ksigzek krajowych i zagranicznych,
merytoryczne opracowanie faktur na zakupione wydawnictwa, sporzgdzenie bilanséw rocznych,
statystyka wptywdéw, wycena i sporzgdzanie rachunkow dla tych wydawnictw, ktére otrzymywane s3
droga wymiany i darowizn, zarédwno z kraju jak i z zagranicy, wysytanie wydawnictw Uczelni do
rolniczych bibliotek krajowych w ramach wymiany, wstepne rejestrowanie wszystkich wptywow
czasopism i ksigzek w systemie Horizon dla: prenumeraty, kupna, daréw i wymiany, uzupetnianie
zbiorow z wykazéw drukéw zbednych otrzymywanych z innych bibliotek, gospodarka dubletami,
wstepne opracowywanie zbiorow specjalnych (prace doktorskie, mikrofisze, kartografia, CD-ROMy
itp.). System biblioteczno-informacyjny monitoruje m.in. Rada Biblioteczna, skfadajgca sie z
przedstawicieli wszystkich wydziatéw. Na Wydziale funkcjonuje Petnomocnik Dziekana ds. Biblioteki
odpowiedzialny m.in. za aktualizacje bazy bibliotecznej zwigzanej z reprezentowang na Wydziale
dyscypling naukowg oraz realizowanym programem ksztatcenia.

Zalecenia dotyczace kryterium 5 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktdora poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych

Zalecenia dotyczqce kryterium 5 podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedow

nowych odpowiednio wyposazonych
pracowni technologicznych

Lp. ieni k j wyzej . . .
P wymienione we ws f:zane] wyzej i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
uchwale Prezydium PKA
naprawczym

1. | Nalezy podja¢ starania o poprawe | Dziatanie naprawcze: 1) przeznaczenie w budynku Wydziatu
infrastruktury technologicznej stuzacej | dodatkowych pieciu  pomieszczen  petnigcych  funkcje
do nauczania technologii | technologiczne. Wykonano w nich dodatkowe instalacje
szczegétowych poprzez utworzenie | elektryczne i podejscia wodno- kanalizacyjne, dzieki czemu

mozliwe byto zainstalowanie wielu urzgdzen technologicznych,
np. pasteryzatoréw, kottéw  koagulujgcych,  wanien
solankowych, szaf fermentacyjnych; 2) opracowano Program
Funkcjonalno-Uzytkowy nowej hali technologicznej;
przygotowano wniosek o zamowienie publiczne zlecenia
wykonania projektu budowy; ztozono w MNIE wniosek:
,Wniosek w sprawie przyznania srodkéw finansowych na
realizacje inwestycji zwigzanej z ksztatceniem”.

Zaleca sie zwiekszy¢ liczbe aparatury w
laboratoriach  technologicznych co
pozwoli na mozliwo$s¢ wykonywania
¢wiczen przez kazdego studenta.

Dziatanie naprawcze: 1) znaczaco zwiekszono liczbe aparatéow
w pomieszczeniach laboratoryjnych; 2) zwiekszono liczbe
stanowisk podczas ¢wiczen, co zwigzane jest z wiekszym
doposazeniem i modernizacja sal ¢wiczeniowych.
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3. | Zwiekszy¢ powierzchnie pomieszczen | Dziatanie naprawcze: Zwiekszono powierzchnie dziekanatu o
administracyjnych przeznaczonych do | dodatkowe pomieszczenie, ktére obecnie jest remontowane, a
obstugi studentéw studiujacych na | nastepnie bedzie wykorzystywane do obstugi administracyjnej
Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu. studentow studiéw niestacjonarnych, tym samym zwiekszy sie
powierzchnia czesci dziekanatu przeznaczonej do obstugi
studentow studidéw stacjonarnych

Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 5:

W ostatnich latach poczyniono starania w celu stworzenie nowoczesnej bazy dydaktycznej dla
studentéw Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu w zakresie praktycznego nauczania technologii
przetwdrstwa zywnosci oraz w zakresie nauczania technik analizy zywnosci. W budynku dydaktycznym
zaplanowano hale péttechniki, w sktad ktérej wchodzi¢ bedg mini przetwdrnie z przemystu miesnego,
drobiarskiego, zbozowo-mtynarskiego, owocowo-warzywnego, fermentacyjnego w tym mini browar
oraz mleczarskiego. Wyposazenie i ukfad technologiczny niniejszych przetwdrni bedzie przypominaé
realne procesy produkcyjne znajdujgce sie w zaktadach przemystu spozywczego. Dodatkowo w
budynku beda znajdowac sie nowoczesne pracownie dydaktyczno-laboratoryjne, w ktérych studenci
bedg zapoznawac sie z technikami analitycznymi wykorzystywanymi przy ocenie jakosci zywnosci.

W 2021 roku opracowano Program Funkcjonalno-Uzytkowy (PFU). Szczegdty PFU znajduja sie pod
linkiem:https://drive.google.com/drive/folders/16cxSSwWKXkZWZUphSe wgOaqytuzWsWgjt?usp=shari
ng

W styczniu 2022 roku ztozono w MEIN ,Wniosek w sprawie przyznania srodkéw finansowych na
realizacje inwestycji zwigzanej z ksztatceniem” na kwote 55 031 000 zt. Obecnie na podstawie PFU
sktadany jest wniosek o zamdéwienie publiczne zlecenia wykonania projektu budowy.

Nalezy réwniez wspomniec, ze na terenie Collegium Maximum (budynek gtéwny Uczelni) znajduje
sie ksiegarnia, punkt ksero, kiosk oraz bankomat. Stoisko Rolniczo-Sadowniczego Gospodarstwa
Doswiadczalnego Przybroda prowadzacego sprzedaz owocdw i warzyw, pieczywa, mioddéw. Jest takze
stotéwka oferujgca $niadania i obiady. Dania przygotowywane sg codziennie na bazie swiezych
produktédw od sprawdzonych dostawcéw. W ofercie sg takze ciasta wiasnej produkcji, ciepte i zimne
napoje, pizza prosto z pieca oraz dania na wynos. Teren wokdt stotéwki zostat zagospodarowany w
kierunku rekreacyjnym, z miejscem przeznaczonym na organizacje imprez plenerowych.

Ponadto akademiki dysponujg 1500 miejsc dla studentdéw. S to pokoje jedno-, dwu- i trzyosobowe.
Kazdy pokdj jest umeblowany i wyposazony w lodédwke. W skfad tazienki wchodzg prysznice, umywalki
oraz WC. Na kazdym pietrze znajduje sie ogdlnodostepna kuchnia. W akademikach dostepne sg
pralnie, suszarnie, pokoje nauki oraz meeting roomy. W budynkach istnieje mozliwos¢ potaczenia sie z
bezptatng, bezprzewodows siecig internetowq. Osiedle uzupetniajg place grillowe oraz boisko do
koszykdéwki, siatkdwki i tenisa oraz wiaty rowerowe.

Uczelnia prowadzi wtasng dziatalnos¢ wydawniczg. Wydawnictwo UPP publikuje m.in. monografie,
podreczniki i skrypty.

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

6.1. Zakres i formy wspotpracy uczelni z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym
z pracodawcami oraz jej wptyw na koncepcje ksztatcenia, efekty uczenia sie, program studiow
i jego realizacje, w tym realizacje praktyk zawodowych (w przypadku, gdy w planie studiow
na ocenianym kierunku zostaty uwzglednione praktyki zawodowe)

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest wpisana w strategie Rozwoju UPP .
Wspdtpraca ta jest niezbednym elementem funkcjonowania catego Wydziatu oraz poszczegdlnych
kierunkéw, zaréwno w sferze badan naukowych, jak i ksztatcenia. Otoczenie spoteczno-gospodarcze
jest bardzo wazinym elementem ksztatcenia studentéw i formowania sylwetki absolwenta. W
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projektowaniu efektéw uczenia sie, opracowywaniu i modyfikowaniu programodw studidéw, a takze
wyznaczaniu trentédw w strategii rozwoju kierunku studiéw biorg udziat zaréwno interesariusze
wewnetrzni — studenci oraz pracownicy Wydziatu, jak i interesariusze zewnetrzni — rozumiani jako
przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego (gtéwnie przedsiebiorcy oferujgcy miejsca
praktyk w ramach programu studiéw, stazy w ramach uczelnianych projektéw stazowych oraz
potencjalni pracodawcy dla absolwentéw kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka). Z
drugiej strony, wspodfpraca z ramienia Wydziatu ma réwniez zapewni¢ otoczeniu spoteczno-
gospodarczemu wykwalifikowang kadre, umozliwiajgcy przedsiebiorstwom opracowanie, wdrazanie i
racjonalne wykorzystywanie nowych, innowacyjnych technologii, zgodnie ze zmieniajagcymi sie
potrzebami rynku. Liczba gtéwnych interesariuszy kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
obejmuje okoto 30 podmiotéw gospodarczych (przedsiebiorstwa zajmujace sie przetwdrstwem i
produkcjg zywnosci, gtéwnie zaktady przemystu mleczarskiego, miesnego, ttuszczowego, zbozowego,
owocowo-warzywnego, komercyjne laboratoria analityczne, instytucje zajmujace sie kontrolg jakosci
produktow spozywczych). Firmy te na biezgco byty i sg informowane o koncepcji ksztatcenia, o
konstruowaniu programu studiéw, a nastepnie jego realizacji. Stanowig wazny gtos w dyskusjach nad
wprowadzaniem zmian majacych na celu doskonalenie programu studiéw, a w konsekwencji réwniez
sylwetki absolwenta. Umozliwia to lepsze dostosowanie programu do wymagan rynku pracy. Mocnym
punktem w procesie ksztatcenia i zdobywania kompetencji przydatnych w nauczaniu przez nauczycieli
akademickich jest réznorodnos¢ wspdtpracy z podmiotami otoczenia spoteczno- gospodarczego oraz
program stazowy dla nauczycieli.

W ramach wspoétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w zwigzku z realizacjg praktyk
studenckich objetych programem studidw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, w
ostatnim roku akademickim 2021/22 praktyke zawodowga w wielu réznych przedsiebiorstwach, odbyto
75 studentdw, w tym na 57 na studiach stacjonarnych oraz 18 na studiach niestacjonarnych.

W poprzednich latach oceny byto to odpowiednio: 2018/19 — 134 osoby (112 i 22), 2019/20 — 117
osoby (951 22), 2020/21 — 73 osoby (53 i 20). Studenci mogg realizowacé praktyki wg wtasnego wyboru
przedsiebiorstwa lub moga rowniez skorzystaé z zaproponowanych zaktadow, z ktérymi podpisana jest
umowa m.in. o realizacje praktyk zawodowych oraz zaktaddéw, z ktérymi wspotpracuje koordynator
praktyk. Ich wybér nie jest przypadkowy, lecz poprzedzony licznymi kontaktami z kadrg technologiczng
i zarzadzajgcy. Dzieki kontaktom zawodowym, targom branzowym, a takze poprzez kontakty z
zatrudnionymi w przemysle spozywczym absolwentami Uczelni, koordynator zna charakter produkcji
w tych zaktadach i mozliwosci zrealizowania praktyk zgodnie z ramowym programem praktyk
studenckich. Gtéwnym kryterium doboru zaktadéw pracy, w ktdrych studenci moga odbywac praktyke
zawodowa jest zapewnienie realizacji przypisanych do praktyki kierunkowych efektéw uczenia sie.

Praktyki realizowane s3 w zaktadach branzy piekarniczo — cukierniczej, gastronomicznej,
mleczarskiej, owocowo — warzywnej, zaktadach przetwoérstwa miesnego, a takie w branzy
piwowarskiej oraz Wojewddzkich i Powiatowych Stacjach Sanitarno-Epidemiologicznych.

Do podmiotéw spoteczno-gospodarczych, u ktérych ostatnio najczesciej realizowane byty praktyki
zaliczajg sie: Unilever Polska S.A.; OneDayMore Sp. z 0.0., Sp.k. ; Kompania Piwowarskg SA, Browar
Sady Sp. z 0.0 Sp. k.; Spotdzielnia Mleczarska w Gostyniu; Spotdzielnia Mleczarska Czarnkéw; Okregowa
Spoétdzielnia Mleczarska w Sremie; Spoétdzielnia Mleczarska Mlekovita; PAULA Ingredients Sp. z 0.0.;
Lazur Spétdzielczy Zwigzek Grup Producentéw Rolnych, BROWIN S z o0.0.; OETKER Polska Sp. z o.0.,
»KUPIEC” Sp. z o0.0.;, FUP ,GASTRONOM” Piotr Jasiak Osrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy
»GWAREK”; Josera Polska Sp. z 0.0.; FRANKFOOD Sp. z 0.0.; Kopalnia Soli , Ktodawa” S.A.; FF Marka
Wtasna” Sp. z 0.0.; Przedsiebiorstwo Produkcji Spozywczej "Frykas" Sp. z 0.0.; Fructofresh Connect Sp.
z 0.0. S. k.; ELPIKO” PHU S.C. Piotr Kociatkowski, Elzbieta Kociatkowska, Caffe Crema; PURATOS
POLSKA Sp. z o.0.; Zespot Szkolno-Przedszkolny w Kiszewie; Przedsiebiorstwo Produkcyjno
Handlowo Ustugowe Beata Polaszewska; Piekarnia Maciejewski; Powiatowa Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczng w Kaliszu. Szczegétowy opis regulaminu odbywania praktyk programowych znajduje
sie w punkcie 2.7.

W celu wzrostu kompetencji zawodowych i spotecznych u studentéw Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu, realizowano wysokiej jakosSci program stazowy umozliwiajgcy zdobycie praktycznego
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doswiadczenia zawodowego, co byto mozliwe dzieki owocnej wspdtpracy z podmiotami otoczenia
spoteczno-gospodarczego. Wydziat Nauk o Zywnoéci i Zywieniu w okresie ostatnich 5 lat wzigt udziat w
trzech takich projektach, wspdtfinansowanych ze srodkéw z funduszy unijnych przyznanych w
konkursie organizowanym przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju, w ramach Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020. W wymienionych projektach wzieto udziat
tacznie 447 studentdw studiow inzynierskich i magisterskich. Sg to nastepujgce projekty:

1. Studiujesz - praktykuj. Program stazowy dla studentéw WNoZiZ na Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu (1.09.2016-31.08.2018). W programie wzieto udziat 87 studentow
studiéw inzynierskich oraz 105 studentéw studidw magisterskich.

2. Studiujesz - praktykuj Il. Program stazowy dla studentdw WNoZiZ na Uniwersytecie
Przyrodniczym w Poznaniu (1.11.2018-31.12.2020). W programie wzieto udziat 126 studentéw
studiéw inzynierskich oraz 86 studentéw studiéw magisterskich.

3. Najlepsi z natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
(1.10.2019-29.12.2023). W programie wzieto udziat 24 studentéw studiéw inzynierskich oraz
17 studentow studidow magisterskich.

W Module Il projektu Najlepsi z natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu (4.05.-30.11.2022) uczestniczyto 19 studentdw kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, Il stopien, lll semestr. Pracodawcami, ktdrzy przystgpili do projektu byty miedzy innymi
nastepujace firmy: OneDayMore Sp z 0.0.; Straus Caffe Poland; Lisner Poznan Sp. z 0.0. Sp. k; Zeelandia
sp. z 0.0.; Zaktady Miesne ,,Dolina Noteci” Sp. z 0.0..; Orkiszowe Pola Sp. z 0.0.; Brenntag Polska Sp. z
0.0; ALS Food&Pharmaeutical Polska sp. z 0.0.; Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Czarnkowie;
Okregowa Spoétdzielnia Mleczarska w Sremie; OKECHAMP S.A.; Stowarzyszenie Ekosystem Dziedzictwo
Natury z jednostkg organizacyjng Instytutem Technologii Mikrobiologicznych; Kaczmarek -
Komponenty Sp. z 0.0.; POLSER Sp. z 0.0., Curtis Health Caps S.A.; FIT MIX Agnieszka Rybarczyk.

W ramach w/w projektow: "Najlepsi z natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu" oraz "Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu" studenci mieli réwniez mozliwo$¢ skorzystania z indywidualnych sesji
poradnictwa zawodowego. Podobng mozliwos¢ skorzystania z ustug doradcéw zawodowych maja
studenci 6 semestru studidw inzynierskich przed rozpoczeciem praktyk zawodowych. Pierwsze z takich
spotkan organizowane jest przez koordynatora praktyk po rozpoczeciu 6 semestru studidéw
inzynierskich.

W ramach biezgcej wspétpracy Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu z instytucjami otoczenia
spoteczno-gospodarczego wyrdznic mozna réwniez realizacje zadan badawczych, badawczo-
rozwojowych oraz ustugowych dla przedsiebiorstw produkcyjnych oraz zaje¢ edukacyjnych dla
mtodziezy szkét srednich (tzw. szkoty/klasy patronackie).

Wspdtpraca Wydziatu z zewnetrznymi jednostkami naukowo-badawczymi opiera sie przede
wszystkim na prowadzeniu wspdlnych prac badawczych w wyniku ktérych powstajg wspdlne
publikacje naukowe, wystgpienia konferencyjne, wspdlne zgtoszenia patentow i projektow, a takze
realizacja doktoratdw wdrozeniowych. Jednostkami wspodtpracujgcymi w tym zakresie sg miedzy
innymi Wydziat Chemii, Zaktad Fizykochemii Srodowiska, UAM; Instytut Technologii i Inzynierii
Chemicznej, Politechnika Poznanska, Instytut Agrofizyki PAN w Lublinie, Uniwersytet Technologiczno-
Przyrodniczy w Bydgoszczy, Uniwersytet Medyczny w Lublinie, a takze jednostki zagraniczne.
Szczegdtowy wykaz osrodkdw zagranicznych przedstawiono w zatgczniku 1.2.6 do Czesci 1 raportu.

W ramach wspodtpracy z jednostkami zewnetrznymi prowadzono m.in. badania nad oceng strat
zywnosci w przemysle piekarsko-cukierniczcym w Polsce, w szczegdlnosci okreslenie wielkosci,
przyczyny i sposobdw ich ograniczania. W projekcie uczestniczyli dr inz. Elzbieta Goryrska-Goldmann,
dr Michat Gazdecki [Wydziat Ekonomiczny UPP] oraz dr hab. prof. UPP Joanna Kobus-Cisowska
[Wydziat Nauk o Zywnoéci i Zywieniu] we wspétpracy z naukowcami z Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego oraz Instytutu Ochrony Srodowiska - Pafistwowy Instytut Badawczy, a wyniki tych badan
zaprezentowane w artykule ,,Magnitude, Causes and Scope for Reducing Food Losses in the Baking and
Confectionery Industry—A Multi-Method” znalazty uznanie w oczach Food and Agriculture
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Organization of the United Nations i umieszczono je na Technical Platform on the Measurement and
Reduction of Food Loss and Waste.

Przyktadem wspdtpracy nauki i biznesu na Wydziale Nauk o Zywnosci jest spotkanie, ktére odbyto
sie 30 wrzesnia 2019 r., sieciujgce Srodowiska naukowe i przemystowe. Spotkanie miato na celu
przedstawienie mozliwosci badawczych poznanskich uczelni oraz wskazanie oczekiwan polskich
Przedsiebiorcéw z branzy spozywczej odnosnie wdrazania innowacyjnych rozwigzan.

Spotkanie zostato zorganizowanie na potrzebe planowanego strategicznego programu
NUTRISTRATEG (Narodowe Centrum Badan i Rozwoju). W spotkaniu wzieto udziat ponad 70
przedstawicieli z przemystu reprezentujgcych 40 firm oraz ponad 70 naukowcow. Gtéwnym celem
programu NUTRISTRATEG jest poprawa stanu zdrowia polskiego spoteczeristwa, wydtuzenie sredniego
czasu zycia w zdrowiu o 1-2 lata poprzez opracowanie i wprowadzanie nowych, spersonalizowanych
strategii zywieniowych z wykorzystaniem innowacyjnej zywnosci funkcjonalnej. Celem spotkania byto
ustalenie potencjalnych tematéw badawczych i rozpoczecie przygotowan do zdefiniowania
konkretnych projektéw, ktére mogtyby uzyskac finansowanie w latach 2022-2027. Zakres planowanej
wspotpracy obejmuje obszary takie jak: Profilaktyka i terapia dla choréb cywilizacyjnych
(dietozaleznych); Dieta a zdrowe starzenie; Przeciwdziatanie i ograniczanie skutkdw pandemii COVID-
19; Determinanty diety i personalizowane strategie dietetyczne; Dziatanie substancji bioaktywnych na
organizm; Produkcja i pozyskiwanie substancji bioaktywnych; Nowa zywno$¢ funkcjonalna i
spersonalizowana.

Kolejnym przyktadem wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest zorganizowanie przez
Wydziat wraz z Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Poznaniu oraz Centralg Piwng
S.C. konferencji nt.: Innowacje w przetwdrstwie z wykorzystaniem produktéw ekologicznych.
Konferencja odbyfa sie w dniach 27-28.09.2019, a jej celem byto zbudowanie relacji, ktére moga
wptyna¢ na poziom wspétpracy pomiedzy jednostkami badawczymi, a producentami, zaréwno w
branzy produkcji rolnej, jak i przetwdrstwa spozywczego, jak réwniez wymiany pogladdéw oraz
doswiadczen jednostek naukowych, przedstawicieli przemystu spozywczego, rolnikow i pracownikéw
doradztwa rolniczego.

Niezwykle istotnym elementem wspdtpracy z otoczeniem spotecznym jest organizacja dla szkot
srednich zaje¢ warsztatowych, wyktadéw dedykowanych oraz zwiedzania laboratoriéw. Wydziat Nauk
o Zywnosci i Zywieniu posiada udokumentowang wspéfprace ze szkotami o profilu ogélnoksztatcgcym
i ksztatcgcymi w zawodach: technik technologii zywnosci, technik zywienia i ustug gastronomicznych,
technik hotelarstwa. To nowa platforma promocyjna i edukacyjno-dydaktyczna w ksztatceniu
zawodowym realizowana przy udziale nauczycieli akademickich. Uczniowie uczestnicza w zajeciach
dydaktycznych o charakterze wyktadéw i ¢wiczen zorganizowanych specjalnie dla nich w pracowniach
i laboratoriach Wydziatu. Zajecia majg na celu pogtebienie wiedzy o zywnosci, surowcach,
przetworstwie, wartosci odzywczej oraz technologii zywienia. Prezentowana jest nowoczesna
aparatura badawcza i projekty dotyczace kierunkdw rozwoju przetwdrstwa i analityki zywnosci. Ideg
porozumienia jest zaciesnianie wzajemnych kontaktéw oraz promocja Uczelni, Wydziatu i kierunku
wsrdd uczniéw — potencjalnych kandydatéw na studia. Ponadto dzieki tej wspdtpracy mtodziez szkolna
ma réwniez mozliwos¢ udziatu w spotkaniach, warsztatach czy wycieczkach edukacyjnych do
przedsiebiorstw wspdtpracujgcych z Wydziatem, co zwieksza $wiadomos¢ wyboru przysztej drogi
zawodowej. Wspodtpraca Srodowiska akademickiego i spotecznosci uczniowskiej dotyczy wspdlnych
przedsiewzie¢ organizacyjnych i merytorycznych promujacych dokonania obu stron. Ponadto
warsztaty i prelekcje dla szkét odbywajg sie w ramach udziatu jednostek UPP, zaangazowanych w
ksztatcenie na kierunku, w cyklicznych wydarzeniach, takich jak: Noc Naukowcow, Poznanski Festiwal
Nauki i Sztuki, Uniwersytet Mtodych Przyrodnikow.

Porozumienie o sprawowaniu patronatu naukowego zostato podpisane z:

e Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych Zespotu Szkét nr 1 im. Powstancéw
Wielkopolskich w Swarzedzu

e Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych Zespotu Szkét Rolniczych i Technicznych w
Powodowie
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e Technikum Technologii Zywnosci Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Marszewie
e Zespotem Szkdt nr 1 im. ks. P. Skargi w Szamotutach

e Zespotem Szkoét Zawodowych nr 2 im. dr Antoniego Troczewskiego w Kutnie

e Zespotem Szkdt w Kleszczewie

e Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Strzatkowie

e Zespotem Szkot Ponadpodstawowych Nr 1 w teczycy

e Zespotem Szkét Przemystu Spozywczego im. J. J. Sniadeckich w Poznaniu

Wspdtpraca Wydziatu z gospodarkg i przemystem opiera sie réwniez na realizacji tzw. prac
zleconych. S3 to bardzo zréznicowane zlecenia od drobnych ekspertyz do obszernych badan i analiz.
Wykaz tej formy wspétpracy przedstawiono w zatgczniku 6.1.1 do Czesci 1 raportu.

6.2. Sposob, czestosc i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia form wspédfpracy i wptywu
jej rezultatow na program studiéw i doskonalenie jego realizacji

Monitorowania, oceny i doskonalenia form wspdtpracy oraz wptywu jej rezultatdw na program
studiow i doskonalenie jego realizacji dokonuje na biezgco Rada Programowa Kierunku Studidow
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka. Rada corocznie opracowuje i zatwierdza raport z
funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na kierunku studidw za dany
rok akademicki, ktéry przekazuje Radzie Dydaktycznej Uniwersytetu. Na podstawie raportéw ze
wszystkich kierunkédw realizowanych na UPP Rada Dydaktyczna opracowuje i zatwierdza raport
zbiorczy z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na Uniwersytecie.
Na podstawie sformutowanych w tych dokumentach wnioskdw réwniez wprowadzane sg, w razie
potrzeby, dziatania naprawcze/udoskonalajgce.

Kontakt z otoczeniem gospodarczym, potaczony z zewnetrzng oceng programdw nauczania, daje
Wydziatowi szanse na dostosowanie dziatalnosci dydaktycznej do aktualnych potrzeb rynku pracy oraz
przyczynia sie réwniez do wzbogacenia doswiadczenia zaréwno studentéw jak i wyktadowcow.
Przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego majg wptyw na modyfikacje i doskonalenie
programu studidéw, zarowno poprzez udziat w Radzie Programowej Kierunku Studidw Technologia
zywnosci i zywienie cztowieka (rola monitorujgco-oceniajgca w ramach realizacji procedur oceny
programu ksztatcenia, weryfikacji efektéw uczenia sie, modyfikacji planéw i programow studidw), ale
rowniez poprzez udziat w organizowanych przez Wydziat przedsiewzieciach naukowych,
dydaktycznych i promocyjnych, a takze stazach i praktykach studenckich (rola weryfikujgco-oceniajgca
- potwierdzanie przez pracodawcéw, podczas praktyk zawodowych, uzyskania zaktadanych efektéow
uczenia sie w dziennikach praktyk, wspotpraca z koordynatorem praktyk).

Wspodtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym odbywa sie poprzez bezposrednie spotkania na
terenie firm lub uczelni, kontakt telefoniczny oraz mailowy. Dyskutowane sg zagadnienia zwigzane z
procesem ksztafcenia, oceng i doskonaleniem programu studiéw oraz sylwetkg absolwenta. Pozwalajg
one poznac opinie obecnych i potencjalnych pracodawcdédw, na temat programu ksztatcenia na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, a tym samym wptynaé na pozycje absolwentéw
na rynku pracy. Nawigzanie kontaktu z przysztymi pracodawcami studentom i absolwentom ufatwia
ponadto Biuro Karier, funkcjonujgce na UPP. Przedsiebiorstwa wspdtpracujgce z Wydziatem, czy to w
formie prac badawczo-rozwojowych, czy w formie praktyk i stazy dla studentéow i pracownikow,
przedstawiajg na biezgco Radzie Programowe] Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka swoje opinie i spostrzezenia, ktdre sg nastepnie uwzgledniane w doskonaleniu programu i
planu studiéw oraz efektow uczenia sie.

Okazjg do wymiany opinii i doswiadczen miedzy przedsiebiorcami i pracodawcami zewnetrznymi a
nauczycielami Wydziatu byta 1ll Wielkopolska Konferencja Nauka Gospodarce, potgczona z 60-leciem
Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, zorganizowana przez
Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu wraz z Polskim Towarzystwem Technologédw Zywnosci, ktdra
odbyta sie w Poznaniu w dniach 9-10 czerwca 2022 roku. Celem tej konferencji byto: ukazanie dorobku
i mozliwosci srodowiska naukowego dziatajgcego na rzecz gospodarki; identyfikacja potrzeb
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przedsiebiorstw z branzy ,Life Sciences”; integracja obu srodowisk. Wydarzenia to byto okazjg do
wymiany doswiadczen miedzy wtadzami Wydziatu, Radg Programowa Kierunku Studiéw Technologia
Zywnosci i Zywienie Cztowieka a przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w zakresie
oczekiwan pracodawcow odnosnie do sylwetki absolwenta studiéw | i Il stopnia, a tym samym
programu studidow technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka, w kontekscie jego biezgcego
dostosowywania do oczekiwan rynku pracy.

Do zorganizowania konferencji przyczynili sie liczni Sponsorzy, Interesariusze zewnetrzni Wydziatu:
Coconaut, GoHigher, GoodMills Polska, Sanprobi Sp. z 0.0. Sp.k., Sokotéw, Zeelandia, Kaczmarek
Komponenty, Welsom.

Zalecenia dotyczace kryterium 6 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczgce kryterium 6

Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych

zakresie rozbudowy bazy
aparaturowej w skali wiekszej niz
laboratoryjna

Lp. | wymienione we wskazanej wyziej | podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw i niezgodnosci
uchwale Prezydium PKA sformutowanych w zaleceniu o charakterze naprawczym

1. | Nalezy dazy¢ do wiekszego | W  ostatnim  czasie podpisano umowy z  kilkoma
zaciesnienia wspotpracy poprzez | zaktadami/interesariuszami, w ktorych zakresie wyszczegdlniono
podpisywanie  wiekszej liczby | mozliwos¢ realizacji praktyk programowych, jak rdéwniez
umoéw, okreslajacych jej ramy i | dodatkowych stazy zawodowych przez studentéw
charakter, szczegélnie w zakresie
organizacji praktyk

2. | Zintensyfikowac dziatania w | Obecnie pracownicy i studenci korzystajg z tymczasowe] bazy

aparaturowej o zwiekszonej skali technologicznej, stworzonej w
dodatkowych pomieszczeniach w budynku Wydziatu, w ktorych
dzieki nowym instalacjom elektrycznym i wodno- kanalizacyjnym,

mozliwe byto zainstalowanie wielu urzadzen technologicznych, z
réznych branz przemystu spozywczego. Podjeto dziatania nad
opracowaniem planu budowy nowej hali technologicznej;
przygotowano wniosek o zamodwienie publiczne zlecenia
wykonania projektu budowy; ztozono w MNIE wniosek: ,,Wniosek
w sprawie przyznania S$rodkow finansowych na realizacje
inwestycji zwigzanej z ksztatceniem”.

3. | Zwieksza¢ udziat bezposredniego | Na zajecia sg zapraszani przedstawiciele przemystu spozywczego,

kontaktu studentow z | ktorzy przedstawiajg studentom zakres i specyfike pracy w
przedstawicielami przemystu w | poszczegdlnych branzach produkcji zywnosci
ramach prowadzonych

praktycznych zajeé dydaktycznych

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 6:

Wspdtpraca jednostek i pracownikéw Wydziatu z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest réwniez
wykorzystywana w ramach dziatad Kofa Naukowego Technologéw Zywnosci funkcjonujgcego na
Wydziale. Umozliwia ona studentom Kofa zdobycie rdéznorodnych doswiadczenn, kompetencji i
umiejetnosci badawczych i zawodowych w ramach realizowanych projektéw i zadan.

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

7.1. Rola umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia w koncepcji ksztatcenia i planach rozwoju
kierunku (przy uwzglednieniu kazdego z ocenianych poziomoéw studiow).

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia wpisane jest w stan aktualny oraz jest istotnym
elementem wplywajagcym na dalszy rozwéj Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Zywieniu UPP oraz
poszczegdlnych kierunkéw studiéw realizowanych na Wydziale. Strategia UPP zaktada jako jedne z
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elementéw umiedzynarodowienia m. in. zdobywanie przez nauczycieli doswiadczenia dydaktycznego
za granicg, aktywne promowanie studidw anglojezycznych, wspieranie mobilnosci miedzynarodowej
nauczycieli akademickich, doktorantéw i studentéw, promowanie miedzynarodowej wspdtpracy

naukowej.
Proces umiedzynarodowienia ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
realizowany jest na studiach | i Il stopnia. Jedng ze sktadowych umiedzynarodowienia procesu

ksztatcenia sg wyjazdy na studia i praktyki studentdw i absolwentéw, co umozliwia program Erasmus+.
Studenci studidéw stacjonarnych, niestacjonarnych oraz absolwenci majg mozliwo$¢ korzystania z
wymiany miedzynarodowej w ramach tego programu. Aby zwiekszy¢ poziom dostepnej informacji na
temat programu Erasmus+ i poszerzyé zainteresowanie studentdw wszystkich kierunkéw studiéw na
Wydziale, w tym studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, koordynator
wydziatowy Erasmus+ organizuje corocznie Wydziatowy Dziern Erasmusa+ (WDE), ktéry odbywa sie
przed rozpoczeciem rejestracji kandydatéw na studia/praktyki. W ramach tej inicjatywy
zainteresowani otrzymujg w formie prezentacji multimedialnej petng informacje o programie,
warunkach i mozliwosciach udziatu. W celu zwiekszenia zainteresowania wymiang zagraniczng
studentéw na Wydziatowy Dzier Erasmusa+ zapraszani sg beneficjenci programu, dzielgcy sie swoimi
doswiadczeniami, ktérzy udzielajg cennych rad i wskazdwek. Na UPP dziata ponadto International
Students Club, ktérego cztonkowie podejmujg sie organizacji réznorodnych wydarzen, sprzyjajgcych
wzajemnej integracji studentow, np: Welcome Day, Orientation Weekend, Eat My Country, Andrzejki,
Ice Skating, Making Dumplings, Christmas Dinner.

Program Erasmus+ oferuje nauczycielom akademickim UPP prowadzgcym zajecia dydaktyczne
wyjazdy do zagranicznych uczelni, z ktérymi zostata podpisana umowa przewidujgca wymiane
nauczycieli akademickich. Celem wyjazdu nauczyciela akademickiego jest prowadzenie zajeé
dydaktycznych dla studentéw uczelni partnerskiej.

Waznym elementem umiedzynarodowienia jest réwniez zapraszanie wyktadowcéw z zagranicy
oraz przyjmowanie studentow zagranicznych na praktyki. Odbywa sie to gtdwnie poprzez program
Erasmus+ oraz dzieki programowi , Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-2228/17) wspoffinansowanego ze srodkéw
Europejskiego Funduszu Spotecznego a takze sporadycznie poprzez program finansowany z budzetu
miasta Poznania , Akademicki Poznan”. Wyzej wymienione dziatania majg stuzy¢ poszerzaniu wiedzy
studentéw, zaréwno | jak i Il stopnia, podwyzszeniu ich umiejetnosci jezykowych, zdobyciu przez nich
nowych doswiadczen, nabycie dodatkowych kompetencji poprzez kontakt z osobami z odmiennych
kregdw kulturowych, a w konsekwencji utatwi¢ przysztym absolwentom wejscie na rynek pracy
poprzez podniesienie ich konkurencyjnosci.

7.2. Aspekty programu studiow i jego realizacji, ktore stuzq umiedzynarodowieniu, ze
szczegolnym uwzglednieniem ksztafcenia w jezykach obcych

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka | stopnia studiéw stacjonarnych
zwiekszajg swoje kompetencje i umiejetnosci w zakresie jezyka obcego podczas trwajacych cztery
semestry lektoratdw z jezyka obcego (24 -26h /semestr), natomiast studenci studidw niestacjonarnych
podczas 3 semestrow lektoratéw (10-20 h /semestr). Studenci Il stopnia studidow stacjonarnych
poszerzajg zdobyte kompetencje jezykowe realizujgc zajecia w jezyku angielskim w ramach przedmiotu
Selected topics of food technology and human nutrition (30h), a studenci studiéw niestacjonarnych
realizujg ten przedmiot w wymiarze 15 h. Osoby studiujgce na studiach Il stopnia, ktére kontynuujg
nauke innego niz angielski jezyka obcego, uczestniczg w lektoratach na poziomie B2+ w wymiarze 30 h
na studiach stacjonarnych i 15 h na studiach niestacjonarnych (szczegétowy opis w kryterium 2 i 3, pkt.
2.2i3.7).

Studenci i pracownicy majg mozliwos¢ skorzystania z réinych projektow i programéw
zagranicznych realizowanych przez Uczelnie. Program Erasmus+ umozliwia podjecie przez studentow
studiéw na uczelniach zagranicznych, pozwala takze na odbycie praktyk zawodowych u zagranicznych
pracodawcow lub w instytucjach miedzynarodowych. Rejestracja kandydatow na studia zagraniczne
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odbywa sie on-line w terminie od 1 grudnia do 31 stycznia kazdego roku. Rejestracja na praktyki
odbywa sie w odrebnych terminach osobno dla studentdw oraz absolwentdw. W kolejnych miesigcach
odbywajg sie egzaminy jezykowe, przygotowywanie przez kandydatéw wymaganych dokumentéw w
jezyku angielskim: programu studidw (Learning Agreement for Studies, LA), wykazu dotychczas
zrealizowanych przedmiotéw (Transcript of Records) oraz formularza aplikacyjnego, jesli taki
wymagany jest przez uczelnie przyjmujacg, a takze programu praktyk: Learning Agreement for
Traineeship. Przygotowanie LA odbywa sie w oparciu o informacje zamieszczone na stronach
internetowych uczelni, co takze wymaga znajomosci jezyka obcego, odbywajg sie konsultacje z
koordynatorem wydziatowym, a nastepnie dochodzi do bezposredniego kontaktu z uczelnig
zagraniczng. Obieg wszystkich dokumentéw odbywa sie on-line i wymaga juz na tym etapie dobrej
znajomosci jezyka obcego pozwalajgcej na poprawng komunikacje z wybrang uczelnig. Wyjazdy w
ramach Erasmus+ odbywajg sie zarébwno w semestrze zimowym i letnim, mogg trwaé¢ od 3 do 12
miesiecy. Szczegdtowa procedura kwalifikacyjna dotyczgca wyjazdéw na praktyki i studia oraz
instrukcje dotyczace wypetniania wymaganych dokumentéw sg dostepne na stronach internetowych
programu Erasmus+.

Program Erasmus + oferuje studentom réwniez , Baze ogtoszen praktyk”, w ktdrej zamieszczone sg
wyszukiwarki miejsc praktyk. Studenci miejsca praktyk znajdujg samodzielnie, miedzy innymi z
wykorzystaniem portali internetowych takich jak: PRAXIS, JOE+, ERASMUSINTERN8O0. Podlegajg one
nastepnie akceptacji przez koordynatora wydziatowego i dalszej procedurze wyjazdowej. W celu
utatwienia wymiany studenckiej i uznania okresu studiéw za granicg UPP stosuje system transferu i
akumulacji punktow (ECTS), ktére zgodnie z Regulaminem studiéw przypisane sg przedmiotom w
programie studiow. Dokumenty ECTS, takie jak Learning Agreement (LA) czy tez Transcript of Records
(ToR), umozliwiajg weryfikacje zaplanowanego przez studenta programu studidow za granica juz na
etapie przygotowywania wymaganych dokumentéw, a po powrocie — zaliczenie czesci studiéw na
zagranicznej uczelni.

Woyjazdy zagraniczne w ramach programu Erasmus+ istotnie zwiekszajg kompetencje jezykowe
wyjezdzajacych studentéw, zaréwno na studia lub praktyki, co weryfikowane jest obowigzkowym
testem biegtosci jezykowej (OLS — Online Linguistic Support). Test wykona¢ muszg przed i po wyjezdzie,
wszyscy studenci realizujgcy wyjazdy zwigzane ze studiami oraz praktykami. Test OLS jest jednym z
warunkow rozliczenia grantu finansowego wykorzystanego przez studenta podczas pobytu za granica.
W przypadku osiggniecia w pierwszym tescie poziomu nizszego niz B1 student otrzymuje licencje na
jezykowy kurs on-line.

W trakcie studidw na UPP studenci mogg réwniez pogtebia¢ swoje kompetencje w zakresie
znajomosci jezyka obcego m.in. poprzez dziatalno$¢ w ramach két naukowych wydziatowych i
uczelnianych, biorgc udziat w prelekcjach z udziatem zagranicznych gosci odwiedzajgcych Wydziat np.
w ramach programu Erasmus+ lub zaproszen indywidualnych. Na wyktady zagranicznych gosci
dotyczace tematyki zwigzanej z szeroko rozumianym profilem naukowo-badawczym dotyczacym
dyscypliny technologii Zywnosci i Zywienia, zapraszani sg wszyscy studenci Wydziatu. W latach 2019-
2022 realizowany byt po angielsku w ramach nieobowigzkowych zaje¢ dodatkowych trwajacy 2
semestry modut Traditional, ethnic and oriental food for human health, w ramach ktérego studenci
ochotnicy mogli przez 240 godzin dydaktycznych zgtebiaé zagadnienia zwigzane z tematem. Ogétem
odbyty sie trzy edycje, a modut byt finansowany z programu ,,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program
Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-2228/17).

7.3. Stopien przygotowania studentéw do uczenia sie w jezykach obcych i sposob weryfikacji
osiggania przez studentéw wymaganych kompetencji jezykowych oraz ich oceny

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka uczg sie w ramach studiéw jednego
jezyka obcego. Najczesciej wybieranym przez nich jezykiem obcym jest jezyk angielski. Lektorat na
studiach dziennych | stopnia odbywa sie przez 4 semestry (od 2 do 5) w wymiarze 210 godzin.
Wymienione godziny realizowane sg w ramach pracy z nauczycielem i pracy wtasnej, a liczba godzin z
udziatem nauczyciela wynosi 100. Na studiach niestacjonarnych | stopnia nauka jezyka obcego odbywa
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sie na 3 semestrach (od 3 do 5) w tej samej liczbie godzin, przy czym udziat godzin dydaktycznych z
udziatem nauczyciela wynosi 50. Podczas realizacji studidw stacjonarnych Il stopnia liczba godzin
przedmiotéw w jezyku obcym wynosi 75, z czego z udziatem nauczyciela realizowane jest 30 (15 h
wyktadéw i 15 h éwiczen). Na studiach niestacjonarnych Il stopnia wynosi ona réwniez 75 h, w ramach
ktorych z udziatem nauczyciela odbywa sie 15 godzin ¢wiczen. Zajecia w ramach studiow | stopnia
koncza sie egzaminem na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Na
studiach Il stopnia zajecia z jezyka obcego odbywajg sie przez jeden semestr i sg nakierowane na
podnoszenie kwalifikacji w ramach stownictwa specjalistycznego zwigzanego ze studiowanym
kierunkiem. Studenci, ktérzy kontynuujg nauke innego jezyka niz angielski, realizujg w tym czasie
zajecia w Studium Jezykdéw Obcych.

Wsparciem dla studentéw, zwtaszcza w trakcie realizacji prac dyplomowych, sg réwniez nauczyciele
akademiccy prowadzacy zajecia z réznych przedmiotdéw przewidzianych programem studiow, ktérzy w
wiekszosci biegle postugujg sie jezykiem obcym, szczegdlnie w zakresie okreslonej specjalizacji.
Dowodem tego jest ich wspodtpraca z zagranicznymi osrodkami naukowymi (zatgcznik 1.2.6 do Czesci 1
raportu), wystgpienia na konferencjach i seminariach miedzynarodowych oraz publikacje w
czasopismach zagranicznych (zatacznik 1.2.1 do Czesci 1 raportu).

Kompetencje jezykowe weryfikowane sg réwniez przed wyjazdem na studia i praktyki zagraniczne
w ramach programu Erasmus+. Przy weryfikacji kandydatéw na wyjazd z tego programu
przeprowadzany jest egzamin pisemny oraz rozmowa ustna z jednym z lektoréw z Studium Jezykéw
Obcych. Przy wyjezdzie wymagana jest znajomo$¢ jezyka obcego na poziomie B2. Weryfikacje
osiggnieé jezykowych przez studentéw przeprowadzana jest réwniez przy realizacji prac dyplomowych.
Miedzy innymi poprzez cytowanie i wykorzystanie literatury obcojezycznej, a takze w obowigzkowym
streszczeniu pracy w jezyku angielskim.

7.4. Skala i zasieg mobilnosci oraz wymiany miedzynarodowej studentéw i kadry

Wymiana miedzynarodowa i mobilnos¢ kadry i studentéw to wazne aspekty dziatalnosci
akademickiej realizowanej na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka. Jednym z gtéwnych
narzedzi umozliwiajgcych mobilnos¢ jest program Erasmus+. Umozliwia on pracownikom wyjazdy
dydaktyczne, dydaktyczno-szkoleniowe i szkoleniowe, podczas ktérych mogg rozwija¢ umiejetnosci
pedagogiczne w odmiennych od typowych warunkach oraz podnosi¢ kompetencje w zakresie
opracowywania programow nauczania. Wyjazdy sg mozliwe do zagranicznych uczelni, z ktérymi
zostata podpisana umowa o wymianie nauczycieli akademickich. Rok 2020 byt specyficznym rokiem ze
wzgledu na obostrzenia pandemiczne uniemozliwiajgce wyjazdy w wielu przypadkach. Mobilnos¢
nauczycieli WNoZiZ, prowadzacych zajecia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka, w
ramach programu Erasmus+ w latach 2018-2022 przedstawiono w zatgczniku 7.4.1 do Czesci 1 raportu.

W ramach programu Erasmus + studenci majg mozliwos¢ studiowania jeden lub dwa semestry na
zagranicznej uczelni. W latach 2018-2021 z takiej mozliwosci skorzystato 11 studentdéw. Najczesciej
wybierane Uniwersytety i kraj przedstawia Tabela 7.4.2.

Tabela 7.4.2. Mobilnos¢ studentéw kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
wyjezdzajqcych na studia w ramach programu Erasmus+ w latach 2018-2021

Rok akademicki . .
Lp. . Uniwersytet Kraj
i semestr
Universidad Politecnica de Valencia Hiszpania
1 2018/2019 zimowy
Instituto Politecnico de Castelo Branco Portugalia
Universidad Politecnica de Valencia Hiszpania
2 2019/2020 zimowy
Agricultural University of Athens Grecja
3 2020/2021 zimowy Istanbul Sabahttin Zaim University Turcja
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University of Zagreb Chorwacja

2020/2021 zimowy i

letni Istanbul Sabahttin Zaim University Turcja

Program Erasmus + umozliwia réwniez odbywanie praktyki w instytucji/firmie. Dodatkowo, w
praktykach w ramach tego programu mogg uczestniczy¢ réwniez absolwenci tuz po ukonczeniu
studiow. Z mozliwosci wyjazdu na praktyki w ramach programéw latach 2018-2022 skorzystato 14
studentéw w tym czterech absolwentéw. Czas trwania oraz instytucje goszczacg na praktykach
studentéw podano w Tabeli 7.4.3.

Tabela 7.4.3 Mobilnos¢ studentéw i absolwentéw kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka wyjezdzajgcych na praktyki w ramach programu Erasmus+ w latach 2018-2022

Czas trwania
Lp. Rok akademicki Instytucja goszczqca i kraj wyjazdu
(w miesigcach)
1 2017/2018 letni Grupo Kallse. Menqrquma, S.A,, )
Hiszpania
2 2018/2019 Daifresh, Hiszpania 2,5
Uppsala University, Szwecja 2
3 2019/2020
SanLucar Fruit S.L., Hiszpania 4
Czech University of Life Sciences,
2,5
Czechy
University of Teramo, Wtochy 3
Biofabrik Technologies GmbH, 3
Hiszpania
4 2020/2021 -
Adana Alparslan Turkes Sciences and
. . . 2,5
Technology University, Turcja
Free University of Bozen-Bolzano, )
Wtochy
Radanal Ltd., Czechy 2,5
5 2022/2023 Universidad de Cordoba, Hiszpania 2

Program ,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-Z228/17) umozliwiat pracownikom odbycie stazu w jednostce
zagranicznej. Staze dzielity sie na dydaktyczne (job shadowing) oraz praktyczne (one the job).
Niezalezenie od typu wyjazdu, nalezato wykaza¢ 40 h zegarowych aktywnosci tygodniowo. Czas
trwania wyjazdu 7-28 dni.

Pracownicy naukowo-dydaktyczni Wydziatu, prowadzacy zajecia na kierunku technologia zywnosci
i Zywienie cztowieka, wykorzystujg dodatkowe mozliwosci zwigzane z mozliwosciami finansowania
wyjazddw np.: poprzez program 2019 Horyzont Brisk2 lub program EIT Food. Kolejnym programem, w
ktorym aktywni sg pracownicy Wydziatu prowadzacy zajecia na kierunku technologia zywnosci i
Zywienie cztowieka jest EQVEGAN, finansowany z programu ERASMUS+ Sojusz na rzecz umiejetnosci
sektorowych — 621581-EPP-1-2020-1-PT-EPPKA2-SSA-EQVEGAN. Projekt ma na celu wzrost
konkurencyjnosci w branzy spozywczej, szybkie dostosowywanie sie do zmieniajgcych sie potrzeb
konsumentéw i zwiekszenie mobilnosci specjalistéw z branzy spozywczej w Europie. Koordynatorem
gtéwnym projektu jest dr Rui Costa, z Agriculture School, Polytechnic Institute of Coimbra, Portugalia,
a krajowym Prof. UPP dr hab. D. Piasecka-Kwiatkowska. 10 pracownikéw Wydziatu uczestniczy w
realizacji projektu (opracowaniu europejskich ram kwalifikacyjnych oraz programu ksztatcenia i cyklu
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szkolen dla pracownikéw zajmujgcych produkcjg zywnosci dla wegan) i uczestniczy w wyjazdach i
szkoleniach w réznych krajach partnerskich projektu. 20 kolejnych pracownikéw naszego Wydziatu
uczestniczy w cyklu pilotazowych szkolen on-line dostepnych na platformie ISEKI.

Nauczyciele realizujacy dydaktyke na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg rowniez
cztonkami jury oceniajgcego prace w ramach International Competition of Student Scientific Works
"Black Sea Science" w ramach sekcji Food science and technologies, corocznej konferencji
organizowanej przez Odesskg Akademie Nauk, odbywajacej sie pod patronatem ISEKI-Food
Association, ktdra to aktywnos$¢ réwniez wigze sie z mobilnoscig i pracg w miedzynarodowym
srodowisku.

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu podpisat dwustronne umowy z ok. 107 uczelniami w wielu
krajach europejskich, m.in. w Austrii, Belgii, Czechach, Danii, Grecji, Holandii, Hiszpanii, Estonii, Francji,
Niemczech, Stowacji, Wtoszech, Portugalii oraz Turcji, co dodatkowo zwieksza mozliwosci wyjazdowe.
Kadra dydaktyczna ma rowniez mozliwos¢ wyjezdzania do tych samych krajéw partnerskich z
wyktadami dla studentéw zagranicznych lub na staze naukowe badz praktyczne w celu doskonalenia
swojego warsztatu pracy. Mobilnos¢ naukowcow wymaga dobrych umiejetnosci w zakresie jezykdéw
obcych. Jednym z zadanh projektu ,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-Z228/17) byto podniesienie kompetencji
dydaktycznych w zakresie jezykéw obcych. W latach 2020-2022 spos$réd nauczycieli WNoZiZ na 2 letnie
lektoraty z jezyka angielskiego uczeszczaty 22 osoby, jezyka niemieckiego 3, a rosyjskiego 1 osoba.

7.5. Udziat wyktadowcow z zagranicy w prowadzeniu zaje¢ na ocenianym kierunku

Umiedzynarodowienie kadry przeprowadzajgcej zajecia na WNoZiZ, w tym wyktadowcédw na
kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka, realizowane jest takze poprzez przyjmowanie
wyktadowcédw zagranicznych w ramach programu Erasmus+. Tematyka wygtaszanych przez gosci
wyktadéw jest rdznorodna. Zasady programu Erasmus+ wymagajq zrealizowania tgcznie 8 h wyktadéw
w ramach jednej wizyty. Na tego rodzaju wyktady zapraszani sg z reguty zainteresowani studenci
Wydziatu, co pozwala im poza zdobywaniem nowej wiedzy, dodatkowo podnosi¢ swoje kompetencje
jezykowe. W ramach Erasmus+ w latach 2018-2022 wyktady, dotyczace rdznych aspektéw nauk o
zywnosci, przeprowadzito 6 naukowcéw z zagranicy:

e dr Rui Costa, Instituto Politécnico de Coimbra, Portugalia, 6-12.05.2018

e dr Fatima Peres, Polytechnic Institute of Castelo Branco, Portugalia, 8-10.05.2018

e dr Tamar Sachaneli, Georgian Technical University, Gruzja, 17-21.05.2021

e dr Roman Pawlak, East Carolina University, USA, 6-10.12.2021

e dr Antonina Kapustian, Odessa National University of Technology, Ukraina, 14-18.11.2022

e dr Hanna Sarkisian, Odessa National University of Technology, Ukraina, 14-18.11.2022

e W ramach prograu Akademicki i Naukowy Poznan 17 maja 2018 roku gosciem Wydziatu byt

Profesor Alfredo Martinez z Uniwersytetu Navarry w Hiszpanii, ktéry wygtosit wyktad "Lifestyle

determinants of obesity”.

Dzieki finansowaniu z programu Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu” (POWR.03.05.00-00-2228/17) wyktady w wiekszej liczbie godzin na
kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka prowadzili zagraniczni nauczyciele:

e Pani Profesor Christofora Hanny Wijaya z Bogor Agriculturural University, Food Chemistry
Division, Indonezja - 60 h. 3 razy po 60 h w semestrach letnich lat akademickich — 2019-2020,
2020-2021, 2021-2022, zajecia online.

e Profesor Sergey Dobrotvorskyy, Kharkiv Polytechnic Institute, Faculty of Machine Engineering,
Ukraina - 70 h w semestrze zimowym 2022-2023

e drTetiana Stepanova, Sumy National Agrarian University, Faculty of Food Technology, Ukraina
- 60 h w semestrze letnim 2021-2022.
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7.6. Sposob, czestotliwos¢ i zakres monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia oraz doskonalenia warunkow sprzyjajgcych podnoszeniu jego stopnia, jak
rowniez wplyw rezultatow umiedzynarodowienia na program studiow i jego realizacje

Proces monitorowania i ocena stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia przeprowadzane
sg na wielu ptaszczyznach. Jednym z podejmowanych dziatan jest ankietyzacja przez studentéw zajec
prowadzonych w jezykach obcych zgodnie z zasadami dotyczacymi badania opinii studentéw o
zajeciach dydaktycznych. Dotyczy ona zaje¢ obowigzkowych, nie dotyczy tzw. wyktadéw otwartych
przeprowadzanych przez gosci przyjezdzajacych z wyktadami w ramach programu Erasmus+.

Inng forma monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia jest ankietyzacja
prowadzona w ramach realizacji programdéw umozliwiajgcych mobilnos¢ zagraniczng. Przyktadowo
uczestnicy biorgcy udziat w wyjazdach zagranicznych w ramach programu Erasmus+ zobligowani sg do
wypetnienia raportu — ankiety oceniajgcej najpdzniej w terminie 30 dni od otrzymania wezwania
(narzedzie Mobility Tool+). Monitorowanie wspoétpracy realizowanej w ramach programy Erasmus+
odbywa sie réwniez przez wydziatowego koordynatora, ktéry na biezgco identyfikuje i rozwigzuje
problemy zgtaszane przez studentdow. Ztozenie raportdw po zakoriczeniu wyjazddw zagranicznych jest
wymagane réwniez w programach RID, Najlepsi z Natury oraz CEEPUS. Wszystkie formularze znajduja
sie na stronach internetowych Wydziatu lub Dziatu Projektdw.

Zalecenia dotyczace kryterium 7 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

W raporcie z wizytacji nie doszukano sie zalecen w zakresie kryterium 7.

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdéj i doskonalenie form wsparcia

8.1. Zakres i formy wspierania studentow w procesie uczenia sie, dostosowanie do potrzeb
réznych grup studentéw, oraz monitorowanie, rozwdj i doskonalenie form wsparcia

Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie ma charakter staty i realizowane jest na réznych
ptaszczyznach. Dotyczy pomocy w prowadzeniu dziatalnosci naukowej, wspierania studentéw ze
szczegdlnymi potrzebami, pomocy materialnej czy wspierania studentdw wchodzacych na rynek pracy.
System wsparcie procesu uczenia sie obejmuje m.in.:

e spotkanie informacyjne dla studentow pierwszego roku z Wtadzami Wydziatu;

e rozwigzywanie biezacych problemdéw dydaktycznych i organizacyjnych studentéw poprzez
powotanego sposrdd nauczycieli akademickich opiekuna roku. Dane kontaktowe opiekuna s3
zamieszczone na stronie internetowej,

e dobrze wykwalifikowang, stale doksztatcajgca sie, kadre badawczo-dydaktyczna. Studenci majg
mozliwo$¢ skorzystania z konsultacji z nauczycielami akademickimi, trwajgcymi co najmniej 2
godziny dydaktyczne w tygodniu, w trakcie roku akademickiego,

e udostepnianie studentom informacji nt. programu ksztatcenia, harmonogramu zajec
dydaktycznych na poszczegdlnych rocznikach oraz procedur dotyczgcych toku studidw,

® sprecyzowanie w programach studiow kierunkowych efektéw uczenia sie a odpowiadajgcym im
efektdw uczenia sie, przyporzagdkowanie do przedmiotéw — w sylabusach. Sylabusy i regulaminy
przedmiotéw zamieszczane s3 w Wirtualnym Dziekanacie oraz podawane do wiadomosci
studentéw na pierwszych zajeciach,
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o funkcjonowanie na UPP zintegrowanego systemu informatycznego, w ramach ktdrego proces
dydaktyczny obstuguje modut o nazwie Wirtualny Dziekanat. W module tym student ma dostep
do petnej informacji o przebiegu swoich studiéw oraz do innych danych, np. ogtoszen,

e stwarzanie mozliwosci uczestniczenia w dziatalnosci Két Naukowych,

e zachecanie do udziatu w organizowanych na Wydziale wyktadach i prelekcjach,

e mozliwos¢ korzystania z zaplecza technologicznego i analitycznego Wydziatu przy wsparciu
opiekuna naukowego,

e mozliwos$¢ uczestniczenia w dodatkowych zajeciach. Przyktadowo w latach 2019-2022 studenci
Wydziatu uczestniczyli w zajeciach z modutu ,Traditional, ethnic and oriental food for human
health” finansowanego z programu ,Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu” POWR.03.05.00-00-z228/17. Zajecia te dostarczaty
obszernej wiedzy na temat zywnosci orientalnej, etnicznej i tradycyjnej odgrywajacej obecnie
coraz wiekszg role w kreowaniu nowych trendéw zywieniowych i poszukiwaniu sktadnikow
bioaktywnych przeciwdziatajgcych chorobom cywilizacyjnym. Zajecia odbywaty sie w jezyku
angielskim (kryterium 7, pkt. 7.2).

e zamieszczanie przez pracownikéw Wydziatu ciekawych tresci w ramach wydziatowe] strony
Facebooka i Instagrama w cyklach ,Zywieniowo o0...”” czy ,tyk wiedzy”,

® program tutoringu,

e zapewniony dostep do zasobdéw bibliotecznych Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu,

e organizowanie wyjazdéw do réznych zaktaddw i laboratoriéw,

e zapewnienie opieki podczas praktyk. Wsparcie studentom udzielane jest przez Petnomocnika
Dziekana ds. Praktyk Studenckich dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka,

e powotanie Centrum e-learningu (Zarzadzenie Rektora nr125/2020 ), ktérego zadaniem jest m.in.
przeprowadzanie szkolen réwniez dla studentéw oraz nadzorowanie funkcjonowania
wdrozonych w Uczelni narzedzi informatycznych przeznaczonych do prowadzenia zaje¢ zdalnych
oraz zaje¢ w formie blended learningu Wdrozone narzedzia informatyczne to platformy
edukacyjne Office 365 Modutu MS Teams, Google for Education, system zarzgdzania uczeniem
Moodle, Wirtualny Dziekanat, systemy wideokonferencji. Na stronach Uczelni znajdujg sie
instrukcje logowania do systeméw dla studentdw oraz krétkie kursy i szkolenia. -W okresie
pandemicznym, w szkolenia i pomoc w nauce zdalnej wtgczali sie réwniez pracownicy naszego
Wydziatu. W roku 2021 Wydziat zamontowat na terenie budynku dodatkowe bezprzewodowe
punkty dostepu do uczelnianej sieci wi-fi, aby utatwi¢ studentom dostep do sieci UPP.

Woydziat i Uczelnia zapewniajg rowniez wsparcie studentom ze specjalnymi potrzebami:

e studentki w cigzy, rodzice matych dzieci, studenci z niepetnosprawnosciami, studenci ze
szczegdlnymi zainteresowaniami i uzdolnieniami majg mozliwos$¢ przejscia na Indywidualng
Organizacje Studiow (§ 13 i 14 Regulaminu Studiéw UPP);

e studentom z niepetnosprawnosciami oraz w szczegdlnej sytuacji zdrowotnej, Uczelnia stwarza
warunki do petnego udziatu w procesie ksztatcenia i prowadzenia badan naukowych poprzez:

e mozliwos¢ zmian w organizacji studidw - zmiana organizacji studidw moze obejmowa¢d
zwiekszenie dopuszczalnej usprawiedliwionej nieobecnosci, zmiane formy zaliczen i
egzamindw, z ustnej na pisemng lub odwrotnie, wydtuzenie ich czasu trwania; zmiane
formy realizacji obowigzkowych praktyk zawodowych,

e pomoc asystenta osoby niepetnosprawnej, ktdrg moze by¢ asystent wtasciwy do rodzaju
niepetnosprawnosci lub ttumacz jezyka migowego,

e dziatania majace na celu poprawe warunkéw odbywania studiéw, ktére koncentrujg sie na
usuwaniu barier architektonicznych w budynkach UPP,

e zezwolenie na rejestracje diwieku oraz na korzystanie z dodatkowych urzadzen
technicznych, kompensujgcych niepetnosprawnos¢ (Zarzadzenie nr 145/2021, Zatgcznik
do zarzadzenia Rektora UPP ),

e zainstalowanie na Wydziale w s. 206, 207 i 328 tablic interaktywnych dajgcych mozliwos¢
np. powiekszania tekstu,
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e koordynacje dziatan na rzecz oséb z niepetnosprawnosciami poprzez Centrum Wsparcia i
Rozwoju,

e monitorowaniem zmian zwigzanych z usuwaniem barier architektonicznych przez
Petnomocnika Rektora ds. Oséb z niepetnosprawnosciami,

e dostepnosc stron internetowych Uczelni i Wydziatu, ktére spetniajg wymagania WCAG 2.0
(Web Content Accessibility Guidelines).

Uczelnia, w ramach projektu Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu nr POWR.03.05.00-00-2228/17 finansowanego z funduszy unijnych w
latach 2018-2023 w $ciezce adresowanej do kadry administracyjnej i zarzadczej UPP, przeprowadzita
liczne szkolenia, zwigzane z pomocg studentom z problemami zdrowotnymi. Przyktadowe to , Student
z niepetnosprawnoscig”,_, Uczelnia wobec zaburzen psychicznych”. Realizowany jest rowniez projekt
unijny ,Uniwersytet Przyrodniczy jako uczelnia dostepna bez barier" . W ramach tego projektu
przeprowadzono audyt dostepnosci architektonicznej, zakupiono system oznakowania przestrzennego
uczelni, zakupiono petle indukcyjne do pomieszczenn wyktadowych, przeprowadzono audyt strony
internetowej oraz zakupiono oprogramowanie do wsparcia e-learningu. W ostatnim czasie rowniez
Centrum Wsparcia i Rozwoju UPP w ramach roznych projektéw zorganizowato kursy majace na celu
wspieranie 0séb z niepetnosprawnosciami. Przyktadowo ,Kurs na asystenta osoby z
niepetnosprawnosciami” oraz szkolenia zwigzane ze wsparciem studentdéw z zespotem Aspergera czy
kurs jezyka migowego . W kursie ,, Asystent osoby z niepetnosprawnoscia” (rok 2020) wzieto udziat 4
nauczycieli akademickich oraz 2 studentéw, z Wydziatu, natomiast w | edycji jezyka migowego
organizowanej wiosng 2021 roku Wydziat reprezentowato 2 studentéw. W Il edycji jezyka migowego,
odbywajgcego sie w 2021-2022 roku z Wydziatu uczestniczyto 5 oséb — 2 nauczycieli akademickich oraz
3 studentéw.

Sposrod form wsparcia dostepnych na UPP nalezy rowniez wymienié udzielanie studentom pomocy
materialnej. W ramach funkcjonujgcego na Uczelni systemu studenci mogg sie ubiega¢ o:

= stypendium socjalne,

= stypendium socjalne w zwiekszonej wysokosci z tytutu zamieszkania w domu studenckim lub
w obiekcie innym niz dom studencki na terenie miasta Poznania, jezeli codzienny dojazd z
miejsca statego zamieszkania do uczelni uniemozliwitby lub w znacznym stopniu utrudnit
studiowanie,

= stypendium dla oséb z niepetnosprawnosciami,

= zapomoge,

= stypendium Rektora dla najlepszych studentéw,

= stypendium finansowane przez jednostke samorzadu terytorialnego,

= stypendium za wyniki w nauce lub w sporcie finansowane przez osobe fizyczng lub osobe

prawng niebedaca panstwowa ani samorzagdowg osobg prawng

= stypendium ministra.

Zasady przyznawania pomocy materialnej studentom reguluje Zarzadzenie Rektora nr 60/2022 oraz
zatacznik do zarzadzenia nr 60/2022.

Stypendium socjalne i stypendium Rektora przyznawane sg na rok akademicki, z wyjgtkiem
przypadku, gdy ostatni lub pierwszy rok studiéow trwa jeden semestr. Z kolei stypendium dla oséb z
niepetnosprawnosciami przyznawane jest na okres waznosci orzeczenia potwierdzajgcego
niesprawnosc, nie dtuzej niz dany rok akademicki. Zapomoga, ktéra jest swiadczeniem jednorazowym,
moze by¢ przyznawana studentowi nie wiecej niz dwa razy w roku akademickim. Informacje o
mozliwosci ubiegania sie o tego typu pomoc przekazywane sg juz kandydatom, tacznie z
zawiadomieniem o przyjeciu na studia.

Uczelnia zapewnia réwniez studentom miejsca w domach studenckich.

Na Uczelni funkcjonuje system wsparcia psychologicznego realizowany w Centrum Wsparcia i
Rozwoju UPP poprzez konsultacje psychologiczne w formie spotkan osobistych lub online. CWR
uruchomito réwniez program ,Pogawedka Cafe”, ktérego celem jest wsparcie studentéw dotknietych
poczuciem izolacji po okresie nauki zdalnej. Opracowano tez interaktywng mape pomocy
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psychologicznej przeznaczong dla studentdw i ich rodzin. Studenci z objawami depresji mogg szukaé
pomocy u psychologa w ramach projektu pt. "Trening metapoznawczy -Putapki myslenia".

Uczelnia oferuje réwniez system wsparcia studentdw wchodzacych na rynek pracy realizowany w
ramach Biura Karier Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu przy wspoétpracy z Biurem Projektow.

8.2, 8.3 Zakres i formy wspierania studentow w procesie uczenia sie
a) w ramach krajowej i miedzynarodowej mobilnosci studentow

Wydziat wspiera mobilno$¢ studentéw o charakterze krajowym w ramach programu MostAR i
miedzynarodowym, gtéwnie w ramach programu Erasmus+. Program MostAR jest ofertg ksztatcenia
adresowang do studentéw, ktdérzy czesc studidw chcg realizowadé poza macierzystg uczelnig. W ramach
tego programu student ma mozliwos¢ odbycia rocznych lub semestralnych studiéw, a takze
studiowania wybranych przedmiotéw w oparciu o istniejgce programy studiéw w wybranej przez
siebie uczelni. W realizacji programu uczestniczg nastepujace Uczelnie:

¢ Uniwersytet Przyrodniczo-Humanistyczny w Siedlcach

e Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

e Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

e Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

e Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

¢ Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

e Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy w Bydgoszczy

e Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

¢ Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie

W programie Erasmus+ studenci majg mozliwosé udziatu w wymianie miedzynarodowej, dzieki

ktorej moga realizowad czesé programu studiow (1-2 semestry) w innych uczelniach zagranicznych
przy mozliwosci uzyskania zaliczenia okresu studidw poprzez uznanie osiggnie¢ w ramach systemu

ECTS albo odby¢ praktyki w instytucjach zagranicznych. Na Wydziale powotany jest Wydziatowy

Koordynator Programu Erasmus+. Osoba odpowiedzialna podejmuje dziatania promujace

mobilnos¢ studencka m. in. poprzez organizacje Wydziatowego Dnia Erasmusa+. Rejestracja i obieg

wszystkich dokumentdw zwigzanych z mobilnoscig w ramach programu Erasmus+ odbywa sie w

trybie on-line. W ramach programu studenci kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka

mogg podjgé nauke w 30 jednostkach partnerskich w 15 krajach (kryterium 7, pkt.7.2). Wielu
studentéw znajduje miejsca praktyk takze we wtasnym zakresie. S3 one nastepnie akceptowane
przez koordynatora wydziatowego, a potem poddawane dalszej procedurze wyjazdowej. W latach

2018-2022 z programu skorzystato 27 oséb studiujgcych na Wydziale Technologii Zywnosci i

Zywienia Cztowieka. Studenci z niepetnosprawnosciami chcacy korzysta¢ z programu Erasmus+

moga ubiegad sie o dodatkowe fundusze pochodzace ze specjalnego funduszu Program Operacyjny

Wiedza, Edukacja, Rozwdj (PO WER) przeznaczonego dla oséb z niepetnosprawnosciami.

Na poziomie Uczelni mobilnos¢ studentdéw wspierana jest réwniez przez Dziat Projektdw oraz

Dziat Komunikacji i Marketingu, ktdory informuje studentéw poprzez strone internetowa, o innych

mozliwosciach zwigzanych z mobilnoscia krajowg i miedzynarodowa. Efektem tych dziatan jest np.

zakwalifikowanie sie jednej ze studentek Wydziatu do programu edukacyjnego Huawei Seeds For

The Future. Program ten daje dostep do praktycznej wiedzy o najnowszych i najciekawszych

technologiach. Skierowany jest do studentéw, ktérzy wykazujg zainteresowanie 5G, Al, 1oT, Cloud

oraz Smart City.

b) prowadzeniu dziatalnosci naukowej oraz publikowania lub prezentacji jej wynikow, jak rowniez
w uczestniczeniu w réznych formach komunikacji naukowej lub twdrczosci artystycznej

Wydziat wspiera studentow réwniez w rozwijaniu ich pasji badawczej poprzez:
e stwarzanie mozliwosci uczestnictwa w dziatalnosci két naukowych, w tym dwdch istniejgcych
przy Wydziale tj. Kofa Naukowego Technologéw Zywnosci oraz w 21 innych kofach
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funkcjonujgcych w ramach Uczelni. Pracownicy Wydziatu wspierajg studentéw uczestniczgcych
w dziatalnosci kotfa. Przyktadem sg liczne wspdlne publikacja. (zatgcznik 1.2.4 do Cz.1 raportu),
zachecanie do pracy w ramach projektéw naukowych. Przyktadem jest projekt dotyczgcy
opracowania linii innowacyijnej Zywnosci, zawierajgcej produkty uboczne
przetwdrstwa zywnosci pochodzenia roslinnego wzbogacone w sktadniki aktywne, nadajace jej
nowe cechy uzytkowe i wartos¢ odzywcza, nagrodzony w konkursie organizowanym przez
Ministerstwo Edukacji i Nauki w ramach programu ,Studenckie Kota Naukowe”. Projekt jest
realizowany na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Zywieniu (2022-2023) przy wsparciu opiekunéw
naukowych: prof. dr hab. Anny Gramzy-Michatowskiej (Katedra Technologii Gastronomicznej i
Zywnosci Funkcjonalnej) oraz dr inz. Przemystawa Kowalczewskiego (Katedra Technologii
Zywnosci Pochodzenia Roslinnego) i dr Bartosza Kulczyriskiego (Katedra Technologii
Gastronomicznej i Zywnosci Funkcjonalnej,

zachecanie i wspieranie studentéw do przedstawiania swoich wynikdw na konferencjach.
Przyktadowo Pani Agata Osos i Pani Patrycja Jankowska zdobyty || miejsce w kategorii plakat oraz
nagrode publicznosci w kategorii plakat za prace pod tytutem "Makaron wzbogacany w minikiwi:
wiasciwosci fizykochemiczne, struktura i akceptacja konsumencka" na XXVI Sesji Naukowej Sekcji
Mtodej Kadry Naukowej 2022,

pomoc w pozyskiwaniu funduszy na prace badawcze. Przyktadem moze by¢ diamentowy grant
uzyskany przez Panig Monike Anne Kubiak (Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu) na badania pt.
"Manipulacje komdrkowe odpowiedzig na stres jako strategia zwiekszajgca nadprodukcje
heterologicznych biatek w rekombinowanych komérkach drozdzy niekonwencjonalnych
Yarrowia lipolytica” oraz przez Pania Pauline Anne Korpys (Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu)
na badania pt. ,Intensyfikacja produkcji heterologicznych biatek w komdrkach
niekonwencjonalnych drozdzy Yarrowia lipolytica poprzez zastosowanie inzynierii
molekularnych mechanizméw dojrzewania i sekrecji polipeptyddéw,”

zachecanie do takich inicjatyw jak International Competition of Students Scietific Works,
program tutoringu - indywidualny proces wsparcia studenta w rozwoju sciezki edukacyjnej czy
naukowej. W czasie spotkan z tutorem student ma okazje poznac¢ swoje mocne strony, rozwingé
swoje kompetencje, poszerzy¢ ich wachlarz, ksztattowaé swojg osobowos¢ pod okiem
doswiadczonej osoby. Z jednej strony tutee (uczestnik tutoringu) moze rozwijaé swoje
zainteresowania, pasje z danej dziedziny studidow a z drugiej swoje zainteresowania naukowe,
rozpoczynajac tym samym swojg sciezke naukowg, przygotowujac sie do publikacji, do udziatu w
badaniach. Funkcje tutora na naszym Wydziale petnig: dr hab. Rdza Bieganska-Marecik, dr hab.
Magdalena Cztapka-Matyasik, prof. UPP dr hab. Dominik Kmiecik, dr inz. Przemystaw
Kowalczewski, dr hab. Agnieszka Makowska, dr inz. Matgorzata Muzolf Panek, dr inz. Maria
Roézanska, dr hab. Katarzyna Waszkowiak. Informacje na temat tutoringu i warunkéw rekrutacji
studenci mogg znalezé na internetowej stronie UPP. W ramach promocji programu na Uczelni
odbywa sie Dzien Tutoringu. W chwili obecnej 8 tutee z wydziatu korzysta z tutoringu,
mozliwo$¢ uczestniczenia w licznych seminariach i wyktadach organizowanych m.in. przez
Polskie Towarzystwo Technologdw Zywnosci, Polskie Towarzystwo Nauk Zywieniowych oraz w
goscinnych wyktadach w ramach programu Erasmus+ czy programu Najlepsi z natury!
Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nr POWR.03.05.00-
00-2228/17-00.

¢) we wchodzeniu na rynek pracy lub kontynuowaniu edukacji

Istotnym elementem wspierania studentéw we wchodzeniu na rynek pracy jest dziatalno$é Biura
Karie UPP. W biurze mozna skorzystac¢ z konsultacji z doradcg zawodowym. Oferta adresowana jest

jednego z IV ostatnich semestréw studidw inzynierskich,
I-IV semestru studiéw magisterskich (3/4 semestralnych)
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Doradztwo zawodowe realizowane jest m.in. w ramach projektu , Najlepsi z natury! Zintegrowany
Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu”. W ramach swiadczonych porad i szkolen
biuro oferuje studentom:

e rozwdj samopoznania i umiejetnosci werbalizacji mocnych stron

e dokonanie indywidualnego bilansu kompetencji zawodowych

e konsultacje CV i listu motywacyjnego

e stworzenie portfolio zawodowego

e udziat w symulacji rozmowy kwalifikacyjnej

e konsultacje dotyczace podjecia zatrudnienia z uwzglednieniem wymagan stanowiskowych,
kultury organizacyjnej oraz zespotu pracowniczego

e rozwdj umiejetnosci mapowania interesariuszy kariery

e poznanie mechanizmdw rynku pracy

e rozwiniecie umiejetnosci docierania do jawnego i ukrytego rynku pracy

*  budowanie marki osobistej, w tym marki online.

Biuro prowadzito réwniez liczne akcje w okresie pandemicznym, wspierajgce studentéw i
przygotowujgce do przysztej pracy, przyktadowe to: ,Doradztwo zawodowe - wsparcie zdalne”, ,20
sekund, ktére moze przekreslié Twojg kariere-fakty i mity o CV”, E-rozwdj & E- kariera”, ,Kariera
startuje pomystem”.

Pracownicy biura nawigzujg i utrzymujg kontakty z potencjalnymi pracodawcami, pozyskujg oferty
pracy, stazy i przedstawiajg je studentom. Cyklicznym wydarzeniem organizowanym przez Biuro Karier
sg branzowe targi pracy i przedsiebiorczosci.

W latach 2018-2022 studenci wydziatu Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka mieli mozliwoé¢
odbycia ptatnych stazy w ramach programoéw ,Studiujesz-praktykuj”, ,Studiujesz —praktykuj 2" oraz
LNajlepsi z natury 2.0”. W programie wzieto udziat okoto 300 oséb, zaréwno ze studidéw |, jak i Il stopnia.
Duza czes¢ absolwentéw znalazta zatrudnienie w miejscach odbywania stazu. Celem projektéw byto
podniesienie kompetencji zawodowych oraz spotecznych u studentéw i studentek studiow
licencjackich, inzynierskich i magisterskich umozliwiajgcych zdobycie praktycznego doswiadczenia
zawodowego. Obecnie studenci studiéw magisterskich majg mozliwos¢ odbywania stazy w ramach
projektu ,Najlepsi z natury 2.0” . Projekt ten jest koordynowany przez Dziat Projektéw UPP. Celem
projektu jest poprawa sytuacji Studentéw na rynku pracy. Udziat w stazu ma zapewni¢ zdobycie
doswiadczenia zawodowego, nabycie praktycznej wiedzy, uzyskanie informacji na temat mozliwosci
kariery w branzy powigzanej z kierunkiem studidw oraz wzmocnienie kompetencji zawodowych i
interpersonalnych. Na stronach dziatu projektéw dostepne sg oferty stazowe.

Wzmocnienie kompetencji studenta na rynku pracy odbywa sie réwniez poprzez organizowane
przez Pracownikow Wydziatu wyjazdy terenowe do zaktaddéw przetwodrstwa spozywczego, m.in.:
Browaru Sady, GoodMills Grodzisk Wielkopolski, Run Chtodni Wtoctawek, Stodowni Soufflet Agro w
Poznaniu.

Wydziat posiada takze oferte kontynuowania edukacji w ramach:

e Studium Podyplomowego Zarzadzania Jakoscig i Bezpieczeristwem Zywnosci,
e Studium Podyplomowego Dietetyka i Planowanie Zywienia

e Szkoty Doktorskiej

d) aktywnosci studentéw: sportowej, artystycznej, organizacyjnej, w zakresie przedsiebiorczosci

Kluczowg role w promowaniu aktywnosci sportowej petni Centrum Kultury Fizycznej UPP, ktére
prowadzi zajecia sportowe. Studenci majg mozliwos¢ uprawiania sportu w ramach sekcji siatkdwki,
koszykéwki, pitki noznej, ptywania, lekkiej atletyki, kolarstwa gorskiego, tenisa, tenisa stotowego,
kolarstwa, jezdziectwa, unihokeja, aerobiku, badmintona, pitki recznej, squasha. W 2021 zainicjowana
zostata dziatalnos¢ sekcji Adaptowanej Aktywnosci Fizycznej, ktéra zostata powotana w ramach
programu: ,Niepetnosprawni i petnosprawni razem poprzez Wychowanie fizyczne.” CKF UPP
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dysponuje kompleksem obiektéw stanowigcych Uniwersytecka infrastrukture sportowo-rekreacyjng
w sktad ktdrej wchodzg: hala sportowa, korty tenisowe (kryte i otwarte), salka fitness, salka
spinningowa, boiska do plazéwki. Wszystkie obiekty ulokowane sg w Poznaniu przy ul. Dojazd 7.

CKF organizuje liczne akcje sportowe skierowane do catej spotecznos¢ akademickiej takie jak: Bieg
o Laur Przyrodnika oraz wspiera studentdw uczestniczacych w Cyklu Akademickich Mistrzostw
Poznania i Wielkopolski. Przyktadem duzego zaangazowania pracownikéow CKF jest udziat w licznych
imprezach sportowych oraz sukcesy rdwniez studentéw naszego Wydziatu:

e 2018/2019:

p. Natalia Wisniewska — zawodniczka sekcji ptywackiej, multimedalistka AMPiW w ptywaniu
p. Justyna Legumina — zawodniczka sekcji tréjboju sitowego, startujgca w zawodach AMPIW w
tréjboju sitowym
p. Matgorzata Szygenda — zawodniczka sekcji ergometru wioslarskiego, startowata w AMPIW w
ergometrze wioslarskim
e 2019/2020
p. Wisniewska Natalia — sekcja ptywacka; medale w Open Water Wielkopolska, AMPiW
p. Legumina Justyna — sekcja trdjboju sitowego; starty w AMPiW w tréjboju sitowym
p. Gniot Piotr — sekcja lekkiej atletyki, starty w rzutach AMPiW, w biegach przetajowych; starty
w AMPiW w lekkiej atletyce
p. Brusito Weronika — sekcja lekkiej atletyki; starty w AMPiW w lekkiej atletyce
e 2020/2021
p. Weronika Brusito — sekcja lekkiej atletyki: starty w AMPiW
p. Piotr Gniot — starty w AMPiW w biegach przetajowych; AMPiW w lekkiej atletyce:
p. Justyna Legumina — starty w AMPiW w tréjboju sitowym
e 2021/2022
p. Karolina Lipiejo - sekcja kolarstwa gérskiego; start w Akademickich Mistrzostwach Polski w
kolarstwie gérskim w Spytkowicach i zdobycie z druzyng kobiet UPP bragzowego medalu AMP
w druzynie
Piotr Gniot - sekcja lekkiej atletyki, starty w AMPiW w biegach przetajowych; AMPiW w lekkiej
atletyce, Il miejsce druzynowo
Weronika Brusito — sekcja lekkiej atletyki: udziat w AMPiW

Inicjatywy wsparcia aktywnosci fizycznej, przy jednoczesnym zaangazowaniu spotecznym
podejmuja tez wtadze Uczelni. Przyktadem moze by¢ bieg charytatywny Lions Club Poland pod hastem
»WE RUN WE SERVE”, w ktorym liczny udziat brali studenci oraz pracownicy Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu.

Na Uczelni dziata tez Centrum Kultury Studenckiej oferujgce rézne formy aktywnosci artystycznej.
Obecnie studenci majg mozliwos¢ realizowania swoich pasji w nastepujgcych zespotach artystycznych:
Zespole Piesni i Taica ,tany”, Kameralnym Chdérze Mieszanym ,,Coro da Camera”, Wielkopolskim
Klubie Tancéw Polskich, Teatrze PULS, Orkiestrze Uniwersyteckiej, Zespole Trebaczy Mysliwskich
"Venotor”. Podejmowane sg tez liczne akcje promocyjne majgce zacheci¢ studentéw do aktywnosci
artystycznej. Przyktadem moze by¢ wystawa "Stowiariska Uroda" majgca zachecaé studentéw do
wstgpienia w szeregi Zespotu Piesni i Tanca tany im. Wiestawa Kaszubkiewicza Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu.

Pracownicy Wydziatu doktadajg tez staran, aby wzmacnia¢ kompetencje spoteczne i organizacyjne
studentéw. Studenci uczestniczg w organizacji takich wydarzed jak: Noc Naukowcdéw, Salon
Maturzystow, Festiwal Nauki i Sztuki, Mikotajki, Wampiriada.

Na Uczelni dziata Samorzad Studentéw, Konwent Samorzadu Studenckiego UPP oraz takie
organizacje jak: Niezalezne Stowarzyszenie Studentow oraz Zrzeszenie Studentéw Polskich. Dziatalnos¢
w organizacjach studenckich daje mozliwo$s¢ mtodym ludziom do podejmowania aktywnosci
wykraczajgcych poza nauke i studia, pozwalajgcym wykazaé sie umiejetnosciami organizacyjnymi,
kreatywnoscig, pomystowoscig. Samorzad rokrocznie organizuje cykliczne imprezy akademickie, takie
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jak: otrzesiny pierwszego roku, spotkania wigilijne z wtadzami uczelni, Bal przyrodnika, Agronomia,
akcje charytatywne.

Warto tez podkresli¢, ze Wydziat objagt wsparciem i pomocg wszystkich studentéw pochodzacych z
Ukrainy. Na pierwszym miejscu byta to pomoc psychologiczna, ale takze organizacyjna, finansowa i
rzeczowa. Na Wydziale organizowane byty zbidrki odziezy, lekdw, srodkdw czystosci, zywnosci. W
akcjach pomocy wspdlnie brali aktywny udziat studenci i pracownicy Wydziatu.

Wsparcie w zakresie przedsiebiorczosci oferuje studentom gtéwnie Centrum Innowacji i Transferu
Technologii UPP. W ramach swojej dziatalnosci CIiTT organizuje doradztwo, konsultacje, szkolenia i
wyktady dla mtodych, aktywnych i przedsiebiorczych oséb. Ponizej kilka przyktaddw:

e "Student w procesie komercjalizacji wynikéw B+R" w ramach projektéw realizowanych w
Programie Ministerstwa Edukacji i Nauki pt. ,Studenckie Kota Naukowe Tworzg Innowacje”.
W szkoleniach uczestniczyli studenci Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu z Kota Naukowego
Technologéw Zywnosci - UPP

o wyktad dotyczacy dobrych praktyk z zakresu transferu technologii oraz przedsiebiorczosci
akademickiej w jezyku angielskim (dr Melissa Maderia z Illinois State University)

e ,Ja—przedsiebiorca warsztaty przedsiebiorczosci dla studentéw.”

W ostatnim czasie Centrum zaprasza rowniez studentéw do udziatu w programie ,StartUPP! PULS”
realizowanym w ramach Programu Grantdw Ambasady i Konsulatu Standw Zjednoczonych w Polsce:
U.S. Embassy Warsaw grants program-Innovation and entrepreneurship support in Poland (#WAW-
NOFO-FY22-03). Celem programu jest propagowanie innowacyjnosci i przedsiebiorczosci w Polsce.
Projekt zaktada utworzenie 5 interdyscyplinarnych zespotéw studentéw i naukowcow, ktére podejma
prace warsztatowg na patentach nalezgcych do Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu w celu
utworzenia modeli biznesowych w metodzie Lean Canvas. Prace nadzorowa¢ bedg doswiadczeni
eksperci CIITT. Zespoty konkurowa¢ bedg o tytut najlepszego modelu biznesowego ocenionego przez
przedstawicieli biznesu podczas DemoDay StartUPP! PULS. W ramach projektu odbedg sie réwniez dwa
wyktady otwarte cenionych ekspertéw z USA w zakresie zarzagdzania innowacjg oraz przedsiebiorczosci
akademickie;j.

Wsparcie przedsiebiorczosci ma réwniez miejsce bezposrednio na Wydziale. Przyktadem moze by¢
udziat studentéw w projekcie EcoWaste4Food. Uczestnicy projektu zaprojektowali 16 nowych
produktow testowych (artykutéw spozywczych), do produkcji ktérych wykorzystane zostaty produkty
uboczne przemystu rolno-spozywczego. Studenci pracowali pod kierunkiem prof. dr hab. Anny
Gramzy-Michatowskiej, Kierownika Katedry Technologii Gastronomicznej i Zywnoséci Funkcjonalnej z
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu UP w Poznaniu we wspdtpracy z cztonkami Sieci Dziedzictwa
Kulinarnego Wielkopolska. W ramach warsztatdw opracowano innowacyjne receptury wyrobow
piekarniczych, przetwordw warzywnych i owocowych, w tym m.in. pasztety, hummus, musy owocowe,
Ser smazony oraz pieczywo.

8.4. System motywowania studentéw do osiggania lepszych wynikéw w nauce oraz dziatalnosci
naukowej oraz sposoby wsparcia studentow wybitnych

Motywowanie studentéw do osiggania lepszych wynikéw w nauce umozliwiajg liczne instrumenty.
Zgodnie Regulaminem Studidw & 44 i § 45 studentom i absolwentom Uniwersytetu moze by¢
przyznawana:

e nagroda Rektora za wyrdzniajgce wyniki w nauce i osiggniecia w pracy na rzecz Srodowiska
studenckiego,

e list gratulacyjny Rektora za wyrdzniajagcg prace na rzecz s$rodowiska studenckiego
Uniwersytetu lub wydziatu. Podstawg wreczenia listu gratulacyjnego moze by¢ réwniez
zawiadomienie o czynie godnym pochwaty,

e nagrody ufundowane przez instytucje panstwowe, w tym nagroda Ministra, towarzystwa
naukowe, organizacje spoteczne i osoby prywatne.
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Zasady przyznawania stypendium reguluje Zarzadzenie Rektora nr 60/2022 , zatgcznik do
zarzadzenia nr 60/2022 .

Absolwenci mogg ubiegac sie o nagrode im. Prof. dr hab. Jerzego Zwolifskiego za najlepszg prace
magisterska (Zarzadzenie Rektora n 111/2019, zatgcznik do Zarzadzenia) oraz medal ,,Za osiggniecia w
studiach”. Absolwenci, ktérzy znalezli sie na lisScie 10% najlepszych absolwentéw Uniwersytetu
otrzymujg list gratulacyjny Rektora. Wszystkie dodatkowe osiggniecia i aktywnosci studentéw s3
wykazywane w suplementach do dyplomu ukoriczenia studiow.

W 2018 roku ztoty i srebrny medal "Za osiggniecia w studiach" otrzymato 12 studentéw z Wydziatu
Nauk o Zywnosci i Zywieniu. W roku 2019/2020 nagrode pieniezng przyznawang studentom, ktérzy
wyrdzniali sie aktywng dziatalnoscig spoteczng na rzecz sSrodowiska studenckiego Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu i jednoczesnie uzyskali w poprzednim roku akademickim srednig ocen z
egzamindw i zaliczen nie nizszg niz 4,00 otrzymato dwoje studentéw Wydziatu. W roku 2020/2021
nagrode pieniezng otrzymato dwoje studentéw Wydziatu; a srebrny medal ,,Za osiggniecia w studiach”
otrzymato 3 studentéw. W 2021/2022 roku zfoty i srebrny medal "Za osiggniecia w studiach"
otrzymato 5 studentéw z Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu oraz jeden student otrzymat list
gratulacyjny.

Szczegdlne zainteresowania i uzdolnienia studentéw weryfikowane na podstawie wynikdw na
studiach, mogg byé réwniez podstawg do studiowania wedtug indywidualnego programu studiow § 15
RS UPP.

Wydziat i Uczelnia wspiera i motywuje studentéw wybitnych poprzez umozliwienie pracy w kotach
naukowych i oferte tutoringu. Z opieki tutora w tym roku skorzystato 8 oséb realizujgcych witasne
projekty badawcze. Uczelnia organizuje tez coroczng Sesji Studenckich Két Naukowych UPP, na ktérej
studenci majg okazje prezentowac efekty catorocznych badan. Prezentowane projekty podlegajg
ocenie, za najciekawsze prace studenci uzyskujg nagrody i wyrdznienia. Liczne nagrody i wyrdznienia
ma na swoim koncie réwniez Koto Naukowe Technologdw Zywnosci.

8.5. Sposoby informowania studentéw o systemie wsparcia, w tym pomocy materialnej

Informowanie studentdw o systemie wsparcia odbywa sie wielokanatowo. Na poczatku kazdego
nowego roku akademickiego prowadzone s3 spotkania organizacyjne z nowymi studentami, w trakcie
ktorych przekazywane sg informacje o wszystkich formach pomocy dostepnych w Uczelni.

W trakcie studiéw studenci sg informowani poprzez ogtoszenia na stronach internetowych Uczelni
w specjalnej zakfadce Student, wydziatu oraz poprzez Wirtualny Dziekanat. Dodatkowo informacje o
roznych formach wsparcia pojawiajg sie na Facebooku uczelnianym oraz Facebooku i Instagramie
wydziatowym. Ogtoszenia dotyczace pomocy materialnej (lista rankingowa oséb, ktére mogg ubiegaé
sie o stypendium Rektora) zamieszczane sg na tablicy ogtoszen przy Dziekanacie Wydziatu na poczatku
roku akademickiego.

Pozostate informacje na co dziend studenci mogg uzyskaé, bezposrednio w wyspecjalizowanej
komoérce organizacyjnej zajmujacej sie wsparciem studentdw — Sekcji Studenckich Spraw Bytowych,
ktdra zajmuje sie przyznawaniem stypendium socjalnego i zapomogi.

8.6. Sposoby rozstrzygania skarg i rozpatrywania wnioskow zgtaszanych przez studentow oraz
jego skutecznosci

Studenci mogg sktada¢ wnioski i skargi w formie pisemnej (rowniez mailowo) lub ustnej (w tym w
kwestiach dotyczacych konfliktéw personalnych lub procesu ksztatcenia) do Prodziekana ds. Studiow,
Przewodniczgcego Rady Kierunkéw Studidw lub poprzez swoich przedstawicieli w RPKS, a takze
poprzez Samorzad Studencki i Konwent Samorzadu Studenckiego. W kazdym przypadku studenci majg
mozliwos$é odwotania sie od decyzji do JM Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.
Wiekszo$¢ spraw zatatwiana jest skutecznie na szczeblu Prodziekana ds. Studiow.

Za naruszenie przepisdéw obowigzujgcych w Uczelni oraz za czyny uchybiajgce godnosci studenta,
student ponosi odpowiedzialno$¢ dyscyplinarng (zgodnie z Regulaminem studiow -§ 46 ). Karami
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dyscyplinarnymi sg: upomnienie, nagana, nagana z ostrzezeniem, zawieszenie w o kreslonych prawach
studenta na okres do jednego roku, wydalenie z Uczelni.

W sprawach dyscyplinarnych studentdw orzekajg Komisja Dyscyplinarna dla Studentéw oraz
Odwotawcza Komisja Dyscyplinarna dla Studentéw, powotane sposrdd nauczycieli akademickich i
studentéw Uniwersytetu, w trybie okreslonym w Statucie (§ 52 Statutu Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu).

8.7. Zakres, poziom i skutecznos¢ systemu obstugi administracyjnej studentéow, w tym kwalifikacje
kadry wspierajqcej proces ksztafcenia

Obstugg administracyjng procesu dydaktycznego zajmuje sie Dziekanat Wydziatu Nauk o Zywnosci
i Zywieniu, m.in. poprzez system eHMS oraz sekretariaty katedr. Dziekanat jest czynny w ustalonych
godzinach, informacje o godzinach otwarcia studenci mogg znalezé na internetowej stronie
wydziatowej oraz w gablotach dziekanatu. W tych samych miejscach studenci znajdg informacje o
dyzurach Prodziekana ds. studidw. Dla studentéw niestacjonarnych przewidziane sg dyzury dziekanatu
w wybrane soboty. Niezbedne informacje i biezgce komunikaty sg réwniez zamieszczane na
wydziatowej stronie internetowej oraz w gablotach dziekanatu. Studenci majg takze mozliwosé
zatatwiania spraw w formie elektronicznej.

W Dziekanacie zatrudnione sg osoby o wieloletnim doswiadczeniu, posiadajagce odpowiednie
kwalifikacje i kompetencje. W ostatnich latach pracownicy dziekanatu uczestniczyli w licznych
szkoleniach organizowanych w ramach programu Najlepsi z natury 2.0. Zintegrowany Program
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Ponizej niektdre z nich:

»Instrukcja kancelaryjna”

»Stosowanie kodeksu postepowania w dziatalnosci uczelni”

,Obstuga klienta oraz radzenie sobie z trudnymi sytuacjami”

»Trudny student”

»Zasady sporzadzania i wydawania dyploméw ukonczenia studiéw i suplementow”

,Potencjat réznorodnosci”

,»Obstuga klienta i radzenie sobie z trudnymi sytuacjami”.

Sposdb organizacji studiéw, w tym praca Dziekanatu, sg oceniane przez studentéw na koniec
studiéw w formie ankiet. Ich wyniki sg analizowane i zamieszczane w rocznym raporcie dotyczagcym
jakosci ksztatcenia. Uzyskiwane co roku wysokie oceny studentéw dotyczgce pracy Dziekanatu
wskazujg na prawidtowosc i starannos¢ obstugi administracyjnej procesu dydaktycznego na Wydziale.

Nalezy rowniez zaznaczyé, ze w latach 2018-2022 w ramach programu ,Najlepsi z natury!
Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu” oraz "Zintegrowany
Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej Wielkopolski" znacznemu
wzmocnieniu uleglty réwniez kompetencje kadry dydaktycznej, ktdra uczestniczyta w licznych
szkoleniach, kursach oraz stazach krajowych i zagranicznych.

Programy rozwoju kadry administracyjnej i zarzadczej oraz podnoszenia kompetencji
dydaktycznych kadry Uczelni sg realizowane aktualnie w ramach trzech projektéw
wspotfinansowanych ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj:
¢ Najlepsi z natury! Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu;
¢ Najlepsi z natury 2.0. Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu;

e Zintegrowany Program Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na rzecz Innowacyjnej

Wielkopolski.

Centrum Wsparcia i Rozwoju UPP wspiera rowniez budowanie kompetencji zawodowych w ramach
indywidualnych sesji coachingowych. Spersonalizowane sesje wptywajg na skuteczno$¢ osiggniecia
wyznaczonych celow.
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8.8. Dziatania informacyjne i edukacyjne dotyczgce bezpieczenstwa studentéw, przeciwdziatanie
dyskryminacji i przemocy, zasady reagowania w przypadku zagrozenia lub naruszenia
bezpieczenstwa, dyskryminacji i przemocy wobec studentow, jak rowniez pomocy jej ofiarom

Studenci pierwszego roku studidw na spotkaniu organizacyjnym z Wtadzami Wydziatu s3
informowani o podstawowych zasadach funkcjonowania procesu ksztatcenia na Uniwersytecie.
Dziataniem informacyjnym i edukacyjnym z zakresu bezpieczeristwa jest obowigzkowe szkolenie BHP
dla studentéw rozpoczynajgcych nauke. Realizowane jest ono w ramach zaje¢ dydaktycznych w formie
wyktadéw.

Niezbedne informacje dotyczgce BHP sg przekazywane réwniez podczas zajeé, zajec terenowych
oraz praktyk studenckich. Na UPP funkcjonuje inspektorat BHP i OP. Petni on funkcje kontrolng i
doradczg w zakresie bezpieczenistwa i higieny pracy.

Zarzadzeniami Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu , powotani zostali:

*  Petnomocnik Rektora ds. Réwnego Traktowania (Zarzadzenie nr 13/2020)

e Petnomocnik Rektora ds. Profilaktyki Uzaleznien (Zarzadzenie nr 153/2020)

e Petnomocnik Rektora ds. Spotecznej Odpowiedzialnosci Uczelni (Zarzadzenie nr 150/2020).

Uczelnia realizuje rowniez polityke ,antymobbingowa” i antydyskryminacyjng regulowang
Zarzadzeniem nr 85/2021 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu i opisang w zatgczniku do
tego zarzadzenia.

Powotana zostata rdwniez Komisja ds. Rdwnego Traktowania (Zarzadzenie 30/2021 z pézn.zm) oraz
Komisja Odwotawcza ds. Rdwnego Traktowania (Zarzadzenie 126/2021).

W przypadku konfliktu student zgtasza zaistniatg sytuacje (za posrednictwem Kancelarii Ogdlnej
UPP, ustnie lub pisemnie) Petnomocnikowi Rektora ds. Rownego Traktowania, ktéry podejmuje
niezbedne czynnosci zmierzajgce do wyjasnienia sporu. Ustalenia przekazywane sg Rektorowi, ktory
moze podjgc dziatania naprawcze, uruchomié¢ procedure mediacyjng lub powotaé Komisje ds. Réwnego
Traktowania. W razie uznania skargi za zasadng Rektor moze zastosowac kare upomnienia, nagany,
zmienic¢ albo rozwigzac stosunek pracy albo usung¢ studenta ze studidw.

W UPP wprowadzono rowniez Plan Réwnosci Ptci Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu na lata
2022-2027 (zatgcznik nr 1 do zarzadzenia nr 56/2022 Rektora UPP). Projekt zawiera diagnoze stanu
oraz planowane strategie zapobiegajgce wszelkim formom dyskryminacji ptci i dziatania wspierajace
rownowazenie reprezentacji kobiet i mezczyzn w nauce i edukacji oraz tworzeniu warunkdéw pracy.

W sytuacji ogtoszenia zagrozen, obostrzen i wytycznych zwigzanych z okresem pandemii Covid-19
informacja o nich oraz sposobie postepowania pojawiata sie na gtéwnej stronie Uczelni oraz na
stronach wydziatowych. Zgodnie z rekomendacjami Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa WyzZszego
wprowadzono obostrzenia sanitarne. Zastosowano rozwigzania organizacyjne, ktére minimalizowaty
ryzyko zakazania sie uczestnikdéw biorgcych udziat w zajeciach stacjonarnych, takie jak: obowigzek
dezynfekcji rak, zastaniania ust i nosa maseczka, udostepniono takze srodki do dezynfekcji rgk w catej
Uczelni, wprowadzono czeste wietrzenie pomieszczen oraz dezynfekcje wszystkich powierzchni
ogdlnodostepnych, oznakowano miejsca siedzace.

8.9. Wspotpraca z samorzqgdem studentow i organizacjami studenckimi

Wszyscy studenci spotecznosci akademickiej tworzg Samorzad Studencki UPP (Regulamin Studiow
UP, § 7). Samorzad Studencki stanowi wazny organ uchwatodawczy i jest wytgcznym reprezentantem
ogétu studentéw. Samorzad studencki prowadzi w Uniwersytecie dziatalnos¢ w zakresie spraw
studenckich, w tym socjalno-bytowych i kulturalnych. Przedstawiciele Samorzadu biorg aktywny udziat
w organach kolegialnych Uniwersytetu, dziatajg w rdinorodnych komisjach m.in. senackich,
stypendialnych, wyborczych.

Studenci majg prawo zrzeszania sie w uczelnianych organizacjach studenckich, w tym w
szczegolnosci w kotach naukowych, zespotach artystycznych i sportowych (Regulamin studiow UPP, §
11).
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Studenci sg waznym interesariuszem wewnetrznym. Czesto sg zrédtem informacji o kwestiach
wymagajgcych zmiany. Majgc swoich przedstawicieli w Radzie Programowej kierunku majg mozliwos¢
whnioskowania o zmiany, a takze opiniowania wdrazanych zmian w programach studidw itp.

Wspdtpraca z samorzagdem rozcigga sie takze na aktywnosc zwigzang z dziatalnoscig charytatywng
pracownikéw i studentéw Woydziatu. Przyktadem mogg by¢é wspdlnie przeprowadzane zbidrki
Swigteczne dla Doméw Dziecka czy pomoc Ukrainie.

8.10. Sposoby, czestosc i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia systemu wsparcia oraz
motywowania studentow, jak rowniez oceny kadry wspierajqgcej proces ksztafcenia, a takze
udziatu w ocenie réznych grup interesariuszy, w tym studentow.

Uwagi i sugestie dotyczace funkcjonowania systemu wsparcia i motywowania przekazywane sg na
biezgco przez Samorzad Studencki lub bezposrednio przez studentdw do Prodziekana ds. Studiow.
Jedng z form zbierania informacji celem doskonalenia funkcjonowania systemu wsparcia sg ankiety
absolwentdéw zbierane zaréwno po zakonczeniu studidw inzynierskich, jak i magisterskich na studiach
stacjonarnych i niestacjonarnych. Pytania ankietowe dotyczg oceny programu studidéw i warunkéw
studiowania (obstugi dziekanatu itp.). Procedure reguluje Zarzadzenie nr 69/2020 Rektora UPP z dnia
19 maja 2020. Uzyskane dane s3 analizowane przez Rade Programowa Kierunku Technologia Zywnosci
i Zywienie Cztowieka i uwzgledniane w doskonaleniu procesu ksztatcenia. Wyniki badania
zamieszczane sg W corocznym raporcie z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka w ramach funkcjonujacego na
Uczelni System Zapewnienia i Doskonalenia Jakosci Ksztatcenia.

Dodatkowo studenci majac swoich przedstawicieli w Radzie Programowej Kierunku Technologia
Zywnosci i Zywienie Cztowieka oraz Senacie UPP, mogg zgtaszaé w trakcie roku akademickiego swoje
uwagi i sugestie.

Kadra dydaktyczna podlega ocenie studentow w procesie ankietyzacji zaje¢. Zajecia sg oceniane w
semestrze zimowym i letnim, w formie elektronicznej, za pomocg Wirtualnego Dziekanatu. Uwagi
studentéw zawarte w ankietach stanowig rdwniez podstawe doskonalenia programu oraz
monitorowania i oceny dziatalnosci kadry dydaktycznej.

Zalecenia dotyczace kryterium 8 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktdora poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedow
i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
naprawczym

Wydziat wykorzystuje wyniki ankietyzacji i monitoringu loséw
zawodowych absolwentéw do oceny i doskonalenia jakosci
ksztatcenia oraz doborze kadry nauczycielskiej w obsadzie zaje¢
dydaktycznych. W obecnym roku akademickim wprowadzono
elektroniczng forme recenzji prac dyplomowych w WD, dzieki
czemu bedg one dostepne dla studentéw. Ponadto na stronie
Uczelni udostepnione sg coroczne “Sprawozdania z
funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia” opracowane przez Komisje ds. JakosSci Ksztatcenia
Rady Dydaktycznej UPP dla wszystkich kierunkow studiéw
Wprowadzono i/lub udoskonalono szerokg dostepnosé i

Zalecenia dotyczqgce kryterium 8
Lp. wymienione we wskazanej wyzej
uchwale Prezydium PKA

Zaleca sie doskonalenie rozwigzan
informacyjnych majacych zwigzek z
1. | prowadzong polityka jakosci oraz z
systemem zapewnienia i
doskonalenia jakosci ksztatcenia

Zaleca sie wypracowanie rozwigzan

umozliwiajgcych wsparcie studentéw
w uzyskiwaniu przez nich
zaktadanych efektow uczenia

funkcjonowanie Internetu na Uczelni oraz w budynku Wydziatu
(dziatanie naprawcze wobec negatywnych uwag studentow w
tym wzgledzie).
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Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiow, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

9.1. Zakres, sposoby zapewnienia aktualnosci i zgodnosci z potrzebami réznych grup odbiorcow,

w tym przysztych i obecnych studentéw, udostepnianej publicznie informacji o warunkach
przyjec na studia, programie studiow, jego realizacji i osigganych wynikach

Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji i osigganych

rezultatach zapewniany jest na wszystkich podstawowych poziomach (Uczelnia, Wydziat, Jednostki
Wydziatu) z otwartym dostepem dla wszystkich zainteresowanych. Dla studentéw, pracownikéw
naukowo-dydaktycznych i pracownikéw dziekanatu zapewniany jest takze dostep wewnetrzny
(Wirtualny Dziekanat i platforma Office 365 Modut MS Teams).

1.

3.

Uczelniane strony internetowe

Strona www Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu https://puls.edu.pl/ stanowi
podstawowe zrédto informacji adresowanych zaréwno do kandydatéw, studentéw, doktorantéw,
absolwentéw jak i pracownikéw. W zaktadce KANDYDAT znajduja sie informacje na temat
rekrutacji, oferty edukacyjnej, wymiany studenckiej, doméw studenckich, két naukowych oraz
Centrum Wsparcia i Rozwoju. W zaktadce STUDENT zamieszczone sg informacje na temat
organizacji roku akademickiego, semestralnego rozktadu zajeé, prac dyplomowych, praktyk
zawodowych/zagranicznych, e-learningu, zamieszczony jest tam takze Regulamin Studidw.
Informacje o zasadach i trybie przyjmowania na studia oraz programy studiow dostepne sg réwniez
w Biuletynie Informacji Publicznej (BIP),

Na stronie www Woydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu: zamieszczone sg najwazniejsze
informacje o Wydziale, w tym przydatne dla studenta i kandydata: o rekrutacji, kierunkach studiow,
dziekanacie, a takze terminarze, plany i programy studidw oraz informacje o dyplomowaniu. Strona
ta wyposazona jest w opcje dedykowang studentom z niepetnosprawnosciami, zmieniajaca
kontrast, wielkos¢ czcionki, odstepy miedzy wierszami czy zatrzymujgcg animacje. Ponadto strony
www _jednostek Wydziatu sg platformg do pozyskiwania bazowych informacji dla studentéw
realizujgcych ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, m.in. o kadrze
dydaktycznej, prowadzonych badaniach, publikacjach, konsultacjach, pracach semestralnych czy
dyplomowych.

Forma elektroniczna kontaktu ze studentami oraz kandydatami na studentéw stata sie w okresie
pandemii COVID-19 podstawowg formg kontaktu. Na stronie internetowej Wydziatu
systematycznie umieszczano Komunikaty i Instrukcje Rektora i Dziekana Wydziatu skierowane
zaréwno do pracownikdw, jak i studentdw.

Innym zrédtem informacji sg strony na portalach spotecznosciowych Facebook (uczelniana i
wydziatowa) oraz Instagram. Media spotecznosciowe pozwalajg na szybka komunikacje studentow,
absolwentéw oraz pracownikéw. Stuzg takze udostepnianiu, podanych w atrakcyjny sposdb,
newséw osobom zainteresowanym, spoza kregu akademickiego, zwfaszcza dla studentéw i
potencjalnych kandydatéw. Uczelnia/Wydziat wykorzystuje go takze do promocji wtasnej i
wydarzen waznych dla zycia spotecznego.

Informacje na temat oferty dla kandydatéw zamieszczane sg takze w portalach edukacyjnych:
studia.net, kierunki.net, uczelnie.net, edukacja.net, akademicki portal regionalny oraz na stronach
informatormaturzysty.pl, poznanprzyciaga.pl.

Wirtualny Dziekanat

Podstawowg platformg zapewniajgcg studentom dostep do swojego indywidualnego konta,
gdzie oprdocz informacji administracyjnych znajduje karty okresowych osiggnieé, plany, programy,
sylabusy, odptatnosci czy decyzje dziekana jest Wirtualny Dziekanat (WD). Za posrednictwem WD
nauczyciele akademiccy wstawiajg oceny, przygotowujg protokoty, komunikujg sie ze studentami i
przekazujg materiaty dydaktyczne. W WD przed obrong student zamieszcza prace dyplomowa.

Platformy MS Teams, Zoom i Moodle
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W okresie pandemii pojawity sie nowe kanaty komunikacji internetowej. Platformy, jak MS
Teams, Zoom i Moodle stuzyty nie tylko prowadzeniu zaje¢ w okresie zdalnego nauczania, stuzyty
rowniez i nadal stuza, do kontaktu studentéw z prowadzacymi zajecia. W plikach umieszczane byty
sylabusy, regulaminy przedmiotu, a takze przekazywane wyniki kolokwium, prac semestralnych czy
egzamindw. Platformy te nadal czesto wybierane sg jako sposoby kontaktu i wymiany informacji.

4. Osobowe Zrédta informacji

S3 nimi przede wszystkim pracownicy dziekanatu, dziekan Wydziatu i prodziekani ds. studiow
oraz nauczyciele akademiccy. Kazda z tych grup ma okreslone dni i godziny wyznaczone do kontaktu
ze studentami. Informacje o regulaminie, harmonogramie zaje¢ przedstawiane sg studentom przez
kierownika przedmiotu lub innego nauczyciela prowadzacego pierwsze zajecia w semestrze z
danego przedmiotu. Wyniki kolokwium przekazywane sg ustnie przez prowadzacych zajecia,
dodatkowo czesto zamieszczane sg w plikach zespotdw utworzonych na platformie MS-Teams.
Poza kontaktem w godzinach konsultacji (w dobie pandemii sugerowany byt kontakt telefoniczny),
istnieje rowniez mozliwos¢ indywidualnej komunikacji pomiedzy studentami oraz nauczycielami
akademickimi, a takze pracownikami administracji za posrednictwem poczty elektronicznej, do
ktérej istnieje publiczny dostep poprzez wyszukiwarke pracownikéw lub informacje podane na
stronie wydziatowej w zaktadce dotyczacej katedr. Bardzo czesto przez studentéw wybierany jest
takze kontakt przez platforme MS Teams. W budynkach Uczelni studenci mogg korzystaé z
bezptatnego dostepu do Wi-Fi.

5. Tradycyjne kanaty informacji

Przed dziekanatem na tablicach informacyjnych lub w innych miejscach do tego przeznaczonych
(gabloty na parterze budynku WNoZiZ) zamieszczane s3 wazne informacje dotyczace toku studiow.
Inne przydatne informacje umieszczajg w gablotach Collegium Maximum np. Dziat Studidw i Spraw
Studenckich czy Centrum Wsparcia i Rozwoju. Przed wtasnymi salami czynig to poszczegdlne
katedry.

6. Tematyczne spotkania z kandydatami i studentami.

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka podstawowe informacje na temat
wtadz Wydziatu i pracownikéw dziekanatu pozyskujg podczas immatrykulacji. Na tej uroczystosci
przekazywane sg studentom obszerne informacje, w tym o programie studiéw, warunkach jego
realizacji i osigganych rezultatach, wymianie miedzynarodowej i krajowej, opiece zdrowotnej,
ubezpieczeniach, pomocy materialnej, kotach naukowych, zespole piesniitanca tany czy o Centrum
Wsparcia i Rozwoju. Rozdawana jest takze ulotka z najwazniejszymi informacjami, w tym z adresami
stron internetowych i numerami telefonicznymi. Corocznie podczas spotkania przedstawiany jest
powotywany przez dziekana Opiekun Roku, a Samorzad Studencki zacheca do aktywnosci wigzgcych
sie nierozerwalnie z zyciem studenckim.

Ponadto Wydziat zapewnia dostep do aktualnej informacji o prowadzonej dziatalnosci naukowej

i dydaktycznej na wiele innych sposobdéw. Dociera do réznych grup odbiorcéw, w tym kandydatéw,
poprzez drukowane informatory i ulotki oraz informacje prasowe. Wykorzystuje takze bardziej
ztozone narzedzia, jak wspdtpraca ze szkotami Srednimi, w ramach ktérej prowadzone sg wyktady
dla ucznidw oraz prezentacje oferty Wydziatu. Jedng z form wspdtpracy nakierowanej na
prezentacje oferty Wydziatu sg wizyty uczniéw na terenie Uniwersytetu Przyrodniczego oraz
kampusu Wydziatu m. in. w ramach , klas patronackich”. Wtedy uczniowie mogg zapoznac sie z
ofertg dydaktyczng Wydziatu, specyfikg ksztatcenia na poziomie uniwersyteckim oraz
prowadzonymi badaniami naukowymi. Dodatkowo corocznie informacje nt. ocenianego kierunku
prezentowane sg w ramach imprez promocyjnych, jak np. Drzwi Otwarte (ktére ze wzgledu na
pandemie ostatnio odbywaty sie on-line).

W 2022 roku miaty miejsce nastepujgce wydarzenia promocyjne, w ktérym promowano Wydziat:

- Tragi edukacyjne - 11-13 marca 2022 r.

- XXV Poznanski Festiwal Nauki i Sztuki — 1 czerwca 2022 r.

- Poznanski Salon Maturzystéw ,,Perspektywy 2022” — 22-23 wrze$nia 2022 r.

- Noc Naukowcow - 30 wrzesnia 2022 r.

- Krajowe Dni Pola 2023 — Dzien dla Szkét
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9.2. Sposoby, czestosc i zakres oceny publicznego dostepu do informacji, udziat w ocenie roznych
grup interesariuszy, w tym studentow, a takie skutecznos¢ dziatan doskonalgcych w tym
zakresie

Regulamin Studiéw UPP w § 27 ust. 7 naktada na prowadzacych zajecia obowigzek przekazywania
studentom na pierwszych zajeciach informacji zwigzanych z sylabusem, regulaminem przedmiotu i
terminami konsultacji dla studentéw oraz zamieszczenia ich w Wirtualnym Dziekanacie. W tym
zakresie studenci co semestr majg mozliwos¢ oceny za pomocg Ankiety zaje¢ dydaktycznych (wzér
ankiety zatgcznik do Zarzadzenia Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu nr 172/2021 z dnia
18 listopada 2021 roku). Studenci mogg m. in. oceni¢ sprecyzowanie wymagan w zakresie warunkow
zaliczenia, programu zajeé, efektow ksztatcenia, punktéw ECTS itp. Ponadto ocena dostepu do
informacji jest dokonywana przez absolwentéw w ankietach, ktére wypetniane sg przez nich po
zakonczeniu studiow. Regulacje w tym zakresie zawarte sg w Zarzadzeniu nr 69/2020 Rektora
Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z dnia 19 maja 2020 roku. W formularzu F1 zataczonym do
tego Rozporzadzenia jest wzér Ankiety oceny studiow bezposrednio po ich ukonczeniu. W czesci
dotyczacej Oceny warunkéw studiowania pytanie 9. dotyczy oceny funkcjonowania strony
internetowej Uczelni/Wydziatu pod katem dostepnosci informacji on-line, planéw studidw, aktualnych
komunikatéw, adreséw mailowych pracownikéw, wirtualnego dziekanatu. Pytanie 3. tej samej ankiety
dotyczy dostepnosci i funkcjonowania Internetu w Uczelni.

Na stronie internetowej UPP udostepnione sg rowniez sprawozdania z funkcjonowania systemu
zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia, przygotowywane corocznie w oparciu o raport
Uczelnianej Komisji ds. Jakos$ci Ksztaftcenia. Raport ten opracowany jest na podstawie wynikéw
hospitacji i ankietyzacji. Dotyczy on oceny programow studidow, kadry nauczycielskiej i sposobu
realizacji zatozonych efektow ksztatcenia.

Zakres i czestos¢ korzystania z informacji udostepnionych na stronach internetowych Uczelni sg
analizowane na podstawie liczby wyswietlen, kliknie¢ czy wskaznika CTR, zliczanych dla danej
kampanii, z wykorzystaniem odpowiednich narzedzi, jak Google Analitics, Google Adwords, Google
Display Network, Kampanii Digital Facebook Ads oraz oficjalnego profilu UPP — Facebook, Instagram,
Twitter, YouTube oraz Linkedin.

W 2022 roku (styczen-listopad) na strone internetowg Uniwersytetu weszto ponad 3,83 min
uzytkownikéw. W czerwcu 2022 odnotowano 306 237 odston oraz 116703 sesji. Strone odwiedzito
53567 uzytkownikdéw, z czego 40405 (66%) stanowili nowi uzytkownicy. Najwiecej wejs¢ na strone
generowanych byto z komputerdéw (53,24%), nastepnie z telefonéw komérkowych (41,18%) i tabletow
(0,58%). Gtowni uzytkownicy strony Uczelni to osoby w wieku 18-24 lata (28%) i 25-34 lata (23%).
Najczesciej otwierana byta strona w jezyku polskim (93,21%). Analizujgc dane dotyczace strony
wydziatowe]j stwierdzono, ze miesiecznie jest ona odwiedzana okoto 11 tys. razy (dane za listopad
2022: 11532 odston).

W komunikacji ze studentami, a przede wszystkim kandydatami na studia, niemate znaczenie majg
takze media spotecznosciowe. Od kilku lat dziata wydziatowa strona na Facebook 'u oraz Instagramie,
gdzie umieszczane sg informacje zaréwno o organizacji studiéw, jak i inne promujgce Wydziat. llos¢
odwiedzin na powyziszych stronach monitorowany jest za pomocg Meta Business Statistics. W
biezgcym roku (styczen- listopad 2022) zaobserwowano ponad 57 tys. wej$¢ na profil Facebook oraz
ponad 2,9 tys. sesji na Instagram. Profile s3 obserwowane przez 1811 (Facebook) i 336 (Instagram)
0s6b. Szczegdlny wzrost zainteresowania korzystaniem z informacji zaréwno z uczelnianych stron
internetowych oraz mediéw spotecznosciowych obserwowano w okresie letniej rekrutacji na studia.

Zalecenia dotyczace kryterium 9 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktdora poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

W raporcie z wizytacji nie doszukano sie zalecen w zakresie kryterium 9
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Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

10.1. Sposoby sprawowania nadzoru merytorycznego, organizacyjnego i administracyjnego nad
kierunkiem studiow, kompetencje i zakres odpowiedzialnosci osob odpowiedzialnych za
kierunek, w tym kompetencje i zakres odpowiedzialnosci w zakresie ewaluacji i
doskonalenia jakosci ksztatcenia na kierunku

Na podstawie wieloletniego doswiadczenia i dziatan na rzecz jakosci prowadzonych studiéw oraz w
trosce o dalszy rozwdj i umacnianie pozycji wsréd uczelni wyzszych na Uniwersytecie Przyrodniczym w
Poznaniu (UPP) funkcjonuje uczelniany system zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia
(zarzadzenie nr 154/2021 Rektora UPP z dnia 8 pazdziernika 2021 r. w sprawie uczelnianego systemu
zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia na studiach | i Il stopnia oraz jednolitych studiach
magisterskich, zastepujgce zasady funkcjonowania uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia
jakosci ksztatcenia okreslone uchwatg nr 21/2012 Senatu UPP z dnia 21 listopada 2012 r.). Celem
dziatania wspomnianego systemu jest skuteczna realizacja efektow uczenia sie wedtug zatozen
programow ksztatcenia, a takie doskonalenie proceséw ksztatcenia poprzez ich systematyczne
monitorowanie i ocene stopnia realizacji efektéw uczenia sie, a nastepnie ich odpowiednie
modyfikowanie. Dziatania te prowadzg do nieustannego podwyzszania stopnia zapewnienia jakosci
ksztatcenia na ocenianym kierunku studidow. System jakosci ksztatcenia odnosi sie do wszystkich
etapow i aspektéw procesu dydaktycznego. Obejmuje w szczegdlnosci analize programu studiéw (w
szczegolnosci efektdw uczenia sie i sposobdéw weryfikowania osiggniecia ich przez studentow), ocene
nauczyciela akademickiego i prowadzonych przez niego zaje¢ dydaktycznych dokonywang przez
studentéw po zakonczeniu kazdego ich cyklu, wnioski z monitorowania kariery zawodowej
absolwentéw, wnioski z badania oczekiwan pracodawcéw i zgodnosci efektéw uczenia sie z potrzebami
rynku pracy, ocene infrastruktury wykorzystywanej do realizacji programu studiéw, analize warunkow
i sposobéw podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia, a takze analize wsparcia,
jakie otrzymujg studenci w procesie uczenia sie.

Nadzér nad kierunkami studiéw na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu, w tym nad kierunkiem
technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, petni Prodziekan ds. studidw, dla ktérego wsparciem
merytorycznym jest Rada Programowa Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka, powotana Zarzagdzeniem nr 203/2020 oraz 255/2020 Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu zgodnie z przepisami okreslonymi w Statucie UPP (§ 46, ust. 4-7).

Celem rady programowej jest zapewnienie prawidtowego funkcjonowania systemu jakosci
ksztatcenia na kierunku. Cztonkami Rady Programowej Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i
Zywienie Cztowieka s3 przedstawiciele nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na | i Il stopniu
studiéw tego kierunku, reprezentujacy dyscypline naukowa technologia Zywnosci i zywienia,
przedstawiciele studentéw | i Il stopnia studiow tego kierunku oraz reprezentanci otoczenia spoteczno-
gospodarczego. Sktad Rady jest na biezgco aktualizowany w zwigzku z zakonczeniem studidow przez
reprezentantdw studentéw. Nalezy zaznaczyé, ze do zadan Rady Programowej nalezy m.in.
przygotowywanie dokumentacji dla celéw ewaluacji prowadzonej przez PKA.

Nadzér nad dziataniami Rady Programowej Kierunku Studidw Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka petni Rada Dydaktyczna Uniwersytetu, ktérej przewodniczy (na mocy Statutu UPP, § 39 ust.
2) Prorektor ds. studiéw (zarzadzenie nr 212/2020 Rektora UPP z pdin. zm.) Rada programowa
przygotowuje coroczny raportu z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia dla kierunku studiow, do konca roku kalendarzowego za ostatni zakonczony rok
akademicki. Raport ten Rada Programowa przekazuje Przewodniczagcemu Rady Dydaktycznej
Uniwersytetu. Raporty ze wszystkich kierunkéow studidow realizowanych na UPP sg szczegdtowo
analizowane przez Rade Dydaktyczng Uniwersytetu (komisji), ktéra opracowuje i zatwierdza raport z
funkcjonowania uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia. Na podstawie
sformutowanych wnioskdéw, uwag i zalecern wprowadzane sg dziatania naprawcze/udoskonalajgce.
Odpowiedzialno$¢ za te dziatania na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka ponosi
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bezposrednio Przewodniczgcy Rady Programowej Kierunku, dla ktérego rzeczywistym wsparciem sg
cztonkowie Rady. Corocznie na stronie internetowej UPP publikowane jest (zapewniajgc tym samym
publiczny dostep) sprawozdanie z funkcjonowania systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci
ksztatcenia.

Nadzdr nad doskonaleniem uczelnianego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia sprawuje Rektor.
W ramach tego nadzoru Rektor okresla procedury i wzory dokumentdéw. Rektor, na mocy zarzadzenia
nr 161/2020, powotuje swojego Petnomocnika ds. jakosci ksztatcenia, ktérego zadaniem jest w
szczegdlnosci koordynowanie dziatan realizowanych w ramach uczelnianego systemu zapewnienia i
doskonalenia jakosci ksztatcenia, wspétpraca z Radg Dydaktyczng Uniwersytetu, prodziekanami ds.
studiéw oraz przewodniczagcymi rad programowych kierunkéw studiéw w zakresie zapewniania i
doskonalenia jakosci ksztatcenia, inicjowanie dziatan i wspétpraca w zakresie tworzenia projektéw
regulacji wewnetrznych dotyczacych zapewniania i doskonalenia jakosci ksztatcenia oraz
upowszechniania dobrych praktyk w tym zakresie, formutowanie rekomendacji dla Prorektora ds.
studiow dotyczacych dziatan zwigzanych z doskonaleniem systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia na
UPP, inicjowanie i wspieranie prac majgcych na celu okreslenie narzedzi monitorowania i podnoszenia
jakosci ksztatcenia, a takze koordynowanie i monitorowanie prac nad opracowaniem corocznego
raportu z funkcjonowania uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia za
poprzedni rok akademicki.

10.2. Zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studiéw

Za ustalanie programu studiéw odpowiada Senat Uniwersytetu. Zasady tworzenia programow
studiéw | i Il stopnia oraz jednolitych studidw magisterskich na UPP okreslono w uchwale nr 43/2021
Senatu UPP z dnia 28 kwietnia 2021 r., zastepujgcej uchwate nr 285/2019 Senatu UPP z dnia 24
kwietnia 2019 r. w sprawie wytycznych dla rad wydziatéw dotyczgcych dostosowywania programow
studiéw prowadzonych na UPP do wymagan okreslonych w ustawie Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce. Na mocy obowigzujgcej uchwaty wszystkie zmiany w programie studidw wymagajg
zatwierdzenia przez Senat.

W procesie doskonalenia jakosci ksztatcenia w obrebie Wydziatu nadzér petni Dziekan Wydziatu, a
takze Prodziekan ds. studidw zajmujacy sie kierunkiem studidow technologia Zywnosci i Zzywienie
cztowieka. Natomiast projektowaniem efektow uczenia sie oraz monitorowaniem jakosci istniejgcego
programu oparte jest na aktywnym udziale zaréwno kadry dydaktycznej Wydziatu, studentow
ocenianego kierunku oraz przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego (pracodawcéw, w tym
absolwentéw ocenianego kierunku). Program studiow na kierunku technologia zywnosci i Zywienie
cztowieka podlega systematycznej ocenie i doskonaleniu. W chwili obecnej procedowany jest program
Il stopnia. Na temat programu w sposdb ciggly zbierane sg opinie studentéw zgtaszane w ankietach,
opinie zgtaszane bezposrednio Prodziekanowi ds. studidow lub nauczycielom akademickim, a takze w
trakcie posiedzen Rady Programowej.

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka
wykazujg sie duzym zaangazowaniem w dziatania zapewniajagce wysokg jakos¢ ksztatcenia. Ich
zaangazowanie obejmuje m.in. zasieganie opinii studentéw odnosnie prowadzonych zaje¢, a takze
reagowanie na potrzeby zgtaszane przez studentdw i dostosowywanie zaje¢ dydaktycznych. Z kolei do
najwazniejszych zadarn Rady Programowej Kierunku Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka nalezy m.in. opracowywanie projektéw programoéw studiow lub ich zmian, wdrazanie
procedur uczelnianego systemu zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia, a w szczegdélnosci:
analiza programu studiéw pod wzgledem mozliwosci uzyskania zatozonych efektow uczenia sie, analiza
badan ankietowych przeprowadzanych wsrdd studentéw, ktorzy po kazdym semestrze oceniajg zajecia
dydaktyczne, analiza badan ankietowych przeprowadzanych wsrdod absolwentow bezposrednio po
zakonczeniu studidw obejmujgcych ocene programu studidw, a takze wspdtpraca z pracodawcami w
zakresie zgodnosci efektow uczenia sie z potrzebami rynku pracy.

Zmiany zwigzane z programem studidow, a w szczegdlnosci wymagajace zatwierdzenia przez Senat
UPP, przeprowadzane sg formalnie za posrednictwem wtadz Wydziatu w $cistej wspotpracy z Radag
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Programowag Kierunku. W przypadku koniecznos$ci wprowadzania zmian do istniejgcego programu
studiéw modyfikacje dokonywane sg z odpowiednim wyprzedzeniem i obowigzuja od nowego cyklu
ksztatcenia, przy zachowaniu wszelkich wymaganych procedur (Zarzadzenie Rektora UPP nr 86/2021 z
dnia 7 czerwca 2021r). W trakcie cyklu ksztatcenia w programach studiéw wprowadzane sg zmiany w
doborze tresci ksztatcenia przekazywanych studentom w ramach zaje¢, uwzgledniajgcych najnowsze
osiggniecia naukowe, a takze zmiany konieczne do dostosowania programu studiéw do zmian w
przepisach powszechnie obowigzujgcych.

10.3. Sposoby i zakres biezgcego monitorowania oraz okresowego przeglqdu programu studiow
na ocenianym kierunku oraz Zrédet informacji wykorzystywanych w tych procesach, w tym
m.in. sposoby oceny osiqgniecia efektow uczenia sie przez studentow oraz przydatnosci
efektow uczenia sie na rynku pracy

Na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka prowadzone jest biezgce monitorowanie i
ocena programu studiéw pod wzgledem:

- zgodnosci tresci ksztatcenia w ramach przedmiotdw z informacjami zawartymi w sylabusach,
- zgodnosci programoéw ksztatcenia z efektami uczenia sie,

- zgodnosci zasad zaliczania przedmiotéw z metodami weryfikujgcymi efekty uczenia sie,

- wymogéw dla prac dyplomowych.

Rada Programowa Kierunku Studidw Technologii Zywnosci i Zywienie Cztowieka planuje oraz
przeprowadza hospitacje zaje¢ dydaktycznych prowadzonych przez poszczegdlnych nauczycieli,
zgodnie z procedurg hospitacji zatwierdzong przez Rade Programowg Uniwersytetu Przyrodniczego w
Poznaniu (KARTA PROCEDURY P.156 UKdsJK, Zatacznik nr 1 do zarzadzenia nr 102/2017). Rada
opracowuje i analizuje wyniki ankiet studenckich oceniajgcych poszczegdlne przedmioty oraz
opracowuje i analizuje ankiety przeprowadzane wsrdd studentéw bezposrednio po ukonczeniu
studiéw zgodnie z Zarzadzeniem Rektora nr 69/2020 w sprawie procedury zasiegania opinii
absolwentéw studidw pierwszego i drugiego stopnia oraz jednolitych studiow magisterskich,
bezposrednio po ukonczeniu studidéw oraz z Zarzadzeniem nr 70/2020 Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu w sprawie procedury monitorowania losow zawodowych absolwentéw
studiéw pierwszego i drugiego stopnia oraz jednolitych studiéw magisterskich.

10.4. Sposoby oceny osiggniecia efektow uczenia sie przez studentéw ocenianego kierunku, z
uwzglednieniem poszczegdlnych etapow ksztatcenia, jego zakonrczenia oraz przydatnosci
efektow uczenia sie na rynku pracy lub w dalszej edukacji, jak tez wykorzystania wynikéw
tej oceny w doskonaleniu programu studiow

Ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest dwustopniowe. Pierwszy
stopien to studia inzynierskie trwajgce siedem semestrow, drugi stopien to studia magisterskie
trwajgce 3 semestry dla kazdej z form studidw. | stopien ksztatcenia konczy sie egzaminem
dyplomowym- inzynierskim. W trakcie dwdch ostatnich semestréw studenci przygotowujg prace
problemowe stanowigce studium problemu badawczego na bazie dostepnej literatury. Drugi stopien
studiéw konczy sie pracg magisterskg, majgcg charakter pracy naukowej. Zasady pisania prac
dyplomowych sg okreslone w warunkach, jakim powinna odpowiada¢ praca dyplomowa na Wydziale,
zamieszczonych na stronie internetowej Wydziatu. Realizujgc prace seminaryjne studenci zyskujg
umiejetnos$¢ korzystania z literatury. W przypadku realizacji prac dyplomowych student nabywa
umiejetnosci planowania i prowadzenia badan oraz ich interpretacji. Od 2013 roku prace dyplomowe
bylty sprawdzane losowo za pomocy systemu antyplagiatowego. Od 2019 roku wszystkie prace
dyplomowe, ktdére powstajg na Wydziale, tym samym na kierunku sg sprawdzane za pomoca
Jednolitego Systemu Antyplagiatowego.

Ksztatcenie na kierunku przygotowuje studentéw do poszukiwania zatrudnienia na rynku pracy,
rozwijajgc ich umiejetnosci i kompetencje. Absolwenci kierunku dobrze radzg sobie na rynku pracy,
podejmujac zatrudnienie w branzy czesto juz w trakcie trwania studiéw.
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Poprzez zastosowanie przyjetej na UPP procedury sledzenia loséw absolwentéw kierunku i
wspotprace z Biurem Karier, mozliwa jest rdGwniez ocena osiaggniecia przez studentéw efektéw uczenia
poprzez ich wykorzystanie na rynku pracy. Rezultaty prowadzonych ocen wykorzystuje sie w
doskonaleniu programu studidow. Zatozona koncepcja ksztatcenia absolwenta kierunku technologia
Zywnosci i Zywienie cztowieka umozliwia osigganie efektéw uczenia sie oczekiwanych na rynku pracy.
Przeglad programu nauczania ma uwzglednia¢ aktualne potrzeby rynku. Studenci mogg rozwijac
niezbedne umiejetnosci i kompetencje poprzez udziat w praktykach i stazach oraz organizowanych na
Woydziale i Uczelni wydarzeniach (kryterium 3, pkt. 3.4.), co pozwala im skutecznie poszukiwaé pracy.

10.5. Zakres, formy udziatu i wptywu interesariuszy wewnetrznych, w tym studentow, i
interesariuszy zewnetrznych na doskonalenie i realizacje programu studiow

Podstawowg formg udziatu i wptywu interesariuszy wewnetrznych, w tym studentéw, i
interesariuszy zewnetrznych, na doskonalenie i realizacje programu ksztatcenia na ocenianym kierunku
jest udziat w/w interesariuszy w opiniowaniu przygotowywanych i realizowanych kierunkéw studiéw.
Kazdy z cztonkéw Rady moze ztozyé wniosek o modyfikacje lub zmiane programu ksztatcenia, ktdry
stanie sie przedmiotem obrad Rady. Procedura ta ma na celu dostosowanie programu ksztatcenia do
potrzeb rynku pracy i umozliwienie absolwentom efektywne poszukiwanie zatrudnienia. Dodatkowe
informacje umieszczono wczesniej w kryterium 6 pkt. 6.2.

Waznym elementem oceny i weryfikacji jako$ci ksztatcenia jest semestralna ankietyzacja zajec przez
studentdw, ankietyzacja absolwentéw oraz hospitacja zaje¢ dydaktycznych przeprowadzana w trakcie
kazdego semestru. Dziatania te majg na celu biezgcg ocene prowadzonych zajeé oraz wprowadzanie
udoskonalen i dziata naprawczych w procesie dydaktycznym. Rada Programowa Kierunku sporzadza
protokoty obejmujgce efekty wszystkich obszaréw objetych weryfikacjg efektow uczenia sie i
przekazuje je Dziekanowi.

10.6. Sposoby wykorzystania wynikéw zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia i sformutowanych
zalecen w doskonaleniu programu ksztatfcenia na ocenianym kierunku

Rada Programowa Kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka raz w roku przygotowuje
Raport z funkcjonowania systemu zapewniania i doskonalenia jakosci ksztatcenia (szczegétowo opisana
procedura w pkt. 10.1), ktéry zawiera ocene programu studiéw, procesu ksztatcenia (m.in.
podsumowanie hospitacji, analize ankiet studentdéw i absolwentéw, analize infrastruktury) oraz
procesu dyplomowania.

Wydziat wspodtpracuje z otoczeniem gospodarczym nie tylko w zakresie modyfikacji programoéw
studiow, ale réwniez w zakresie praktyk i stazy studenckich.

Spotecznos¢ akademicka ma Swiadomos¢ tego, ze podstawg akademizmu jest wymiana idei i
swoboda w przeptywie wiedzy i pomystéw pomiedzy macierzystg Uczelnig a instytucjami o podobnym
charakterze, znajdujacymi sie w innych krajach. Wyjazdy kadry naukowej, doktorantéw i studentéw,
sg mozliwe dzieki podpisanym umowom o wspétpracy, pomiedzy UP w Poznaniu a kilkunastoma
osrodkami zagranicznymi w Unii Europejskiej i poza nig (kryterium 7).

Zalecenia dotyczgce kryterium 10 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacg ocene (jezeli dotyczy)

W raporcie z wizytacji nie doszukano sie zalecert w zakresie kryterium 10

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 10:

Nalezy podkresli¢, ze dziatajgcy na UPP ujednolicony uczelniany system zapewniania i doskonalenia
jakosci ksztatcenia obejmuje wszystkie etapy ksztatcenia oraz specyfike proceséw z nim zwigzanych, a
nadrzednym celem jego dziatania jest systematyczne doskonalenie jakosci ksztatcenia na wszystkich
wydziatach i kierunkach studiéw. Wszystkie procesy wchodzgce w sktad polityki jakosci programoéw
studiéw i ksztatcenia w UPP majg przyczyniac sie do jak najlepszego dostosowania oferty edukacyjnej
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i jakosci ksztatcenia do nieustannie zmieniajgcych sie potrzeb spoteczno-gospodarczych, w tym potrzeb
rynku pracy, a takze do zachodzgcych zmian demograficznych i postepdéw stanu wiedzy w dyscyplinie
technologia Zywnosci i zywienia. Zapewniona polityka jakosci Uczelni opiera sie na wielu aspektach
analizowanych przez Rade Dydaktyczng Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, ktéra tworzy i
opiniuje wszelkie procedury i zarzagdzenia, a wszelkie zmiany dokonywane sg przez Rade Programowg
Kierunku Studiéw Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka po doktadnej analizie wnioskéw
ptyngcych z ankiet wypetnianych przez studentéw w trakcie odbywania studiéw oraz po ich
ukonczeniu, a takze prowadzonych hospitacji zaje¢. Réznorodne Zrddta pozyskiwania informacji
przyczyniajg sie do wiarygodnosci wnioskéw oraz uzasadnienia wprowadzania zmian w programie
studiow.
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Czesc Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiow

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem
szczegotfowych kryteriow oceny programowej

POZYTYWNE

NEGATYWNE

Mocne strony
1. Wysoki poziom naukowy i dydaktyczny kadry
(zwigzany z dyscypling technologia zywnosci i

Stabe strony

dydaktycznych kadry akademickiej poprzez oferte
programdéw podnoszenia kompetencji i szkolen.
4. Mozliwosci pozyskiwania srodkow na dziatania w
zakresie dydaktyki i badan z programéw Unii
Europejskiej i krajowych (w zwigzku ze
skutecznym dziataniem Dziatu Projektow UPP).

) zywienia). 1.Przecigzenie pracownikow badawczo-
§ 2. Wysoka aktywnos¢ publikacyjna nauczycieli, ktéra dydaktycznych pracg administracyjna.
> przektada sie na profesjonalne prowadzenie zaje¢ | 2.Mala ilos¢ zwrotu ankiet do obiektywnej oceny
§ na poziomie uniwersyteckim, a takze na udziat dziatah Wydziatu.
g studentéw w badaniach naukowych na wysokim | 3.Brak budynku wielkopowierzchniowego
<2 poziomie  (np. podczas realizacji prac | umozlwiajacego potaczenie linii technologicznych
g magisterskich). w ciggi produkcyjne (péttechniczne).
e 3. Liczne powigzania procesu dydaktycznego
© prowadzonego na Uniwersytecie z praktyka.
4. Zmodernizowana infrastruktura.
5. Sprawnie funkcjonujgcy system oceny i poprawy
jakosci ksztatcenia.
Szanse
1.Rosnaca Swiadomos¢ konsumentow i
producentéow w zakresie znaczenia jakosci i Lo
zywnosci, a tym samym wplywu na Zagrozenia
zapotrzebowanie ksztatcenia specjalistow w tym | 1 Mata liczba kandydatéw na  studia. Niz
@ obszarze. demograficzny.
N | 2. Dobra wspétpraca z otoczeniem spoteczno- | 2.7 powodu pandemii ograniczenie wspétpracy z
o gospodarczym, umozliwiajagca  dostosowanie | otoczeniem spoteczno-gospodarczym (realizacja
§ programu studiéw do zmieniajacego sie rynku prac dyplomowych, praktyki).
g pracy oraz otwartos$¢ interesariuszy zewnetrznych 3.Wysokie koszty utrzymania sie studentdw,
% na ini,cjatywy wspdlnych  przedsiewzigc i wymuszajace koniecznos¢ podejmowania
< PFOJe.k'.(OW-, ' . B podczas studiow stacjonarnych pracy
3 3. Mozliwosci podnoszenia kompetencji, w tym zarobkowej, co ogranicza ich zaangazowanie w

uczenie sie oraz dziatalnos$¢ spoteczng na rzecz
Wydziatu i Uczelni.

(Pieczed uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki)

(miejscowosé)

(podpis Rektora)
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Czesc lll. Zataczniki

Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczace ocenianego kierunku studidéw

Tabela 1. Liczba studentéw ocenianego kierunku?

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Pozi Rok Dane sprzed Biezacy rok Dane sprzed Biezacy rok
OZI_O,m o” 3 lat akademicki 3 lat akademicki
studiow studiow
2019 | 2020 | 2021 2019 | 2020 | 2021
/20 /21 /22 2022/23 /20 /21 /22 2022/23
| 108 76 81 69 36 27 20 31
I 69 73 46 41 24 22 19 14
| stopnia
1l 71 53 57 35 23 24 20 12
v 79 94 52 57 21 23 21 25
| 60 72 42 - 34 35 33 -
Il stopnia
I 52 49 67 38 28 34 35 31
Razem: 439 417 345 240 166 165 148 113

Tabela 2. Liczba absolwentédw ocenianego kierunku w ostatnich trzech latach poprzedzajacych rok
przeprowadzenia oceny

Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
Liczba Liczba Liczba studentow, Liczba
Poziom Rok studentdéw, absolwentéw ktdrzy rozpoczeli | absolwentéw
studiow ukonczenia | ktérzy rozpoczeli | w danym roku cykl ksztatcenia w danym
cykl ksztatcenia konczacy sie w roku
konczacy sie danym roku
w danym roku
2019/20 161 101 40 16
I stopnia 2020/21 161 91 40 16
2021/22 98 52 32 15
2019/20 67 51 31 25
. 2020/21 60 47 34 29
Il stopnia
2021/22 56 plus 8
72 przedt. do grud 35 27
Razem: 619 398 plus 8 212 128

2 Nalezy poda¢ liczbe studentéw ocenianego kierunku, z podziatem na poziomy, lata i formy studiéw (z uwzglednieniem tylko
tych poziomow i form studidw, ktére sa prowadzone na ocenianym kierunku).
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Tabela 3. Wskazniki dotyczace programu studidow na ocenianym kierunku studiéw, poziomie i profilu
okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r.

w sprawie studidéw (Dz. U. poz. 1861 z p6zn. zm.)?

A. Studia stacjonarne pierwszego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktow
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studiow na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7/211

taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw*

Uchwata 348/2019
*BT- 2675
*BZ-2687

Uchwata 61/2021
*BT/BZ- 2699

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 107
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym

z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowa w dyscyplinie lub BT/BZ - 159
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé

z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkéw studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom do wyboru 63
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 5

(jezeli program studiow przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli
praktyki)®

program studiow przewiduje

1 miesigc/125h

W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i jednolitych
studiow magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

60

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatc

enia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.

2. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studiow na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

1./ Uchwata 348/2019 -
*BT/BZ - 2283/0

Uchwata 61/2021 -
*BT/BZ - 2313/0

3 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studiéw i kazdej z form studidéw p
4 Prosze podac tgczng liczbe godzin zajeé z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich

odlegajacych ocenie.
lub innych oséb prowadzgcych

zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

5 Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl

103




2./ Uchwata 348/2019 -
*BT/BZ - 1385/0

Uchwata 61/2021 -
*BT/BZ - 1412/0

*BT -blok technologiczny
*BZ -Blok zywieniowy

B. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktéow ECTS konieczna do ukonczenia studiéw na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7/211

taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw®

Uchwata 348/2019
*BT-1608
*BZ- 1628

Uchwata 61/2021 -
*BT/BZ -1623

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 65
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym

z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub BT/BZ - 159
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajeé

z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidow przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 63
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 5

(jezeli program studiéw przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje
praktyki)’

1 miesigc/125 h

W przypadku stacjonarnych studidw pierwszego stopnia i jednolitych
studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

6 Prosze podac taczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

7 Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

1./ Uchwata 348/2019 -
*BT/BZ - 2283/0

Uchwata 61/2021 -
*BT/BZ - 2313/0

2./ Uchwata 348/2019 -
*BT/BZ - 1385/0

Uchwata 61/2021 -
*BT/BZ - 1412/0

*BT -blok technologiczny
*BZ -Blok zywieniowy

C. Studia stacjonarne drugiego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktow
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktow ECTS konieczna do ukonczenia studidw na

ocenianym kierunku na danym poziomie 3/94
taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli Uchwata 82/2021
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw® 1183
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 47
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym

z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 84
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidéw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 36
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym .

L .. . . Nie dotyczy
(jezeli program studiéw przewiduje praktyki)

Wymiar' 9praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje Nie dotyczy
praktyki)

W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i jednolitych Nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

8 Prosze podac taczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

? Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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1. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych| 1./ Uchwata 82/2021
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢. 815/0

2. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiow na studiach | 2./ Uchwata 82/2021-
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé¢ na studiach niestacjonarnych 535/0
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

D. Studia niestacjonarne drugiego stopnia

Liczba punktéw

Nazwa wskaznika ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktow ECTS konieczna do ukornczenia studiéw na

ocenianym kierunku na danym poziomie 3/94
taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli Uchwata 82/2021
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentow® 719

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 29
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowa w dyscyplinie lub 84
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkéw studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin >
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 36
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym .

L. .. . . Nie dotyczy
(jezeli program studiéow przewiduje praktyki)

Wymlar- 1!:uraktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje Nie dotyczy
praktyki)

W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i jednolitych Nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiéw na studiach 1./ Uchwata 82/2021 -
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych 815/0
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.

10 prosze podac tgczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzgcych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

u Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

2./ Uchwata 82/2021 -
535/0

Tabela 4. Zajecia lub grupy zajec zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie
lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow?!?

A. Studia stacjonarne pierwszego stopnia, blok technologiczny

Forma/formy zaje¢
Nazwa zajeé/grupy - taczna liczba Liczba punktow
zajet Wyktady Cwiczenia godzin zajeé ECTS
(liczba godzin) (liczba godzin)
Semestr 1
Prawo zywnosciowe 15 15 50 2
Grafika inzynierska 16 22 100 4
Propedeutyka wiedzy o 30 0 50 2
Zywnosci i zywieniu
Semestr 2
Ekologiczne
uwarunkowania 30 20 150 6
produkcji zywnosci
Podstawy mikrobiologii 15 15 75 3
Semestr 3
Analiza zywnosci 30 45 200 8
Inzynieryjne podstawy
procesow 24 30 125 5
produkcyjnych
Chemia zywnosci 30 30 125 5
Surowce zywnosciowe 30 45 125 5
Mikrobiologia zywnosci 15 45 100 4
Semestr 4
Blochemla skf’a<.:ln|kow 30 30 100 4
zywnosci
Ogoln.a tech’n<.)Iog|a 45 60 225 9
zywnosci
Podstawy .zyW|en|a 30 30 175 5
cztowieka

12 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studidow i kazdej z form studidw podlegajgcych ocenie.
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Analiza sensoryczna

. - 15 30 75 3
zywnosci
Inzynieria procesowa 30 45 225 9
Semestr 5
Przetworstwo 60 115 250 10
surowcow roslinnych
Przetworstwo 45 75 225 9
surowcow zwierzecych
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja proceséw 15 30 75 3
produkcyjnych
Bezpieczenstwo i
higiena produkcji 15 30 100 4
zywnosci
Przedmioty do wyboru
zgodnie z programem 30 (2x15) 0 50 (2x25) 2 (1+1)
2019/2020
Semestr 6
Przechowalnictwo i
opakowalnictwo 30 15 125 5
zZywnosci
Zasady projektowania
produktow 30 30 125 5
zywnosciowych
Systemy zapewnienia
Ja.kosa |,b<.azp|eczenst\./\./a 30 45 175 7
zywnosci w produkcji
przemystowe;j
Toksykologia zywnosci 30 30 100 4
Zasady prowadzenia
matego 15 15 75 3
przedsiebiorstwa
Seminarium 0 30 75 3
problemowe |
Semestr 7
Technologiczne
projektowanie
procesow 30 45 175 7
produkcyjnych w
zaktadach przemystu
spozywczego
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Zywieniowa ocena

procesow 30 15 100 4
przetworczych
Seminarium 0 30 100 4
problemowe I
Przygotowanie do 0 0 375 15
egzaminu inzynierskiego
Razem 3975 159

B. Studia stacjonarne pierwszego stopnia, blok Zywieniowy

Nazwa zajeé/grupy

Forma/formy zajec

taczna liczba

Liczba punktow

zajeé Wyktady Cwiczenia godzin zaje¢ ECTS
(liczba godzin) (liczba godzin)
Semestr 1
Prawo zywnosciowe 15 15 50 2
Grafika inzynierska 16 22 100 4
Propedeutyka wiedzy o 30 0 50 2
zywnosci i Zywieniu
Semestr 2
Ekologiczne
uwarunkowania 30 20 150 6
produkcji zywnosci
Podstawy mikrobiologii 15 15 75 3
Semestr 3
Inzynieryjne podstawy
proceséow 24 30 125 5
produkcyjnych
Anatomia |.f|ZJoIog|a 30 0 50 2
cztowieka
Chemia zywnosci 30 30 125 5
Przedmioty do wyboru
zgodnie z programem 30(2x15) 0 50 (2x25) 2 (1+1)
2021/2022
Mikrobiologia zywnosci 15 45 100 4
Surowce zywnosciowe 30 45 125 5
Analiza zywnosci 30 45 200 8
Semestr 4
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Biochemia sktadnikéw

problemowe |

. . 30 30 100
Zywnosci
Ogoln_a tech,r1c?log|a 45 60 225
Zywnosci
Podstawy _zyW|en|a 30 30 125
cztowieka
AnaIiz_a sens§>r.yczna 15 30 75
Zywnosci
Technologia
gastronomiczna i 30 30 75
towaroznawstwo |
Inzynieria pljzemys’ru 30 36 100
gastronomicznego
Semestr 5
Podstawy dietetyki 15 30 125
Technologia
gastronomiczna i 30 45 150
towaroznawstwo Il
Zywienie cztowieka 30 45 175
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja proceséw 15 30 75
produkcyjnych
Systemy zapewnienia
jakosci i 15 15 100
bezpieczenstwa
zywnosci w gastronomii
Bezpieczenstwo i
higiena produkcji 15 30 100
Zywnosci
Semestr 6
Edukacja zywieniowa 15 25 50
Toksykologia zywnosci 30 30 100
Zasady projektowania
produktéow 30 30 125
Zywnosciowych
Zasady prowadzenia
matego 15 15 75
przedsiebiorstwa
Pr.zemysfowa. produkcja 30 45 175
i dystrybucja potraw
Seminarium 0 30 75
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Semestr 7

Technologiczne
projektowanie

proceséw 30 40 175 7
produkcyjnych w
gastronomii
Zywieniowa ocena
proceséw 30 15 100 4
przetwoérczych
Seminarium 0 30 100 4
problemowe I
Przygotowanie do
egzaminu 0 0 375 15
inzynierskiego
Razem 3975 159

C. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia, blok technologiczny

Nazwa zajeé/grupy

Forma/formy zaje¢

taczna liczba

Liczba punktow

zajeé Wyktady Cwiczenia godzin zaje¢ ECTS
(liczba godzin) (liczba godzin)
Semestr 1
Prawo zywnosSciowe 16 0 50 2
Grafika inzynierska 8 12 100 4
Propedeutyka wiedzy o 16 0 50 2
Zywnosci i zywieniu
Semestr 2
Ekologiczne
uwarunkowania 16 10 150 6
produkcji zywnosci
Podstawy mikrobiologii 8 15 75 3
Semestr 3
Analiza zywnosci 16 28 200 8
Inzynieryjne podstawy
procesow 12 18 125 5
produkcyjnych
Chemia zywnosci 16 16 125 5
Surowce zywnosciowe 16 24 125 5
Mikrobiologia zywnosci 8 24 100 4
Semestr 4
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Biochemia sktadnikdéw

. L. 24 26 100 4
zywnosci
Ogoln.a tech,nc_)log|a 24 30 225 9
zywnosci
Podstawy .zyW|en|a 18 24 125 5
cztowieka
Anallz.a sensPr_yczna 3 16 75 3
zywnosci
InZynieria procesowa 18 24 225 9
Semestr 5
Prze,twors’tyvo 45 64 250 10
surowcow roslinnych
Systemy zapewnienia
jakosci i
bezpieczenstwa 16 24 175 7
zywnosci w produkcji
przemystowej
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja proceséw 8 16 75 3
produkcyjnych
Bezpieczenstwo i
higiena produkcji 8 16 100 4
zywnosci
Przedmioty do wyboru
zgodnie z programem 16(2x8) 0 50 (2x25) 2 (1+1)
2019/2020
Semestr 6
Praetworstwo 40 48 225 9
surowcow zwierzecych
Przechowalnictwo i
opakowalnictwo 16 16 125 5
zZywnosci
Zasady projektowania
produktéow 16 20 125 5
zywnosciowych
Toksykologia zywnosci 16 20 100 4
Zasady prowadzenia
matego 16 8 75 3
przedsiebiorstwa
Seminarium 0 28 75 3
problemowe |
Semestr 7
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Technologiczne
projektowanie
proceséw
produkcyjnych w
zaktadach przemystu
spozywczego

20

40

175

Zywieniowa ocena
proceséw
przetworczych

16

24

100

Seminarium
problemowe Il

28

100

Przygotowanie do
egzaminu
inzynierskiego

375

15

Razem

3975

159

D. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia, blok Zzywieniowy

Nazwa zajeé/grupy

Forma/formy zajec

taczna liczba

Liczba punktéw

zajeé Wyktady Cwiczenia godzin zaje¢ ECTS
(liczba godzin) (liczba godzin)
Semestr 1
Prawo zywnosciowe 16 0 50 2
Grafika inzynierska 8 12 100 4
Propedeutyka wiedzy o 16 0 50 2
zywnosci i zywieniu
Semestr 2
Ekologiczne
uwarunkowania 16 10 150 6
produkcji zywnosci
Podstawy mikrobiologii 8 15 75 3
Semestr 3
Inzynieryjne podstawy
proceséw 12 18 125 5
produkcyjnych
Anatomia |_f|ZJoIog|a 16 0 50 )
cztowieka
Chemia zywnosci 16 16 125 5
Przedmioty do wyboru
zgodnie z programem 16 (2x8) 0 50 (2x25) 2 (1+1)
2021/2022
Mikrobiologia zywnosci 8 24 100 4
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Surowce zywnosciowe 16 24 125
Analiza zywnosci 16 28 200
Semestr 4
Blochemla sk’rlafjnlkow 24 26 100
Zywnosci
Ogoln'a techlnc.>log|a 24 30 225
Zywnosci
Podstawy _zyW|en|a 18 24 125
cztowieka
Analiz.a sens?r.yczna 3 16 75
Zywnosci
Technologia
gastronomiczna i 16 24 75
towaroznawstwo |
Inzynieria pljzemys’ru 16 24 100
gastronomicznego
Semestr 5
Podstawy dietetyki 16 20 125
Technologia
gastronomiczna i 16 30 150
towaroznawstwo Il
Zywienie cztowieka 16 24 175
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja procesow 8 16 75
produkcyjnych
Systemy zapewnienia
jakosci i
bezpieczenstwa 8 8 100
zywnosci w gastronomii
Bezpieczerstwo i
higiena produkcji 8 16 100
Zywnosci
Semestr 6
Edukacja zywieniowa 16 24 50
Toksykologia zywnosci 16 20 100
Zasady projektowania
produktéow 16 20 125
Zywnosciowych
Zasady prowadzenia
matego 16 8 75

przedsiebiorstwa
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Przemystowa produkcja

i dystrybucja potraw 16 30 175 7

Seminarium

0 28 75 3
problemowe |

Semestr 7

Technologiczne
projektowanie
proceséw 19 28 175 7
produkcyjnych w
gastronomii

Zywieniowa ocena
procesow 16 24 100 4
przetwoérczych

Seminarium

0 28 100 4
problemowe Il

Przygotowanie do
egzaminu 0 0 375 15
inzynierskiego

Razem 3975 159

E. Studia stacjonarne drugiego stopnia

Forma/formy zajeé

Nazwa zajeé/grupy - taczna liczba Liczba punktéw
zajeé Wyktady Cwiczenia godzin zajeé ECTS

(liczba godzin) (liczba godzin)

Semestr 1

Kierunki rozwoju
przetworstwa i 45 30 150 6
analityki zywnosci |

Zywienie cztowieka we

. e 30 15 75 3
wspotczesnym swiecie |

Systemowe
zapewnienie
bezpieczenstwa w 30 25 100 4
taricuchu
zywnosciowym

Metody statystyczne w
planowaniu i
optymalizacji prac
badawczych

15 20 75 3

Selected topics of food
technology and human 15 15 75 3
nutrition
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Jezyk obcy 15 15
Seminarium
magisterskie | 0 30 100 4
(literaturowe)
Przedmioty wspdlne semester 1 575 23

*Zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Mikrobiologiczne
metody przetworstwa
Zywnosci

45

30

100

Podstawy genetyki
mikroorganizméw

15

15

50

Nowoczesne techniki w
diagnostyce
mikrobiologicznej

25

15

50

Organizacja i
funkcjonowanie
laboratorium
mikrobiologicznego

15

15

50

Pracownia
specjalizacyjna |

0

15

25

*Zakres: Syst

emowe zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Zarzadzanie jakoscig wg

serii norm ISO 35 30 100 4
Metody monitorowania
Jakosci 35 30 75 3
bezpieczenstwa
zywnosci
Prawna ochrona 30 0 50 2
konsumenta
Zajecia terenowe 0 30 50 2

*Zakres: Technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

Innowacyjne
technologie zywnosci
pochodzenia
zwierzecego

70

60

175

Kontrola surowcéw i
proceséw
technologicznych
zywnosci pochodzenia
zwierzecego

30

50

Pracownia
specjalizacyjna |

30

50

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl

116




*Zakres: Technologie przetwdrstwa surowcoéw roslinnych

Bloaktywne s,kf_adnlkl 30 0 50 2
zywnosci
Biomasa i bioenergia 20 0 25 1
Innowacyjnos¢ w
przetworstwie 50 0 75 3
Zywnosci
Pracownia
specjalizacyjna | (w tym 0 90 125 5
zajecia terenowe)
*Zakres : Zywienie cztowieka
Technologia produkcji
potraw w réznych 20 45 75 3
systemach zywienia
Pro!ekt.ow.anle ustug 20 15 50 )
zywieniowych
Strategia wyzywienia 30 0 50 2
Nutrigenomika 30 30 100 4
*Zakres /specjalizacja semestr 1 (wybdr) 275 11
Razem semestr 1 (przedmioty wsp. + specjalizacja) 850 34
Semestr 2
Kierunki rozwoju
przetworstwa i 70 0 125 5
analityki zywnosci Il
Zywienie cztowieka we
wspodtczesnym Swiecie 30 15 75 3
1]
Seminarium
magisterskie Il 0 30 100 4
metodyczne
Przedmioty wspdlne semestr 2 300 12

*Zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Projektowanie
aktywnych biologicznie
produktéw
spozywczych

30

15

125

Enzymy w
przetworstwie
zywnosci

15

15

75

Inzynieryjne aspekty
biotechnologii zywnosci

30

30

100
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Pracownia

e . 0 15 75 3
specjalizacyjna ll

*Zakres: Systemowe zapewnienie jakosci i bezpieczerstwa zywnosci

Praktyka audytowania i
dokumentowania
systemow zarzadzania
jakoscig

15 30 100 4

Systemowe zarzadzanie
Srodowiskiem w
produkgji i dystrybucji
Zywnosci

30 15 100 4

Pracownia
specjalizacyjna

Przedmioty do wyboru
A: Normalizacja,
certyfikacja i
akredytacja, Systemy
zapewnienia jakosSci w
laboratorium

15 0 50 2

Przedmioty do wyboru
B: Innowacje
technologiczne w

przemysle spozywczym, 15 0 50 2

Zywno$¢ lokalna w
krétkich taricuchach
zZywnosci

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

Projektowanie jakosci

zywnosci pochodzenia 75 45 300 12
zwierzecego

Pracownia

. . 0 30 75 3
specjalizacyjna ll

*Zakres: Technologie przetworstwa surowcow roslinnych

Grzyby w zywnosci i

biotechnologii 15 0 25 1

Uwarunkowania
surowcowe w
ksztattowaniu jakosci
produktu

30 0 75 3

Wielowymiarowe
techniki projektowania
i optymalizacji 15 15 75 3

proceséw
przemystowych
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Projektowanie

zywnosci funkcjonalnej 15 15 75 3
i wygodnej
Pracownia 0 45 125 5
specjalizacyjna ll
*Zakres: Zywienie cztowieka
Zywienie _a zdrowie 20 15 100 4
publiczne
Zywnoéé prozdrowotna 55 35 200 8
Pracownia 0 25 75 3
specjalizacyjna
*Zakres /specjalizacja (wybor)
375 15
Semestr 2
Razem semestr 2 (przedmioty wsp. + specjalizacja) 675 27
Semestr 3
Seminarium
magisterskie 11l 0 30 75 3
wynikowe
Przygotowanie pracy
maglstersklgj i 0 0 500 20
przygotowanie do
egzaminu
Razem semestr 3 575 23
Razem semestry 1-3 2100 84
*Specjalizacja/ ksztatcenie w zakresie (wyboér studenta)
F. Studia niestacjonarne drugiego stopnia
Forma/formy zajec
Nazwa zajeé/grupy - taczna liczba Liczba punktow
zajec Wyktady Cwiczenia godzin zaje¢ ECTS
(liczba godzin) (liczba godzin)
Semestr 1
Kierunki rozwoju
przetworstwa i analityki 30 15 150 6
zywnosci |
Systemowe
zapewnienie
bezpieczerstwa w 20 10 100 4
taricuchu
Zywnosciowym
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Metody statystyczne w

planowaniu i 10 15 75 3
optymalizacji prac
badawczych
Seminarium
magisterskie | 0 20 100 4
(literaturowe)
Przedmioty wspdlne semestr 1 425 17

*Zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Mikrobiologiczne
metody przetwdrstwa
Zywnosci

35

10

100

Podstawy genetyki
mikroorganizméw

15

10

50

Nowoczesne techniki w
diagnostyce
mikrobiologicznej

25

10

50

Organizacja i
funkcjonowanie
laboratorium
mikrobiologicznego

10

50

Pracownia
specjalizacyjna l

10

25

*Zakres: Systemowe zapewnienie

jakosci i bezpiecze

nstwa zywnosci

Zarzadzanie jakoscig wg

serii norm ISO 25 15 100 4
Metody monitorowania
jakosci i bezpieczeristwa 25 15 75 3
Zywnosci
Prawna ochrona 75 0 50 )
konsumenta
Zajecia terenowe 0 20 50 2

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

Innowacyjne
technologie zywnosci
pochodzenia
zwierzecego

45

30

175

Kontrola surowcow i
proceséw
technologicznych
zywnosci pochodzenia
zwierzecego

30

50

Pracownia
specjalizacyjna |

20

50
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*Zakres: Technologie przetwdrstwa surowcow roslinnych

Bioaktywne sktadniki

. L. 20 0 50 2
Zywnosci
Biomasa i bioenergia 15 0 25 1
Innowacyjnoscw 40 0 75 3
przetwdrstwie zywnosci
Pracownia
specjalizacyjna | (w tym 0 50 125 5
zajecia terenowe)
*Zakres: Zywienie cztowieka
Technologia produkcji
potraw w réznych 20 30 75 3
systemach zywienia
Pro!ekt.ow.anle ustug 15 10 50 )
zywieniowych
Strategia wyzywienia 20 0 50 2
Nutrigenomika 20 10 100 4
*Zakres /specjalizacja semestr 1 (wybdr) 275 11
Razem semestr 1 (przedmioty wsp. +specjalizacja) 700 28
Semestr 2
Kierunki rozwoju
przetwdrstwa i analityki 45 0 125 5
zywnosci ll
Zyw[enle cz’fowllelfa \{ve 15 10 75 3
wspotczesnym Swiecie |
Selected topics of food
technology and human 0 15
nutrition 75 3
Jezyk obcy 0 15
Seminarium
magisterskie Il 0 30 100 4
metodyczne
Przedmioty wspdlne semestr 2 375 15

*Zakres : Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechno

logia zywnosci

Projektowanie

przetworstwie zywnosci

aktywnych biologicznie 25 10 125 5
produktéw spozywczych
Enzymy w 15 10 75 3
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Inzynieryjne aspekty
biotechnologii zywnosci 20 15 100 4
Pracownia
specjalizacyjna Il 0 10 75 3
*Zakres : Syste

Praktyka audytowania i

mowe zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

dokumentowania
systemow zarzadzania
jakoscig

Systemowe zarzadzanie

15

15

100

Srodowiskiem w
produkcji i dystrybucji
Zywnosci

Pracownia

25

10

100

specjalizacyjna

Przedmioty do wyboru

20

75

A: Normalizacja,
certyfikacja i
akredytacja, Systemy
zapewnienia jakosSci w
laboratorium

Przedmioty do wyboru

10

50

B: Innowacje
technologiczne w
przemysle spozywczym,
Zywno$¢ lokalna w
krotkich taricuchach
Zywnosci

10

50

Projektowanie jakosci

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

zywnosci pochodzenia

60 25 300 12
zwierzecego
Pracownia 0 20 75 3
specjalizacyjna Il
*Zakres: Technologie przetworstwa surowcéw roslinnych
Grzy.by w zywno.s.u i 10 0 25 1
biotechnologii
Uwarunkowania
surowcowe w
ksztattowaniu jakosci 20 0 7> 3
produktu
Wielowymiarowe
techniki .prOJ.gktowan!a i 15 10 75 3
optymalizacji proceséw

przemystowych
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Projektowanie zywnosci

funkcjonalnej i 15 10 75 3
wygodnej
Pracownia 0 25 125 5

specjalizacyjna Il

*Zakres: Zywienie cztowieka

ZyW|en|e.a zdrowie 15 10 100 4
publiczne
Zywnoéé prozdrowotna 45 20 200 8
Pracownia 0 15 75 3
specjalizacyjna
Zakres /specjalizacja semestr 2 (wybor) 375 15
Razem semestr 2 (przedmioty wsp.+specjalizacja) 750 30
Semestr 3
Zywllenle CZ'fOW’Iel.(a Yve 15 10 75 3
wspotczesnym swiecie Il
Seminarium
magisterskie Il 0 30 75 3
wynikowe

Przygotowanie pracy

maglsterskl.ej i 0 0 500 20
przygotowanie do
egzaminu
Razem semestr 3 650 26
Razem semestr 1-3 2100 84

*Specjalizacje /ksztatcenie w zakresie (wybor studenta)

Tabela 5. Zajecia lub grupy zajeé stuzgce zdobywaniu przez studentéw kompetencji inzynierskich/
Zajecia lub grupy zaje¢ przygotowujace studentéw do wykonywania zawodu nauczyciela®®

A. Studia stacjonarne pierwszego stopnia, blok technologiczny

Stopien/tytut, imie i
Forma/formy zajeé nazwisko nauczyciela
. taczna Liczba akademickiego lub innej
Nazwa zajeé/gru
za'JQé/g Py liczba punktow osoby
I8 Wyktady | Ewiczenia | godzin zajec ECTS ] . .
. . (Kierownik przedmiotu)
(liczba (liczba
godzin) godzin)
SEMESTR |

13 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z pozioméw studidw i kazdej z form studidow podlegajgcych ocenie,
w przypadku, gdy absolwenci ocenianego kierunku uzyskujg tytut zawodowy inzyniera/magistra inzyniera lub w przypadku
studidow uwzgledniajgcych przygotowanie do wykonywania zawodu nauczyciela.
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Prawo zywnosciowe 15 15 50 2 Dr Maciej Taczanowski
Grafika inzynierska 16 22 100 4 Dr inz. Krzysztof Przybyt
SEMESTRII
Ekologiczne .
uwarunkowania 30 20 150 6 P"°_f' dr hab. Agnles.zka
produkcji zywnosci Piotrowska—Cyplik
Podstawy mikrobiologii 15 15 75 3 Prof. dr hab. Katarzyna
Czaczyk
SEMESTR IlI
o o Prof. UPP dr hab.
Analiza zywnosci 30 45 200 8 Aleksander Siger
Inzynlferyjne podstgwy 22 30 125 5 Dr hab. inz. J?Ianta
proceséw produkcyjnych Wawrzyniak
Chemia zywnosci 30 30 125 5 Prof. dr hab. Henryk Jelen
Surowce zywnogciowe 30 45 125 5 Dr hab. R62a Biegariska-
Marecik
Prof. dr hab. Kat
Mikrobiologia zywnosci B 15 45 100 4 rof. dr hab. Ratarzyna
Czaczyk
SEMESTR IV
Biochemia sktadnikéw Prof. UPP dr hab.
zywnosci 30 30 100 4 Magdalena Zielinska-
Dawidziak
Ogdlna technologia
zywnogci 45 60 225 9 Dr inz. Marcin Kidon
Podstawy zywienia
cztowieka 30 30 125 5 Dr hab. Jacek Aniota
Analiza sensoryczna 15 30 Prof. UPP dr hab.
. L 75 3 .
2ywnosci Matgorzata Majcher
Inzynieria procesowa 30 45 225 9 Prof. UPP dr hab. Marzena
Gawrysiak-Witulska
SEMESTR V
Przetwérs't\./vo surowcéw 60 115 950 10 Prof. UPP dr hab.
roslinnych Matgorzata Gumienna
Przetworstwo surowcéw
22
zwierzecych 45 > > 9 Prof. UPP dr hab. B. Danyluk
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja procesow 15 30 75 3 Dr inz. Anna Kaczmarek
produkcyjnych
Bezpieczenstwo i higiena 15 30 100 4 Prof. dr hab. Katarzyna
produkcji zywnosci Czaczyk
SEMESTR VI
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Przechowalnictwo i
opakowalnictwo 30 15 125 5 Prof. UPP dr hab. Dorota
sywnosci Walkowiak-Tomczak
Zasady projektowania
produktow 30 30 125 5 Prof. UPP dr hab. Dorota
sywnosciowych Walkowiak-Tomczak
Systemy zapewnienia
jakosci i bezpieczenstwa
sywnoséci w produkgji 30 45 175 7 Dr inz. Tomasz Szablewski
przemystowej
Toksykologia zywnosci 30 30 100 4 Prof. dr hab. Zbigniew
Krejpcio
Zasady prowadzenia 15 15 75 3 Dr inz. Elzbieta Goryr'lska-
mafego przedsiebiorstwa Goldman
Technologiczne
projektowanie procesow
produkcyjnych w 30 45 175 7 Dr inz. Michat Piatek
zaktadach przemystu
spozywczego
Zywieniowa ocena 30 1s 100 4 Dr hab. Krystyna
procesow przetwdrczych Szymandera-Buszka
Razem 3325 133 \
B. Studia stacjonarne pierwszego stopnia, blok Zywieniowy
Stopien/tytut, imie i
. taczna Liczba akademickiego lub innej
Nazwa Za_n?/ grupy liczba punktéow osoby
Zajec . . .,
Wykiady | Ewiczenia | 80dzin zajec ECTS (Kierownik przedmiotu)
(liczba (liczba
godzin) godzin)
SEMESTR |
Prawo zywnos$ciowe 15 15 50 2 Dr Maciej Taczanowski
Grafika inzynierska 16 22 100 4 Dr inz. Krzysztof Przybyt
SEMESTR 1l
Ekologiczne .
uwarunkowania 30 20 150 6 P“"_f' dr hab. Agnles.zka
produkcji zywnosci Piotrowska—Cyplik
Podstawy mikrobiologii 15 15 75 3 Prof. dr hab. Katarzyna
Czaczyk
SEMESTR Il
Inzynieryjne podstawy .
proceséw 24 30 125 5 Dr hab. inz. {olanta
produkeyjnych Wawrzyniak
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Anatomia i fizjologia
cztowieka 30 0 50 Dr n. med. Pawet Juszczak
Chemia zywnosci 30 30 125 Prof. dr hab. Henryk Jelen
Mikrobiologia zywnosci 15 45 100 Prof. dr hab. Katarzyna
Czaczyk
Dr hab. Réza Bi ska-
Surowce zywnosciowe 30 45 125 rhab. Roza '|egans 2
Marecik
Analiza 2zywnosci 30 45 200 Prof. UPP dr hab.
Aleksander Siger
SEMESTR IV
Biochemia sktadnikéw Prof. UPP dr hab.
zywnogci 30 30 100 Magdalena Zielinska-
Dawidziak
Ogolna technologia
zywnogci 45 60 225 Dr inz. Marcin Kidon
Podstawy 'zyW|en|a 30 30 125 Dr hab. Jacek Aniota
cztowieka
AnaIiz.a senss)r.yczna 15 30 75 Prof. UPP dr hab.
zywnoscl Matgorzata Majcher
Technologia
gastronomiczna i 30 30 75 Prof. UPP dr..hab. Joanna
towaroznawstwo | Kobus-Cisowska
Inzynieria pr.zemysfu 30 36 100 Prof. UPP (!r hab: Marzena
gastronomicznego Gawrysiak-Witulska
SEMESTR V
Prof. UPP dr hab.
Podstawy dietetyki 15 30 125 rot. U (!r ab. Joanna
Bajerska
Technologia
gastronomiczna i 30 45 150 Dr inz. Monika Przeor
towaroznawstwo Il
. D Mikotajczyk-
Zywienie cztowieka 30 45 175 rJoanna Mikotajczy
Stecyna
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja proceséw 15 30 75 Dr inz. Anna Kaczmarek
produkcyjnych
Systemy zapewnienia
jakosci i bezpieczenstwa 15 15 100 Dr Bartosz Kulczynski
zywnosci w gastronomii
Bezpieczenstwo i
higiena produkgji 15 30 100 Prof. dr hab. Katarzyna
zywnosci Czaczyk
SEMESTR VI
Edukacja zywieniowa 15 25 50 Dr Agata Muzsik-
Kazimierska
Toksykologia zywnosci 30 30 100 Prof. dr hab. Zbigniew
Krejpcio
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Zasady projektowania
produktow 30 30 125 5 Prof. UPP dr hab. Dorota
zywnosciowych Walkowiak-Tomczak
Zasady prowadzenia
matego 15 15 75 3 Dr inz. Elzbieta Gorynska-
przedsiebiorstwa Goldman
Przemystowa produkcja
4 17 7 . s -
i dystrybucja potraw 30 5 5 Dr inz. Andrzej Sidor
SEMESTR VII
Technologiczne
projektowanie
proceséw 30 40 175 7 Prof. dr hab. Anna
produkcyjnych w Gramza-Michatowska
gastronomii
Zywieniowa ocena
procesow 30 15 100 4 Dr hab. Krystyna
przetwérczych Szymandera-Buszka
Razem 3325 133
C. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia, blok technologiczny
Forma/formy zaje¢ Stopien/tytut, imie i
L, taczna Liczba nazwisko nauczyciela
Nazwa za.jq?/grupy liczba punktéw akademickiego lub innej
zajec L
Wyktady | Ewiczenia | 80dzin zajec ECTS osoby
(liczba (liczba (Kierownik przedmiotu)
godzin) godzin)
SEMESTR |
Prawo zywnos$ciowe 16 0 50 2 Dr Maciej Taczanowski
Grafika inzynierska 8 12 100 4 Dr inz. Krzysztof Przybyt
SEMESTR Il
Ekologiczne .
uwarunkowania 16 10 150 6 Pro.f. dr hab. Agnles'zka
produkcji zywnosci Piotrowska—Cyplik
Podstawy 3 15 75 3 Prof. dr hab. Katarzyna
mikrobiologii Czaczyk
SEMESTR Il
o - 16 28 Prof. UPP dr hab.
Analiza zywnosci 200 8 Aleksander Siger
Inzynieryjne podstawy -
D .inz.
proceséw 12 18 125 5 r I::I:v;:zz r:ic;lznta
produkcyjnych Yy
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- - Prof. UPP dr hab. Dorota
Chemia zywnosci 16 16 125 5 Piasecka-Kwiatkowska
Surowce zywnosciowe 16 24 125 5 Dr hab. R6z3. B'leganska-
Marecik
Mikrobiologia 8 24 100 4 Prof. dr hab. Katarzyna
ZyWnoSCl cZaczyk
SEMESTR IV
Biochemia sktadnikéw Prof. UPP dr hab.
zywnosci 24 26 100 4 Magdalena Zielinska-
Dawidziak
Og(’)ln.a techlnc_)logia 24 30 225 9 Prof. UPP dr hab. Bozena
zywnosci Danyluk
Podstawy zywienia
cztowieka 18 24 125 5 Dr hab. Jacek Aniota
Analiz.a sensoryczna 3 16 75 3 Prof. UPP dr hab.
zywnoscl Matgorzata Majcher
Inzynieria procesowa 18 24 225 9 Dr inz. Jolanta Gawatek
SEMESTR V
Prze,twc')rs,tyvo 45 64 250 10 Dr hab. Agnieszka
surowcow roslinnych Makowska
Systemy zapewnienia
jakosci i
bezpieczenistwa 16 24 175 7 Dr inz. Tomasz Szablewski
zywnosci w produkcji
przemystowej
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja
procesow 8 16 75 3 Dr inz. Anna Kaczmarek
produkcyjnych
BezpieczeAstwo i
higiena produkgji 8 16 100 4 Prof. dr hab. Katarzyna
zywnosci Czaczyk
SEMESTR VI
Przetwoérstwo
surowcow 40 48 225 9 Prof. UPP dr hab. Bozena
zwierzecych Danyluk
Przechowalnictwo i
opakowalnictwo 16 16 125 5 Prof. UPP ‘fll' hab. Dorota
zZywnosci Walkowiak-Tomczak
Zasady projektowania
produktow 16 20 125 g Prof. UPP dr hab. Dorota
zywnosciowych Walkowiak-Tomczak
Toksykologia zywnosci 16 20 100 4 Prof. dr hab. Zbigniew
Krejpcio
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Zasady prowadzenia dr Elzbieta Gorynska-
matego 16 8 75 3 Goldman
przedsiebiorstwa
SEMESTR VII
Technologiczne
projektowanie
proceséw
produkeyjnych w 20 40 175 7 Dr inz. Michat Pigtek
zaktadach przemystu
spozywczego
Zywieniowa ocena
procesow 16 24 100 4 Dr hab. Krystyna
przetworczych Szymandera-Buszka
Razem 3325 133
D. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia, blok Zywieniowy
Stopien/tytut, imie i
Forma/formy zajeé nazwisko nauczyciela
Nazwa zajec/gru taczna Liczba akademickiego lub innej
.je, grupy liczba punktéow osoby
zajec J . .
Wyklady | Cwiczenia | 80dzin zajec ECTS (Kierownik przedmiotu)
(liczba (liczba
godzin) godzin)
SEMESTR |
Prawo zywnosciowe 16 0 50 2 Dr Maciej Taczanowski
Grafika inzynierska 8 12 100 4 Dr inz. Krzysztof Przybyt
SEMESTR Il
Ekologiczne .
uwarunkowania 16 10 150 6 Prc‘)f. dr hab. Agnles:zka
.. L . Piotrowska—Cyplik.
produkcji zywnosci
I.’odst.awy ) 8 15 75 3 Prof. dr hab. Katarzyna
mikrobiologii Czaczyk
SEMESTR 1l
Inzynieryjne podstawy L
proceséw 12 18 125 5 Dr hab. inz. J?Ianta
produkeyjnych Wawrzyniak
Anatomia i fizjologia Dr n. med. Pawet
, 16 0 50 2 - med.
cztowieka Juszczak
Chemia zywnogci 16 16 125 5 Prof. UPP dr hab. Dorota
Piasecka-Kwiatkowska
M|!<rob|ollo_g|a 3 24 100 4 Prof. dr hab. Katarzyna
Zywnosci Czaczyk
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Surowce zywnosciowe 16 24 125 Dr hab. Réza B.leganska-
Marecik
Analiza zywnosci 16 28 200 Prof. UPP dr hab.
Aleksander Siger
SEMESTR IV
Biochemia sktadnikéw Prof. UPP dr hab.
Zywnosci 24 26 100 Magdalena Zielinska-
Dawidziak
Og(’)ln.a tech,nc_JIogia 24 30 225 Prof. UPP dr hab. Bozena
zywnosci Danyluk
Podstawy zywienia
cztowieka 18 24 125 Dr hab. Jacek Aniota
Analiz.a sens?r_yczna 3 16 75 Prof. UPP dr hab.
zywnoscl Matgorzata Majcher
Technologia
gastronomiczna i 16 24 75 Prof. UPP dr. hab.
towaroznawstwo | Joanna Kobus-Cisowska
Inzynieria przemystu Prof. UPP dr hab.
aystrono:qiczney o 16 24 100 Marzena Gawrysiak-
& & Witulska
SEMESTR V
Podstawy dietetyki 16 20 125 Prof. UPP dr hab. Joanna
Bajerska
Technologia
gastronomiczna i 16 30 150 Dr inz. Monika Przeor
towaroznawstwo Il
Zywienie cztowieka 16 24 175 Dr Joanna Mikotajczyk-
Stecyna
Sterowanie jakoscig i
optymalizacja
procesow 8 16 75 Dr inz. Anna Kaczmarek
produkcyjnych
Systemy zapewnienia
jakosci i
bezpieczenstwa 8 8 100 Dr Bartosz Kulczynski
Zywnosci w
gastronomii
BezpieczeAstwo i
higiena produkg;ji 8 16 100 Prof. dr hab. Katarzyna
zywnosci Czaczyk
SEMESTR VI
Edukacja zywieniowa 16 24 50 Dr Agata Muzsik-
Kazimierska
Toksykologia zywnosci 16 20 100 Prof. dr hab. Zbigniew
Krejpcio
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Zasady projektowania
produktéw 16 20 125 g Prof. UPP dr hab. Dorota
zywnosciowych Walkowiak-Tomczak
Zasady prowadzenia dr Elzbieta Gorynska-
mafego 16 8 75 3 Goldman
przedsiebiorstwa
Przemystowa
produkca i 16 30 175 7 Dr inz. Andrzej Sidor
dystrybucja potraw
SEMESTR VII
Technologiczne
projektowanie
procesow 19 28 175 7 Prof. dr hab. Anna
produkcyjnych w Gramza-Michatowska
gastronomii
Zywieniowa ocena
proceséw 16 24 100 4 Dr hab. Krystyna
przetwdrczych Szymandera-Buszka
Razem 3325 133 \
F. Studia stacjonarne drugiego stopnia
Forma/formy zaje¢ Stopien/tytut, imie i
L. taczna Liczba nazwisko nauczyciela
Nazwa za_jec’:/grupy liczba punktéw akademickiego lub innej
zalee godzin zajeé ECTS osoby
Wykfady Cwiczenia (Kierownik przedmiotu)
(liczba (liczba
godzin) godzin)
SEMESTR |
Kierunki rozwoju Prof. UPP dr hab. Dorota
przetworstwa i 45 30 150 6 : Cais-SokoIiﬁ.ska
analityki zywnosci |
Systemowe
zapewnienie _
bezpieczeristwa w 30 25 100 4 Prof. dr'hab. Piotr
taricuchu Konieczny

zZywnosciowym

*zakres/specjalizacja semestrl

*zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci
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Nowoczesne techniki

Prof. UPP dr hab.

laboratorium
mikrobiologicznego

w diagnostyce 25 15 50 . .
mikrobiologicznej Wojciech Juzwa
Organizacja i
funkcjonowanie 15 15 50 Prof. UPP dr hab. Kamila

Myszka

*Zakres: Systemowe zapewnienie

jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

technologie zywnosci

Metody
monitorowania

g Prof. UPP dr hab.

jZ.:lkOSCII ! 3 30 75 Grzegorz Le$nierowski
bezpieczenstwa

zZywnosci

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego
Innowacyjne

analityki zywnosci Il

. 70 60 175 Dr hab. Agnieszka Bilska
pochodzenia
zwierzecego
Kontrola surowcéw i
proceséw
. Dr hab. Beat
technologicznych 30 0 50 y . @ . eaa
. .- . Mikotajczak
zywnosci pochodzenia
zwierzecego
*Zakres: Technologie przetworstw surowcow roslinnych
Innowacyjnos¢ w
przetwérstwie 50 0 75 Prof. UPP dr hab.
7ywnosci Matgorzata Gumienna
*Zakres: Zywienie cztowieka
Technologia produkgcji
potraw w réznych 20 45 75 Dr inz. Monika Przeor
systemach zywienia
Pro;:ektF)w?nie ustug 20 15 50 Dr hab. Kata.rzyna
zywieniowych Waszkowiak
SEMESTRIII
Kierunki rozwoju
przetworstwa i 70 0 125 Prof. UPP dr hab. Dorota

Cais-Sokolinska

*Zakres/specjalizacja semestr 2:

T~~~ — |

*Zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Projektowanie
aktywnych
biologicznie
produktéw
spozywczych

30

15

125

Prof. dr hab. Daria
Szymanowska

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl

132




Inzynieryjne aspekty
biotechnologii
Zywnosci

30

30

100

Prof. UPP dr hab.
Wojciech Biatas

*Zakres: Systemowe zapewnienie

jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Praktyka audytowania
i dokumentowania

prof. UPP dr hab. Renata

produkgcji i dystrybucji
zZywnosci

. . 15 30 100 4
system6w zarzadzania Cegielska-Radziejewska
jakoscig
Systemowe
zarzadzanie .
$rodowiskiem w 30 15 100 4 Prof. dr hab. Piotr

Konieczny

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochod

zenia zwierzecego

Projektowanie jakosci
zywnosci pochodzenia
zwierzecego

70

45

300

12

Prof. UPP dr hab. Dorota
Cais-Sokolinska

*Zakres: Technologie przetworstwa surowcow roslinnych

Wielowymiarowe
techniki
projektowania i

15

15

75

Prof. UPP dr hab. Artur

optymalizacji Szwengiel
proceséw
przemystowych
Projektowanie
zywnosci Dr hab. Agnieszka
funkcjonalnej i 15 15 s 3 Makowska
wygodnej
*Zakres: Zywienie cztowieka
Zywnosc 55 35 200 8 Dr hab. Marzanna Heé
prozdrowotna
Razem semestr 1 i semestr 2 dla poszczegdinych
zakreséw:
- Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia 700 )8
zZywnosci
- Systemowe zapewnienie jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci 650 26
-Technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia 900 36
zwierzecego
-Technologie przetwdrstwa surowcow roslinnych 600 24
-Zywienie cztowieka 700 28
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G. Studia niestacjonarne drugiego stopnia

Forma/formy zajec

Stopien/tytut, imie i

Zywnosciowym

. taczna Liczba nazwisko nauczyciela
Nazwa za.je?/grupy liczba punktéw akademickiego lub innej
zalee godzin zaje¢ ECTS osoby
Wyklady | Cwiczenia (Kierownik przedmiotu)
(liczba (liczba
godzin) godzin)
SEMESTR|
Kierunkd rozwoju Prof. UPP dr hab. Dorota
przetw;ﬁ;;fnw:élflnalityki 30 15 150 6 .Cais-SokoIir'l.ska
Systemowe
zapewnienie .
bezpieczeristwa w 20 10 100 4 Prof. dr.hab. Piotr
taricuchu Konieczny

*zakres/specjalizacja semestrl

~[~T—

*zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Nowoczesne techniki w

Prof. UPP dr hab.

laboratorium
mikrobiologicznego

diagnostyce 25 10 50 2 T
mikrobiologicznej Wojciech Juzwa
Organizacja i
funkcjonowanie 0 10 50 2 Prof. UPP dr hab. Kamila

Myszka

*Zakres: Systemowe zapewnienie jakosci i bezpieczeristwa zywnosci

Metody monitorowania
jakosci i
bezpieczenstwa
zZywnosci

25

15

75

Prof. UPP dr hab.
Grzegorz Lesnierowski

*Zakres: Technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

Innowacyjne
technologie zywnosci
pochodzenia
zwierzecego

45

30

175

Dr hab. Agnieszka Bilska

Kontrola surowcéw i
proceséw
technologicznych
zywnosci pochodzenia
zwierzecego

30

50

Dr hab. Beata
Mikotajczak

*Zakres: Technologie przetwoérstw surowcow roslinnych

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport samooceny | pka.edu.pl

134




Innqwacy'jm')s’c' w N 40 0 75 3 Prof. UPP dr hab.
przetwdrstwie zywnosci Matgorzata Gumienna
*Zakres: Zywienie cztowieka
Technologia produkgji
potraw w réznych 20 30 75 3 Dr Monika Przeor
systemach zywienia
Pro!ekt_ow_anle ustug 15 10 50 ) Dr hab. Kata.rzyna
zywieniowych Waszkowiak
SEMESTR I
Kierunki rozwoju Prof. UPP dr hab. Dorota
przetwdrstwa i analityki 45 0 125 5 Cais-Sokoliriska
zywnosci Il

Zakres/specjalizacja semestr 2

~[~T —

*Zakres: Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci

Projektowanie
aktywnych biologicznie

Prof. UPP dr hab. Daria

biotechnologii zywnosci

, 25 10 125 5
produktéw Szymanowska
spozywczych
Inzynieryjne aspekty 20 15 100 4 Prof. UPP dr hab.

Wojciech Biatas

*Zakres: Systemowe zapewnienie jakosci i bezpieczeristwa zywnosci

Praktyka audytowania i
dokumentowania

Prof. UPP dr hab. Renata

produkcji i dystrybucji
zZywnosci

systeméw zarzadzania 15 15 100 4 Cegielska-Radziejewska
jakoscig
Systemowe zarzgdzanie
srodowiskiem w 25 10 100 4 Prof. dr hab. Piotr

Konieczny

*Zakres: Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

Projektowanie jakosci
zywnosci pochodzenia
zwierzecego

60

25

300

12

Prof. UPP dr hab. Dorota
Cais-Sokolinska

*Zakres: Technologie przetwdrstwa surowcéw roslinnych

Wielowymiarowe
techniki projektowania i

Prof. UPP dr hab. Artur

L , 15 10 75 3 .
optymalizacji procesow Szwengiel
przemystowych
Projektowanie zywnosci .
funkcjonalnej i 15 10 75 3 Dr hab. Agnieszka
wygodnej Makowska
*Zakres: Zywienie cztowieka
Zywnos¢ prozdrowotna 45 20 200 8

Dr hab. Marzanna He$
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Razem semestr 1 i semestr 2 dla poszczegdlnych
zakreséw:

- Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia
Zywnosci

- Systemowe zapewnienie jakosci i
bezpieczeristwa zywnosci

-Technologia i jakos¢ zywnosci pochodzenia
zwierzecego

-Technologie przetwérstwa surowcow roslinnych

-Zywienie cztowieka

700 28
650 26
900 36
600 24
700 28

Tabela 6. Informacja o programach studidéw/zajeciach lub grupach zaje¢ prowadzonych w jezykach

obcych

A. Studia stacjonarne

Liczba
studentéw
Nazwa Forma Forma Jezyk
programu/zajec/gr realizacji Semestr studiow wyktadowy ; (w tym
upy zajeé niebedacych
obywatelami
polskimi)
lino 2018/19 (3)
Erasmus + \cAv/\)/lIéZ?Zg wszystkie 55 angielski 2019/20 (3)
semestry 2020/21 (5)
. 2017/18 (1)
lile
wszystkie L 2018/19 (1)
Erasmus + praktyka semestry oraz SS angielski 2019/20 (2)
absolwenci 2020/21 (9)
2022/23 (1)
Traditional, ethnic Wyktady/ 2019/20 -26
and oriental food ¢wiczenia I1°(1-3) SS angielski 2020/21-17
for human health (tacznie 240h) 2021/22-20
Wyktady
zagranicznych
gosci (Erasmus+, Wyktady wszystkie L
PTTZ lub otwarte semestry | i ll° = angielskd
zaproszenia
indywidualne)
.zajeua. . Wyktady
obligatoryjne i ¢wiczenia 1-4 rok SS angielski
fakultatywne dla L
Szkoty Doktorskiej >eminaria

14 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studidw i kazdej z form studiéw podlegajgcych ocenie. Jezeli

wszystkie zajecia prowadzone sg w jezyku obcym nalezy w tabeli zamiesci¢ jedynie taka informacje.
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B. Studia niestacjonarne

Liczba studentéw
ro r;\lr:?},:a' ¢/ Forma Semestr Forma Jezyk ; (w tym
pros s realizacji studiow | wyktadowy niebedacych
rupy zajec obywatelami
polskimi)
. . 2018/19 (3)
Erasmus + \'Ny.k’rady. I WSZVStkI? SN angielski 2019/20 (3)
¢wiczenia semestry | i lI° 2020/21 (5)
. 2017/18 (1)
e 2137901
Erasmus + praktyka Ll ¥ SN angielski 2019/20 (2)
. 2020/21 (9)
oraz absolwenci 2022/23 (1)
Wyktady
zagranicznych
gosci (Erasmus+, Wyktady wszystkie o
PTTZ lub otwarte semestry lill° SN angielski
zaproszenia
indywidualne)
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